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ดา นา 


การ พระ ราช ทาน เพลิง คํพ  คุณ ภม วาร'  โกมล าร ชุน 
นํกช รณ วิทยา เอก กองก รณ วิทยา  กรม ทริพ ยา กร ข รณ  และ 
คุณ พสม โ]  โกมล าร ชุน  (กอ ขฒ นา)  ภริยา  เจา ภาพ ได ริบ 
ความ กรุณา เบน อย่าง สูง จากกรม ทริพ ยา กร ชร ณ  โน การ 
ช่วย เหลอ แก่ ผู้ถง แก่ มรณะ กรรม ทํ้ ง สอง  และ ยง กว่า น์น 

ได กรุ  ณาม อบ หน๊ง สิอเ ร้อง  “  ซาก ดิ้ก ดำ บรรพ  ”  ซึง คุณ 
ภม วา รม ส่วน ใน การ ด้คว โอ ยู่ด โย ให้ เบน วิทยาทาน  เบน 

ประ โย ชน แก่ ผู้ ไห้ ริบ จะ ได  ค้ กษา หา ความ รู  เกย วก โ]  ผนช รณ 
อโแ บน ทรโ ไ ยง ของ ประชาชน ชาว ไทย  และ เบน ประโยชน์ 
แก่ อนุชน รุ่น หลํง จะ คนค ว่า สิบ ต่อ ไป  น โ] เบน เอก สารท ม ค่า 
เอ นก ประการ  และ บท ความ เริ อง  แ  เพชร  ๆ  พลอย  ๆ  ” 
ของ คุณ อ นํนต่  ซา ล วา ลา แห่ง ไทย แล ป!! ด ดาร  ฯ  ซงย่ งใม่ 
เคย ฅพม พ เผย แพร่ มา ก่อน  ก โ! ตำ ราก โ] ขาว  ซง คุณ พิสม ย 
ไห้ ดํดใ วิ จาก หน โสิอ พ มพเ .ดล นวสิ  หน โ สอ พิม พน น อนุญาต 
ให้ จํดพิ มพ ให้ 

คุณ ภุม' วาร และ คุณ พิสม ย แม้' จะ อนุ ใน สม ป ราย ภพ 
หาก ให้ ทราบ  เจต จำนง  ของ การ แจก จ่าย  หน ง สอ' กบ บน แล ว 
ย่อม จะ มควฺ ามวิ นดแ ละ เห้น พอง ดวย เบน อย่าง วิง 


เจา ภาพ ขอ ขอบ คุณ กรม ทรํพ ยา กร ข รณ และ บรรดา 
ผูทใ ดก ลาว นาม มา แล ว ขาง ตน เบน อย่าง สง  ทไ ดก รณา  1ห้ 
ความ อนุ เครา ะ หน เบน อย่าง ยง 

ขอ อำนาจ  คุณ พระ สร รํดน ตริ ย  และ  สิง กิ กด สิทติ  ทง 
หลาย ดล บรรดา ล1 ให้ การ บำเพ็ญ ก^ล  ๆเง  บรรดา ญาติ มิตร ได 
ประกอบ ร่วม กิน ใ นคร2 งน  '  เกิด เบน ผลา นิ สง สิ ให้ คุณ ภม วาร 
และ คุณ พิสม่ ย  โกมล าร ชุน  จง ประสบ แต่ อ ฎฐํ วิบูล มนูญ ผล 
ตาม ควร แก่ คติ ใน ส0 ม ปราย ภพ นนเ พอ ญ 


เป็า ภาษ 
สง หา คม 


เลข หม่  5^0 

*  1\\ ^ 

เลข ทะเบียน  00 0,0 ไ& 


สารบ ญ 


ประ วต 
คำ อา ลํย์ 

เสย ดาย ภุม วาร— พิสม ย 

แค่ ภุม วาร— มิตร ร่วม ทุกข์ 

ร่วม สุข 

แค่ผุ้ ท จาก ไป โดย ไม่ ม ว* นก ลิบ 
ไว้ อา ล โ] ภุม' วาร 
แต่ ภุม วาร เพ อ นรํก์ 
แค่ คุณ ภุม วาร  โกมล าร ชุน 
กา พย ยาน  *1 

อา ลิย์ 


หนา 

•1 

โดย อด มศํ กด  โกมล าร ชุน  *1 ๘ 
,,  วิชา  เส ร ษ^ บุตร  เย 0 

,,  สมาน  บุ รา วา ส  เย ๒ 

ชุม เจ ษฐ  จรํล ชวน ะ; เพท ๒ & 
พง 0 พน ชุ  ณ  เช ยง' ใหม่  ๓0 


ดน  บน นาค  ๓๒ 

อมร  เม ปี กล  ๓๓ 

กอง ปี รณ วิทยา  ๓ & 

อำไพ  อิก ชิ เกษม  ๓*) 


ฟ อ ส1 ซิ ล-ซาก ดก ดำ บรรพ  ฬ 

เรอ งเพ้ ชร พลอย อย่า งลํง เข ป  โดย ส์ มาน  บุ รา' วา^  ๒๙ 

เดก ได ท  โดย เกษตร  พทํก ษ์ไพ รวน  4๒ 

/\ ล 16ฑ1ลท  (}เ11‘33810)^ณ ณ 0 ณํเ 68  [โ 0111  ]\4^6  50เ  ^01า11 
พ68เ61*ฑ  ไไฒํ ๒ ณ! 

“เพ็ ชร  ๆ  พลอย  ๆ,,  โดย คุณ  อนํน ต  ซา ล วา ลา  0 

ตา รา กบ ขาว  ๒๓ 


นาย ภุม วาร  โกมล าร ชุน 

ปา ตะ  13  เาม ภา พ่น ธ์  2468 
มรณะ  14  สิงหาคม  2513 


นาง พิสมํ ย  (  กอ วํฒ นา )  โกมล าร ชุน 


ชา ตะ  19  เห หา คม  2467 
มรณะ  14  สิงหาคม  2513 


ประ าต 


นาย ภุม วาร  โกมล าร ชุน  เบน บุตร คน ท  &  ของ 
พ. ต.  หลวง สำแดง ฅํรผ ลาญ  (เนอ ย  โกมล ารชุ น)  และ  มล. 
เปล อง  (อสุ น  ณ  อย ข ยา)  โกมล าร ชุน  ซิ งม พน อง โดย 
สำดํ บด งน  ะ- 

ค)  นาย เนิน ยน  โกมล าร ชุน  (ถ ง แก กรรม) 

๒)  นาง ฉนวน  กร โก วิท  (สมรส กํบ  นาย กร 

กร โก วิ ท) 

๓)  นาง ชวน ชม  ขา ระ วาน ช  (สมรส กบ  พล  ต. ต- 
รา รา  ขา ระ วา นิ ช) 

*)  นาย อุดม^ กด  โกมล าร ชุน 
&)  นาย ภุม วาร  โกมล าร ชุน 

๖)  ด ช.  ดร ยะ  /  เสย ชวิต ตง แต่ เยา วํย 
ฟ่)  ด ญ.  แอด  V  ,,  ,,  ,, 

๘)  นํกเ รยน นาย เรื้อ อากา^  ณ รง คฤท ข  โกมล าร- 
ชุน  (ถุง แก่ กรรม) 


# 


ไช 


๙)  นา -1 พศ มร  สร ไกร  (สมรส กบ นาย สมาน 

สร ไกร) 

ต ๐)  นาง อา ภร ณ  พินิต พง สกุล  (สมรส กบ  นาย 
สุนํย  พินิต พง สิ กุล) 

ชิ ห)  นาย อา ทตย  โกมล าร ชุน 


นาง พิสม่ ย  โกมล าร ชุน  (นาม สกุล เด มก อวชิ ม นา) 
เมน ชิ ดา นาย เจ ยร  นาง แก ลน  กอ ว ชิม นา  เกิด เม อวน ท  ๑๙ 
สิงหาคม  ๒ พ บาน ถนน สา ซรเ หนอ  อำเภอ มา ง รชิา 

จชิ ห' วิด พระ นคร  ม พน อง ร่วม บดา มารดา เด ย วก น  ๘  คน 
ถง แก่ กรรม ก่อน สอง คน  และ พน อง ต่าง มารดา พย ชิม ชิวต 


อ ยอก  ชิ) V?  คน 


นาย กุม วาร  โกมล าร ชุน  ถอ กำเนิด เม อวํน ท  ๑๓ 
กุม ภา พน ชุ  พ ทชส้ ก ราช  และ ได้ รบ การส กษา จาก 

โรง เรย นขํ ตติย านิผ ดง 
โรง เรย นม ชิธย มวชิ ราช โอรส 
โรง เรย นม ชิ ยม วชิเ พพสิ ริน พร (พ. ส  .๒  4  ป็ป็เ  ๙ —  ’)*  4  ๙  0  ) 
โรง เรย น เต ร ยม อด มสิ กษา  แห่ง จุฬาลงกรณ์ น หา- 

ว ทยา ลํย 


๓ 


ต่อ จาก น น  ได เขา ศก ษา  ใน  คณะ วิสว กรรม สา สต ร 
(สาขา ชร ณ วิทยา เห มื้อ ง แร่)  (พ. ส.  ๒ 4 ๘1—1 ๘๘)  จน จบ 
ห ลกสูตร  ได้ ริบ ปริญญา ดร  เมื้อ เขา ริบ ราชการ แล9 วใด้ ริบ 
ทุน จาก  104.  ไป ริก ษาแ ละ ผก งาน วิชา ชร ณ วิทยา เพิม เติม 
ท มหา วิทยา ลย  ^ ธ:' \ V  IV! ธ X 100  ส หริ^ อเมริกา  เมื้อ  พ. ส. 


เย^ 


นาย ภม วา รม ความ เลอ มโส ใน พระ ทุทช สาสนา มาก 

เมื้อ กล วิภา ก การ สิ้กษ าต่. อทส หริ^ อเมริกา แล ว ได้ ลา ราชการ 

อปสม บท ทวิ ดอน ง คา ราม  ตำบล คลอง สาน  จวิ หวด ชน บริ 

เม อวน ท  V?  กร กฏิา คม  โด ยม สม เด จ พระ ทุท ชา จาร ย 

(นวม)  เจา อาวาส  เบน อุบ ชฌา ย  การ อุปสมบท น ทำ ไห 

ภม วาร ได้ ริบ ผล เบน อย่า งด  และ ต่อ มาก ได้ ติดต่อ กบ พระ สง ฆ 

อย่าง สมํ่า เสมอ  และ ปวิบ "ด ตาม พฺทช โอ วา ส เช่น พุทช สา¬ 

^  ^  1  ^  ; 

สน ก ชน ทด ทงห ลาย จะ พง กระทา 

เม อ เยา วิ  นาง พิสม วิ] ได้ เขา สก ษาท โรง เริย น สูร สก ด 

ซง อยู่ ใ กล บาน  จบ ชน มช ยม  ๓  จง ย่า ยไป เรย น ต่อ ท 

โรง เรย น เซน ฅแม ริ  ถง ชนม ช ยม  V?  เขา เรย น ต่อ ท โรง เรย น 

เด ริย มอ ดม สก ษา  แห่ง จุฬา ลง กร ณ มหา วิทยา ลย  เขฺวิ สก ษา 


๔ 


ต่อ' ใน คณะ พา ณชย สา สตร์ แสะ กา 111 ญช  แห่ง จ ฬาล งก รณ 
มหา, วิทยา ลํย  เม อวํน ท  V?  มิถ นาย น  ๒ 4๘(1  ได รบ ปริญญา 

บํญ' ชบํ ณ1 ฑิต  (บ ช. บ.)  เม อบ  ๒ 4 ๘ ๘  และ ได้ เรย นเ พมเ ตม 
ปริญญา พาณิช ย คำ สต รบ ณ' ฑิต  ได้ ริบ ปริญญา  พ ส. บ.  เม อ 
บ  ๒4๘ ๘  ไน ระหว่าง ทเร ยน โน จุฬา ลง กร ณ มหา วิทยา ลย 

I  4 / 

มิค วาม สน โจ โน การ กฬา หลาย ประเภท เช่น  ริก บฟต บอล ล 
ฟุตบอล ล  เนต บอล ล์  ส่อ กก  ไ เละ เทนนิส  ซง การ กฬา 
เหล่า นอ? งู่โน ฐานะ ผูด ส่วน ท ได้ เล่น เอ งม แบ ตมิน ตน กบ 
ปิงปอง  ตาม หณัา ฐาน ท ทำ ไว ได แสดง ความ ต่งโ จ โน ตอน 
เขา สก ษาโ นม หา วิทยา ลํย ว่า จะ คา ขาย  ริบ ราชการ  และ 
เบน เลขา น! าาร ตาม ลำ ดบ  ก่อน จบ การ สก ษาบี สุด ทาย จาก 
มหา วิทยา ลํย ได้ มา ผก งาน โน ระหว่าง บี่ด ภาค เริย นทสำนํก งาน 
ไชย ยส 

นาย ทุม วาร  โกมล าร ชุน  ได้ สมรส ก่บ นาง สาว 
พิสม ย  กอ วฒ นา  เม อ  ๒๘  ตุลาคม  ๒ 4 ๘๘  ได้ มิ บุตร ดง์ 
ต่อ ไป น  ะ  — 

ด)  ด. ช.  กล ส  โกมล าร ชุน 
เย)  ด. ญ.  ก่อ ง เกส  โกมล' าร ชุ' น. 


๔ 


น เย ภุม วาร ไต้ เข1 ารบ ราช การ ภาย หลา สำ เร็่จ 


1  ^ 


การ ศก ษา  และ ได้ เลอ น ตำแหน่ง ขน ตาม ลํๅส่ บด' งน่  ะ- 


V. 

จ 


วินท 


๓ 


กุม ภาพํ น/  ๒ 4 ๘๙  เขา รบรา ชกา รก รม โลห กิจ 


กอง ข รณ ว ทยา  แผนก 
สำรวจ ชร ณ วิทยา  โน 

ดำ แหนง นาย ช่าง วิ ช่วย ต ร 


วน ท 

เอ]  ต 

สิงหาคม  ๒ 4๙4 

1 

0-^  ^ 

วน ท 

เอ]  ๐ 

พฤษภาคม  ๒ 4 ๙ 

วํนท 

๒  4 

ชน วา คม  ๒ 4 ๙๙ 

(1^  ^ 

วน ท 

เรา  4 

เมษายน  ๒2 ๐๓ 

วํน์ท 

เรา 

กน ยาย น  ๒ 2 ว 4 

วน ท 

เต  ๘ 

ม นา คม  ๒๕๐๘ 

เบน นาย ช่าง โท  แผนก 
พพิช ภ ณ' ๆๆ  และ หอ ง สมุด 


กอง ชร ณ วิทยา 


ภณฑ  และ ห อง สมุด 
วิ  1  วิ 

เบน หวห นา แผนก เ^ร บ^- 
ช รณ วิทยา  กอง ชร ณ วิทยา 
เบน นาย ช่าง เอก  กอง ชร ณ 
วิทยา  กรม ท รพ ยา กร ชร ณ 
(กรม โชิห่ กิจ  เปล ยน นาม 


๖ 


ตาม  พร บ.  แบ่ง ส่วน ราช- 
การ  พ^.  ๒ & 0ฟ่) 

วินท  6) ด  เมษายน  ๒ & ๐๙  เบน นก ชร ณ วิทยา เอก  กอง 

ชร ณ วิทยา 


โดย ความ อุตส าหวิ รยะ  นาย ภุม วาร  โกมล าร ชุน 
ได้ ร ไ! พระ ราช ทาน เคริ อง ราช อสส ริ ยา ภรณ์ เบน บำเหน็จ 
ความ ชอบ โนรา ซ การ แผ่น ด้น  โดย ลา ด่บด๊ งน็  ะ- 


^ 


ชินท  &  ชิน วา คม  (๗๒ 
วน ท  &  พฤษภาคม  เอ^ ๙ สา 
วนทิ  &  ชน วา ค^  ๒ 4 ๙^ 


เบญจ มา ภร ณ มงกุฎ ไ 7 .บ 
เห ริยญ บรม ราชา ภิเฅํ ก 
เบญจ มา ภร ณชิา งเผ อก 


วํนท  &  ชน วา คม  ๒ 4๙ ๙  จดุร ถา ภร ณ มงกุฎ' โท ย 
วินท  &  ชน วา คม  เ®3 ๐๘  จด ร ถา ภาณ ช1 างเ ผอก 


วน ท  &  ชน วา คม  เ&& ต  6) 


ตริ ตา ภร ณชิ ๆงเ ผอก 


นาย ภุม วาร  โกมล าร ชุน 

ใน ด5,) นรา ชกา รพ เศษ  ได้ มิ โอ กา ศร บใช 

ประเทศ ชาติ ดิง น:- 

วนท  *5๕  กน ยาย น  ๒๕๘๘  ถง  *5' อ  ม นา คม  ๒๕๘๘ 
!  ไป ช่วย ราชการ สำ น์ก งาน ร่วม มิ อก บสห ประชา ชาด 

วํนิท  ๒๘  พฤส จิก ายน  ๒๕๘๕  ถง  ๒๘  กุม ภา พน ธ  ๒๕๘๘ 
เบน นิ กข รณ วิทยา ชาย แดน ไทย-ม ลา ย  โน คณะ 
ผู้ แทน ไทย ร่วม สำรวจ ข รณ วิทยา กํบน์ กช รณ ว ทยา 
มลาย 

วินท  ๓  มิถุ นาย' น  ๒๕๘๘  ถง  ๒๘  มิถุนายน  ๒๕๘๘ 
ร่วม ประชุม ใน คณะ กุ แทน ไทย  1น การ ประชุม 

20^22  ว่า ด’ วย คณะ ทำ งาน นก ข รณ วิทยา 

อาว ไส  คร่ง ท  ๒  และ คณะ อนุ กรรมการ พฒ นา 
แท ล่ง แร' สมอ  ๒  ณ  กรง ได เกย ว  ประ เท ส ญ ปน 


๘ 


ว่นท 


ว่นท 


ไป ร่วม พช เบ็ด ตก สำ น้ก งาน ใหญ่  กรม ชร ณ วิทยา 
*1^  เมษายน  ถง  *1  พฤษภาคม  ๒๕* 1 *7 

แห่ง สหพํ นชร ชิเ มลายู  เม อง อ โป  รํชิแปร่ ค 
61๘  เมษายน  ถง  ๘  ชน วา คม  ๒๕0๐ 


ได้ ร, บ แต่ง ต  ง เบน อนุกรรม การ ใน สาขา ข รณ วิทยา 

เขา ร่วม ประ ชม สภา วิทยา สา สตร์  ภาค พน แป ชิพค 
ครา ท  ๘  ท กรง เทพ  ฯ 

วน ท  ^  กน ยาย น  ถง  ๒๕  กน ยาย น  ๒๕๐๒ 

ร่วม  ปฎิม่ ต  งาน  สำรวจ  ชร ณ  วิทยา  ชาย  แดน  ไทย 
- มลายู  ใน คณะ นก ชร ณ วิทยา ไทย  ชิง ทำ งาน 
ร่วม กบ นก ชร ณ วิทยา  มลายู  ซงก ระ ทำ เบน คร่ง 
ท  ๒  บรเ วณ ชาย ผง ตะ ว0 นอ อก ระหว่าง แดน ต่อ แดน 


จง หวด นรา ชิ วา ส  กบ ร^ก ลํนต่ น 

วน ท  *1' 0  กุม ภา พน ช  ๒๕๐๕  แต่ง ตง โดย คณะ รวิ เมน ตร 
เห่ เบน เจา หนา ท ใน คณะ สำรวจ แล 2 สาย สำรวจ 


๙ 


เพ อ ดำเนิน การ  สำรวจ  จำ  แนก  ประเภท  พ ดิน 
ตาม แผน พ โน นา การ เส รษ ^กิร แผ่ ชาติ 

วน ท  ๒๘  กม ภา พ้น ช  ๒ & ๐^  แต่ 3 ตง โดย คณะ รํดิ! มน ดร. 

ให้ เบน กรรมการ ใน คณะ กรรมการ ดำเนิน งาน 
ตาม โค รา การ อพยพ ประชาชน1 ใป ทำ กิน ภาค ใเ ต 

วน ท  &  ส 3 หา คม  1ย2ต 0  แตง ตง โดย ค ณ*' ร^ม นตร 

ให้ เบน ผแ ทน1 ไทย' ใน การ ประชุม  ธ  ว่า 

ฅวย คณะ ทำ งาน, น0 ก*!] รณ วิทยา อาวุ เโส ส ม โ) ติ  V? 

และ  คณะ  อนุกรรม  การ  พ้ฒ นา  การ  แหล่ ร  แร่ 

11  แ  . 1 

สม ยท  V?  ท กรุงเทพ  ๆ 


นาย  ภม วาร  โกมล าร ชุน  ใด สนใจ เบน ติ เส ษ 
ใน ดติน การ คน ค วา ความ เบน อ รุ!™ ช ว่ต ใน สม ย ดิก ดา บรรพ 

ใน โอ กา^ท ใดิป ฎิบัต่ ราชการ ใน ผ่^ ผ่ ห าดิติ า4  ๆ  ใด้ พบ 
ซาก ดิก ดำ บรรพ หลาย ชนิด  ซงเ บน ประ ใย ชน ใน การ กำหนด 
อายุ ของ ชน หิน  และ เบน ประ โข ช นิติ อ การ กำ แกน ติ กา^^ รน 
วิทยา เบน อํน มาก  ซาก ดิก ดำ บรรพ เหล่า น ทาง ราชการ 

ไดิ ล่ง ให้ สา สต รา าาร ยร* าาติ างบ่ ร* เท ^ ดรวจ^อบอา!]  แ^ 


๑๐ 


ได้ ขนาน ชถ ทาง วิทยา คำ สต ร ไว เพ อ เบน เกย รติ  แก่  นาย 
กม วาร  โกมล าร ชุน  ซงเ บน ผู้ พบ เบน คน แรก  คอ 

&ลแ ทอรวเแกล  ม01ฑล1ล1 วํแ ก!  II IV! I ว^ \  (x]0V.) 
เบน ซาก หอย สอง ผ่า พบ ใน หิน ดินดาน  ยุค ออ ร 

โค วิ เซ ยนท  อ.  ทวิ หวา  จ.  สตูล  ซงป รา กฎ 
อยู่ ใน หนา  .,๘, *,๘  ข  อง หน์ง สอ นิะบ้ บน 
16ฑ0รเ61๒  1๓ ถา 3.1 *1] 1101  ร^ (ว^! VII  (ก07วิ 
เบน ซาก ไบร โอ ๆ) ว  ยุค เพ อร เม ยน  พบ ท 

เกาะ มข  อ.  ก่น ติง  จ.  ตรง 

1[60เ1าล1130(ะ11ฑล  ปอ กาล] ล! ว่น ก!  X 01^ IV / \1\/! /\ 

(ฑ 0V 1)  เบน ซาก  ฟอแ รม มิน 
เฟอ ร่า  ยุค เพ อร เม ย น  พบ ท  อ  พระ พุทขิ บาท 
จ.  สระ บูร 

?8}ว น ทอนเา^ปกณ  ป 0 [กล] ล!,] 001  (.007.)  เบน ซาก 
[บ ไม ยุค เพ อร์เ มยน  พบ ท คลอ งวง อ่า ร  หนอง 
ไผ่  จ.  เพชร บูร ณ 

ทงน  นอก  จาก  เบน  ประ โย ชน  ต่อ  ทาง  ราชการ แอ่ว 


©  © 


ยง เบน เกย รด แก่ วง สต ระ กล ใหป ราก ฐ ใน ประ วิต^ าส ตอ ช อ' 3 
ช รณ ว ทยา สาก ล สืบ1 ใป 

อ นง  นาง พิสมํ ย  ไก ม ลาง ชุน  ยง ได ช่วย เหลอ ใน 
กิจกรรม เกย วกํ บวง การ ชร ณ วิทยา  ได ย เบน ผู ตรวจ สอบ 
บ โ! เชข อง สมาคม ชร ณ วิทยา แห่ง ประ เท ส ไทย ดวย  นม ว่า 
นาย  ภุม วาร  และ  นาง  พิสม ย  ไก มล าร ชุน  เบน ผูท่ ใด 
ท่า ประ โย ชน' ไห้ แก่' วง การ ชร ณ, วิทยา ของ ประ เท ส1 ใ' ทย 

เม อ นาง พิสมํ ย สำเร็จ การวิ ก บา  จา. ไม หา วาย าลย 
แล ว1 ใด ปรารภ กิ บ บิดา และ มารดา  ว่า จะ มา ท่า งาน กบ สำ นก 
งาน ไชย ยส  บิดา กอ นญา ต และ กำช่ บว่า โห่ ไป ท่า เถิด แอ2 
ให้ ทำ ด สอด ไป  เจา ตํวก์ ใด ปฎบ ต ตาม คำ ของ บิดา เช่น นน 
คอ เขา ท่า งาน1 ใน สำ นํก งาน' ไชย1 ยส ตง1 แต่ บิ  เ^ต1  เบน ตนมา 

การ ผก งาน สอบ บิ ญชน น ตอง เวิม ตง แช่ ก ารบวกเ อ ข 
การ ขาน บญช  การ ตรวจ ใบ สา คญ  การ ตรวจ หล ก^าน 
ท รพ ย สน ตาง  ภุ  เบน ตน  เนอ งด วย  เนต อนน น สา นก งาน 
ย งม การ สอบ บ ญ ชน อย แห่ง  นาง ขิสม ยจง ดอง ท่า งาน ค่อน 
ขาง ห น์กและ ด* 1 อง ทำ เอง แทบ ท, กอ ชำ’ ง  สง ใด ซงส งสย หรอ 


6)1© 


ไม่ เขา ใจ ก ไต มา ปรก ษาห ว หนา สํ  านก งาน ว่า ควร จะ ทำ อย่าง ไร 
แต่ โดย พตน เอ งม ไหวพริบ  ม ความ รูด  เบน ผู้ทม กิริยา 
มารยา พ อ่อน โยน  และ ม บุคคล กล กษณ ะ เซา คน ได้ ง่าย 

งาน พง ปวง ท  พำ ไป จิงเ บี นพ เรย บ รอย พอ ใจ พง ผ่าย ผรํบ ตรวจ 

และ ผู้เย์ นหว หนา สำ น่ก งาน  หริ อผูทํ ควบ คุม งา นพ นาง 

พิสมื ย พำ 

สำ นก งาน ไชย ยสเ ริม ดำเนิน การ ก่อน สงคราม โลก 
ค รง พ สอง ประมาณ สอง บี  เจา หนา พ ใน ขณะ น นม จำนวน 
นอ ย  เม อ สงคราม ได้ แม่ มา ถำเ มอง ไพ ยบริ บ่ใา หลาย แห่ง ๆำ 
ใช้ ชาว ต่าง ประ เท สเบี นผู้ส อบ บ^ช จํง ได้ มา ขอ ให้ สำ น ำงา น 
เฟ้น ผู้ สอบ บญช  เม่อ งาน เพิม ขน จำนวน เจา หนา พก่ต่ อง 

เพิม ขน ตาม ส่วน  งา นพ พำ โน ตอน นิ นม หลาย ปร^ ภท  เข่ น 
ข นาคา ร  [รง เบย ร  บริษ พ เจา ของ พดิน  พล พ  เจา ห นาท 
ผู้ สอบ บญ ชน นม การ ออก การ เขา  แล: สำ นำ งๅน ต^ง ริบ คน 
[หมอ ย เสมอ  แต่ นาง พ สม ย เบน ผูพน นก งอ ยู่, ใ^ ว' าจา พ ไต 
ให้ ไว้ กบ บิดา จง ย่งค งอ ย่กบ สำ นํก่ งาน ตลอ ดม าใ น^ด ก่^ น 
ผม อา วโส สง สด ของ ส0 า นก งาน 


0๓ 


เม อม การส อบ!! ญช ด่าง' จํง หวด กด  โน ด่าง ประ เพส 

กด  กึใด้ เดิน ทาง ไป กบ หวห น^ สำนํ ก งาน  เซ่น ท โต เกย ว 
ไซ่ ง่อน  ส่อ' ไก ง  และ ได้ หวํน เบน ด* น  กๆ ร ไป สอบ บญช 

ด่าง จํงห วิด ตอง ทำ งาน หนํก มาก เพราะ เวลา จำ ก่ด  และ 

บาง คราว กึ ตอง ขอ สมุด บ โบ ช และ เอก สาร มา ทำ ยง ท พก 
ส่วน การ ไป สอบ บ โบช ด่าง ประ เพ สน น  นอก จาก เวลา จำ กด 
แล วบํญ ชก เบน ภาษา อง กฤษ  หรอ ภาษ าอน ซิงเ ขิม ความ 
ยง ยาก ยง5 ขน แด่น' างขิ สม ยก' ไม่ ย่อ พอ บาง พ นง ทํ' า งาน ค น เด ยว 
อ?,) ททพ โ! จน ดิก ดิน ถง  ๒  นาฬิกา โน วน รง ขน กม 

นอก จาก การส อม บ โ!; ช แล ว การ ภาษ อากร พ  สำ น ก- 
ง^ าน รบ ทำ ก็ มมาก ขน  งาน นจํๆ เบน ตอง ช แจง โหบ ริษพ ด่าง  ๆ 
ทราบ ดิง วิ ข การ  และ การก รอก รายการ โบ ประเมิน ภาษ 

เบน ตน  นาง ขิสํย กใด้ รบ มอบ หมา ยให เบน ผู้ชแ จง จ โ' ทำ โบ 
ประเมิน และ ติดต่อ เจรจา กํ บเ, จ' าห น' าพ' กรม, ส ร รพา กร  งาน 
ท ทำ เห ลาน เบน พ พอ โจข อง บรษ พ ห างร านพุ กราย  เพราะ กา^ 
ทจะ เจรจา กบ เจา V 1 นา' พก รม ส ร รพา1 ก1 รน น ตอ' ง รู' หล ก การ: บ ญ' ช 
การ ภาษ เงิน ได  และ ภาษ การ คา อย่า งด จง จะ* ช แจง โหฟ้ น 


๑๔ 


ประ ไย ขนด ว ยก" นท^ ผาย ผู เสย ภาษ และ ผ่าย ผูเ กบ ภาษ  คอ 

สรรพากร เอง 

เม อ  ร ฐ บาล  ตรา พระ ราช  บํคญํ ต  ผูส อบ บญช  พ. ส. 
เย^ ๐^  ขํ้น  บญญ้ ติ ให้ ผู้ ท เคย พำ การ สอบ บํญช ก่อน, ไช 

พระ ราช บํญญํ ดนน ขอ อนญ าฅเ บนผู สอบ บํญ ชร้บ อนุญาต ได 
นาง พิสม ย  ก ได รบ อนุญาต ไห เบน ผสอ บบญ ชร บ อนุญาต เลข 
ทะ เบย นพ  06,4.  และ เม อม การ ประชุม นํกบ ญ ชทว ประ เพส 
ค รง พ  ๓  เม อวน ท  เ 1 ๓- แ&  มกราคม  ๖ &* า ๓  นาง พิสมํ ยก 


ได รวิ] เชิญ เบน วิทยากร อภิปราย ไน กลุ่ม  ๒  ว่า ดิวย ภาษ เงิน 

,7”*  *  I  .•ผู้. 1 

เด บค คล ชร รม ดาด วยผู หน ง 

นาง พิสม "ย เบน ผู้มมิ สํยฃ ยํนห มํนเ พยร  ชิอต รง ต่อ 
หนา พกา ร งาน  ไอ บอ อม อา รญา ต มิตร เพ อนฝ ง จง ริก ไค ร 
เคารพ นบ ถอ  ดว ยอ ปนิส ย ไจ คอ ดิง กล่า วน  นาง พิสมํ ย ได 
ปฐิบ้ ติฅน เบน บุตร ทด  สษ ยทึด  ญาติ ทด  ภรรยา ทด และ 
มารดา ทด ดวย 


นาง พ สม ยมิ งาน อดเ รก คอ การ ปลูก และ เลิ ยง ต' น ไมิ 
ชน ตน1 ได้ ปลก กล วยไ มิ  แล:: เม อ ทำ การ สมร สกา] นาย ภุม วาร 
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แล ว  ท ง  สอง  คน  สาม  ภรรยา  ม นิสย  ตรา กน" จง' ใด ท้า การ ปลุก 
กล่ว ย ไม เบน การ ใหญ่ ม จำนวน เบน ห มน ตน  ภาย ห' ลง ทง 
สอง คน เห็น พอง อํน ว่า ม ภาระ มาก เกิน ไป ดิง ได ขาย ไป เสย เบน 
ส่วน มาก เหลอ ไว เพ ยง เล็ก นอ ย เพอด เล่น  แล ว จง เริม ปลก 
ก หลาบ ต่าง  ๆ  นอก จา กน ใ! ได้ พยายาม หา ท ดิน สำ หรบ 

ทำ ไร่ หรอ สวน ผล ไม โดย ได้ ท่อง เท ยว ไป ตาม ต่าง จง หวด หลาย 
แห่ง  เช่น ท ชล บรเ บน ตน  ใน ทสุ ดก ได ไป ซอ ทด น จด สรร 

ของกรม ประชา สง เครา ะห็ท นิคม พระ พทช บาท 

ไร่ ทน คม พระ พุทข บาท นฅ งอย ท ตำบล โคก ตม  ทอง ท 

อำเภอ เม อง  จง หวด ลพ บุร  เบน ท จด สรร ชิง ทาง ราชการ 
ให คน' ถบจํ กร ยาน สาม ลอไ ปตํ้ง เบน หล ก 1 ฐาน เม อ ครา' ซ' จง ห ว! ด 
พระ นคร สง เลิก สาม ล่อ  เม อ' ซอ' ไร่1 ได้ แล1 วค สาม ภรรยา ก เริม 
ทำ อย่าง จริง ฑัแล แบน กา 3 ส นก ไป ดวย ไม่ ย่อ พอต่ อ  อ ร ด 
ใด  ๆ  ได้ ปลูก ตำ ผล ไม ยน ตน แทน การ ปลูก ขาว โพด  ขาว ฟ่าง 
อย่าง เจา ของ  เดิม ให้ ชอท ดิน แปลง ทได้ วิ) อ ไว้ ว่า  “สวน ๘๘’’ 
จน เบน ทรู้ จก กบ ชาว บา น โก 'ล เคย 31 เละ ราน คา ตาง  ๆ  ใน 
อำเภอ พระ พุทร บาท อย่าง กว่า งฃ วาง  นอก จา กน น ยง ได 

ข์ ก์ ชวน เพ อน ฝูง พวก พอง ไป, ทำ' ไ ร  [กล้  ๆ  กน ควย มากราย 


๑๖ 


นาง กิ สม ย เบน ผู้ทม คํรท ชาม0 นิ คง พยายาม เบน  พุ ทช 
คำ สนิก ชน ทด  ม ใจ กคํล  ชอบ ทำ บุญ เลย ง พระ  ตก บา ดร 

เสมอ  โน วน คํก รท  ๑4  สิง หาก ม  ^ ด๓  นาง กิ สม กิ] กิ ได้ 
ปรารภ กบ ผู้ทฅ น เชอ ถึอ คน หนิง ว่า ใ กล จะ  ถึง ว นิ  เกิด  อยู่  แลว 
ควร จะ ทำ บุญ อย่าง ไร  ท่าน ผู้นน กิแจํ งว่า ควร จะ ทำ บุญตํ ก 
บาตร ใน วํนิเ สารท  ๑ 4  และ กำหนด ว่า ตอง  มด อก ไม ส ใด บาง 


กิจ ะ ถวาย พระ และ จะ ดอง ทำ  ณ  ท ใด  ได้ ม ขุม ถาม ใน ดอน 

บ่าย ว่นิท  ๑ 4  นิน ว่า จะ  ไป ไร่ หร์อ ไม่ นาง พิสม กิ] กิ แจง ว่า จะ 
ทำ บุญต้ ก บาตร' ใน ตอน เช็า วํนิเ สารท  ๑4  เสิย ก่อน  ตอน ม่าย 

จง จะ เดิน ทาง ไป ไร่ ท โคก ตูม  เม อก ลํบ ถึง บาน ได้ เปล ยน 

ความ ดิดท จะ ทำ บุญ ใน พระ นคร  เบน  ใปท  ทำ ไร่  โคก ตูม  เพราะ 
เห น ว่า พระ สง ฆใน จง หวด พระ นคร ม คน ทำ บุญ มาก แล ว  พร ะ 

สง ฆ  ต่าง  จง หวด ไม่ ค่อย จะ ม คน ทำ บุญ มาก นก นอก จาก ใน วน 
กิ  ช ทาง คำ ส นา จง รม จด หาเ ครอง ไทย ทานพ  จะ ทำ  บุญ ใน  เย น 
วนคํ กรน น เอง  แล วสา ม ภรรยา คูน กอ อก เดน ทาง จาก บาน 
ถนน สา ชร เห นอ ใน ตอน คำ วน นด้ กิ! ด ยม คน™ รถ กบ เด้ก คน ใช้ 
ตด ตาม ไป ด้วย รวม  4  คน ด้วย กิน 


๑  ๓) 


พรหม ลิข ตน นไม่ ม ใคร หล ก เลย ง ใด  สาม ภรรยา 
คู่ นก เบน ไป ดาม ท กำหนด ไว  เม อ ได เดิน ทาง ไป ถง ตำบล 

ว* งนอ ยกํ ประสพ อุม้ต เหตุ เมิอ เวลา ประมาณ  #5๙.4๐  น  ทำ 
ให้ เบน ท เสร^ โสก อา ล โ! ของ ญาด มิตร เบน อย่าง ยิง 


คา อา สฃ 


ภูม วาร  เบน ลูก ท คุณ พ่อ และ คุณ แม่ รํกิ ใคร่ สงสาร 
เพรา ะถื้อ กำเนิด ก่อน ครบ กำหนด  เบน  ลูก ทอ ยู่  ใน โอวาท 

ขยน ห มน เพ ยร  นำ ใจ โอบ อ8 อม อา ร  เบน ท ริก' ใคร่ ของ 
ญาติ พน8 องคุ ก  ๆ  คน  เบน คน' นำ ช อเส ยง มาส, วง ส ตระ กล  ตํว 
เอง  ได้ ยิด มน ใน หล ก ชร รม ใน พระ บวร พทช สาสนา เบน หลฤ 
ดำเนิน ช วิด  เบน ผู้ วาง แผน ทด เพ อ ความ เบน บก แม่น สำ หรบ 


ครอบ ครว 


และ ยํงชํ กิ ชวน ญาติ พน อง เพ อน ฝูง 


และ ผูท 


ภูม วาร เคารพ นิ บถอ  ใหส ราง หสํ ก^าน สำ หรํบ ม่ชกิ มว้ย 
เช่น การทำ ไร่  หรอ ลง คุน  อํนท จะ เกิด ประโยชน์  ทงย้ ง 
ช่วย เบน ผู้ แนะ นำ ดูแล ให้ อก ดวย 

ภูม วาร ได คุณ พิสม ย เบน คุ คิด ทด  สร ๆ ง^า นะ จน 


เบน บก แม่น  ทงฒู่ เมตตา ชร รม  ไม่ เคย ทำ ให้ พวก ใน 
โกมล าร ชุน ตอง กระ เทํอ น ใจ  เม อ พวก 1รา ซิงร กิ1 ใคร่ ภูม วาร 
ซิง เกย ว ของ ใน ทาง สาย เลอ ด เบน ทน อยู่ แล ติ)  คุณ พิส มกิผุ 
เบน สะใภ้  จง ย่อม จะ เบน ญาติ ทรกิ ใคร่ อน สนิท ดํช่^ 


การ สูญ เสย ภม วาร  และ คุณ พิสม โ] โดย ฉํบพ ลน 

ครํ้ง น  ย่อม นำ ความ วป โย ค  เห บํง เกิด แก่  คุณ แม่  และ 


ญาติ พน อง คุก คน เบน ลน พน  ไม่ มผู ได จะ คาด คด มา ก่อน 

เบน ความ สูญ เสย อย่า งม หํนต ของ ครอบ ครํว  และ1 วง^ เ- 

ต  ระ กล  ซงไ น่ม การ กระทำ หร้อ จะ นำ สิง โด มาท เด แทน กน ได 


คุณ แน่  และ พวก เรา  วิ เออ ชิ ษ^า น ให้  ภม วาร 
และ คุณ พสม่ ย  จง1 ไป สู่ สุข คติ  ป รา ส จาก สิง รบกวน อํนํเ บน 
เคร อง เส รา หมอง  หาก จะ ม ไอ กา ส ได จุติ อก  ขอ โหใ ดม 
ส่วน เบน พน อง  และ มิตร สหาย กน คุก  ๆ  จุ ตด ว ย. 


จาก พ 


อุดม ศ กด  โกมล าร ชุน 


* 


เสืย ดา ฃภม วาร- พิสม ย 

วน ปก รท  สิงหาคม  ๒ & ด ๓  ตอง เบน วํนท ใครๆ 
เขา ถอ ก่น ว่า เม่น ก่น ด แน่  มินิ ะนน คง ไม่ มก' ารป ระ กอบ พ ช 
สมรส ใน ก่น น่นน่ บ สิบค่  แต่ สำ หรบ ภน วาร และ พ สม ย คน 
ก่น เด ย วก ไน เม่น ก่น ชาตา ขาด  ทำ โหัพ วก เรา ท กรม ท รพ ยา- 
ก รข รณ ดอง ห' ลํงนํ้ าตา  อา ลยใ น การ จาก ไป อย่าง ไม่ นก ผน 

ผม คน หนิง ละ ทด* อง เสิย ดาย ผํว เม ยค่น  ผวเ บน1 ถก สิ ษ ย รน 

^  *1* /  'โ 

แรก ท  ผม สอน  ข รณ  ว ทยา  [ห  ระ หวา ง  สงคราม คราว  ทแ' ลว 

เรย น  จบ แก่ ว  กมา ริบ  ราชการ มา เบน  'ลูก นอง  ตง แต่ ผม เบน 

หำ ห น่า แผนก  เม อ ผมเ ‘ลอน ตำแหน่ง ต่อ มา  ภม วา รก ได 

เออ น ไต่ เตา ตาม  ความ ด  ความ ชอบ ใน  ราชการ จน  เบน นาย 

ช่าง เอก  ส่วน เม ย นนก่ เม่น ลูก ปิษย่ ของ เมิย ผม ต่ง แต่ อยู่ 

โรง เร้ย นเฅ ร ยม อุดม ปก ษา  เห็น จะ เบน เพราะ ความ ท เบน 

ลูก ปิษย อา' จาร ยถง  ๒  ชนกระ ม่ง  ทภม วาร มา ขอ รอง ให้ ผม 

เม่น ตวแ ทน ผาย เขา ไป ขอ หม่น พสม ไต่ อคฺณ พ่อ ของ เชอ เม อ 

แ&  บมา แล้ว 

ทก สิง ดู จะ จบ อง ดวย ด สำ หรบ ชวิต ขอ 3 ภ ม วาร แอ* 


ไ® ธ ๑ 


พิลม่ เย  เพราะ ทงล อง บาก บน ล ราง หล ก^าน ให้ แก่ ครอบ- 
คร้ว  ท^ลอง คน ท์า งาน ตํวเ บน เก ลยว จน ม ตำแหน่ง ลูงใ น 
งาน ของ ตน  ผํวเ ขา บา ไป ทำ การ สำรวจ แต่ เม ย ดอง เดิน ทาง 
ไป ตรวจ บ ญชถ งไซ่ ง่อน ก่เค ยม  ภุม วา รม' จุด เด่น พ ผม เห้น 
ไม่ เหม่อ นก บ ลูก ลิษย คน อ นอ ยูอย่ วง ห นง  คอ ทกบ จะ ตอง 
มา หา ผม ท บาน ใน วํนเ กด ของ ผม  ซึง ไม่ เคย จด งาน นิล อง 
ขน เลย  เขา จะ มล ง เลก  'ๆ  นอ ย  ภุ  ตด มอ มา อวย พร  วน นน 
เบน วํนเ ด้ขว ใน บ  หิผม ใฒุ้ย กํบภุ น วาร และ หิสม ยอ ย่าง สบาย 
ใจ  และ ว ขน ริเ จะ ได้ ภุม วาร ช่วย แนร นำ ดิน ไม้ แปลก  ๆ 
ทม ชาย ห่อ ง สนาม หลวง ให้  เอา มา  ปลูก เหิม ใน  บริเวณ บาน 
เพ อ ความ เจริญ คา เจริญ ใจ  ต่อ โป นถื้ง วน เกิด ค รง ใด  ผม 
คง จะดิ อง คด ถง ภุม วาร และ เหิส มอ อคู ต ลอด ไป 

จะ เขย นอ าล ไ! ถ? ความ ค’! เอง สอง คน น ไป สก เห่า ใด 
ห่' เข้ อง คน คง ไม ฟํ้นขํ้ น ได้  ผม เชอ แน่1 ว่า กรร มด ท เชา ได้ กระ- 
ทำ1 ไว' ใน ชา ตน ต่อ ญาติ มิตร และ บุ' รพ' การ  ดิอง ห่า  [ห้ผ ว เม ย 
คุ่น ไป พบ. เด่ ความ สุ'! เใน สาร รค์2 น พํ่า^ ยกนด ล อด ไ ป- 

ริ ช!  เศเ บฐบุ ดร 


ร) (^  ล. กิ. 


ด  ๓ 


แด่ ภุม วาร-มิตร ร่วม ทกข ราม สุข 


ผูถง แล่ ว  ซง ความ สำ เรจ  ใน การ ร่วม ใจ กํน  ผลิตผล 
สำรวจ ผน แม่น ดิน ไทย ค รวิ ส่า คญ  ๆ  คอ  ะ 
ค.  ครั้ง เม อ  ๙  เมษายน— •เข้'  พฤษภาคม  ๒6 ๘๘  อ.  เม อง 
อุพย ขาน— อ.  บาน ไร่  มุ่ง ตะ วน ตก ขำ ม เท อก เขา 

สูง สู่ ยอด นา แม่ กลอง  ผ่าน ดิง  อ.  ฅํรส วิ สด  แล ว 
ผูก แพ กระบอก ไม ไผ่ ล่อง น1 าลง ไป ถง  จ. ว.  กา ญจ น¬ 
บ ร  ได ย แพ หวิด ล่ม จม หาย หลาย ครั้ง ใน วิง วน  แต่ 
กรอด มา 

๒.  ค รง เม อ  ห&  มกราคม-^  เมษายน  ๒ 6๘ ๐  อ.  เม อง 

สู โข ทย  เดิน ไป ตาก  — แม่สอด-อุ ม ผาง  หมด ขาว 
แต่ ไม่ หมด กำ ล่ง ใจ  ตอง ยอน กลบ  เกิด พาย หนํก 
ฝน ตก ใน ส่วน เ วาท พา ง เดิน ตด ม่าน ไป ใน เขต พม่า ซึง 
เต ม ไป ดวย ชาวกระ เห ร ยง พพ ยาบ าพเ จา หนา พ ไพ ย 
เหลอ ขอ บาง คน ลิง ขนาด สาบาน จ"  “ ฆ่าเ บอเ VI น,, 


สุก หาบ กลํว มาก  แต่ กล วภ ไ] ชร รม ชาติ มากกว่า 

จา ตอง พก' คน, ใน แดน นํ้น  แต่ กรอด มา 

๓.  ครา เม อ  เฒฟ่  กุม ภาพ9 นช- เอ  พฤษภาคม  ๒ 4 ๙ ด  ค วน- 

เนย า- สตูล-ก่น ตา-เกาะ ลิ บา-คล อา ขนาน  จ. ว. 
กระ บ  จด มา หมาย คอ ลิก ไน ท  และ ก ใด พบ แห ล่า 
ใหญ่  สม ใจ  จน เกิด  เบน เหม อา  และ ท ตา  โ รา ไฟ พา 
ใหญ่ ท สุด ใน ภาค ใต ขณะ น  กอก นนแ หละ  ตอน 
จาก เกาะ ลิ บา ไป เกาะ ลน ตา โดย เรอ  เบ เลก  ๆ  เก่า  ๆ 
นน  เกิด พาย หน ก ฝน แรา  ใบเ รอ ขาด ควาก  ๆ 
เรอ แทบ  จะ ล่ม  หลาย ครา  ท ลม  และ คล น  กระ  แทก 
กระ ทน-แต่ กรอด มา 


4.  ค ร1 าเ มอ  ๒(1  กุม ภาพ9 นช— ๒๒  พฤษภาคม  ๒^๙๒  เพ ช ร- 
ม ร— ราช บุ ร-กา ญ จน มุ ร-เจ ดย๎  ๓  อา คน0 น  ขาง 
คน วา ใส่ จน ขาว ของกระ จด กระจาย ด อา ตาม เก บก น 
คราว น— แต่ กรอด มา 

&'  ครา เม อ สำรวจ ชาย แดน1 ไทย—  มลายู ดาน  ตะ 1 วนเ ตก  ^๒ 
พฤคํ จ' กาย น — ๒^  กุม ภาพ0 นข  ๒^  ตำรวจ มลายู 


ไ® จ  ๔ 


กวา  510  คน  พร อม บน กล หน กบ็น กล เบา และ 
ระเ บด มอ  แถม รถ ยน ด้หุม เกราะ ตอง1 ไห ค1 วาม คม 
กน  เพราะ เขา ใป สำรวจ โน แดน โจร จน แถว เส ดา 
—  แฅ่ กรอด มา 

V ฮ.  ค รง เม อ สำรวจ ชาย แดน ไทย—  มลายู ดาน ตะ วน ออก  ^ 
กิน ยาย น  —  ^  ตลา คม  ๒ & ๐  5)  ตำรวจ ชาย แดน 

ไทย  *๒  คน  พร อม บน กล เบา และ อาว ขอน ตอง 
คุม กน ไป เพราะ เขา ไป  สำรวจ  โน แดน  โจร จน  แถว 
ไต ะโ มะ  ยดเ ฃคิ ไป ปา เซ อม, ส ของ มลายู  กรอด 

มา อก 

ดู ไป แล* ว  เส มอน ว่า ชวิต ของ ภุม วาร จะ ม แต่ การ 
รอด  แด่ แล วจะ ดวย อะไร ก ตาม  เรา กก ลาย เบน  คน แรก 
ใน หมเ พอ น และ ญาติ ท ได้ รบ พง โทร คํพท  ทาง ไกล  จาก สถาน 
ตำรวจ ว่งน์ อยเ มอ  51.8๐  น.  วน เสา รท  '1 &  สิงหาคม น 
แจง ข่าว การ ตาย ของ ภุม วาร และ พิสม ยโห้ ทราบ  จง ตก โจุ 
มาก และ คิด ว่า  คน เล่น ตลก จง ได้  สอบ ถาม ซา  แลํว ซํ้า  อก จุน 
หมด สง สย  แล ว ติดต่อ แพร่ ข่าว ต่อ ไป 


1®  (5เ 


จง ขอ ให้ ใปเ บน สุข  ๆ  ทั้ง สอง3 ไน  และ ได อยู่ ร่วม 
กํนเ รอย^ ป โน ชาติ หนา  ส่วน ทาง ด8 านน คุณ ความ ด จะยํ งคง 


อยู่ พร อม นาม สก ส 
ทาง วิทยา สา สต ร 
ถื้งน 

ชิง ได้ จา ร์ก ไว้ แล วโน สารบ บ เอกสาร 
อ* นืได้ ให้ รวบ รวม ไว้ ต่อ ทาย ความ คำ นง 

สมาน  บุ รา วา ศ 

รอง อชิบ ดก รม ท ร* พยา กร ชร ณ 

แด ผูทึ จาก ไป โดย ไม่ มีวํน กลบ 

จะเ บี่นเ รอง ปลา ดหรั้ อ โดย บง เอิญ อย่าง ไร กแ สิว แต่ 

โน คั่น วํนส กร์ทิ  *6  สิง หาก ม  ๒ &*) ๓  ห สิง จาก ไป กิน เลย ง 
แสดง ความ ยิน ด ต่อ คู่ บ่าว สาว ซงเ บน บุตร และ ธิดา ของ เพ อน 

และ ท่าน ท เคารพ  ๒  แห่ง มา แล ว  ผม กสิ บ บาน มา เปล ยน 
เคร อง ชุด ใหญ่ ทง เสย  แล* วใส่ ชุด ลำลอง ออก ไป แสดง ความ 
ยิน ดกํน เอง ใน ระหว่าง ผูเ บน พ่อตา มา แล ว  ๒— ๓  คน จน เกิอ บ 
ด  ๒  จง คลาน กลบ บาน  จำ ได ว่า พอ ออก จาก บาน  พา รั้ว 
เบน การ ใหญ่  ผม จำ เห ต กา รณ ได้ เท่า นน  อก พา งห นง คอ 

ประ  ภา ส สร  พ ยา ยาม นอน ไน คน นนสิ ก เท่าไร กิใม่ มพา งหสิ บ่ 
ไม่ ใช่ เบน ห่วง ผม  แต่ ม อะไร ไม่ พร  ใบ มา ดล ใจ ไห นอ นพ งๆ 

ชุด เดิน พา งอ อก นอก บาน  คอ แพน ท สวน เค รอง นอน ป ร-. 
ภา ส สร นอน ทงีชุ ด ออก นอก บาน  พอ ผม เขา บาน เขา เดน ลง 

บรร ได มา เบีด ประ ดุ ให้  ขณะ ท ม่าน โทร (โ! แซง วาง ชิ? รู่' เต้ 
บรร ได กบ งเอิ ญเส่ ยง กริง เร ยก ทน ท  ผ่าย นู้เร ยก นก ผ่า!,* ผ่ยฤ 


ไช  ป็ว) 


ได ท VI จ น่า จะ เอา โทร ยิพทํ ไป ติด ไว ข^ง เติย งก ระ มํง  เปล่า เลย 

เดิน มา ถ่งกึ พอ ด ได หยิบ ทุ ริบ  ผน ไม่ ใด' สังเกต ว่า พูด อะไร ฑํน 
จบ ความ ใด ดอน สุด ทาย ว่า  คุณ ภุม วาร และ คุณพิ สม0 ย ตาย 

เสย แล ว ผม ใม่ เชอ แก่ ทุ จง ขอ พง เอง  ผู้ท อยู่ ทาง โนน คอ 

คุณ สมาน  บ รา' วา ส  รอ งอ ขิบดิ เบน ผู้ ส่ง ข่าว มา และ ขอ  [ห 
ไป บอก ญาติ ของ ผู้ ตาย ดวย เพราะ ไม่ ทราบ เลข หมาย โทร ยิพท 

ก ใคร จะ ไป เชอ  เพราะ เม อ ตอน บ่าย วน วาน น 

คุณ ภุม' วาร เบี่ด ประ ดู หอ งยน หน' ' 'เมา ชุด ยิบ ผ มเร อง เ งนเ ดอน 
ลูก จ2 างท ทำ งาน มา ตั้งแต่ ด นบ แต่ ยิง ไม่ ได้ ริบ เงน เดิอ น เลย สก 
เด็อ น  ผม ปลอ ป ใจ ว่าย ติ ไม่ ได้ ก็ไน่ เบน ไร  ผม มา พบ 

คุณ ภุม วาร และ คุณ พิสม่ ยใน วํนรุ ง ขน แต่ คน ละ สภาพ  ใจ คอ 
หด ทุไป หมด  ทงขํ บรถ และ ไม่ ได้ นอน ดล อด คน กลบ ไม่ ง่วง 

ไม่ เพล ย  ก่ ใคร จะ ไป เชอ นอก จาก มา เห นดว ย ตน เอง 

หวน ระ ลิ ก' ไป ถิงเ มอ  ๒๐  บท แล' ว มา \เ  ความ ทรง จำ 
ยิง1 ไม่ เส อ' น แม้ แต่ นอ ย  กรม ส่ง ผม ไป คุม การ สำรวจ ถ่าน หน 

ลกไ นทท บาง ปู ดำ  จง หวด กระ บ  ม นาย ช่าง หนุ ม คอ นาย ช่าง 
ภุม วาร คน น แหละ เบน ผู้ ช่วย  และ นาย ช่าง คน น แหละ เบน 


ไ® ะ)  ^ 


แนว' หนา ใ ป' ซ่อม ถนน และ ข้พา น เขา บ่อ ถ่าน  ส่วน ผม เดิน 
ทาง ภาย ห สง  โดย เอา รถ ยน ตบ 5 รทุ  ก ใส่ เรื้อ ไป ขํ้นท จํงห วิด 
สงขลา  กว่า จะ มา ถง จง หวด กระ บ ตอง มารถ ไฟ อก ทอด ห นึง 
คุณ ภุม  วาร  เบน คน ทรหด, ใน การ งานอย่าง ไร เห น ได ชด เจ' น 
ทิเร ยก ว่า นอน กะ ดิน กิน กะ ทราย อย่าง ไร กอ ย่าง นน  กว่า' จะ 
ทำ งาน เขา ถงท ตอง ยาย แคม ป ไป ตลอด เสน ทาง' ไม่ รุก ค รง  เม อ 
ถงทิ แล วใม่ ใช๎ ว่า สบ  าย อะไร นํกห นา ตอง* ก่อ สรวิ งทพ กอ าฅ์ย 
ใน บริเวณ ท เบน บาแท  ๆ  ขนาด เส อ วิง  [ห เห นก ลาง วน 

แสกๆ  ส่วน กลาง คน มทง หมแ ละ ช วิง มา เย ยม  คุณ ภุม วาร 
ม จิต ต ไจ เกย วก บ สวน ค รวิ) ก่อ นอน  ตลาด  ไกล ทสด ระยะ 

ห่าง  *,3  กิโลเมตร  และ ม เฉพาะ วน อาทิ ตยเ ท่าน น  ทิเร ยก 
ว่า ผวิใ พน บวิ นม แต่ อิก กาด กวาง ตุง ขม  ๆ  อย่าง เด ยว  ไม่ ม 
ใคร ปลูก อย่า งอน  ความ ทิรํก การ เพาะ ปลูก คุณ ภุม วาร ไดิ 

หา พน ช  ผก ต่างๆ  มา เบน อิน มาก  แผว ถาง และ ปลูก สวน 
ค รวิ) กน เอง โน ตอน เลิก งาน  ใน ท สุด อิก ต่างๆ  แพร่ หลาย ไป 

I/  2^ 


ทพํง หวํดิ  เพราะ คุณ ภุม วาร แท้ 


1  1 


ๆ 


0 


คุณ ภุม วาร นอก จาก ทเร ยก ว่า  21-660  มี ฏ 261-3  แล, ว 
ยง มพ รส วรรค พิเส ษ  ใน  การ  หา  ซาก  สํตก็  ดก ดำ  บรรพ  อก ดก ย 
น่า จะ เบน ดวย นิสสํ ยท ละ เอย ดล ะ ออ น์นเ อง  ภูเขา ท1 ง ลูก' ไป 
เคาะ หิน ตรง ท ใด จง จะ พบ ตว หอย หร้อ ปลา ท นอน ตา ยอ ย่นํบ 
เวลา หลาย สิบ ลาน บีนน  ผม เอง ก็ หมด บญญ าท จะ ทำ ได้ แต่ 
คุณ ภูม วาร ทำ ได เสมอ  จน ใน สิ สุด ตอง ให้ เบน ผูน่า คณะ 

สำรวจ ของมหา วิทยา ลยป ระ เท ส ญ ป่น ชิง มา ช่วย สิ กษา ชน หิน 
ใน ประ เท ส ไทย โดย อา สย ซาก ลำ ว์ดก ดำ บรรพ เบน  ตำ กำหนด 
ยค 

บํดน  ผูทม่ พร ส วรรค หลาย ประการ ก็ ได้ จาก พวก 
เรา ไป แล ว  ไม่ ได้ ไป คน เด ยวแต ได จอ ให้ คุณ พิสม โเผู้ ชิง เบน 
ค่ชวิ ต เดิน ทาง ไป ดวย กน  อาจ จะ พ  ด ใด' ว่า ท๎งฟิ อร ชวิต นใม่ 
■น่า จะ เหงา  แด่ พวก เรา กก รม ท รพ ยา กร ข รณ เห ทจริ ง  ๆ 

จน เด ยวน กึย* งไม่ เชอ ว่า คุณ ภุม วาร ไป จาก พวก เรา แลว  โป 
โดย ไม่ มว น กล' บ  เพราะ ย* งเ หน และ พุด ก* นอ! ชุ่ม อ วาน น เอง 

ชม เจ ษฎ์  จร* ลชว นะ เพท 
ผ้เช้ ยวช ๅฌู ทาง ธร ณรท ยา  กรม ท รพ ยา กร ธร ณ 


ไว อๆ ลํริเ ภุม วาร 

คุณ ภุม วาร  โกมล าร ชุน  เบน เพ อนนิ สิต ท ริบ 

ปริญญา วิคํว กรรม คำ สต ริ  สาขา-ธ รณ วิทยา เหม อ,4 แร่ รุ่น 
เด ยวกํ นกํ บ! งม คน หนิง  และ ริบ ราชการ1 ใน กรม ทริพ ยา กร 
ชร ณ ร่วม ก่น มา เบน เวลา เกื้อ บ  ๒^  บี่  นํบ ว่า นาน พอ ท จะ 
อ่าน อุป นสส โ] ใจ คอ ซิ งก โแเ ละ ก่น ได  คุณ ภุม วาร ทำ ราน 

ได ทกอ ย่าง ไม่ ว่า งาน ของ ผู้หญิง หริ อ ของ ผู้ชาย  ทำ ได เก่ง 
และ รวด เรว เสย ดวย  พรรค พวก นก ชร ณ วิทยา เคย เห น 

ผมอ ทำ กบ, ขาว ของ คุณ ภุม วาร เวลา ออก สำรวจ  ผ เชย ว ชาญ 
ชาว ต่าง ประ เทคํ ยง เคย ชม  [ห พง เสมอๆ  คุณ ภุม วา รน กำ เกด 
มา จาก บาน สวน จา มน สสย ชอบ ชร รม ชาติ ประเภท ผล หมาก 
ราก ไม ต่างๆ  ท ชำนาญ มาก คอ การ เลย งก ลวย ไม  มา ตอน 
หล งๆ  นทรา บ ว่า คด การทำ สวน ทำ ไร่ อยู่ ทาง สระ บริ  ดวย 
ความ เพ ย รพ ยา ยาม ตา มน สสํย  เม อ การ เพาะ ปลูก สำ เริจ 

ครบ ถ วน แล ว คง จะ เบน สวน ทมช ออก แห่ง ห นง 


๓๑ 


คุณ ภุม' วาร1 ได บ่า เพ ญ  ชร รม ของ ผู้ คร องเ รอน' “[ว แ ลำ 
จะ ครบ ถ วน หรอ ยง ขาด ดก บกพร่อง ประการ ได กด  ดวย เจต- 
นา และ กุ^ล บุญ ราคํ พ ร่วม กน บำเ พญอุ พิ^ จง เบน พิพย สม บ้ด 
อน ควร แก่ สุคติ วิสํย ใน สํมป ราย ภพ เทอญ. 

พง ศพ น/  ณ  เชย ง ใหม่ 
ทา ทน2 ากอ งร่ งวด  กรม ทรํพ ขา กร ธร ณ 


แด่ ภุม วาร ที 0 นรก 

ได้ ทราบ ข่าว ว่า เพ อนแ ล: คูชวิ ต ช อ? เพ อน  จา  ก ไป 

อย่าง1 ไม่ มวํน กลํบ  เรา ไม่ อยาก เชอ ข่า วน เลย  เพราะ โน 
วํนสุ กร่ท  ๑  4  สิงหาคม  ๒ & 51๓  เพ อ ใ] และ เรา ยํง คง ทำ งาน 

กํนอ ย่าง ปก ต  ปรบ ทุกข์ ถงเ รอง การ งาน กน อ?]  เพ อน ได 
ช่วย เหลอ เรา เบน อย่า งด  ทง ไน ดาน การ งาน และ ส่วน ตว 
ตลอด เวลา  ท เรา ใด ดึก ษา  แล: ทำ งาน โน  กอง ชร ณ วิทยา ร่วม 
กํนเ บน เวลา  ๓๐  บ  เวลา ออก ไป ทำ การ สำรวจ ด': ยก น 

นอก จาก  เพ อน จะ ไห้  คำ ปรก ษา  แนะ นำ  ทาง ชร ณ วิทยา  แล9 ว 
เพ อนยํ งด แล ทุก คน ไน ดาน การ คร่ว  การ เโน ตลอด จน ช่วย 
ทำ โบ สำคํ ญ เบิก จ่าย ไห้  ความ ช่วย เหลอ และ เอา ไจ ไส่ข อง 
เพ อนน เบน บุญ คุณ แก่ เรา เบน อย่าง มาก  เพ อน มา ด่วน จาก 
เรา ไป  ท้า ให้ เรา ม ความ เส รา ไจ  ทำ ไห้ พวก เรา ชาด แม่ บาน 
ทด ของ กอง ชร ณ วิทยา และ สน ยทรํ พยา กร ข รณ  ๒  เชย ง ไหม่ 
ไป  เรา หวํง ว่า ความ โอบ ออม อา ร  และ ความ ดทเ พอ น ไห้ 

กระทำ ใวิแลว  จง เบน ผล บุญ ให้ เพ อนแ ละ คู่ ชวด ของ เพ อน 
ไห้ ประสพ สุข ไน ภพ หนา ต่อ ไป 

ดน  VII นาค 

หำ หน ไศูน ยทร่ พ ยาก รธฺ รณ  (เชย ง ใหม่) 


แค คุณ ภุม วาร  โกมล ๅร ชน 

คุณ ภุม วาร  โกมล าร ชุน  เบน เพ อน ทด ทสด คน หนี ง 
กโดํ  ช่วย เหลอ  เพ ชิน  ๆ  ก่ง ทาง  ส่วน คิว  และ ทาง ราช การ  มา 
อย่าง มาก  ไม่ ว่า จะ ม งาน รน เริง  งาน พิรข อง หมู่ คณะ  ห วก 
เรา ต้องมอบ หนา ท ให้ เขา เบน ผู้ จด ให้ พร อม กํบ จ่าย เกิน ไ!] ให้ 
ก่อน ค1 วย  เม อ เรา ไป บาม คุณ ภุม วาร ร่วม ไป ควย แต้ว ทุก คน 
สบาย ใจ มาก ไม่ ต้อ์ง กง วล ใจ ว่า จะ อด อยาก  เบน ใด้ กิน อยู่ 

หลํบ นอน สบาย ทุก คน  สำ หรํบ์ งานราชการ คุณ ภุม วาร ได้ 

เอาใจ ใส่ ต่คเ พอ น  ๆ  มาก  ได้ แนะ นำ การ ป กิ!! ต งาน ให้ กก 

ตอง ตาม ระ เบย บ ราช การ  ถา ม็ถฐ ขำ บ* งคํบ ออก ใหม่ แล วจะ 
ต้อง รบ ส่ง ให้ ทราบ ทุก คน ไม่ ว่า ผู้น๎น จะ ทำ งานอยู่ ห่าง ไกล แค่ 
ไหน ก่ดา ม  บาง ครํ้ง เขา บ่นอยาก จะ ออก ทำ งาน สำรวจ ง! รณ 
ว ทยา ซงเ ขา เคย ทำ มา แต้ว อย่าง โชกโชน  เพราะ งาน ท เขา ทำ 
อยู่ ฃณะ น เบน งาน หน' ก และ ยู่ง ยาก มาก  เขา ตอง พยายาม 

แนะ นำ  ขอ ร, อง  ดกเ ต้อน ให้ ทุก คน ปกิบํ ด ตาม ระ เบย บขํอ 
บง ก* บ จอง ทาง ราชการ อย่าง เคร่ง ค ร* ดืนน เอง 


๓ ปึ^ 


เพ อ นรํก์  ไม่ น่า จะ มอ ายส นถง เพ ยง น เสย ทงท่ มอ าบุ 
นอ ยทสุ ด' ใน บรรดา เพ อน ร่วม รุ่น ด2' วย กน  เพ อน มา จาก เรา 
ไป อย่าง กระ ทํนหื น  หลง จาก เรา คุย กํนห ว เราะ ดวย กน เพ ยง 
๓  ชั้ว โมง เท่า นน  เรา ได อยู ร่วม กน มา  ๒ &  บแล็ วก ไม่ เคย 
เห้น หร้อ เคย ได้ ยิน ว่า เพ อน ท่า บาป กรรม อะไร เสย  ม แด่ 
เพ อน ได้ มา ชํก  ซวน และ คุย ให้ พง ถงเ รอง การ บุญ  การ กคํส 

ทํ้ง สน  ขอ ให้ วิญญาณ ของ เพ อน จง ไป สู่ สุคติ ใน สม ปราย ภพ 
เถด 


ฮมร  เมธ กล 

นก ข รณ วิทยา เอก  กอง ข รณ วิทยา 
กรม ท รพ ยา กร ซ รณ 


๓๕ 


กา พย ยานี  ๑๑ 

สิบ ส สิง หาน 
ควย ม การ จาก ใป 
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คุณ  '‘ภุม วาร’,  นั้ 

V  '  บ 

ทัง ความ เครา ไค กา 
โอ้ ต่อ แด่น ไป 
สุด ค๊ด สุด เฉลย 
ต, ง แด่น ต่อ โป 
เหลอ ไอ้ แต่ ความ ด 

ความ ด จะ ดร้ง จิด 
จาก ใปก็ แต่ กาย 

ขอ ให้ ดวง วิญญาณ 
สถาน ดาว ดงส์ 

ขอ ให้ ท่าน เบน สุ 11 
ส่สค ตส ถา  — 


โเ  1 


ชาติ หนา ขอ พาน™ 


ขอ™ ใช่™ ผ่าน 


พวก เรา ม ค วาม เคํ รา ใจ 
ของ บุคคล ใน วง การ 
เชอ จาก ไป ใม่ก ลิบ มา 
หา ใด เท ยบ เท ยม ได้ เลย 
ไม่ เห์น หนา เห มอน ดง เคย 
สุด จะ เอ่ย เออ นวจ 
ไม่ เห น แล ว ใน ชาติ น 
มิ มสิ น และ สุญ หาย 

ให คน ติด มิ เส อม คลาย 
คน มิ วาย คลาย คำ นีง 
คุณ  “ภุม' วาร,,  ล่อง ลอย ถง 
เทพ1 ได รเ 

นิรา^ ทุก ช ทุก เวลา 


'ต รง ษ  อา ริก ขา 


1  1 


วร ยง ตลอด กาล 

ไอ้ ประสบ และ ร่วม งาน 

พบ กํบ ท่าน ทุก ชาติ เทอญ. 

กอง ธร ณ วิทยา 
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นก' ว ทยา คำ สต ร เอก 


พ่อ สซิล  -  ซาก ดึก ดำ บรรพ์ 


นอก จาก แร่  หน  แล่ ว  พ่อ สซิล 
หรอ ทเรื ยก ก่น ว่า  ซาก ดก ดำ บรรพ์ ก็ม 
ความ สำ ค'' ญ โน ทาง ธร ณ วิทยา มาก เช่น 
ก่น  โดย ทม่น ฌนตํ ว กำหนด อายุ ของ 
ช'' น ทน ต่าง  ๆ  ฉะ ฟ้นเ รา ก็ น่า จะ ศก บา 
ถงค วาม เบน มา ของ ซาก ดก ดำ บรรพ์ 
ว่า คอ อะไร  และ เกิด มา ได้ อย่าง ไร 


ชา กอก สาบ ร รท  หมา ยถง ซาก เหลอ หรอ รอง 
รอย ชอง อ่ฅว์  พืช  ที่ เคย มี ชีวิต อยู่! นอ คีต ร เวน นับ เบ็1 น 
ลำ น  "I  บ ล่วง มา แล่ ว  ซาก หรือ ร่อง รอย เหล่า นนย์ 'ง สามารถ 
กง รป ให้ เห็น อย่ โดย ถก ผั่งต วอย่ ใน ดิน  หรือ โน หิน  แอ่ว 


1® 


แค่ สภาพ ชอง ทัน  ส่วน ใหญ่ ซาก คึก ค่า บรรพ จะ ม โอกาส 

พบ ไค้ มาก ใน ชน หิน ที่เกิ ค จาก การ สะสม ทัว ใน นำ เบน กนร่ า 
ใน หิน ชน  (  86(11 [ท 6 ท {^ โ'},  10(±  )  ท เกย เบน  ทอง ทะ (.ล สก 
มา ก่อน  บาง กร่ง จะ พบ ซาก คึก ค่า บรรพ์ ของ สก ว บก ผงก ว 
อย่ ใน หิน ที่ เกย เบน ทอง ทะเล  หรือ แม่ นํ้า หรือ กาม ที่ ราบ 

ค่าง^  ที่ นา ท่วม กำ  ที่ งนก่ เพราะ ถก พฑั พา โค ยก ระ แส ร นำ 
โค ยท่ว ๆ  ไป แลำ ส่วน ที่ เหลือ เบน ซาก คึก ค่า บรรพ 
ให้ เห็น จะ เบน ส่วน ที่ แข็ง ของ ส่กว์ หรือ พืช นน  ๆ  เพราะ มี 
โอกาส เน่า ที่] อยผุ พง ทำลาย ไค้ ยาก กว่า ส่วน ที่ เบน เนือ หน่ง 
หรือ ส่วน อ่อน อื่น  ๆ  แค่ ก็มี บาง กรำ ที่ เรา ไค้ พบ ซาก คึก ค่า 
บรรพ์ ที่ สมบูรณ์ ทำ เนอ หน์ง เช่น  ซาก ของ ช่าง  ณ &ณฌ 0111 
ที่1 ผง อยู่ ใน นา แข็ง ทาง กะ วน ออก ของ ไซ บีเรื ย 

ส่วน แข็ง ของ พืช และ ส่กร่ ก ไค้ แก่' ไม้  แก่น กระ กก 
เปลือก หอย และ โครง ร่าง ค่าง  ๆ  เบน กน  เมื่อ สัค ว กาย ผิง 
ส่วน เหล่ านก็ จะ ถูกกระแส ร์นา พำ พา ไป พร อม กบ เศษ หิน 
เศษ กิน ค่าง  ๆ  และ' จม ลง สู่ใก้ ทอง นา  ใน ที่สุค ยง เบน เวลา 
นาน ก็ยี่ง มี การ ทับ ถม กำ ก่น หนา ขน  เศษ หิน เศษ กิน เหล่า 
นก็ จะ เกาะ กำ กน แน่น เบน เนอ เคียว กน โค ย มี นา ประสาน 


๓ 


มา เบน ฅว เชื่อม และ มํน จะ แปรสภาพ เบน หิน ไป  พร อม กบ 
ซาก คึก คำ บรรพ์ ที่ย์ง คง ผงฅํ วอย่ ใน หิน เหล่า นน 

การที่ สฅว์ และ พืช จะ ทง ร, อง รอย หรือ ซาก เหลือ ไว้ 
ใหิ เห็น น1 น  ก็ จะตั อง ขั้น อยู่ ก ไ] สภาพ สีงแวค ล อม  ดิน พา 
อากาศ ที่ เหมาะ สม เบ็๋น สิ' ง สำ ค ญ  เบ็! น ตัน' ว่า  ใน สภาพ ที่  ‘ๆ 
เย็น พัแหํ ง แล่ง  หรือ เมื่อ ถก ผง ตัวอย่าง บ่จจุ บ่น ท" นด่ว น 
ใน คะ กอ นของ หิน หรือ ดิน ซึ่ง ใน สภาพ สึง แวด ล่อ ม และ ภ ม- 
อ ากา ศ เช่น น็  จะ ทำ ให้ ซาก ล่ฅว์ และ, พืช นน  "I  พน จาก 
การ เน่า ร่อย และ ผุพํง ทำลาย ไค้ 

ส่วน แข็ง ของ สํฅว์  พืช  ที่ เบน ซาก เหลือ น น  อาจ จะ 
มี การ เปลี่ยน แปลง โค ร์งส รำ ง ภาย ใน โดย ทาง เคมี บ่าง '  การ 
เปลี่ยน แปลง เหล่ านั้ก็ เนื่อง มา จาก นา ที่ พา เอา แร่ ค่าง  ๆ  มา 
ควย  แร่ เหล่า นนจ ะเ ชำ ไป แทรก ซึม อยู่ โน ช่อง ว่าง ของ แค่ 
ละ อณข อง สาร เดิม  ■โดย ที่ รูปร่าง เดิม ของ มน ไม่ เปลี่ยน 
แปลง ไป  การ เปลี่ยน แปลง เช่น น เรียก ว่า  การก ลาย เบน 
หิน  (  ?6 ก •^! (ะ ะแ 10ฑ  ) 

การก ลาย เบื่น หิน ที่ ส่วน แข็ง ตัง กล่าว  ถูก เปลี่ยน 


(&. 


แปลง โค ย นา แร่ ค่าง  ๆ  ที่ ปน อยู่ ใน นํ้า เรียก ว่า  การ ถูก แทน 
ที ควย แร  (  ?61 •ฌณ 6 12เ1 123 11011  ) 

ส่วน การก ลาย เบน หิน แบบ ที่ เรียก ว่า  การ เชา ประจุ  - 
(  1*0^1 ฉ. 001116111  )  กก อ สาร ทอย ใน สวน แข งเ คม ละลาย คว 
อย่าง รวค เร็ว  แส่ วมี สาร ใหม่ เขา ไป แทน ที่ สาร เคิม  สาร ที 
เขา ไป แ ทน ที่ ใหม่ นม1 กวะ ไค้ แก่  811103,  0310111111  03๒011316 
และ  รบ!] วไา 1(บ0  เบน ฅน 

ส่วน อ่อน  หรือ ส่วน เนึ่อ หน์ งนึ่น  อาจ จะ เบน ร่อง 
รอย ให้ เหลือ อย่ ใน สภาพ ของกรา บก าร์ บอน  สภาพ เช่น น 
เอิค ไค้ จาก ธาตุ ที่แฅ กฅำ ง่าย ของ สาร อินทรีย์  เช่น 
2611,  0x72611  และ  ?๒ร1ว1ไ01'น3  ซึ่ง ถูก กล น หรือ ระ เหิค 
ออก ไป กง เหลือ, แค่ ร่อง รอย ของ ธาตุ  031-๒11  บาง ตุ  คิคธ ยู่ 
คาม ชน หิน  ซาก คึก คำ บรรพ์ แบ บน เรียก ว่า  ๓ ค' จาก การ 
กลาย เบน ถ่าน  (  031-๒ ก 12311011  )  หรือ การก ลี่ นฅว  (  (นรณ- 
1311011)  ส่วน ใหญ่ จะ พบ ใน พวก ซาก  ใบไม้ และ แก ร ป- 

โค ไลท  (  01'3|ว101110  ) 

การ เกิค ร่อง รอย ของ ซาก คึก คำ บรรพ์ อีก ชนิค หนึ่ง 
เกิค โค ย การ แทน ที่  สาร เคิม ที่งห มค  และ แส คง ให้ เห็น 
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ลกษ ณะข อง ซาก คึก คำ บ:: พ์ นํน อย่าง กวาง  ‘จุ  ใน สภาพ 
แบบ หล่อ และ ร่ปห ล่อ  ทงส อง แบบ นีเกิ ค ขน โค ย นำ ซึม 
ผา น หิน ชน ทมืเ นอ แน่น  ซง อาจ จะ ม เปลือก หอย ผง ฅ' วอ 0 
เปลือก หอ่ย เหล่ านน ละลาย ไป เหลือ เบน แบบ หล่อ ที่งไ ๅให้ 
เห็น ใน หิน  ส่วน รูป หล่อน นเกิ ค โค ยนฺา แร่ ไหล แซ ก เขา มา 
ประจุ อยู่ ใน ช่อง ว่าง ของ แบบ หล่อ เหมือน กบ หล่อ พ: ะ 

ส่วน ร่อง รอย อืน  ‘จุ  เช่น รอย พิมพ์ ของ ใบ ไมื  รอย 
พิมพ์ เทา ของ ล่ฅว์ ค่าง  ‘จุ  เช่น ไค โน ซอ ร์ส์  ร หรือ โพรง 
ที่ ส ฅว์ส ร่าง ขน  หรือ มูล ล่ฅว์ เหล่า น  ที่ เบน ร่อง รอย เหลือ 
ให้ เห็น อยู่ บน หิน ไค้  เรา ถือ ว่า เบี่น ซาก คึก คำ บรรพ์ แบบ 
หนึ่ง ควย เหมือน กน 

โค ยท่ว ไป แล ว แหล่ง ที่ จะ พบ ซาก คึก คำ บรรพ์ ไค้ ก็ 
คือ  บริเวณ ที่ เบน หิน ชน  เพราะ เบ็1 น หิน ที่เกิ ค จาก การ สะสม 
ฅํวข อง ดิน หิน ตะกอน ต่าง  ‘ๆ  ส่วน ใน หิน อก นี  (  1ฐ!"00113 
)  หรอ หิน แปร  (  ]\-16(ะ3[ฑ01-]ว1110  โอดเก  นํน จะ ไม่ 
ปรากฏ ว่ามื ซาก คึก คำ บรรพ์  นอก จาก กรณี พิเศษ ซึ่ง เกย 
พบ รอย พิมพ์ คืน ของ มนุษย์ โบราณ บน หิน ไหล จาก ภูเขา ไฟ 
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หิน ช นอน ไค้ แก่  หิน ปูน  หิน ทราย  หิน ดินดาน 
น น  พบ ว่า ส่วน ใหญ่ มก มี ซาก ดึก ดำ บ รฺรพ์ ของ พาก หอ ย 
ต่าง "I  ปะ กา รง  ใบไม้  ผั่งฅ วอย่  ซาก ดึก คา บรรพ เหลา 
น \ เโค 0 มาก ม* ก่จ ะ, ไม่, พบ มน อยู่ ครบ บริ บรแ เท ง ท' 3  อาว ซะ 
พบ เพียง เป็น เศษ หรือ ชน ส่วน เล็ก ‘''เล่า น ได ส่า น หนืง  หรือ 
ไม่ ร ปร่า งก็ อา พะ' ผิคแ ปลก ไป จาก เดิม  เบ็น ตน ว่า  บิด 
เบย ว  โต่ง งอ ไป มา  หรือ แบน แป บ  ทงนื ก็ เนือง จาก แรง 
เสียด หรือ ความ กด อ* ดที่ เกิด ขน ใน หิน นํ้น  จน บาง กรง ยาก 
แก่ การที่ จะ ทราบ ว่า เป็น ส่วน ไหน ของ ส่คว์  หรือ ของ พืช 
ชนิด ไหน ก่น แน่  เมื่อ เบน เช่น นืก็ฅํ อ์ง อา ศ' ย ความ เคย, ชิน 
ที่ ไค้ พบ เห็น มา บ่อย  ๆ 

การ ออก ไป กน หา ซาก ดึก ดำ บรรพ  จาก แหล่ง ของ 
มื่น ตาม บ่า ดาม เขา นํ้น ไม่ ใช่ ของ ง่าย เลย  เรา อาจ จะ ดิค ว่า 
หิน ทก ก่อน หรือ ภูเขา ทุก แห่ง ที่เ บ่น หิน ช1 น ย่อม มี ซาก ดึก ดำ 
บรรพ์ ไป เสีย ทํ้งํ้ห มด  ซึ่ง ความ จริง แต่ ว ไม่เ บ่น เช่น นัน 
บาง คร่ง เดิน เป็น ระยะ ทาง นับ เบ่น หลาย  ๆ  กิ โ? แมฅ ร หรือ 
ฅลอ ค เขา  ที่ง์เ ขา ก็, ไม่  ปรากฏ  ร่อง รอย ของ  ซาก ดึก ดำ บรรพ์ 
เลย  สุสาน ซาก ดึก ดำ บรรพ์ นัก จะ พบ เบ่น ส่วน มาก ไน หิน 


๗ 


ที่ เกิด จาก การ สะสม ต่' ว ใน นา และ เมื่อ พบ แสัว ก็ ใช่ ว่า ซาก 
ดึก คำ บรรพ์ เหล่า นึ่น จะ โผล่ออก มา ให้ เห็น อย่าง ช้ดเ จน 
ส่วน ใหญ่ แสัว ผิว ของ ม” นจะ ผุพ้ง์ ทำลาย ไป โดย นา หรือ ลม 
บาง กร8 งชน หิน ที' มี ซาก ดึก ดำ บรรพ์ จะ มี ดิน หรือ ทราย มาท” บ 
อยู่ เบน ชน หนา  "I  ต่อ เมื่อ ขุด เอา ดิน ทราย ออก แผ้ว จึง จะ 

พบ ชน หิน ที่มี ซาก ดึก ดำ บรรพ์ อยู่  การ ระเบิด หิน เพื่อ ทำ 
เหมือง หิน  เหมือง แร่ ทำ เขื่อน ก8 นนึ่า  หรือ การ ระเบิด เขา 

ทำ ถนน  ก็เบ็ น โอกาส หนึ่ง ที' จะ ไค้ พบ ซาก ดึก ดำ บรรพ์ 

ชนิด ต่าง  ‘ๆ  ที่ ผึ้ง ท่ว อยู่ ตาม ภูเขา เหล่า นน ไค้ 

เครื่อง มือ เครื่อง ใช้ ที่ จำ เบ็1 น ใน การ ออก ไป เก็บ ต่ว 
อย่าง เหล่า น  ได้แก่ ฆํอน ธรณี วิทยา  ซึ่ง มืผ้ก ษ ณะ เหมือน 

ฆ่อน ธรรมดา แต่ ปลาย  ย่าน หนึ่ง  เรียว  แหลม หรือ  แบน  เบ็น 
รปส ผ้ค เพื่อ ใช้ แงะ งด หิน ไค้  แว่น ขยาย  ถุง ผ้า สำ หรบ ใส่ 
ต วอ ย่าง  สมุด ดินสอ เพื่อ ช่วย บน ทึก ตำแหน่ง แห่ง ที่ หรือ 
วาด ภาพ คร่าวๆ  ไว้ เพื่อ กน การสับสน ฅวอ ย่าง  หรือ หาก หีบ 

ห่อ กํวอ ย่าง หาย ไป  ก็ย่ง พอ จะ อนุมาน ได้ ว่า อะไร เบน อะไร 
นอก จาก นั้แผ นที' กบ เข็ม ทิศ ก็ จำ เบืน  สำ หรบ ให้’ ร่ทีศ ทาง ที' 

เรา จะ ต่อ ง เดิน ไป  รวม ท1 ง ช่วย กำหนด สถาน ที่  ๆ  พบ ซาก 

ดึก ดำ บรรพ์ ควย 


๘ 


ถ้า พบ ซาก คึก ดำ บรรพ์ อยู่ ใน ทิน ที่ มี  เนั้อ  แน่น ไม่ มี 
รอย แตก แยก ของ หิน  ก็ ยาก แก่ การที่ จะ ค่อย หรือ สะ กก 
เอา ออก มา จาก แหล่ง ไค้  แค่ ถ้า พบ อยู่ ใน หิน ที' มี รอย  แตก 
แยก หรือ ใน หิน กิน คาน ที่ แตก ออก เอง เบน ชน  ๆ  ก็ ค่อย 
ออก ไค้ ง่าย คาม รอย แตก แยก หรือ ตาม ช นของ มีน  เมีอ 
สามารถ สะ ล้ค ซาก คึก ดำ บรรพ์ ออก จาก หิน กอ น เดิม ไค้ แล้ว 
จะ ถ้อง ระ ว' งอ ย่าง คึไม 'ให้ ซาก คึก คำ บรรพ์ แค่ ละฅ วแฅ ก 
ออก เบน' ชั้น  "I  ได้  เพราะ ชน ส่วน ค่าง  ๆ  เมื่อ ถูก อากาศ 
แล้ ามีก จะ แตก หลุด ออก เบน ชน เล็ก ชน นัอย 

ล้วธ ย่าง ที่ เก็บ ล้กษ าไว้ อย่าง คีจะ นำ ไป ทำ การ ศึกษา 
วิจ โ) โดย ผู้ ชำนาญ ใน ทาง นั้  ซึ่ง เรียก หา ล้น ว่า นัก บรรพ ชีวิน 
วิทยา  (  ?อ160)110102131;  )  ใน ขํ้นแ รก ก็ ล้อ ง ทำ ความ 
สะอาด ซาก คึก คำ บรรพ์ เหล่า น8 น เสีย ก่อน  โค ย การ ล้าง 

เศษ กิน เศษ หิน ที่ฅิค อยู่ ออก ให้ หมด  ที่ย้ง่ ผั๋งล้ วอ ยู่ ใน หิน 
ก็ ล้อ ง ค่อย หรือ สะ ล้คหิ นที่ติ คอ ย่น* นอ ย่าง ระ มี คระ ว' ง โดย 
ไม่ ให้ ซาก คึก คำ บรรพ์ แตก หรือ นัก ไค้  หรือ อาจ ล้อ ง ใช้ นํ้า 
กร ค หรือ น่า ยา เคมี ช่วย กด ให้ เศษ หิน ค่าง  "I  ที่ฅิด อ ย่อ อก 
ให้ หมด  ล้า ซาก คึก คำ บ่ รรพ์ เกิด มี รอย ล้า ว หรือ แตก หลด 
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ออก เบน เสียง  "I  ก็ ใช้ กาว ฅ่อฅิ ค ให้ กง สภาพ เหมือน เดิม 
ให้ มาก ที สุด  ซาก ดิก คำ บรรพ์ บาง ชนิด ต่อ งต่ด ให้ เบน 
แผ่น บาง แล วใข้ เครื่อง มือ ชิด จุน โปร่ง แสง เพื่อ ฅรว จุด 
ลกษ ณะ ภาย ใน โดย ใช้ กล้อง จุล ที ศน์  ส่วน การ ดร' วจุแ ละ 
วิ จ' ยต่วิ อย่าง ซาก ดิก ดำ บรรพ์ ต่าง  ‘สุ  ล้น  ก็ ใช้ เปรียบ 

เทียบ ก* บล้ก ษณะ รป ร่าง ต่าง  ‘สุ  ของ ซาก ดิก ตำ บรรพ์ ที่ ไค้ 
พบ และ ไค้ วิจุย เรียบ รี, อยแ ลิว  ว่า เบน ล้ฅว่ หรือ พืช ชนิด ใด 
เกย มีชีวิ คอ ยู่ เมือ กี่ ลาน บี ล่วง มา แล่ วิ  จาก ผล งาน ของ นัก 
บรรพ ชีวิน วิทยา คน อึ่น  ‘สุ  ถา เบ็่น ซาก ใหม่ ก็ รายงาน สภาพ 
และ ตง์ ชื่อ ใหม่ ให้ ฅาม ที่ เหมาะ สม 

สำหรับ นัก บรรพ ชีวิน วิทยา แล้ว  แม้ เพียง ซาก 

ดิก คำ บรรพ์ ร้น เล็ก  ‘สุ  ที่ เบน ส่วน ใด ส่วน หนึ่ง ของ พืช หรือ 
สต ว์ก็ ตาม  ย่อม มืค วาม หมาย ต่อ เขา อย่าง มาก มาย ใน อ นที  ' 
จะ เบน ช่อง ทาง นำ ไป สู่ สภาพ ชีวิต ใน อดีต ที่ ล่วง เลย มาน บ 
เบน ล้า นบ  ว่า เล้า ล้วข อง ซาก ดึก ดำ บรรพ์ ล้น เคย มืรป ร่าง 
เดิม เบื่ นอ ย่าง ไร  พ์งค แล้ว ดู เหมือน ว่า จะ เบ็1 น สี่งที่ ทำ ได้ ยาก 


สำ หรบ ผ้ที่ เกี่ยว ชอง กบ วิชาการ ทาง คาน น ย่อม เข า ไจ กน 
เหมือน นก สืบ พบ? า บนํก สืบ  เรียก ว่า พู ค กน รเร อง 

วิชา ที่ เกีย' วก*; ม การ คน กวา ศึกษา เรื่อง ราว เกีย, วก* บ 
ซาก ดึก ดำ บรรพ์ น์ น เรา เรียก ว่า บรรพ ชีวิน  1 ?3160ฑา0108}' ) 
อ' น กล่าว ถึง เรื่อง  ราว ของ สํตวิ และ  พืช ที เกย  มี ชีวิต มา แล ว 
ใน อ คีต  การ ศึกษา วิชา นั้ทำ ให้ ไค้ ประโยชน์ หลาย ประ กา' 3 
คำ ยก ไ เท8 งใน ทาง ธรณี วิทยา และ ชีววิทยา 

ประการ แรก เกี่ยว ก*, บ การ วิว' ฌนา การ ของ สึงมี ชีวิต 
(ธ 70๒1100  0(  11(6  )  ว่า สึงมี ชีวิต น นก าคว่ าเร็ ม เกิด ขั้น มา 
ตง แต่ สม* ย์ป ระมา ณ  ๓,000  ลา นบ ล่วง มา แล ว  แม้ ไม่ มี 
ร่อง รอย หรือ ซาก ปรากฏ ให้ เห็น ก็ ตาม  เรา เหง จะ ทบ 
ขาก ดิก ดำ บรรพ์ อายุ ใ] ระ บา ณ  ๖ 0๐  ลาน บท แล! มาน 
เอง  ต่อม าก็มี การ ขยาย แพร่ พํนธุ ออก ไป มาก มาย หลาย 
หมื่น จำพวก  ทํ้งั้ รูปร่าง และ ความ เบ็น อย่ก็ วิว* ฒนา การ 
มาก ขั้น ใน?! ก ใหม่  ๆ  ขั้น มา  จาก สี่งมี ชีวิต ที่มีข นาด เล็ก 
เซลล์ เคียว กลาย เบ็่น สฅว์  พืช  ที่มีข นาค ใหญ่ ขั้น  โครง 
ร่าง สลํบ ซับ ซอน อึง ขั้น  จน กระ ท่งพึ น มนุษย์  ส่ฅวิ  และ 

พื ช อย่าง ที่ เห็น ใ น บ จุ บ่น 
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ประการ ที สอง เกี่ยว ก* บ สภา พภมิ อากาศ  ภูมิประเทศ 
และ สง แวด ล อม ค่าง  ‘ภู  ที่ ส* ต์ว์ และ พืช เหล่' าน8 น เกย คำ รง 
ชีวิฅ อยู่  เบ็ นต่น ว่า ลำ พบ ซาก ปะ การ* งอ ยู่ ใน หิน ปูน บน 
ภูเขา สูงก บอก ได้ ว่า บริเวณ นนค ร่ง์ห นึ่ง เมื่อ ปะ กาว “'ง ยง มี 
ชีวิต อยู่ เคย เบ็่น ทอง ทะเล ใน เขตอบอุ่น  (  เ6ณ1361-3เ6 

20116  )  แล ว ทวี) ง ทะเล คอน นํ้นย กฅ่ว ขั้น มา เบน ภูเขา สูง ใน 
กาล ต่อ มา  หรือ ลำ พบ ซาก ส* ฅว์ช นิด หนึ่ง ใน เขต ทวีป 

อา เชีย  แล ว ไป  พบ ซาก ส้ฅว์ ชนิด  เดียว  ก* นิ น* น่ใน ทวีป อื่น 
เช่น  อเมริกา  ก็ แสดง ว่า ผืน แผ่น ดิน ทํ้ง์  ๒  ทวีป นึ่ เคย ต่อ 
เนึ่อ งก' นิ' ไม่ ทาง บก ก็' ทาง นา  แล่ วีรืง เกิด การ แบ่ง แยก, ทวีป 
ขั้น ใน ภาย หลํง  ลำ ช8 นพิน หรือ แหล่ง ไหน มี ซาก คึก ดำ บรรพ์ 
เกิด อ ย่อ ย่าง อุดม สมบูรณ์  ก็ แสดง ว่า บริเวณ น น เกย มี 

สี่ ภาพ สง แวด ล อม ที่ เหมาะ สม ที่ จะ ทำ ให้ ส* ฅว์แ ละ พืช น8 น  ‘ภู 
มี การ แพร่ พ้น ธุได้ อย่าง แพร่ หลาย  และ ฅกฅ ายฅ าม อายุ 
สะสม กน อย่  จน ได้ พบ ซาก ดึก คำ บรรพ์ อย่าง หนา แน่น 

เช่น นน  จะ เรียก เบ็! น สุสาน ซาก คึก คำ บรรพ์ ก็ ได้ 

0 

ประโยชน์ อีก ประการ หนึ่ง ก็กือ  ประเมิน อายุ ของ 


๑ {ช 


หิน ไค้ ว่า  หิน ชน ไหน เก่า หรือ ใหม่ เพือ ทำ ธรณี ว่ท ยา 

ประ วฅ ไค้  เพราะ ใน ช่วง ระยะ เวลา หนึง พืช หรือ สฅว ย่อม 
มืลก ษณะ ที่แ ฅก คำ งก ไ เอออก ไป  แคํ ถำ หิน กำ เนิศ ใน ช่วง 
เวลา เคียว กน  ซาก คึก คำ บรรพ ย่อม มีลืก ษณะ เหมือน กน 
เบน อนว่ าถำ เรา พบ ซาก คึก คำ บรรพ์ ที่ เหมือน กน ใน ชน หิน 
ที่ แม้ อย่ ห่าง ก่น ไกล เพียง ไร ก็ฅา ม  เรา ก็ เทียบ อายุ ไค้ ว่า หิน 
ชน น นอย่ ใน ยุค เคียว ก่น แม้ เนอ ของ หิน จะ ผิคก น มาก 

บาง กร1 ง เรา พบ ว่า สคํว์ และ พืช เกิ คอย ำงอุ คม 
สม บรณี ใน ช่วง เวลา หนึ่ง แล วสญ พน ธ์หม ค ไป ใน ระยะ 
เวลา อไเ สน เนือง จาก สภาพ อากาศ และ สงแวค ล อม เกิค การ 
เปลี่ยน แปลงอย่าง กระ ทํนห่ น  จน สํฅว์ และ พืช เหล่า นน 
ปรํบ ฅวฅ าม ไม่ ทน  ซาก คึก คำ บรรพ์ ที่เกิ คอ ย่าง แพร่ หลาย 
ใน ช่วง ระยะ เวลา อ นสน  แล ว สญพื นธ์ห มค ไป ถือ ว่า 

เบน1 ซาก คึก คำ บรรพ์ คํชนื  (1ณ^  *0ร811ร)  ของ ยุกนึ่ น ไค้คึ 

จาก ขอ มูล ต่าง  ๆ  เหล่า ใบ น เอง ที่ ทำ' ให้ สามารถ 
แบ่ง ลำ ด บช่แ หิน ออก เบน ยุค ต่าง  ๆ  ได้ คง แต่ 
ยุค เก ำท สุด จน กระ ทํงถ งบ่จ จุ บ่น 
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จาก ธรณี กาล จะ เห น ได้, ว่า' ใน ยุค พ! แเ คม เบร ยนเ รม 
ปรากฏ ส็่งมี ชีวิต ขน เบ็, นส งม ชี รีต ที! ม ข นา, ดเ1 ล ก ชนิด ที เบน 
เซลล์ เคียว  และ ย' ง จำแนก ออก ได้ ยากว่า เบ็1 น พืช หรือ สกช์ 

ฅ่อ มา ใน ยก แคม เบรื ยนป ระจํ กษ์พ้ ยาน จาก ซาก 
คีกคี า บรรพ์  ที่ พบนี มาก ฃึน  เบน พุ วก สํฅว ที  เม่ม กระดูก 
ส้น หล* งที่ง หมด  สํฅว์ ประเภท หนึ่ง ทีเร ยก ว่า  ไทร โลไ บท 
(  71-110๖1(6  )  เรีม เกิด ใน ยุค นั้แ ละ แพร่ พน ธุธ อก ไป อย่าง 
แพร่ หลาย  นอก จาก น* นก็มี หอย ต่าง  "I  เรืม เกิด ขน บาง 
พ ร่อ มก' บ พืช นา และ บก 

ยุค ออร์ โค วิ เชีย น  ไทร โลไ บท์ย 'ง เจริญ แพร่ พ' นธุ้ 
ต่อ ไป  และ มี สคว์ อีก ประเภท หนึ่ง  ซึ่ง โครง สร่าง ของ ม* น 
มี ล' กษณ ะ เหมือน กระดูก อ่อน ใด  ๆ  ได้แก่ ส* ตว์ป ร  ะ เภท 
โป รโฅ คอร์ด าฅา  (  ?1-0เ00๒1-ฝ่30  )  ซึ่ง ซาก ดึก ดำ บรรพ์ 
ของ มน ที่ พบ แพร่ หลาย ใน ยุกนึ่ ได้แก่  แก รป โต ไลท์ 

(  01-31)(011เ6  )  แก ร ปโฅ ไลท์ ใน ยุค ไซ ลูเรี ยนย 'ง คง แพร่ 
พน ธ์ฅ่อ ไป  และ สูญ พ', นธุห มด ใน ตอน ปลาย ยุค พร อม  ") 
กบ พืช ที่ เกิด มาก ขั้น  จน กระ ท, ง ถึง ยุคคี โว เนียน  จึง มี กบ 


๑๕ 


ปลา  ซ งก ระดู ก หรอ กาง อ่อน และ ใส  ผิว หน ง ของ}] น เบน 
แผ่น แข็ง  แทน ที่ จะ เบ็น เกล็ด  ครีบ หนำ มี ขนาด ใหญ่ ชน 
ทำ หนา ที่ เหมือน เท่า และ ถ่าย เท ออก ซิ เย นด่วิ ย ระบบ ป 0 ด 
เพื่อ ที่ จะ ข็นไ ปบ นบ ก ได้ บาง เวลา  จึง เรียก ว่า สตร์ เส ทิน 
บก เส ทิน นา  (รา™ [5 เท่ ๖! 30 ) 

สฅว เส ทิน บก เส ท้น นำ ที่ เกิด กร8 งํ้แร ก ใน ยก ดี 

โว เนียน มี วิว ฌนา กฺาร ชั้น อยู่ บน บก อย่าง ถาวร กลาย เบึน 

พวก สฅว เสือ ยอ ลาน  (  |?6{)(:110  )  ใน ฅอน ยก คาร์บอน นิ- 

เฟ อริ ส  แต่ ยง จำแนก ไม่ ค่อย ได้ จาก สด ว์เส ท้น บก เส ท้น 

นำ  พร อม กิน น น พืชสื เชียว พวก เพ้อ ร์น  สน ก็ เกิด ข็น 

อย่าง แพร่ หลาย เบ็! นบืา ชั้น แฉะ ใน ยอ คาร์บอน นิ เพ้อ รสนี 

’  ( 

คอน ปลาย ยุคเ ปอร์ เมีย น  สตร์ เลํ้อ ยก ลาน เกิด ขน 
อย่าง แพร่ หลาย และ ไทร โลไ บท้ สูญ พ้น ธุห มด ใน ปลาย ยคนี 
ใน ยุค ไทร แอ สสิก และ ยูแร สสิก  สตร์ เลั้อ ยก ลาน 
เจริญ แพร่ หลาย มาก ที่สุค และ มี ขนาด ใหญ่ ที่ สุด  ได้แก่ 

พวก ได โน ซอ ร์ส์ ต่าง "]  ยุกนั้ เบ็1 นยุก ที่สํฅ ร์เลํ้ อยค ลาน 

กรอง โลก 


*๖ 


ยก ค รีเฅ เชีย ส  ไค โน ซอ ร์ส์แ ละ มอ ลล สกา ชนิค 
หนึ่ง ที่ เรียก ว่า หอย งวง ชา ง  (  &ณณ 0ฌ่เ6  )  สูญ พนธุ หมก 
ใน ฅอน ปลาย ยุค  พร, อม ก* บ พ* น ธุไม้ ใหญ่ ประ เภท ไม้ คอก ก 

เรึม เกิค ใน ยุคนึ่ 

เมื่อ เรีม ยุกเ ทอร์ เชีย รี  สัตว์ ที่เลั้ ยง ลูก ควย นม เกิด 
ร้น มาก มาย  แม้ ความ จริง สัตว์ เลั้ ยง ลูก ดวยํ นม นั้น จะเ รีม มี 
มา? เง แค่ ยุค ไทร แอ สสิก แสัว ก็ ตาม  แฅ่ก็ เบน พวก คน 

ฅระ กล ของ ยุคนึ่  ใน ยุค เท อร์ เชีย รี สัตว์ พวก เต ยง ลูก คิว ย 
นม เจริญ แพร่ หลาย เรื่อย มา จน ถึง บจจุ บน 

มนุษย์ ที่ วิว' ฌนา การ มา จาก มนุษย์ วานร  (  ) 
น น  เข ว้ใจ สัน ว่า เร้ม มี ขน ใน ตอน ล่าง สุคข อง ไพล สโฅ ชิน 
พวก แรก ที่ลุค ไค้ แก่ มนุษย์ ชวา  ซึ่ง พบ ใน หมู่ เกาะ ชวา 

1กิ ค เม อ ประมาณ  ๗๕๐,0๐๐—๙๕0,000  บ ลวง มา 
แล ว  ค่อม าก็กื อมนุษย์ บก ถึง  พบ โครง กระดก และ 
กะโหลก ใน ถํ้า หิน นู่น ที่ ใกล้ เมือง บก ถึง  ประเทศ จีน  และ 
ค่อย  ๆ  เจริญ ร้น จน สืบ เชอ สาย อยู่ จน บจจุ บัน นึ่  เบน' ชน 


เผ่า อา เชีย  ส่วน ชน เผ่า ยุโรป นั้น  เขำ ใจ ว่า มี ตน กำเนิด 

ทาง อา ฟ ริกา 

สำ หริ บ' ซาก คึก ดำ บรรพ์ ใ น ยก ฅ่าง  "I  ที่ พบ ใน 
ประเทศ ไทย  ไค้ พบ เบน จำนวน มา กด วยกิ 'น  กิ' วอ ย่าง เหล่า 
นน ไค้ ทำ การวิ จ'' ย โดย ผู้ เชียว ชาญ บรรพ ชีวิน วิทยา ชๅๅ ต่าง 
ประเทศ  บาง กิ' วก็เ บ็นช นิด ใหม่ ที่ ไม่ เกย พบ มา ก่อน เลย 
จึง ได้ ต5 งชึ่อ ให้ เบ็1 น เกียรติ 1 แก่ นิ' ก ธรณี วิทยา ของ ประเทศ 
หรือ สถาน ที่  "I  พบ ซาก ดึก ดำ บรรพ์ เหล่า นั้น  ซึ่ง พอ จะ 
แบ่ง ออก ตาม สำค่ บ อายุ ไค้ ก่ง น 

ชา ก ดึก ดำ บรรพ ยุค แคม เห รียน  ได้ พบ ซาก 

ไทร โลไ บท์แ ละ หอย แบ ร คติ โอ ปอด  ใน หิน ทราย สีนั้า ตาล 
แดง  ที่ เกาะ ฅะรุ เคา  ซึ่ง อยู่ ทาง ใต้ ชอง ประเทศ ไทย  ซาก 
ดึก คำ บรรพ์ พวก นั้พบ เบ็น กรง แรก โดย รอง อธิบดี สมาน 
บุ รา วา ศ  และ ไค้ ฅรว จ โดย ศาสตราจารย์ โก บา ยา ชิ  แห่ง 
ประเทศ ญี่บุน  ว่า มี อายุ อยู่ ใน ตอน ปลาย ยุค แกม เบรื ยน 
บาง ชนิด ก็ เบน ชนิด ใหม่ ที่ ไม่ เคย พบ มา ก่อน  เช่น 


๑๘ 


โ* (IV 06,10,  11101612013  ไ {.03 / IV '/ 15 III  (น 0 'ง.) 

โ} 101โ0น6น1 น  30โน7 ท  1\0 8 {[โ {[8 1 I I  (ท 0 ง.) 
โ030น โ 10  โ) น 70 ง 031  1(0 8 {.โ {.8 โ! I  (ท 0 ง.) 

80น โ 16110  107 น 1006น313  1(0 8 {{โ {13 โ! I  (นอง.) 

นอก' จาก นย้ ง พา]' ซาก คึก คำ บรรพ์ ของ หนอน ทะเล 
ชน้ค หนี่ง  ก ไ] รอย พิมพ์ ของ หอย แบ รก กิ โอ ปอ ค  ทยง 
จำแนก ช นิคไ ม1 ไค้ ใน หิน กิน คาน ปน ทราย  ท เกาะ ภู เกก 
ซึ่ง โ.! ระมา ณ อาย ว่า อย่ ใน, ช่วง ยุค แคม เบรี ยน เหมือน กน 

าเา ก สึก ดำ ฆ รร 1*1 ยุค อ อร โด วิเช้ ขน 

ซาก ดึก คำ บรรพ์ ยุกนื พบ อยู่ ใน หิน ปูน สี ดำ ซึ่ง เรียก 
กน ว่า  หิน ปน ชค ทุ่ง สง  ซึ่ง พาด อยู่ ตาม แนว ภ เขา ทาง ทิ ศ¬ 
ต  ะวิน ตก ของ, วิ ง์หว้ ค นครศรี ธรรมราช  ลง ไป สู่ วิง หวิด สฅูล 
และ สน สคที่ เมือง เปธ ร์ลส ใน มลาย  ซาก หอย เซฟ ฟาโ ล- 
ปอด  (061)๒101)๗)  ซึ่ง พบ ที่ เหมือง หิน ปน  อ.  ร่อ น¬ 
พ บลย์  จ.  นก ร ศรี ธรรมราช  ไค้ ฅรว จ สอบ โดย ศาสตรา- 
จารย์ ชาว ญี่บืน ว่า  อยู่ ใน ยก  1^1๗16  01"(30^101^11ไ  และ 
ย้ง์ พบ ชนิด คลำ ย กน นั้ที่  บริเวณ  เหนือ  เขื่อน  ภูมิ พล  ก' บ 
ฅะวิ นตก ของ  จ.  เชียงใหม่ อีก ควย  ซาก ดึก ดำ บรรพ์ อื่น"! 


ชา กด ก ดำ ฃร ร พ์ยด แคม เบรึ ยน 


ซาก หนอน ทะเล  ธ 0[)117เ0ฑ 


ซาก ไทร! ลไ บท 


ธ083111{1ล  เว เ1 1*3^31 


ปาก? เก ดำ บรรพ์  ยล ออ รี โด วิเปึ ขน 
และ ยุค ไป ล เรียน 


ซาก หำ ไทร โลไ บท์ 

8ล811©113  3310060813 


ซาก หอย 

X© ฑ 1300111:6  81).,  8171101๒3  3{) 


ซาก แก รป โต ไลท์ 

^อทอฐโ^เนร  071ว1 โน ร 


ซาก หอย 

11โ311สถ(1103 
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ท้พบ ใน ยุค นก ไค้ แก่ หอย ปาก เบค  หอย สอง ฝา  และ ไทร- 
โลไ บท  ซึง อยู่ ใน ชน หิน ที่ วาง ค วอย่ บน หิน ชุคแ กน เบรี ยน 
นอก จาก นน  ยํ ง  ไค้ พบ ซาก ไทร โล  ไ บท์  แ ละ หอย 

สอง ฝา  ช ใ โค ค่าง  "I  ที่  อ.  ทุ่ง หวา  จ.  ส คล  อีก เช่น 

3(181116110  80ไน น 671818  303 /{V 38111  (171(1 
11331333  (  7107. ) 

0^7ไ0710ไ61ไ0  I ไ1 0,11 0,71 (11 0 (I  11311333  (น 07.) 
1716 8(]น {น 0  ไ? 071101 07] น นไ  11331333  (1107.) 

ช้า ก^ เไดำนร รพ ยุค ไช้ ลเร ขน 

พบ พวก  ?เ:61,0]ว0(1ล.  ^61 เ^น] 1168  616ธึล118, 

8^1101103  ฝ37ษ13  ใน หิน ดินดาน ปน ทราย สี ชม พุ อ่อน 
ซึ่ง วาง ฅํว อยู่ ขำ ง ล่าง หิน ปูน ยุค ฟอร์ เมีย นทื่  อ.  ศรี ส, ว*' สต 
ๆ.  กาญจนบุรี  ซึ่ง กำหนด อายุ ว่า อยู่ ใน ยุค ไซลู เรียน  เพราะ 
เหมือน กบ ชน ท้น ดินดาน ที่มี  7ฒ1301เ1แ6  ยก  81๒ ฑํอฑ 
ใน พม่า  และ อิน โค จีน  ซาก สฅว์ คล้าย  ฯ  ล้น  แต่ มี ไทร- 
โลไ บท  (  โ,] 3-1*101x13  เา00แ1311  )  อยู่ ควย  พบ ตรง เชฅ 
ติดต่อ  จ.  ฅรํง  และ พ* ท ลุง  ผู้ เชี่ยว ชาญ คิด ว่า อย่ ใน ยุค 
ดี โว เนย น  ซึ่ง อยู่ ขำ งบ น ยุค ไซลู เรียน อีก ต่อ หนึ่ง 


ได ๐ 


ไค้' พบ  ว ๒11168  ชนิด  ^00021:511)1118  0}' 1)11118 

1เ^?ห^081ย,  0101-80021:511)1118  81).  และ หอย สอง ฝา 
ชนิค  0เ*1)10น10 เป็ ©3  ฑนํ ก! เ1แไ21  ชิ.08.4าโ.48111,  100. 

ใน หิน ดิน คาน สี ดำ ที่  อ.  ฝาง  จ.  เชียงใหม่  ซึง กำ หน ค 
อาย ว่า อย่ ใน ช่วง ล่าง ของ ยุก ไซ ล เรียน 


ช้า กด ก คำ บรร ห ยุค คารม อา เนิเ ฟ่อ รส 

ซาก คึก ดำ บรรพ์ ใน ยก คาร์บอน นิเฟ อร' สน, นพ บที่ 
อ.  กวน ดินสอ  จ.  พ' ท ลุง  ในบี่  พ. ศ.  ๒๔๓๓  และ ไค้ 
ฅรว จ สอบ ในบี่  พ. ศ.  ๒๔๓๔  โดย  ดร.  ธ. 66 ง  ว่า เบน 
ซาก ของ หอย พีลีซี พอ ด  (  ?61607?0(1  )  หอย สอง ฝา และ 
ซาก ไทร โลไ บท์  ชนิด ด่าง  ‘ๆ  เช่น 


8 08x30710771^ น  ไ) 66 ไ 1671  8 80 8 8  V (17 .  8X07716718X8 
8703น6 ไน 8  น/.  #1x00,1 น 8  5/18888 
01' 1 0716ไ68  น//.  ไ) น 6 ไ นํนน น  โ) 8  808 
โ\06ไ น 8  6/.  00330716718X8  โ 800 โ) 

88x111/81(1  น//.  8x168X000  8017818 


ต่อ มา ใน บี่  พ. ศ.  ๒๕๐๓  และ  ๒๕0๖  ดร. 


11^1^0/1  ไค้ ตรวจ สอบ ซาก หอย สอง ฝา และ ปะการัง 


ปาก ดก ดำ บรร ท็ยค คาร์บอน นิเ ฟ่ 0 ร* ส 


ซาก หอย 


?แ1‘ป้0ฑ611ล  ถา ส ฐ113 


I 


ซาก ไท 1 โลไ บท์ 
1112138018  3611ใ30111:1ใ1 


ซาก หอย 

1101118  80. 


ซาก ใบ ร โอ ซว 


?017001'2  2 1*301118 


ซาก หอย 

&แ 3^3 ถา!!]: 1^ฑ่3  เ3111^3ร1 


ซาก หอย 

ธ^ลดเา^^ท่ภล  1เ121]2ถป้103 


1ดุ9  6) 


ซง ไค จาก เกาะ มุข  จ.  ค 7 ง  และ  อ.  วง สะ พง  จ.  เลย 

ว่า เบน ชนิค ค่าง  "I  กน  เช่น 

โโ& 1แ1 &&™ 1111/715  ไ) น 7(1 จ (181  I โ/ {โ)/ {โ)/  ( 710 ใ).) 

3ปี(10โ1)1โ1 97171(1  II 10,11 0,71(^10(1  โ!/ {โ)/ {โ)/ {(7เ0 ปี.) 
โโ 0 ไ) 07 000,7711711(1  โ) 611017 (1(11(10(1  I โ/ {โ/โ/ {โ)/ { 

( น 0 จ.) 

?น7(โ0น611(เ  ?1ไแ โโ) (11 ปี (1711  โ โ/ {โ/โ/ {โ)/ {  (710ปี.) 

และ ใน บี  ๒๕ 0๔  ไค้ พบ ซาก ไทร! ล ไบท์  ชนิด 

ใหม่ คือ  X ๒ 11381)18  86ณ3|)1111  50 ธ^} บ 4 8111  ใน ชน 

หิน ค้น คาน ที่  จ.  เลย  ว่า อยู่ ใน ระหว่าง ช่วง กลาง ถึง บน สุ ค 
ของ ยุค  'เว 0111 16? 0118 

นอก จ  เกน ยง ไค พบ  บ]' 01.0203  พวก  บ 11311111168 

(คด ข่าวสาร)  ชนิด ด่าง  "I  อึก เช่น 

0 X, (เห) (1171011(1  ร โ). 

โ/น  5  น  I  {น  (เ  ไ 10  น  01 
โ/ 08 0โ1น ไ) 67 ไ 6 11(1  8 โ). 

โ/น 5 น 11710  0/11 น 3,7100, 


ชา ก ดึก คำ บร รท ยุค เปย ร เม ขน 

เรา พบ ซาก ดึก ดำ บรรพ์ ใน หิน ยุค  เปอ ร์  เมีย นอ ย่าง 
มาก มาย โค ย เฉพาะ ใน หิน ปูน ซึ่ง เรียก ว่า  หิน ปูน ชุค ราชบุรี 


เ29 1*2 


และ ทาง ภาค คะ ว' นอ อก เฉียง เหนื อ ของ ไทย พบ ซาก ค ก- 
คำ บรรพ์ ยุกนื ใน ช1 นหิน ค้น คาน 

ซาก ส่วน มาก ท้พบ คือ คค ขาว สาร  พบ มาก  [น คอน 
กลาง ยก เป อร เม ยน  นอก จา กน '[ค พบ หิน ปูน ทม ซาก 
ปะ กา รืง ใน ช่วง กลาง ยกเ ปอร์ เมีย นที่จํ งหวื ค สระบุรี  และ 
ทาง ภา ก เหนือ  ส่วน ช่วง บน สุคข อง ยุกนื ย์งไ ม1 ไค้ มี การ 

ศึกษา ซาก คึก คำ บรรพ์ อย่าง ละ เอีย ค 

คค ขาว สาร ค่าง  ๆ  ที พบ ไค้ แก่  ะ 

โร 6น (โ 056โ1น)(1^67 ณ (X  1(11611815  โ 0 7 II V บ. ห// บ 
โ (IV (ใ/น 5 นโ 71(1  77161(1x1* น II  77 โ/โ โ โ/โ V /โโ 
โ '(IV (เ/ 'น 5 น! 171(1  โ) (IV ใ) (X  โโ โ/โ/โ/โ V /โโ 
โ* (17(1/1X5 น1171 (เ  106^6715X5  โ* I โ/ 11 โ โ*/ 17 V '/ 177 

ซาก ปะ การ งที่ พบ มี  ะ 

โ โ) 01 โ)} ใ) ใ!! น 771  II 77, 107 10 น 711  077777 
โ 0!)) ใ!} 160 0x1x8  (/.  โ.  77เนโ 1x0^5^0815  โ! (โ/โ 10 
V 0,15671^1(1  (/  (181(11x6(1  โ! (โ/โ โ 0 

ช้า ก ดึก ดำ มร รท ยุค ไทร แอ สสิก 

ซาก ที พบ ส่วน มากอยู่ ใน หิน ปูน และ หิน ค้น คาน  ที่ 
จํงห วก เชียงราย พบ หอย  พวก  ธ: แอ 1 ว! ฬ 36  ใน หิน คิน คาน 


ติ 

ร?? 

**  V* 

(3 


© 

ติ' 


ช  ธ็ 


(-* 

*  ^ 

®: 

51 


?3 ๗ 118111๒3  ถป็อเะ&ชฒ!!  ณ 61๒011111 


ซาก หอย 
1.61)๒(3118  รเ). 


ซาก หอย 

01*11101101113 

;! ส V สก ส] ว! 1613 


,  ' 

เฒ ฒฒ! 


ซาก ไ บ! ม 


ซาก ปะ กา รง 
1]ว01{)1า^11เ1ฌ  111ฑ0โ103 


(©๓ 


เช่น เคียว กบ ที  อ.  นา ทวี  จุ.  สงขลา  ซึ่ง พบ หอย พวก นื 
ใน หิน ดินดาน สี ขม็า  ซาก หอย พวก นั้ไค้ ฅรว จุ สอบ โดย 

ฒธ /\ ซ. &ร ธ!  และ  10กข ซ/ \ก กา  ว่า อย่ ใน ช่วง สม ย 
0^ฒ10  (ประมาณ ช่วง ล่าง ถึง ช่วง กลาง ของ ไทร แอส สิ ก) 
ไค้ พบ ซาก ดิก คำ บรรพ์ หอย งวง ช่าง  ใน หิน ดินดาน และ 
หิน ทราย  ที่ คอย ช่าง  อ.  เมาะ หลวง  จุ.  ลำปาง  และ 
ให้ ชื่อ ว่า  หิน ดิน คาน ชุด ช่อง หอย  ฅํวอ ย่าง ซาก ดิก คำ บรรพ์ 
เหล่า น่ได้ ฅรว จุ สอบ โดย  จ!-.  X น ทา!! ๗  ว่า อยู่ ใน สม โ] 
^ ท! 81 อท  (ประมาณ ดอน กลาง ของ ยุค ไทร แอ สสิ ท) 

นอก จุาก น็ใน การ ลำ รวจุ ธรณี วิทยา ภาค เหนือ ของ 
นํก ธรณี ไทยก ไ! เยอ รม น  ได้ พบฅ่ วอ ย่าง ซาก ดิก คำ บรรพ์ 
อก มาท มาย  ซึ่ง ทำ ให้ หิน ชุด ไทร แอ สสิก แบ่ง ออก เบน 

หน่วย ย่อย  ๆ  ไค้ อย่าง สมบูรณ์ ยึง ขน 

ฅ้ว่อ ย่าง ซาก ดิก คำ บรรพ์ ต่าง  ‘ยุ  ท็1 พบ ใน ยุกนั้ ได้แก่ 

ตฟอเณ่  (/.  00171(1111  8117X88 

110.101)1(1  ณี/.  โ).  ?10}ใ1671  ]\ โ 0/8 โ - 

80  7103. 

โ) 00 น 611(1  5น ฬเ 0^16 น 518  ไ/’ ๗ 2 
7700^06705  (  7 07 017 00^9 067 08  )  ณี/.  76^0- 
1,6 (โ 0711071  1 \แ0] 8180710 8 


1อิ0  ป็เ 


1,01)1163  0/.  6111^116113  11/71117 

] 0(27111)63  6 /.  ไ/!!) 3161)11  71/0/57 6' 0  V 101 

นอก จา ทน น  ย้ง ไค้ พบ ซาก ปะ การ' งใน หิน ปูน ที 
บ้าน ผาก' น  อ.  ลอง  จ.  แพร่  และ ที่  อ.  แม่สอด  จ.  ดาล 
ฅํวอ ย่าง เหล่า นั้ไค้ วิ จ' ยแล ว  ปรากฏ ว่า มี อายุ อยู่ ใน ช่วง กลาง 
ถึง ช่วง บน ของ ยุก ไทร แอ สสิก  ได้แก่ 

601101) ห), III แ  ร/.  ช//.  0.  1)0101 I / 0? ฬน่ (I 

ษฌ่ 8X28 

1/1& ร& 6เร03ฬ1111(1  3 /. 

7ไ1 (X ฬเฬ I 6เ3ไ67\11  3เ).  มี//.  X.  /?66ไ11  ไ/ 07,7 

ร] าก ดึก ดำ บรร แข คยูแ รส สิก 

พบ ซาก หอย งวง ช่าง  ใน หิน ดินดาน ที' ผา แค ง และ 
ทวย หิน ฝน  อ.  แม่สอด  จ.  ฅาก  ซึ่ง ผล จาก การวิ ฬั  โค ย 
ค ร.  5/710  ว่า เบน  ธ!^ 01*68  80.  X111©10^61:38  80. 
และ 01:31)11006138  80.  นอก จาก นืนก พบ ซาก คึก คำ บรรพ์ 
ฃอง หอย  ?61607เ30บ  ใน หิน  811131:๐110  ท ปาก นา  จ. ชม พร 

ชน ค  X* 081(101113  80.  6X.  17  3111311  0111บ้]^8^01)11 

ฅวอ ย่าง1 ซาก คึก ดำ บรรพ์ ชนิด ฅ่าง  "I  ได้แก่ 


ชา กด ก ดำ บ รรห์ ยุค ยแร สสิก และ' ใทร แย้ สสิก 


ซาก หอย งวง ชำ ง 
Xฌ6^0^6I•& ร  1*6^1671 


ซาก หอย งวง ชา ง  (-11*31)1า 0061*38  0011037 น ถา 


ซาก หอย 

?081(า01]1ล.  ร] ว. 


พน ได โน ซอ รส 


1๐1ใ ก 1^08ล11ฑ่3ท 


ซาก หอย 

001110 โ โ]^ 3  (  ?  )  XI า 01-31611818 


ซาก ปะ กา:* ง์ 


0 รก 


ซาก ตน ไม้ 
]^600313ฌ1168  ร เว. 


ซาก ปะ การ, ง 

?1โ60081ท111ล.  80. 


ปาก ตึก ดำ บรรพ์ 


ยุค ครีเ ตเปี {เส 


ซาก หอย 

^11)1)000013  ณ#! [00860818 


ซาก ใบ ไม 

561} 11013  3ณ1ย่8น6 


ะ '1.1  V 


1ช ๕ 


ไพ 161 0067 (23  ไ} I แน แ70ไแ1[11  71.  ร ไ).  5/170 

7071110 ไ 0 น  6เ1น71\ 1ไ) } 107167115  1-1777711 
007110771^0,  (  ?)  1ไ'107แ1 67818  1(077775111  * 
&  17777711 

ฅ่อ มา ไค้ พบ พ้น ชอง สฅว์ เลอ ยก ลาน  พวก  10111:1137๐- 
ร ล. น!*! ล. II  และ  5ลแ!0ก!;6!7ธึอ11  ใน หิน ชค โก ราช  ฅาม 
ทาง หลวง สาย อุค ร ธานี— หนอ งบ ว ลำ ภู  ซึ่ง  อ!.  ๆ: ล^ ล! 
ไค้ ทำ การวิ ร์ย ว่า ใน อุค ยูแ รส สก 

ช้า ศ ดึก ดำ บรรพ ขุคค ร เต เชย ส 

ไค้ พบ ซาก คึก คำ บรรพ์ ที่ บาน นา ยอ  อ.  มุก คา หาร 
ๆ.  นก รพ นม  อยู่ ทาง คำ นฅะ วน ออก ของ ที่ ราบ สูง โก ราช 
ศ าสฅ รา ๆ ารย์  8:06^^81-11  ไค้ ทำ การวิ จย ว่า เบน ซาก 
หอย  ?6๒071ว001  นีาจ คซนิ ค  ]^1กก011011ฒํ  ๆโเ-เธึวเน่ด!- 
ก© 8  และ 6 11031111110  ซึ่ง อยู่ ใน คอน ล่าง สุคข อง อุก กรี เฅ- 
เชีย ส  ที่ เขื่อน นา พุง  จ.  สกล นคร  และ เหนือ  จ.  ชีย ภูมิ 
ก็ม้ ซาก หอย แบบ เคึย วก0 แ 

ส่วน ซาก ใบไม้ ท้พ บก ม  รก., 

8©ก11013  รก.  และ พวก  อ! 00เ71^0ฑ0 ข 3  ก! ล! ไ!;. 


ค่วอ ย่าง ซาก คึก คำ บรรพ์ ช นิ ค ค่าง  ๆ  ไค้ แก่ 

I  โโ1โ โ 0น0 ท ,0,10,  พ 16&0 น& 671515  808/708111 

โ* (IV  แ 710โ0 น 1(1  (?)  10 107(11671  515  8080- 

7/13111 

ชา แด?] ดา บรรพ ยุค เท ดร เชย ร 

ซาก คึก คำ บรรพ์ ยุค เท อรื เชีย รืที่ พบ  ๆ  ใน แอ่ง 

เท อรืเ ชียรี ทาง ภาค เหนือ หลาย แอ่ง คำ ยค่ นิ คือ ที่ แอ่ง ฝาง 
ซาก คึก คำ บรรพ์ ที่ พบ ไค้ แก่  พ้น และ กระ คกข อง สฅว์ ม 
กระ คูกสํ นหลํ ง  กระ คอ งฅะ พา บ นา  ใบไม้ ค่าง  แมลง 
และ หอย ปาก เบี่ค  ซึ่ง ทำ หม คน เบน พวก ที่ อยู่ ใน นาจื ค 

หรือ นาก ร่อย  ส่วน ที่ แอ่ง แม่ สอ ค พบ ซาก คึก คำ บรรพ์ 

พวก ปลา ฅะเ พียน  แมลง  และ ใบไม้ ค่าง  "I  ซาก ที่ ง  ๒ 
แหล่ง น็อยู่ ใน ยุค ไลโ อซีน  หรือ ไลส โฅซี น ตอน ล่าง 

นอก จา กน ยำ ไค้ พบ พ้น ของ ขาง  IV! & 81๐(1๐11  ซึ่ง 
01.  \^0 ถ  ฒฒ! 08^^00  ไค้ วิจย ว่า เบน พ้น ชำ ง  ชนิค 
8^ ธ 00X^00001)01^  331*361ะ111^©ฑ8  พบ ผงฅ วอย่ ใน 
ชน ถ่าน ลิกไ นพ์  ที่ เหมือง ลิก ไน ท  อ.  แม่ เมาะ  จ.  ลำปาง 


ช้า ก ดก ดำ บ 1 ร' ท ยุค เท 0 เชย 1 และ 
ไท รส โต ช้น 


พน สุ น ข จง จอก  0น011  ล1 {)]ฑ3  ๒^ น 80118 


ซาก ตก แตน 


01*38811๐131 ว 61- 


ซาก หอย ขม 


\^1เว31*11ร  31) 


กราม ชา ง  ร!: 6^010|)1า0ป๋0ท  ?1*ล613!:1(36ฑ ร 


ซาก! เลา ตะ เพ ยน  ? น ฑ* 108  80. 


๒ ฟ้ 


รวม อยู่ กบ เปลือก หอ^ ปาก เบี่ค  ซาก ใบไม้  กระ คอ ง 
ฅะ พา บ นา  ซาก คึก คำ บรรพ์ ท ะ งหม คน มี อายุ อย่ ใน คอน 
กลาง ยก ไพล โอ่ ซีน 

ค่อม าไค้ พบ ซาก ใบไม้ และ เม ล็ค สน บาง ชนิค ใน 
ชน ลิกไ นท์แ ละ หิน นา มีน ที่  อ.  ล  จ.  ลำ พน  ซึ่ง ไค้ ทำ การ 
วิร์ย โค ย  ค ร.  ฒจ (ว  แห่ง ญี่บุ่เ น  ในบี่  ๒๕๐๕  ว่า เบน 
พน ธุไม้ ที่ ขน อยู่ ใน เข คอบ อุ่น ซื่อ 

โน น 5  1} 10,1671315  8111)0  ร1เ.  น 0จ. 

X (1X0 3 .{นพ!  โ} เ& {&น ร {ร  8X11)0  ร&.  พ 0 จ. 

8'[)(17 แพ& {นพ!  {เ!(1 16น 513  8111)0  8เ).  พ 0 จ. 

ชา ก ดึก คำ บร รท ยุค ไท ลค โต ชน 

ซาก ดึก ดำ บรรพ์ ที่ พบ ใน ยุค น  คือ โครง กระ หก 
ของ สฅว์ เลั้ ยง ลูก ดวย นม ใน ทอง แม่ นา เจ็า พระยา  ที่ นก ร- 
ส ว รรค์  ฅรง ที่ขค สิน เพื่อ ส รำ ง ฅอม่ อ  ส พาน เด ชา สิ วงศ์ 
และ ผล การวิ จํยข อง  01-.  ■\?’0 ฬ  ฒธ! 'เ 105^^00  ปรากฏ 
ว่า เบ็! น ส่วน กระ คกหื ว ของ ควาย ข นาด' ใหญ่  ชนิด  ธ 31๒๒3 
ห์ว่ กระ โหล ก ของ ชำ ง นำ  (  สา]ว[)0]ว01311)11ธ  3๒11)  และ 
กราม บน ของ ชา ง  3๒20(3011 


นอก จา กน ยง พบ ขา กรรไกร ของ สุนข บา  อยู่ ใน ชน 

ทราย ทอง นา เจา พระยา ใกล้  "I  จ.  อ่างทอง  ขา กรร ไก รน 

อยู่ ใน สภาพ ที่ เกือบ จะ เบน ซาก คึก คำ บรรพ์ แล้ว  ไค้ วิจํย 

แล้ว ปราก ฎ ว่า เบน สฺนํข บา  ชนิค  0น0 น  0,1/1 น 0,  ณ/น 50 น 5 
?00001( 


เรือง เพชร พลอย อย่าง สง เข!) 

โดย  สมาน  บ รา วา ศ 


๑.  นิ สาม 

/?.  คำ ว่า  าต ใ] ขา ต  ตรง กับ ภาา วา อัง ก ฤา ว ว่า 
“06?ท,ร10ฬ6”  หรือ  “?76010ฃเร  ร10ฬ6”  ซึ่ง ถา 
ไม มคำ ไทย ก็ ควร จะ แปล ยอน เบน ภาษา ไทย ไว้ ว่า  *'  คํลา 
รัต ใ]  ”  หาก ยอน แปลก ลืบ ไป อีก  อาจ จะ ย1 ง เพราะ  ''รัต ใ]’’ 
แปล ว่า  ผล ก  หรือ  แกว  แฅศ ลา หรือ หิน น* น  มิ ใช่ 
ผลึก มิ ใช่ แกว และ ไม่ ใช่ แร่เ บ่น แน่ แท้  เพราะ แปล ว่า ของ 
แข็ง ชนิค หนึ่ง ที่ ประกอบ เบ่น ผิว โลก  กฎหมาย แร่ ของ ฝรํง 
บาง ประเทศ ระบุ ว่า  ภาณ ธ!' ล!  หมาย รวม ถึง  ร! 0ฑ6 

ควย เอา เบ่ นยฅิ ไว้ อี หนึ่ง ก่อน ว่า  ธ* 0ถ6  คือ รํฅน ชาฅิ 

ก็ แล วก น 


๓ อ 


ข.  ตำ ห ร!///? ๆ แก่ ของ ไท V ระ ใ] ร ต V ขาด ใด ด™ 
เพชร นาค  (จ! ล!! 10๗) 

มณี แค ง  (  จ 11๖7  ) 

เขียว ใส แส งม รกฅ  (  80171) 

เหลือง ใส สค  บุ ษ ราก ไ]  (จ0ก32) 

แค ง แก กา  โกเมน เอก  (ธึ 21 าา 61) 


สี หมอก เมฆ  นิล กาฬ  (  ร;} ก] ว! 1 11-6  ) 

มก คา หาร  หมอก มํว  (^๗! ล ฑํล) 

สีสล ว เพทาย  (  211-0011  ) 

สง วาล สาย ไพ ฑรย์ (  0111750๖0171  ) 

รวม  ๙  อย่าง เรียก ว่า  นพ ริฅน์  กำ สาม ญ ว่า  “นพเก้า 
(ทำไม ค อง เกา เกำ ก็ ไม่ร้  )  สง เกฅ ให้คี จะ เห็น ว่า ทํจำ กค 

ไค้ เบน รไ ไน ชา ฅินึ่น  จำ ก ควง ลง สู่สีง เบน มงคล  เกา ประการ 
เท่า นึ่น  แค่ กวา ม จริง แล ว  มี ไค้ อีก แยะ 


I/  1 5 


อนึ่ง จะ เห็น ความ แค ก ค่าง  ระหว่าง  การ ยก  เอา  เบน 
รํฅน ชา ฅิกํบ กาา ลือ เบน แร่ ธรรม คา  ๆ  (จล ๒! •ล!^  000111*' 
ฑ่ฑธึ  11101-^31110  0๐1วา] ว ๐ นโา (ว ร)  กอ เพชร  ท่อง นำ ค ประคบ 


๓ 9 

สวย  ไม่ ใช่ เพชร คำ หรือ เพชร อุ ฅสา ห กรร ม ที่ เอ ๅมา รี ค เร่า แ 
เสน ทอง แค ง  หรอ อคเ ข ๅก บหว เจุา ะ เพชร V เรือ บน เบ น 
ผง ใช เจ ย รน ย เพชร นำ ค  เพชร เนือ แท้ แลๅ คือ ธๆค ถ่าน ที่ 
เขา เรย กวา  (นา! -เว 0ฑ  (ด)  นํนเ อง  ไม, น่า เอา มา ประ คํบ 
คว เลย  เพชร นำ คนํนํ ปก คิไม่ มีส  แค่ ถา สี ชม พา/เรือ นา เงิน 
หา ยาก หน่อย  เม คข นาค เคียว กนก ลํบ แพงกว่า กน  ๒-๓ 
เท่า ก็มี 


มณ  กวา ม จริง ก็กือ แร่ กอ รน คม  (ด01-น ฑแน ณ 

^\1203)  น์นํเ อง  กอ อ ลม เนียม อ๊อก ไซ คํธร รม คา  นำ มี 

คำ หนี  รอย ราว ภาย ใน มาก  มี ลึก ระ คำ กระ ค่าง  หรือ พบ 
เบน ผง! กร ก ไม1 เอา มา เจียร นย ทำ เครือ งบ1 ระ คํบก ลา ย!, บ! 4 
แร, อฅ สา ห กรรม ไป  เช่น ทำ กระ คาบ ทราย หรือ หิน ข,1 ค 

หรือ ทำ เบน ผง เจียร นโเ รฅน ชา ฅิอ ย่าง อื่น ที่ แช่ ง 
เท่า กน หรือ นอ ยก ว่า เบน ฅนํ  แค่ หาก มี เนอ แน่น  ใส  สี 
ชม ภู อ่อน ไป จน ถึง ชมพู เสือ คน ก.1 หรือ ชมพู แก1 คํงน แลๅ 
(คือ แค ง  ๆ)  ก็ เรียก หา กน ใหม่ ว่า  ทบ ทิม  หรือ  มณี 


จ 

อย่า งคี 


๓12) 


หาก สี น่า เงิน กเร ยก, ใหม่ ว่า พลอย ส นา เงิ' น'  ซ ง 

บาง สี เขา ก็1 นม งก ลก็ก ลาย เบน, นิล กาฬ คง' จะ ก' ล่า ว ต่อ ไป 

มรกต  มรกต มงคล น น ตอง  *  เขียว ใส แสง 

เจียร น่ยแลว วาว ว่บ  มี แสง สี เขียว แผ่ ออก มา เรือง อา  ‘อ 

คาน ‘อุ  หรือ ขาว ปน เขียว เบน แร่ ชือเ บอ รืล  [ธ617ป^3^2 
(ร103)]6  ม้ ก พบ' ใน หิน แก' ร ห นิ ต  หรือ เบก มา ไทฅ  ขณะ น 
มี ราคา มากกว่า แร่ ยูเร เนี่ ยม เลีย อีก  เพราะ หา ยากกว่า 

และ ใช้ มาก ใน การ ควบ กุม การ กระจาย ออ ของ นิ ออ รอน 
(เหมือน กํบห มา เลย ง แกะ  หรือ โคบาล อย่าง ใ คอ ย่าง นน 

แต่ โลหะ เบริ ลเลี่ ยม  ทำ ห นาท ไค สม สถานะ อีก ว่าน น มาก 
ถา ไม่ อี จริง อาจ เกิค ระ เบิค ตม ตาม ขน ก็ ไค) 

บ ษร าค้ม  ตอง เหลือง ใส สค จึง จะ เบน มงคล และ 
ใช้ เรียก1 ชื่อ ควย คำ น่ไค้  หา ไม่ แล วม่น ก็กือ แร่ โท แผส 

[101)32  (^.!? 2)  ร104]  น น เอง  ซึ่ง เกือบ จะ ไม่ มี มูลค่า 
ใค อื่น ทาง อุตสาหกรรม เลย  ขณะ น  สีข มน เน่า กำ ลง เบน 
ที่ นิยม เพราะ ล อม ควย เพชร แล วเต่ นอี 


'โกเมน  นี่ก็ฅ อง แค ง แก่ กา และ เอก คือ ไส  โกเมน 
.  นั้ฝร ง เรียก ธรรมดา' ว่า กา เห น็ฅ  (  6311161  3  ฒ.  ธ 2 0 3 .3 

3102)  ถา ไม่ เบน อย่าง มงคล  เขา นัก โล่ ะทำ กระ คา ษ ทราย 
เพราะ แข็ง ดี  กระดาษ ทราย ธรรม คามี สี สรร ไค้ ฅ่าง  "I 

กง แต่ คำ  ๆ  ซน เกือบ ไม่ มีสี 

นิล กาฬ  ที่เบึ น มงคล นนฅ อง มีสีนิ าเงิ น แก่ จ่คที่ มี 
สีนํ้า เงิน อ่อน  สี นา เงิน ปน เขียว  ฯลฯ  ไม่ ใช่  แม้ ว่า คน ซะ 
ชอบ มากกว่า ก็ จริง  เนอ แท้ คือ คอ รน ด1 ม  เหมือน มณี  ผิด 
กน แต่ สี  มืที่ส ไ] สน ควร กล่าว ใน ทื่นํ้ คือ  คำ นิล ตะโก ของ 
เมือง กาญจนบุรี  และ จน ท บุรี  ชื่อ แร่ จริง  ๆ  เบน  ธ13(± 
ร!) ๒ 61,  ?6  7เ1,04  คำ สนิท  ใช้ เจียร นัย ทำ 
เครื่อง ประคบ  ซึ่ง อ่า ให้ เหมาะ ก็ ควร ใช้ ใน งาน ศพ หรือ 

ไว้ ทุกข์  เหมือน พวก เขมร  ฤา  ญวน  ใช้ ถ่าน  ^6 เ  ทำ 
กำไร ขอ มือ  แหวน  ต่าง ท  และ กระ คุม  เพื่อ การ น็ 

เคย ถาม พระ อุค มพิท ย ภูมิ พิจารณ์  ถึง คำ  “นิล” 
ว่า ทำไม นิล กาฬ  กบ นิล คะ โก จึง ใช้ ต่าง กน  เพราะ แต่ ละ 
คำ คือ นิล เรา ก็ พง ว่า คำ  เช่น คำ เบน นิล  นิล พ* ฒน  ยาม่ หา- 


-  ^ แ"  ■'-  สุ?^  '  '  '  ห  ' 

๓๔ 

นิล เบน คน  และ กา ว่า กาฬ ก็ คำ  เช่น  มหา กาฬ  กาฬ 
วรร ณคิศ  กาฬ บ่ กษ์  ส่วน คะ โกน น  แน่ ละ ไม่ ว่า คะ โก 
บา  คะ โก นา  หรือ คะ โกลิ ค  ลิ วน แค่ คำ ทง สน  คุณ พระ 
ท่าน คอบ ว่า นิล  คือ พลอย สี แก1  ส่วน จะ แก่ เพียง ไหน ก็ 

แล ว แค, กำ ประกอบ  คง น นแท นท่ ท่าน จะ เรียก พลอย สี 
ผก ค บ  ท่าน' ว่า นิล สฺผํก คบ  สีแก่ ลง ไป อีก จึง เบน นิล กาฬ 
และ คำ กอ นิล คะ โก  ท่าน ยก คำ อย่าง ว่า นิล  อ.  บ่อ พลอย 
เมือง ทา ญ จน บุรี  ก็ คือ นิล กาฬ มืสี เฉพาะ แหล่ง  จึงมื ชื่อ 
ขน เหมือน มณิสี แค ง ของ แคว น โม กุก ใน พม่า 

มุกดาหาร  รื ตน' ชา คินลิ อง ห มอ กมำ  คือ มอง ค 
เบน สี หมอก จํค  ท่มืแ สง เบน ลำ ผ่าน ไป มา  เนอ สาร ประ- 
กอบ  เบ็ นอ คู ลา เรีย  (^ (ะ! น! ส!-] ล,  &&!  ร]308)  ทมื สาร พวก 
เฟล ส ปา รชนิ คอน แทรก ซึม  เมื่อ ลิ อง แสง สว่าง แลิว มอง 
เหมือน ไข่มุก  ลาง กน หา ประ คบ แหวน นพ เกา ไม่ ไค้ เลย 
เอา ไข่มุก แทน ก็มื 

เพ หาด  อย่าง ธรรม คามี สี นาค าลแ คง  ‘กุ  เ^อ 
ขุ่น  พบ มาก ใน จน ท บุรี  ครา ค  ไพลิน  อ.  เจียม กระ- 


สาน ย  ทาง เห นอ ของ เขมร และ ที สุรินทร์  อย่ป นก' บดี บก 
ทาง ใต้ ก็ มาก  แต่ เม็ด เล็ก เรียก เบึ นภา ษๅอํ งก สุ ษ- ร่า  เซฏ 
ก่อน  (211X011,  1โ  3]  04)  อย่าง ใส จึง จะ เบี่น มงคล เจีย ร- 
น ย แล่ วนา วาว ว บพอ  ๆ  กบ เพชร  บาง กน ถึง กบ เรียก 
เบน  “เพชร ไทย”  ให้ ๓ ไก่  ที่ ว่า สีสล่ วินน ไม่ ทราบ ว่า 
สลว แก่ ไหน  เคย เห็น ใน แหวน นพ เล่า อย่าง ใน ตลาด ก็เบี่ น 
สี นา ตาล ปน แดง ทึบ  "I  แต่ ใส และ นาวา วดี 

ชนิด ใส ไม' มีสีน น  มี พบ ใน ธรรมชาติ บาง  หา 
ยาก  พวก ที่ ว่า สี นา ตาล ทึบ  "I  นนมี วิธี การทำ ให้ เปลี่ยน สี 
ไต้ โดย การอบ ให้ รอน รวม ก' บ เครื่อง ยา เคมี บางอย่าง  ส่วน 
ใหญ่ เย็น แล่ วิย่ง กงสี เดิม  มีที่ก ลาย เบ็น ใส ไม่ มีสี  หรือ สี 
นา เงิน อ่อน อยู่ บ่าง  พวก นั้ เจียร นิ ย่แล่ วิ  สวย มาก  พอ 
บื่สอ งบี่ ให้ หล* งจะ คืน เบน สี ทึบ  "I  ตาม เติม  ทาง ไพลิน 
เขา เรียก  “พลอย หุง”  และ หุง กน เก่ง มาก  คือ ไม่ รอน 
ไม่ เย็น จน เกิน ไป  ว่า กน ว่า ใช้ ดิน เหนียว ผสม ถ่าน บน รอบ 
เม็ด เพทาย แล ว เผา ไฟ 


๓ \) 

ไน ฑรย  อย่า งม งก ล คอ งมีสํ ง วาล สาย พา ค ผ่าน 
มก เจียร นํยเ บน รูป ห ลิง เท่า  เพราะ จะ เบน สํง วาล เค่น ชค 
สี เขียว เทา  อย่าง ใส แจ๋ว หา ยาก มาก  โดย มาก มํก ขุ่น  ๆ 
บาง กน เรียก  “  เพชร ฅา แมว  ก็มี  คง จะ เบน ฅา แมว ไทย 
เพราะ แมว ท็่วไ ป ทา สี เหลือง  เบน แร่ ที่ เรียก ว่า คริซ โซ 

เบอ รี ล  (  (บ!!; 7 ร 0๖617น  26  ^1,0 4)  และ เพราะ หา ยาก จง 
มี ประโยชน์ แก่ ใน การ ใช้ เบน รี คน ชาฅิ  บาง กน หา ไม่ ไค้ 
เพราะ แพง  เลย เอา กริซ โซ ไท ล  (0111-7801116)  ซึ่ง เบน 
สาร ประกอบ ของ แมก' นีเซี่ ยม  ซิ ลิ กา  และ นา มา แทน 
ก็ เห็น เบน เส ไเ สี นา ฅา ล' วาว  ๆ  คงคา เสือ  คือ มีสื ง' วาล 

สา ยก ลำ ย ก่น  ซึ่ง กวา ม จริง ถาน บก็ถึ อ เบน ม งก ล ไค้ เหมือน 
กน 


๒.  ความ ยุ่ง ยาก ใน ด่าน ขนาน นาม 

คอน แรก ก็ ยุ่ง มา แล8 ว เรื่อง นิล กาฬ  หรือ นิล คะ โก 
คอน หลง นี่ ยุ่ง เรื่อง ฝร่ง  ผู้ ใส่ กำ ว่า  0เา6ปิ*2เ1  เข่า ไป ขำ ง 
หน8 ารีฅ น ชาติ  เช่น รีฅน ชาติ สกล กอ รน คม  แก แยก แยะ 

I 


๓๗ 


ฅาม สี  เช่น  พวก สี นา เงิน  แก เรียก  ร ชุ)!)!!!!: 6  พวก สี แกง 
เร ยก ทบ ทม  {  บน เว^)  หรอ  01*1001: ล.!  บน! ว 7  ส เห ลอง 
กลาย เบน  0ฑํ6ฑ๒1  บ (ว^ล 2  ส เขย ว เบน  01*1611๒1  บ:!: 61 ลบ! 


และ สี ม่วง เรียก  01*1611๒1  6111731  ย1 ง กน ใหญ่  พวก 

นก แร่ ท เบน โสก ควร เฉย  ‘กุ  เสีย  พวก ที่ ไม่ โสก น2 น ปล่อย 
ให้ ศรี ภริยา เบน ผู้ฅก ลง คาม อำ ค ภาพ ไม่ เบน อิน ครา ย 

ทีนคื มาย1 ง เรื่อง ปรากฏการณ์ พิเศษ  คือ พวก กาว 
ที่งห ลาย  ที่เกิ ควาก การ เรียง ฅวข อง เน่อ ใน ของ รำ น ชาคิ 
บาง สกุล  ฝรืง เขา ใช้ คุณ ศพ ทว่า  ร ๒!*  1 เกย เห็น ซก  ‘กุ  มา 
แล วว่า เบน รปก ลาย คอก วน  แค่ มี  ๖  แฉก (  *  )  เวลา พลิก 

I  *  8,  น่น่ 1 

หำ แหวน ไป มา  เห็น สาย วาว ขาว นนเ ลอน ไป ซ2 ๅย มา ขวา 

ฤา  บน มา ล่าง  แล วแฅ่ มุม ที่ พลิก  แค่ พลอย บาง กะ วะ ที่ 

เรียก ว่า  5๒1*  รลก เ}! าภ* 6  นน  (มก เวียร น์ยเ บน รปห ล่ง 

เต่า)  คู วะ เบน  “ล่ง วาล สาย”  แบบ ไพฑูรย์ เสีย มากกว่า 
เรื่อง ยุ่ง เหล่า น็มีไ ม่สีน สุก  มี แม้ แค่ พลอย  เทียม 


( 1ณ! ๒ ปอฑ ร)  พลอย สง เกราะ ห  (  57๒1161108  )  พลอย หง 
พลอย เพาะ  เชน  ( 0บ ล! บ ล! ฑ  บณ 61* ลบ!)  อย่า พลอย ยง 
ไป ควย เห็น วะกี แน่ 


๓๘ 


๓.  กำเนิด ท ลอย  กา ณูฉน บุรี  ตล เด  และ ไพลิน 

เรื่อง กำเนิด พลอย เฉพาะ อย่าง ย็งก อร* นิด ม  มี 

เอกสาร ควร อ่าน หลาย ฉบ่บ เช่น 

6  )  เอกสาร ของ ฝ รง เศส  เกี่ยว กบ พลอย ไพลิน 
สม โ แข มรฅ กอ ยู่ ใน ปกครอง ของ ฝรํง เศส่ 

๒)  รายงาน ของ  นาย เฉ ลา  กาญจนา คม  เกี่ยว 
กบ พลอย ที่ ไพลิน  คง มี เหลือ ที่ กอง ธรณี วิทยา 

๓  )  รายงาน ของ  นาย สมาน  บุ รา วา ศ  และ พวก 
เกี่ยว กบ พล' อยที่ กาญจนบุรี  ควร มี อยู่ ที่ กอง ธรณี วิทยา 
'  ๔)  รายงาน ของ  นาย ชุม เจ ษฎ์  จร" ลิ ชวน ะ เพท 

ครื่งํ้ พาญี่ บุนคู แหล่ง พลอย ไพลิน  ตราด  และ จ* นทบุ รีอย่ 
ที่ กอง ธรณี วิทยา 

๕)  รายงาน เรื่อง พลอย ใน  113.  ธน!! ธ บก  984 
นอก จาก น8 น  ขอ ให้ คูฅว์ อย่าง หิน บะซ่ อลท์ ติด 

พลอย ที่ นาย เฉ ลา  เอา มา จาก ไพลิน  และ นาย สมาน เอา' 
มา จาก กาญจนบุรี 

และ แผ่น หิน บาง ของ บะซ อ่ลท์  หลาย แห่ง ใน 

ประเทศ  รวม ที่งที่ ต่อย ออก มา จาก หิน ติด พลอย ด้ง กล่า') 


๓ 5 


แล วมี ผล วิเคราะห์ หิน นํน  ทุ  ประมาณ  ®๐  แห่ง ควย  ขอ ค 
ไค้ ที กอง ธรณี วิทยา  เท ล่า นึ่สร ป ไค้ ว่า  ผล วิเคราะห์ ไม่ 
แส คง ว่า มี  อลูมื น่า  (.'น, อ 3)  ผิด แปลก ไป อย่าง ไร ระหว่าง 
หิน จาก แหล่ง พลอย และ แหล่ง หิน ที่ อื่น  ‘ๆ  หิน บะซ่ อลท์ 
โดย ทว  ไป เบน  01171 ท 6  833111  บาง ทก  1น61311?11ก6  01:71116 
ธ353แ  จึง เชื่อ ว่า พลอย ที่ พบ อยู่ ใน หิน น1 นไม่ ไค้ เกิด ใน 
เนํ้อ เดิม ของ, หิน  แด่ เกิด จาก การ กระทำ ทาง ธรรม ชา ฅิที่ 
เหมือน ก' บ การ ล่ง เคราะห์ พลอย โดย มนุษย์ น, น เอง 


ปืน ท ร กานต์  (^10011รเ0ก6)  :  แร่ ประกอบ หิน ที่ มืก่า 

สง ชนิด หนึ่ง  ซึ่งฬั เข าอย่ ใน มวล ร' ค้น ชา คิด วย 

.  *  ษ  นิ  ฬ  นิ  ''.1  นิ  1  เ- 

ปร  กฅิ ขาว ปน พา หรือ ส เหลือบ ขุน มี วอ ย่าง นา นม 


แด่มี วาว ขาว ฉาบ หนำ เหมือน วาว มุก  ใน หอย กาบ 
หรือ วาว แสง จน ทร์ ใน หยาด นำ ค่าง 


เน็อ สาร ประกอบ ของ จน ท รก านฅ  คือ 
โม่ แฅส เซี ยม  อะลูมิเนียม ซิ ลิเก ค  (สฅ ร  X  ^1 
ร1308)  ซึ่ง ขนาน นาม กน ท' วไป ว่า  ออ ร์โธ เก ลส 
(01-111001386)  หิน อ' กนี เกือบ ทุก ชนิด ประกอบ 


ควย ออ ร์โธ เก ลสนั้  แค่ ใน กรณี ที่ หา ยาก จน มี ค่า 
สง นั้น  เบน คิว ยอ อร์โ ธเ คล ส  เกิด อยู่ ใน ล* กษณ ะ 
เกือบ ใส  และ มีสี คำ กล่าว ขำ งฅน  ป: ะ กอบ กบ 
มี สาร ประกอบ เฟลด์สปาร์ อย่าง อื่น  เช่น  อํลไ บท์ 
(ท!! วน 6,  1\ไล  ท!  ร1308 )  และ อะน อร ไทด์ 

(ท ณ)!: แน่! 6 1  03  I บ 2 ร120ย้  )  ฅกผ ลึก แฝง อยู่ เบน 
แถบ  บาง  ๆ  จึง เก ค ปรากฏการณ์ ที่ เห็น วาว 

เบน มุก ขน ควย 

ป็นท ร กานต์  ทีม ขา ชอย่ ใน ทอ งด ลา ค 
ล วน แต่ ไค้ มา จาก ลงกา แทบ ที่ งสน  ซึ่ง ส่วน ใหญ่ 
เม็ด งาม  ๆ  ไค้ มา จาก อำเภอ ค ไ] พระ  (0เ1ณ๒1 •ล) 
จน ทร กาน ฅนีม ช ออกอย่าง หนึ่ง ว่า  “  มณี จุ กร  ” 
ที เรียก ว่า  จน ทร กาน ต  ก เนือง ควย เขา ใจ กน แต่ 
เด ม' ว่า  แร่ ประกอบ หิน มีก่า สูง ชนืค นึ่เกิ ค จาก 

ความ เย็น จาก แสง จน ทร  ทำ' ให้ ห ยา ค นา กาง ขืน 
แข ง จน คู เสมือน ผลึก  เชื่อ ถือ กน ว่า จุน ท รก านด์ 
มี อิทธิพล ทำ1 ให้ ผู้ ครอบ ครอง มี กวา มร้สึ กชไ เย็น, ใจุ 


๔© 


เอกสาร อา งอ* 

1 .  37X0^010^64X0  37x107110(1  1โ01.  15 

2 .  1171น0ไ7611  ’ 5  01)1x001  14 17167010 

3.  VI  01055X001  0x01x0X107^  0/  11171(1น 

14^11x01089' 

4.  โ) 07X0  5  โ 6X1  1)0011  0/  14x7X0701089- 


□  □ด 


/ 


เต๊ก ไต๊ท์ 

โดย  เกย ดร  ท ทักฆ์ ไห ร'] น 

เ 


โน บรรดา สิ' ง ไม่ มี ชีวิต บน โลก ของ เรา นั้  มีลึง ของ 
ทีเกิ ค ตาม ธรรม ชาฅิ อีก สิ' ง หนึ่ง  ซึ่ง ฅลอ ค เวลา ประมาณ 
๒๐๐  บึ๋ที่ ผ่าน มา  จน ถึง ว" นนึ่ วง การวิ ทยา ศาสตร์ ที่' ว โลก 
ย* งฅค สิน ไม่ ไค้ ว่า  เบึน แร่  เบน หิน  1  หรือ เบ็1 นอ กา บา ศก 
และ เกิค มา อย่าง ไร  เพราะ ลึงที่ กล่าว นั้ไม่ มืฒัษ ณะ เหมือน 
กบ หรือ สม พนธ์ กบ แร่  ดิน  หิน  ชนิด ใด ที่มี บน โลก นึ่ 
สึงข อง ที่ กล่าว ถึง นึ่เบ็ เนที่ รู้จํก กน ท' ว ไป ใน หมู่ นัก ธรณี วิ ทยๅ 
และ นัก คารา ศาสตร์  เรียก ว่า เฅ๊ก ไฅ๊ท์  (76011168  01- 
76เ11168  เบน กำ ที่ แผลง มา จาก คำ ว่า  76๒68  ใน ภาษา 
ลา ดิน แปล ว่า ละลาย)  สง น ยง มีชอ เรียก ต่าง  ‘ก  ก้น ไป 
คาม ทอง ถนท พบ  เชน  31^11168  ใน ออสเตรเลีย 


๔๓ 


13/311๒63  ใน ชะ วา  1๗0011๒1163  ใน อิน โค จีน และ 
ประเทศ ไทย  ]ฬ01ป็371(63  (มา จาก ชื่อ แม่ นา  ^0๒3ษิ) 
ใน ประเทศ เชค โกส โล วา เกีย  ใน ประเทศ ไทย ก็ เช่น เคียว 
กน ราษฎร  แต่  ละ ทอง  ลื่น ค่าง ก็  เรียก เฅ๊ก ไต๊ท์ กน  ไป คน  ล¬ 
อย1  าง หรือ แม้ ใน ทอง ถึน เคียว กน ก็ อาจ' จะ เรีย กฅ่ๅ ง กิน' ไป ไค้ 
หลายอย่าง  เช่น  เรียก ว่า กคป ลวก ก็ เพราะ ราษฎร พบ เฅ๊ก 
ไฅ๊ท ใน จอม ปลวก มาก  และ เช่า ใจ กิน ว่า เกิด มา จาก ปลวก 
ใน ท้อง ที่ บาง แห่ง  เช่น  ใน เข ฅจํง หว่ค เลย พบ เต็ก ไค้ ท์มี 
รูปร่าง เบ็1 น แผ่นกลม  ใน ส่วน กลา งม่ ท้จ ะบํม ลง ไป กล่า ย 
จาน  เฅ๊ก ไฅ๊ท้ รูปร่าง เช่น ที่ กล่า วน ชาว บ, าน เรียก กน ว่า หิน 
จน ท คา ต เพราะ เหมือน ควง จ* นทร์ เมึ๋อ เกิด จน ทรุป ราคา เต็ม 
ดวง  และ พลอย เรียก แกว ดำ ที่มีฒั ษ ณะ ต่าง  ๆ  คล้าย คลึง 
กน แต่ รูปร่าง ต่าง  ‘รู  ว่า หิน จน ท คา ต เช่น กิน  ใน ท้อง ที่ 
จ* ง หวด เพชรบูรณ์  อุดร ดิตถ์  แพร่  เชียงราย  ม* กิจ ะ พบ 
เฅ๊ก ไต๊ท์ ที่มี รูปร่าง คล้าย ผล มะนาว เรียก ว่า มหา นิล  เพราะ 
ดำ มน เหมือน นิล  แต่ มก จะมื ขนาด โฅก ว่า นิล ที่ เคย พบ กน 
นอก จาก นก็ย่ งมี ชื่อ เรียก ต่าง  ๆ  กิน ไป อีก หลาย ชื่อ  เช่น 
แกว ดำ  หรือ หิน ดำ  ซึ่ง เบ็1 น ชื่อ ที่ ควร ใช้ ไค้ แต่ ชื่อ เพราะ ‘รู 


๔๔ 


I 


และ พง ดูมีค วาม ชล' งใน คำ  เช่น  ขวาน พา  มณี หยาด พา 

และ อุล กะ มณี  นน  แม้ ว่า ต่อ ไป เฅ๊ก ไฅ๊ท์ เบน ชอง ที่พิส จน์ 

ไค้ ว่า ฅก มา จาก พ้า จริง  ก็ ไม่ เห็น ควร จะ เรียก ว่า มณี  เพราะ 

เค้ก ไฅ๊ที่ ไม่ ไค้ มีคณ สม บ ค อะไร ที่ ควร จะ ยก เย้ นรัฅ น ชาติ 
'  ’ 

อ ยาง ห นง 

ต่อ ไป นขอ ให้ เรา มา พิจารณา ก่น ว่า สีงที่ เรา เรียก 
เค้ก ไค้ ทน น  หมาย ความ ถึง อะไร  กล่าว  โค ย ท' ว.' ไป เติก 
ไค้ ทมีลํ กษณ ะ เย้ น แก วสี ดำ  (ความ จริง เย้ นสีนํ้ าฅา ล แก่ 
หรือ นา ฅาล อม เขียว แก่  ถ้ าเ บน ก่อน หรือ ชน หนา"!  จะ เห็น 
เย้ นสี ดำ  แต่ ส่วน บาง "I  คาม ขอบ จะ เห็น ไค้ ว่า เย้ นสี 
อะไร)  มี รูป ร่าง ต่าง  ๆ  กน  หรือ ไม่ มี รูปร่าง แต่ มีฒัษ ณะ 
กลาย คะ กรัน  หรือ แกว เหลว ไหล ออก มา จาก เดา ถลุง  มี 
รอย ซึ่ง แสดง ว่า เกิด จาก การ ไหล เมื่อย' ง ร้อน อย่  (IV [11 3112. 

*  IV! แ &ฑฐ แ0ฑ 8  เม อง นอง,  ประเทศ ลาว ตอน ใต้ 


ฟ่ห่ฬ่ ศต๊ก ไ 


เ^  V  เ*/  ^ 

โฅท 


คํ* น 


คึน  เ1 เล^ๆ 


ข น*! นํ' 1 คา 


แน นรี านพื ผก^ น, ใ 


ค^น นาก เรีก 


ท? รีศน น* นารี 


๔๕ 


เฅ๊ก ไฅ๊ท์ มีลํก์ ษณ  ะ เบน แกว คำ  กลาย คลึง กบ แกว 
ดำ ธรรม ชาฅิ  ซึง มี กำ เนิก มา จาก ภูเขา ไฟ  และ เรียก กน ว่า 
ออ บข็ เคียน  (0๒6(112 ก)  ความ แตก ต่าง ระหว่าง เก๊ก ไก๊ท์ 
กบอ๊ อบ ซี เคย นที เห น ได้ ง่าย  ‘ภู  ก็ กืออ๊ อบ ซี เคย น ไม่ เกิค 
เบน รูปร่าง ต่าง  ‘ภู  เช่น เก๊ก ไก๊ท์  และ รอย แตก ของ อ๊อบ ซี 
เคย นเ บ่น รอย เวา แบบก น หอย  ซึ่ง ไม่ ปรากฏ ช่คํ เจน ใน 
เก๊ก ไก๊ท์ 

รูปร่าง ของ เก๊ก ไก๊ท ตาม ที่ พบ ใน ธรรมชาติ มี แบบ 
ต่าง  ‘ภู  ค, งน  ทรง กลม คลาย ผล สม  ผล มะนาว  กลม และ 

แบน แบบ จาน หรือ ลก สะ บ่า  รปก ลาย หยค นา ตา  สน หรือ 

-11,1  1,1111 1.1 1  า  .1 .1.1 1 

ยค ยาว มาก  ‘ภู  รูป ราง กลาย ลูก แพร  (  ?631  )  แต่ คอน ขาง 

แบน  รูปร่าง กลาย คม เบล สน หรือ ยาว  ร ปร่า งก ลายกระ คม 

เส อ  และ รูปร่าง ต่าง  ‘ภู  ซึ่ง กำ หน ค ไม่ ไค้ แน่ นอน ว่า คลาย 

กลึง กบ สิง ใ ค 

ผิว ของ เก๊ก ไก๊ท้ มโา จะ มีหลู ม เล็ก กสิ ายห ลม เตา ขนม 
ครก  หรือ เบน ร่อง ยาวอย่าง มาก มาย  นอก จา กน มี กจะ มี 
ร้ว หรือ ลาย ซึ่ง ชวน ให้ สิน นิ ษ, ฐาน ว่า เกิค จาก การ ละลาย ใน 
ขณะ ท ปะทะ กบ อากาศ  (^61*0(1}'ก2111]10  ล. ๖1ล.ธ1๐ฑ) 


๔๖ 


ที่  ทุ  พบ เต้ก ไต้ ที่ มีอย่ รอบ โลก แค่ ไม่ ใช่ ท่ว โลก 
ประเทศ หรือ พืนที่ ที่ พบ เฅ๊ก ไฅ๊ท์ แล วไค้ แก1  ออ สเฅ ร เลีย 
บิล ลิด น  ชะ วา  มาเลเซีย  พี่ลลิ ปบี่น ส์  ประเทศ ไทย 
อิน โค จีน  ประเทศ จีน ฅอน โต้  เชค โกส โล วา เกีย  จอ ร- 
เจีย  และ เท็กซ์ โ? ใน สหรํ ^ อเมริกา 

ถพี่ ท่าน ลอง จค ตำแหน่ง  ของ ที่  ๆ  พบ เต้ก ไค๊ท์ 
คำ กล่าว มา แล วลง บน ลก โลก  ก็ จะ เห็น ไต้ ว่า ที่  ๆ  พบ เต้ก- 
ไต้ ที่นึ่น  อยู่' ใน' พน ที่ แคบ  ๆ  แถบ หนึ่ง ซึ่ง ยาว ค่อ เนื่อง กน 
ไป รอบ โลก  แถบ รอบ โลก ที่ กล่าว นึ่ทำ มุม ประมาณ  ๓0- 
๔ อ0  กีบ เสน ศูนย์ สูตร ส่วน ทอ ยู่ เหนือ สุค จะ อยู่ ประมาณ 
เชค โกส โ สวา เกีย  เยอ รม น  ส่วน อยู่ ใต้ สุค คือ ออสเตรเลีย 
ตอน ใต้  และ ทาส เม เนืย 


ใน ประเทศ ไทย มีผู้ พบ เต้ก ไต้ ที่ ใน ทุก ภาค ของ ประ 
เทศ  ยก เวน ภาค กลาง เท่า น น  ใน ภาค ตะ ว5 นอ อก เฉียง เหนือ 
พบ เต้ก ไต้ ที่ ใน เกือบ ทุก จีงห ว่ค  จี งหว้ คที่มี ผู้ พบ เต้ก ไต้ ที่ 
มาก ที่สค เห็น จะ เบน จง หว่ค เลย  ขอนแก่น  อคร  สกลนคร 
และ นครพนม  ใน ภาค เหนือ พบ เต้ก ไต้ ที่ที่จี งหจี ค เชียง 


ราย  ลา พน  '  แพร  และ เพชร บูร ณ  ใน ภาค คะ วน คก เคย 
พบ เฅก ไ ฅ๊ท์ทึ จง นๅค กๅญ จุน บุรี เท่า น ะ น  ใน ภา กใค้ พบ 
เก๊ก ไค ท แค่ ใน จง หว่ค สร ๅบฏิ รี ธ ๅนื 

ลกษ ณะข องพื นที  พบ เก๊ก ไก๊ที  ถา มีที่ คอน 
หรือ ลูก เนิน เก๊, ย  ‘อุ  สลบ กบ บา หรือ สวน เก๊ก' เก๊ ที จุ-ที 0 ย็บ น 
ลกเ นน  ถา เบน เนิน ค้น แค งมีลู กรง เกลอ แอ ย่ย็ง มี โอกาส 
พบ ลูก รง ไค้ มาก ชน  และ ถา ขูค ลึก ลง ไป ประมาณ  ๑  ถึง 
๒  เม คร  กมี โอกาส พบ เก๊ก ไคทํ เช่น กน  เนื่อง จาก ค้น 
ลูก ร5 ง หรือ ชนก รวค เบน วสคุ ส รำ ง ถนน ที่ นิยม กน  ถนน 
หลาย สาย ใน ภาค คะ วน ออก เฉียง เหนือ ควร จะ มี เก๊ก ไก๊ที่ 
ปน อยู่ ควย  ผู้ เซียน เคย บ เก๊ก ไก๊ท์  ผงคํ วอย่ บน ไหล่ ทาง 
หลวง ระหว่าง นก รพ นม-อุค ร  ถนน ระหว่าง ลืคีว  -  ช่ยภ มิ 
ซง กำ ลง ก่อ ส รางอยู่ นืกมี เก๊ก ไก๊ที่  ปน อยู่ กบ ลกรํ งที่ ทำ ถนน 
เช่น กน  ถนน จาก บาน ไม่ ไป มี ญจา คีรี  เคย พบ เก๊ก ไก๊ท์ 
บน ชน หิน ทราย สอง ช่าง ทาง 

การ พบ เก๊ก ไก๊ท์ แค่ ในท้ คอน หรือ ลูก เนิน ก็ เพราะ 
พน ที เหล่า นื่ทำ ลาย ตำ ไป คาม ธร ร ม ชาติ  โค ย นา  และ ลม 

ค้น  ทราย  และ ลูก รํงข นาค เล็ก  ไหล คาม นา ไป ส่ที่ ล่ม 
ซึ่ง มก จะ เบน นา หรือ หนอง นา  ส่วน เก๊ก ไก๊ที่ ซึ่ง เบน ของ 


๔๘ 


ใหญ่ กว่า นำ พา ไป ไม่ ไหว กฅก คาง อยู่ ค าม เนิน ดิน  สวย 
เห ฅนึ่ที่ ใค ซึ่ง เก็บ เส้ก ไส้ห์ จน หมค แล ว  ส่อ มา อีก  ๕  บี 
หรือ  ๑0  บีก็มี โอกาส จะ พบ เส้ก ไส้ บีบ นที่น ที่ น, แไส้ อีก 
เส้ก ไส้ ห์บน ที่ คอน หรือ ลูก เนิน นน  ถ'] ไม่ มี ใคร มา เก บ  ฟ 
นาน บี ที่ ผ่าน ไป แรง นา ไหล และ แก รวิ คก็ จะ ช่วย ไนิเ ส้ก^ส่ บี 
เกลื่อน ที่ที่ ละ นิอย ลง ไป ลู่ที่ ลุ่ม  จม อย่ใ นคิน ทราย  หรือ 
นา  ซึ่ง มี โอกาส พบ เห็น ไส้ ยาก  จึง เบน เห คุ ให้ ค คลาย กบ 
ว่า ที่ ล่ม หรือ นา ไม่ มีเค๊ ก ไส้ บี  ผู้ เขียน และ ส้อก เฅ อร บาน 
(  VII •ธึน  ธ.  ธ31*1ใ6ร  311(1  ธล 861  -  ธน 3^3^3ท  1962  ) 

เกย พบ เส้ก ไส้ บี ใกล้  ๆ  ชาย นา ของ หวย เล็ก  ๆ  หวย หนึ่ง 
ที่ น่า นพํง แค ง อำเภอ นา แก  จึง หจึค นครพนม  เต๊ก ไฅ๊ท้ 
ท็่มีล้ กษณ ะ แบบ เมือง นอง จ มอ ยู่ใ น ดิน ลูกรัง  1.3161-1110 
ประมาณ  ๓๐  เซนติเมตร  ซาก ผิว ดิน แผ่ ติดต่อ กัน ภาย ใน 
พํ้นทื่ ประมาณ  ®  ตาราง เมตร  อีก แท่ง หนึ่ง พบ เฅ๊ก ไฅ๊ที่ 
แบบ เมือง นอง ใน ระ กับ ลึก ประมาณ  0  เมตร  ซาก ระ กับ 
พน ที่ นา แท่ง หนึ่ง ชอง บำน กัาน เหลือง ดง  อำเภอ นา แก 
กัง ห กัด นครพนม  (ประมาณ  ๒  เมตร  จาก ปาก ท่อ  ซึ่ง 
อยู่ บน เนิน เล็ก  ๆ  ประมาณ  6  เมตร  จากระ กับ โดย รอบ  ) 


๔๙ 


เต๊ก ไต๊ห ห เชย ง ราย  และ ส ราบ ฎ ร* รบ  ^บ ใบ IV เบือ* 
แร่ ใ!! เก ใเ อยู่ กับ กรด ใใเ กะ สะ แร่ ดี อก 


ไค้ กล่าว มา มาก พอ สมควร แล ว  และ เพื่อ ให้ เรื่อง 
น็ไม่ ยาว เกิน ไป  ขอ จบ หำ ข่อ ที่ ว่า  '16๒1165  หมาย ความ 
ถึง อะไร ไว้ แค่ เพียง น  เพื่อ ที่ จะ ได้ กล่าว เรื่อง อื่น  "I  ของ 
เฅ๊ก ไฅ๊ท์ ต่อ ไป 

สื่งที่ น' กิ วิ ทยา ศาส ฅรื่ค่ องการ ทราบ มาก ที่สุค เกี่ยว 
กิบ์เ ต๊กไ ฅ๊ท์ เห็น จะ เบน คำ ตอบ ของ กำ ถาม  ที่ แยก จาก ก* น 
ไม่ ออกว่า เฅ๊ก ไฅท์ นคือ อะไร ก' นแน่  และ มี กำเนิด ค1 ง เติม 
มา อย่าง ไร  หรือ แม้ แค่ สา มํญ ชน ใน ชนบท ที่ง ใน ประเทศ- 
ไทย และ ค่าง ประเทศ ก็ สนใจ เช่น เคียว กิน 

จาก หล* กิ ฐาน ทาง เอกสาร  การ ศึกษา เฅ๊ก ได้ ท์ที่ 
ได้ มี การ บน ทึก ไว้ เก่า แก่ ที่สุค เห็น จะ ได้แก่ เรื่อง โม ลดา ไว้ท์ 
ซึ่ง  ]0561)]1  ได้ เขียน ลง ใน เอกสาร วิทยา ศาสตร์ 

เม อบ  ๑๗๘๘ 


๕0 


0๒1-165  ๒  น, ก ธรณี วิทยา และ ชีววิทยา 

เรือง นาม ของ โลก  ไค้ บ่น ทึก เกี่ยว ก' บ  18เ1-3]11:6ธ  ไว้ 

ในบี่  ©๘๔๔  ว่า พวก  ^๖๐!:^! 1163  ใช้ เบน ของ ข ล่ง มา 
หลาย พ* น!) แลิว 

^๒- 6(1  ๒0-0๒  ชาว ฝ ร* ง เศษ ไค้ ต* วอ ย่าง 

1ฟ00111ฌ่เ65  ไป จาก อิน โค จน ใน!)  ©๙๓๐  และ ไค้ 

เขียน เรื่อง เฅ๊ก ไฅ็ท์  จาก อิน โค จีน ลง ไว้ ใน เอกสาร วิทยา- 
ศาสตร์ ของ ฝรํง เศส ในบี่  ©๙๓๒,  ©๙๓๕  3,  ©๙๓๕1), 
ซึ่ง น* บไค้ ว่า เบึน เอกสาร ที่มี ค่า สำ หรบ นก ศึกษา เค้ก ไค้ท์ ใน 
ระยะ ต่อ มา 

ความ จริง การ ศึกษา เรื่อง เค้ก ไค้ท์ น1 นมี มา ตลอด 
นบ แค่ เรืม ตน ศตวรรษ ที  ๒๐  เบน ตนมา  แค่ จำนวน น' ก 
ศึกษา และ ปริมาณ งาน มี อยู่ เพียง เล็ก นอ ย  เพีง จะ ประมาณ 
สิบ บีท ผ่าน มานํ้ เอง ที่ ไค้ มีผุ้ สนใจ เค้ก ไค้ ท์เพี มมาก ขน อย่าง 
มาก มาย 

ผู้ สนใจ เค้ก ไฅ๊ท้ อาจ แบ่ง ไค้ เบน สอง พวก  คือ 
ด,  IV วก ท ส!; ใจ ไ ไ] หๆ •เ าท ยา ตา สตร์ 


ม่เว่  © 


๒.  ย้ กทว ก??!/; ส! ร? รี/!/?!/ ห?; /ส& สา ส ต 5  11111'}  กับ 
โข ค สา; ร/ ย้; ข ส;!; 3 ะ อาคม  พวก หลง นีมีก วาม เชอ ถือ ต่ๅร (กุ 
กน ไป  มล เหตุ ท ทำ ให้ เกิด ความ เชืฎ ถือต่ าาเ  ‘ห  ก่น น 

สวน หน ง มา ราก ขาว ลอ (1 มอ!] 75 มา ณ, เก อบ สิบ มี] ทํต่ ๅา 4 3 าๅว่ า 
คาว  พระ เกราะ ห จะ  โก จร มา ปรากฏ  บน  ทอง พา พร อม ก่น 
และ จะ เก ดก, วาม พนา ค แก่' ชาว โลก  เว็น แต่ ผ้ทีมี เก๊ก ไก๊ทํ 
ฅดฅ ว ไว จง จะ กุม ครอง ชวด ให้ รอด ไอ  บาง คน ก็เชื อ ว่า 
เก๊ก ไฅ๊ท์ จะ นำ โชค และ ลาภ มา ให้  วิ' น ไหน มี เก๊ก ไฅ๊ท์ ก๊อ 
กระ เปา ไป เล่น ไพ่  แทง มา  เบึน รวย กล* บบ้า น ทุก ทํไป  วิ น 
ไหน เสีย ไพ่ ก็รู้ ว่า ลืม เอา เก๊ก ไฅ๊ท์ ก๊คก ระ เปา ไป อวย  ใน ระยะ 
นนมี ผู้ มา ขอ เก๊ก ไก๊ท์ ที่ กรม ท รพ ยา กร ธรณี ไม่ เวน แต่ ละ วน 
และ เพื่อ ให้ ประชาชน ไค้ มี ความ รู้  ความ เขา ใจ ใน เก๊ก ไก๊ท์ 
ใน แง' วิทยา ศาสตร์  กรม ท รพ ยา กร ธรณี จึง ไค้ จด การ บรรยาย 
ทาง โทร ทศ น์คร ง หนึ่ง  ซึ่ง เบึน ที่ พอ ใจ ของ ผ้ชม เบน 

จำนวน ไม่ นอ ย 

เมื่อ วน ที่ ทำนาย ว่า โลก จะ พินาศ ผ่าน ไป โดย ไม่ มี 
อะไร เกิด ขน  ร้สีก ว่า ผู้ สนใจ ใน อำนาจ ของ เก๊ก ไก๊ท์ ก็ ค่อย 
แต่ คน เบ็1 น จำนวน ไม่ นอ ยก็ ยำ เชื่อ ว่า เบ็น ของ 


ลด ลง 


๕๒ 


ที่เบื่ น มงคล แก่ต่ ว  จง นิยม ใช้ เบน แกว ห วแ V เวน หรอ 

ลอก เกฅ 

ผ้' ที่ สนใจ ใน ทาง วิทยา ศ าสฅ ร ขอ ง เ-ค๊ ก' ใด้ เท ก มอ ยู 
เบ็1 น จำนวน ไม่ นํอย  และ ส่วน มาก ของ ผู้ ศึกษา และ ทำ ก'1'5 
วิจํย ก็มีจ ค หมาย ร่วม กน  คือ เพือ แสวง หา คาด อบ วา 

เฅ๊ก ไฅ๊ท์ นึ่คือ อะไร  กำเนิด มา จาก ใ หน  อย่าง ไร 

กรม ท รพ ยา กร ธรณี  ซึ่ง มี หนำ ที่ โค ยฅ รง เกี่ยว ขอ่ง 
คืบ ธรณี วิทยา ก็ ไค้ ให้ ความ สนใจ แก่ เก๊ก ไฅ๊ที่ มา เบี่น เจ ลา 
นาน แล้ว ที่ ง ใน ส่วน ราชการ กรม ท รพ ยา กร ธร ณี เอง  และ 
ใน การ ร่วม มือ ก” บ ต่าง ประเทศ  เช่น  การ สำรวจ ร่วม กบ 

มหา' วิทยา ลยเ ท๊กซ ส  11/1 5 &.,  11ไ3เ1เ1น6  0เ  ^61101631-, 
?เ17ฒ่:8,  ซต่ป๋ฟ่แแโธึ  ใน สหพ นธ สาธารณ รว่ฐี่ เยอ รม น 

แนว กวา มกิค  ความ เชื่อ ถือ  และ การวิ จํยเ ฅ๊กไ ค๊ท์ 
ใน บจจ คืนนั้ แยก ออก เบน ท8 ง สอง ผึาย ค, วยคื น  ผาย หนึ่ง มี 
กวา มคิค ว่า เก๊ก ได๊ท์ เกิด ที่ โลก ของ เรา นี่ เอง  (  161-1-631131 
01-12๒  )  อีก ผืาย หนึ่ง มี ความ คิก ว่า เก๊ก ไก๊ท์ เกิด จากนอก 


๕๓ 


โลก  ( ธ: X อ *3161*1*681๒1  01*1^111 )  จาก ควง จน ทร์ หรือ จาก 
ควง คาว อื่น 


แนว กวา มคิค  ผล ของ การ สำรวจ  การท คลอง  การ 
วิจํย  และ สม มูฅิ 2 [าน  ซง สน ไ] สน น หรือ โฅ้แ ยง ใน เรื่อง 
กำ เนิค ของ เค้ก ไค้ ท์นไ ฌีอขุ่ มาก มาย  แค่ เพื่อ ไม่ ให้ เรื่อง น 
ยืค ยาว จน เกิน ไป  จึง ยก มา กล่าว แค่ เพียง บาง ส่วน  ค ไน 

เไม่ ไค้ เกิค จาก ภ เขา ไฟ 


9.  เค้ก ไค้ ท์ไม่ ไค้ เกิค จาก ภเ 


หรือ ว่า 


คิน  ทราย  หรือ หิน  หลอม ตว เพราะ ถก 
พา ผ่า 


๒.  เม็ค กลม  ๆ  เล็กๆ  ชอง เหล็ก และ นิเกิ ล 
( 1^10^61  &  11*011  ใน เค้ก ไฅ๊ท 

เบน ป; ระ  จึกษ์ พยาน ท ควร เชอ ถือ ไว้ ว่า 
เค้ก ไค้ ที่ เบน ส่วน ที่ แยก จาก ส่วน ใหญ่ ซึ่ง 
หลอม คำ มา จาก อุ กา บาศก์  ประเภท เหล็ก 
และ นิเกิ ลที่ มา ชน โลก  แค่ ขอ มูล  ของ 

เหล็ก และ  นิเกิ ล ใน เด๊ก ไฅ๊ท์ เกิด ขั้น เฉพาะ 
ใน เฅ็ก ไฅ๊ที่ ที่ พบ ใน อิน โด จีน  ไทย  มะ ลาย 
เท่า น, น 


เฑ๊ก ไก๊  ท์เกิ ค ขน และ มี รูปร่าง ต่าง  ๆ  กน 
ใน นภา กา ศ ซึ่ง ไม่ ไกล จาก พน พิภพ มาก น' ก 
และ รูปร่าง ส” ญ^า นของ เฅ๊ก ไต๊ท์ ใน บจ จุ- 
บ' น แสดง ว่ามํ นใม่ ใช่ เทห์ ใน สุ ริยจํ กร วาล 
เช่น  เคียว กบ อุ กา บาศก์ อื่น  ‘ๆ  \^18เ6 
^๗ 61-8  (  1962  )  พบ ว่า ปริมาณ ธาฅุ 

แฝด ก ไ) ม' นฅร้ ง์สี  / น"6  ที่ ใน ส่วน ประ- 


กอบ ทาง เคมี ของ เฅ๊ก ไฅ๊ท์ ควร จะ เกิด ขั้น 
จาก รง สี คอสมิก  ภาย ใน เวลา ประมาณ 

6๐,000  บื่  แด่  'อเม่แ  ไค้ ช ให้ เห็น' ว่า 
เทห์ ของ คาว นพเคราะห์ ใน สริย ฆั าร วาล 
จะ ต่อ ง' ใช้ เวลา น' บ สิบ ลาน บี่  เพื่อ จะ เทิน 
ทาง จาก วง โคจร ของ คาว พระ เคราะห์ 
ท นึ่ง ไป  ถึง  คาว พระ  เคราะห์ อีก  ควง หนึ่ง 

แค่  น8เน— 11^0  0*  &]2  กอ  ๘ 00,0 00 
บ  จึง ทำ ให้ กิ ค' ว่า เทห์ ระหว่าง คาว พระ- 
เกราะ หก็ กง จะ ค องการ เวลา อิน ห นึ่ง ไห้ 
ถง กา สม คลย  \^1ธ1;6  21 ^\1ไแ613  ให์ ขอ 


ควง 


๕๕ 


คิค ว่า  เค้ก ไค้ท์ อาจ ถก ห่อ ห้มโ ศยเ ทห์ 
ข นาค ใหญ่  และ ทำ ให้ เค้ก ไค้ ท์ไค้ ร! รำ สี 
คอสมิก นอ ย มาก  อาย จึง นอ ย  อย่าง ไร ก็ 
ฅาม ควร จะ เชือ มน ไค้ แน่ นอน ว่า เค้ก ไค้ท์ 
น น ไม่ ไค้ เกิค ใน อวกาศ  ระหว่าง ดาว พระ¬ 
เคราะห์ ต่าง  "I  แต่ ควร จะ ๓ ด ขั้น ระหว่าง 
ควง จน ทร์แ ละ โลก มาก กว่า 

๔.  ./ฬ 3ฒ3  และ  (1962)  ชี ให้ เห็น 

ว่า รูปร่าง ของ เต๊ก ไฅ๊ท์ ที่ เห็น ก* นอย่ เดี๋ยว นึ่ 
ไม่  อ่า จ จะ ถก ข' บให้ ผ่าน บรรยากาศ ของ 
โลก ไป ไค้  มํน จะ หยด การ เดิน ทาง เมื่อ ม' น 
.ปะทะ กบ  ฌล 83  ของ บรรยากาศ เท่า ก* บ 
1ท33 ร  ของ ตว มน เอง  ซึ่ง จะ เบ็น ระยะ เพียง 
ไม่ กี่ รอย เมตร จากระ อ่ บนึ่า ทะเล  ฌอธ 3 
ที่ ผิว หนา ของ เต๊ก ไฅ๊ท์ ประมาณ  ๑ 0  กร ไ] 
ต่อ หนึ่ง ตาราง เซนติเมตร  แต่ ของ บรรยา- 
กาศ ประมาณ  8,000  กร ไต่ อ หนึ่ง ตาราง 


เซน ฅเม ฅร  ฅํวอ ย่าง ที่'' จะ อ  าง ไค้  กก อ 
&105  018(61-  ใน ประเทศ เยอ รม น เกิด จาก 
อุ กา บาศก์ ขนาด ใหญ่ ตกลง มา ทำ ให้ แผ่น 
ด้นฅ รง นนเ บ็1 น แอ่ง ลง ไป  แกว ที่ หลอม 
ฅ่ว จาก แอ่ง ที่ กล่าว น็ กระจาย ออก ไป ไกล 
ประมาณ© ๐  กิโล เมตร เท่า นน  ความ คิด 
ที่ ว่า เมื่อ อ กา บาศก์ มากระ ทบ ผิว โลก  แล ว 
สึง หลอม เหลว ที่เกิ คขํ้น จะ กระจาย ไป ใน 

บรรยากาศ  (  5{)13311  1171)01:116363  )  จง 
ไม่ น่า จะ ๓ น ไป ได้ 

136ฑ-1112  &  าบ 1๐111:  (  1959  )  ชี ให้ เห น ว่า 
บรรยากาศ ที่ หุ้ม ห่อ ดวง จน ทร์ อยู่ ไม่ แน่น 
พอ ที่ จะ ปะทะ เศษ หิน หรื ออ กา บาศก์ ชน 
เล็ก  ‘ๆ  ไว้ ให้ อยู่ แต่ บน ควง จ้ น่ทร์ ได้ 
และ ล็ง เหล่า นไ เก็จ ะ เดิน ทาง มาส่ โลก ไค้ 
01131-161-  (  1960  )  ไค้ ร้ให้ เห็น จาก การ 
ทดลอง ว่า กำ ว่ฅถ มา ชน โลก ด่วย ความ เร็ว 
๓  กิโลเมตร ต่อ หนึ่ง วินาที  สง ที่ แตก 


&  ๓) 


ออก กระจาย ไป ที วน นจะ มีอํฅ รา ความ เร็ว 
ไค้ ถึง ประมาณ  ๖  กิโล เม ดร ต่อ หนึ่ง วินาที 
และ โกย ทาง ทฤษฎี  (ธ] 01-11  1961)  อ- 
ก า บาศก์ ที' ทำ ให้ เกิด แอ่ ง  1^6(601-  ใน รัฐ 
1*12011(1  สหร้ ฐ อเมริกา  ควร จะ มี อ' ครา 
กวา ม เร็ว ประมาณ  ๗  กิโลเมตร ต่อ หนึ่ง 


วินาที 


เนื่อง จาก อ' กราก วาม เร็ว ที่ จะ ทำ ให้ 
วฅอุ หนี จาก พระ จน ทร์ ไ] ค้น น  มี เพียง 
๒. ๓๒๒  กิโล เมตร ต่อ หนึ่ง วินาที เท่า นึ่น 


จึง เห็น ไค้ ว่า อุ กา บาศก์ ที่ ชน พระ จ' นทร์ จะ 
ทำ  ให้ เศษ อ  กา บาศก์  หรือ  เศษ ทิน จาก ผิว 

ดวง ร์นท ร์ กระจาย จากดวง จ้ นีทร์ ไป ไค้ 
เศษ ทิน ที่ มา จากดวง จ* นทร์ ก็ จะ โก จร ไป 

ใน อวกาศ ระหว่าง โลก ก* บด วง จน ทร์  และ 
ใน ที' สุด ก็' จะ ฅก มา ถึง โลก  0ก1ธ  (1961) 

ประมาณ ว่า หนึ่ง ใน หำ รอย ของ อุ กา บาศก์ 
ที่ฅก บน โลก เบน อ กา บาศก์ ที่ มา จาก ควง- 

จน ทร้ 


๕๘ 


๖.  ส่วน ประกอบ ทาง เคมี ของ เฅ๊ก ไฅ๊ท์ ก ลำ ย 
กบ ส่วน ประกอบ ทาง เคมี ของ หิน ที่ ประ- 
กอบ เบน เปลือก โลก ชน นอก  ( เฉพาะ 
2101(3  1*001*)  เช่น หิน แก ร หนิฅ  ^\0โ 
&ฑแ 8210 ๒ (  1960  )  รายงาน ว่า ส่วน ประ- 
กอบ ทาง เคมี ของ เฅ๊ก ไฅ๊ท์ น น  นอก จาก 


จะ ใกล้ เกียง กบ ส่วน ประกอบ ทาง เคมี ของ 
ธาฅุ แท้ ที่ เบน ส่วน ใหญ่ ของ หิน ที่ ประกอบ 
เบน เปลือก โลก แส่ ว  ส่วน ประกอบ ทาง 
เคมี ของ ธาฅ แท้ ที่  เบน ส่วน น์ อยใ นเฅ๊ ก- 
ไฅ๊ที่ ที่ ใกล้ เกียง กีบ ส่วน ปร  ะ กอบ ทาง เคมี 
ธาตุ แท้ เคียว ก้น ใน หิน ที่ ประกอบ เย้ น 


เปลือก โลก มากกว่า ส่วน ประกอบ ของ ธ; ๅตุ 
แท้ เดียว กน ใน จุ กา บาศก์ ที่ ตก บน โลก 


เนือง จาก ความ แน่น โค ย เฉลี่ย ของ ควง ว่นท ง์ 
ประมาณ  ๓. ๓  ส่วน ประกอบ ทาง เคมี โค ย เฉลี่ย ของ ควง 
จน ทร์? ากว ร จะ ก ส่าย กบ ส่วน ประกอบ ทาง เคมี โค ย เฉลี่ย ของ 


๕๙ 


/ 

โลก  แฅ ฅาง จาก ส่วน ประกอบ บาง เคมี ขฎง เค๊ก ไค๊ที่ เบน 
อน มาก  (เฅ๊ กไฅ๊ ท มก วาม แน่น ประ มา ณ  ๒. 6  หรือ มากกว่า 
เลก นอ ย  )  ถา เฅ๊ก ไฅ๊ท มา จาก ควง จุ^ ทร์จุ ริงก็ จุะค องคิ คว่ๅ 
ควง จน ทรก็ เหมือน กบ โลก  อือ  มืส่ วน หนึ่ง ที่เรื ยก กน ว่า 
เปลือก โลก  เบน ส่วน นอก ที่ แยก ค' ว จาก ส่วน ใน ของ โลก 
และ เบน ส่วน ท็เมี ค' วาม แน่น นอ ยก' ว' ๅ กวา ม แน่น ของ ส่วน 
ภาย ใน ของ โลก 

นก วิทยา ศาส ฅร บาง คน กาก คะเน ว่า บน ผิว ของ ควง 
จน ท รน น คง จะ มาก ไป ควย แกว ธรรม ชๅคิ  อ ไ แบน ที่ มา 
ของ เฅ๊ก ไฅ๊ท  แค่ บาง ท่าน ก็ กา ค คะเน ว่า กง จะ มา จาก หิน 
ไหล จาก ภ เขา ไฟ่ที่ คบ แล วบน ควง จน ทร์  อย่าง ไร ก็ คาม 
ของ ที่งส อง อย่าง นึ่นก วรมื ส่วน ประกอบ ทาง เคมี ใกล้ เกียง 
กน และ ใกล้ เกียง กบ ส่วน ประกอบ ทาง เคมี ของ เฅ๊ก ไฅ๊ท์ ควย 

มา เมื่อ เร็ว ๆ นึ่  สำ นก ข่าว  ยู  พี ไอ  (ฆ?!)  ราย 
งาน ข่าว จาก  ?1 บ: ร ๒!' ธึ! ไ  ใน ส หรฐ อเมริกา ว่า  ง!-.  ะ:!! 311 
ฆ.  รนฑ  (ไ! V 68บ ก^ม 0086  1^68631*0 ม  ง 3เว 0 โ 3.1 7 )  ว่า บน 
ควง จน ทร์ อาจ มี ผง  โลหะ อลูมิ เนียม  และ แมกนีเซียม  และ 


๖ อ 


อาจ จะ มี ผง เหล็ก คิว ย  เขา กา ค กะ เน หรือ พ ยาก รณ ว่า ใน 
เนอ ที่  ©  เอ เก อร อาจ มี ผง เหล็ก  ๑๘๐  คน  ผง อลูมี เนียม 
๙๐  ค้น  และ ผง แมกนีเซียม  ๗๕  ค้น  รายงาน น ไม่ ไค้ 
บอก คิว ย ว่า แหล่ง แร่ ประ เภท นีมีข นาค โค ใหญ่ สก เพียง, ใค 

หรือ ว่า ปก กลม ไป ท วผว ควง จน ทร์  และ  ก็ ไม่ ไค้ บอก คิว ย 
ว่า เขา ทราบ ไค้ อย่าง ไร  แค่ ไค้ อาง ว่า กน ผนีเ อง ที พยากรณ์ 
ไว้ ก่อน  คาว  เทียม  ร11^6701-  V  จะ แส คง ว่า บน ผิว ควง- 
จน ทร์มี แมก เนเ ซี ยม 

กำ พยากรณ์ ของ  ค ร.  ซี น  น  ออก จะ น่า สนใจ อย่ 
และ ใน เวลา ไม่ ชน รา ก็ กง จะ ไค้ ทราบ กวา มกิค เห็น ใน เรือง 
นีจา กผู้ที่ เชื่อ ว่า เค้ก ไค้ ท์มา จาก ควง จน ทร์ค่ อ ไป อีก  คาม 
วิถี ทาง ธรรม คา ของ วิทยา กา สฅรื 
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214(1771 5,  ธ7ไ 15 1  กก,  {เท, (I  ธ [น//* ฝ? 67,  8 งใ) 6x1 
]\4.  (  1962)  ธ1อ1น76,  ธ0น4อ71,  193,1249 

8(17 ท 05,  V .ธ,.  &  81721. X? 2117. น^,  14(1561 
(  1962 )  0718171  อ/  [น 4.06] 117116  รา?/?/ ว' น 5. 
8700664(7185  อ/  [[(เธอ ท 0(1  2166146761'!  อ/ 
80167665,  V เฮ/.  48,  14 0.  6,  //  947-955 
/ 11716  1962. 


8]07ไ1,  2.2.  ( 1961 )  /.  060^/3.  263.,  66. 
3379 

611(1/163,  31.0.  (  1960 )  8016๒1/16  317116/10(171 
203  128 

00/๗ ท,  0110/163  (1944)  060๒8๒(11  01)367- 

V แน 0713  071  00701  766/3,  ~\โ0๒0,7เ๒  13๒๗3 
(  20๒0 น ) 

1-1677๒8,  7-8-,  0๗  1๒๒,  1. II.  (1959) 
8016-7106 ,  130,  266 

1 0367)11,  21(1/67  (1788)  20น7 น 136๒71  063611 
^ 33.  31๒  1(1๒2,  (1787 )  1).  265 
1(167 0๒.  31.  (1932)  317 6ไ1.  IV [น 5.  ๒5!-.  น ๒. 
12(1713.  6  ๒.  367.,  8,  139  (  1935  (I )  0.13 
3100.1).  561.  20713,  200,  2129  (19351)) 
317๒.  V [น 3.  ๒5!.  น 01.  20713  6  ๒.  367., 
12,  151 

02๒8  2)77131.  ( 1961)  317171.  3100(1.  801.  2671- 
71 10 06,  867  31.  0601.-0602 -  61,  185 
8 น น,  II,  ๒11071  ( 1968 )  ข่าว  1121  / 70ไน  21!- 
๒1 น? &} เ.  2๒  7/101๒ 6 ๒  2 011 3  ๒60)3, 

8 0๒7 6.00  21)711  6,  1968,  2026  8,  6 01 น ไฉน 

8. 

20/107,  8.15,  07๒  8(16๒,  VI.  (1960)  120๒76, 
20น60 น,  188 ,  387 

า2เร!6,  2.  0น6  01๒673,  2.  ( 1962)  /.  0601)11/3. 
265.,  67.  2913 


‘ 


(ใ!? ใา 101 ใ  7 10(15.'; 10  /\ 1)1 171011! (05  /)- 0171  XI 0?  8๐(, 
1^0) (/!  แ '05(01-71  X /ใ (1)7077 4* 

/-  ง/!//*! 6 ษ /)' 0/18  /ษ  1110  (1 201090  (ใ/ 1(1  ข/ 000 71 (0/017 // 

0?  8()1ใ1112(181  .4,81(1,  XI  V 


โ, เ11ไไ\\’( ก-ก  1\().\[,\[.,\1 ซบ*  017(1  ๆ' 0(3 ฉร] นิ  ร, \า**0 

0001:1-1 1)11 (เ0ถ  (1-0๓  00|)3|-(๓00(  0(  \1; ก เท่.- .ป  1^030111-008,  *1๓151:!-}’- 
0(  X ข 1 1 0 1ไ 11 1  17(1 \’ย้1 0|-)ทไ 011 1,  80ก,เ;1(01; 

ะ;  ก  ช 

(1001051031  1ก8!ก่1;1(0,  1๓011 ! ะ V  ,0 (  8010000,  0111\?01311^  0(  '1'01-ะ V ๐ 

โ นำ,!!!  ?เ3(0  VI ๆ 


0เ.แ-  1(ถ0\\’16(1ฐ0  งก  ๆกเ-สรรแ:  1-00)73  13 
ๆ, กิ (ธ  ๓ 03 ฐ! •ธ  เก  XI! ส!! สก 4.  5X06171:  (เ10  30- 

0ะ1เ10(1  “1x1101*3.1:  ร01"เ03  "  ))1-03แ๓ ส 1)17  3((1-11)ก(- 

0(1  เ0  XI" 1(13310- ๆ 11 1*33310,  1า 1 1 0  1(3  ฝ31!ก ฐ  13 
ก 0\\ะ  0{)0ก  (0  (ๅก0ร(!0ก,  งก! V  (\\0  ))1ส003  310 
เ7ก0\\- ภ  กร  ๆกโกรรเง  /งร 511  1003111103  (X เฐ.  X. 
0ท0  13  ก 031"  (เ10  01ๅ.(1๓[)1ไ0ก  1*1 \*01"  ท! 0น1 เา  เก 
(170  0331:.  00331:  0?  โ, งก! ก 3ฟ31-  ^!า3113301, 
\\’1!61'0  1:01)110(1 0)1  0 'แข/?/)/! 01 101 515  \\'ส3  ะ-0{)01(" 

0(1  1961).  ๆ'!! 0  0(1101-  เ3  0ก  1)10 

033(01-0'  1)01-0101-  0?  (ๆ10  XI 30  ร 0(  1)3301,  ส1)0แ( 
1001(111  \\’0 ร (  I" 10 กา  โก1(  !ก  1\'01-แ1\\’03(01-ก 

'1'1าฉ11ฆ1า0].  X 1)01-0,  ร! ซ-: รา'!!, น'!.;-!-! ซ}.  ๗  (II.  (เก 
11เ70\\-.\'  0 1  ฝึ/.  1953)  1-0))01'(0(1  (1)0  00001-10ก00 
0 /  (1)0  ("๐110\\' 'เก®  3 ก! 1!10ก!(03  (๘01:01* ภ^! ถ 3 (เวท 
6}-  5.  XV.  V)  (1-0111  (ๆ10  11๓03(0110  1)0(13 
3(  3สก  V ส ก ฐ  ?(1เ011  31101  5  1\ ๓  033(  0(  1ๆสถ 
X 1ล0  1\0 ก  1(งก  :  / ะ))- V (ใ 105  ร)).,  '1'))10เ000'(1 .5  3[). 
3ถ(]  / แซ/ 102 ำซ่ 0  ร)). 

ร.'} า- ๐  (1961)  สก (ๆ  1ๆ,\ V; 1X11  (19(31)  เ13\-0 
1"0ร))00(!\'01  V  ๘0301*1 ๖0๘  สก  /ะ) 7ะแ7(?5  ร)).  เก V. 

สก กิ  1^081(1 011 1(1  3{).  0)(  ฐ!-.  0(11(111  !^ข1ซ\ ■รา'! ซ) X 

\\-เ(เ1  V.  1\:.}1า'0’ร  001100(1011  ก-งกา  (เ10  ?กิ30 
ร0(  1)สร ๓,  1ว1*0๖ะ1 ๖ 1 V  11031*  3สก  1ๆ ฟ  1*11ก  ?0ก 
สร  ๘) 30 น 330๘  5ง10\\-. 


1'เ8.  1-  171 ข ?  51)0^๓5  1111-35810 

(05211  100311(105  เก  ไเ*!! 3 1 1 30 (1 . 


*  80001)๓(1  50[)(.  26[1า,  1963. 


150 


เ(๐ห*1:*8;เ๒  31๒  X.  ร* 70 

1ก  XV ๒ *67  01  1962,  1116  301๖075  1136  30  0 เว {701*1: นเา 11:^  10  03777  0111  3  ๖ 7๒1 
86010210  รนุ 7X๒7. 1๖6  .๖๒6  ^50,1,  ๖ 35 ๒  ๒261๖67  XV ๒๖  8.7๐๒5507  XV.  8*5111- 
1X10X0  0โ  ^0เ1{'0  1๒๒678๒7  0*  86003{100  306  10  0011601  30016  76๒1๒617  \\'0แ 
{)1'6ร61'\^6(1  301010011:65.  '2116  .๒735810  700๖8  070(3  001  ๓ 3๒เ7  3!  2  ๒031๒๒5:  006 

3๒02  1๖6  031๒031  6126^37  00660  000517001100  [7001  า ๒๖  10  ๖๒ 6  801,  109  ๖ 711 
10001  73๖,  6351:  0โ  830  801  8๒  800.  า๒6  01:1161'  15  6351:  0โ  830  7ส02  80๒๖ 

3๖001:  11  201  รธ  01  2130  3๐๖.  ๖0031๒7  6351  0๖  830  2136  2๒0  }\60  66561-1๖66  ๖ 7 

ร&ธ ร XII*?!!?!!*  (ร ธ! ผ*? ฃ X)  61  0 /.  1\'35  001  ๒006. 

2,17/10 ๒^!:— 7๖6  60025  0โ  1๖6  1^0  ๒03111๒5  376  5๖2๖117  ^1๖๒7601  10  35(3601. 
21สณ617,  1๖6  8ล0  801  8๒  800  ๖ 66  15  637๖  1๓(3076  0131-17  ๖01651006,  ๖12๖17 
372๖๒06005,  XV ๖ 1๒  1๖6  830  7๒02  80๒๖  ๖ 66  15  6ส7๖  ๖ โ 0ผ'015๖  2!'^7  077๒10- 
077ร13แ๒6  013017  ๖0165๒06.  X ๖ 6  0101๖61'  0002  0(  ^*1X0’ 8  8060101605  80226515 
1๖31  1๖67  ^606  00๖60๒6  ๒001  8ส0  801  8๒  800  ๖ 66. 

/ ๒ 22? 20  ะ—' 7๖6  ๒003  00๖60๒6  ๒ 001  630๖  ๖ 66  15  35  [0แ0XV5  : 

830  801  8๒  200  ๖ 66 

(๖ 017200  1)  ะ  /? 7701๒5  8{). 

(๖ 01*1200  2):  71116๒06705  ๘ /20?10?'0;0102  ร* XI),  00V.  8{). 

๒067  XV ๖ 07๒  0(  ^7701765-๖26  30170001๒.  8651665,  77701/65 

ร{).  / XIV.  306  7051๔011๒  ธ{).  6X  81'.  07120/1  ร X ธ อ!  376 

ธ0{){)0566  10  00007  ๒  1๖15  ๖66,  35  ณ 601๒066  3๖0V^. 

830  ^302  ?0๒๖  ๖66:  7/126/066705  768๒71  0๒^108X1 ธ& 

(770/1 / 1006705  602260011122  (ร0^ ธธธ V) 

^26  ะ— 7๖6  326  0โ  1๖6  ๖ 6๖5  18  00600๖๒617  2X3๒0๒0.  71226/006705  ๔ /ะ 021070./0/02' 

15  30  ๒61260008  ๒701  306  ๒03113510  10  ๖6  30  ๒6ธ*  ะ  7.  762/671  15,  ๒  1070,  3 
ธ {160168  0513๖๖8๖66  ๒  58  873006  306  200XV0  1713๒17  ๒070  1๖6  5015511222  2006 
306  1๖6  712 12 70 /! 150 11 06  2006  0โ  1๖6  ^ XV  8070{1630  (3701 •๒ 00,  306  3เ50  ๒  1๖6 
6สุ01\*3๒01  20068  ๒  (๒0363  306  1X72601๒3.  670/1/2066705  007200เ’21??2  13  30  ๒๖0\ 

81360168  0โ  1๖6  602160022172  2006  0(  1^1 \\^  8070{36,  1๖002๖  ๒  730265  \'67เ103แ7  [7070 
1121270/12501206  2006  0{3  ๒  ๔1502/65  ร 0๖2006.  77702/65  15  3  26003  0๖3730๒7151๒ 

ช[  2X3๒0130  ๒'  1๖6  ๖๒๖; ๒7730630  I^70V๒^6,  000077๒2  ๒ 6 สุ 06087  ๒  0550013800 
XV ๒๖  7)116/006705  3ก6  3๒0  (/70/1/2006705.  II  15  76{307๒6  3๒0  ๒ 00 ไ  2X๒5๖3  306 
8670. 

-  7๖6  -0070๖๒31๒0  0[  1๖686  1๖766  260673  618005566  3^’6  13  ๖ 7^0  ๒ 0๓ 
56X๒731  3 {3018  0[  1๖6  1x๒ 6๒6,7730630  306  8301๖0  (370V๒^^ร,  ๒  1๖6  ๖66  XV ๖ 086 
2X3๒0๒0  386  18  260673๖7  3006(3๒6.  807  6X3 ๓ {3๒,  30  3๓ ๓ 001๒  ๒003  0[  1x๒ ถ 76 

ร30  0๒๖300  (1x๒0๒  87๒6)  ๒  XX ๒ 51  5๒117  ๒  00๓130566  0โ  00  016700  5  0  73(3๖0- 
00731168  ๒.0๒6๒2  0.  00)1001 น 112  306  83๓ ๓ 31000731165,  ๖ 65๒65  80๖076๒3๒ 
7106/07670 5,  87762/65  0โ  2X3๒0๒0  326,  ๒  366๒๒0  10  01๖67  0[3{367  7  0370๒0  37.6 
83(00๒0  5 {360๒8.  8ธ\7.  (1925)  {30๒๒6  001  1๖31  1๖656  3๓0100๒65  76(3765607 

56 X' 6 731  61๒67601  ๖ 0712008.  ๒  ๒01,  1๖67  00081๒076  50๓6  ๒7ร  อ[  61๒67607  3265 

3ก6  00  17๒1  \\'3ธ  31๒๓{3๒6  10  615071๓๒3๒  1๖6 ๓  517311273(3๖103๖7. 


.4๘67110*  (/ 1(7-055X0)  4.7717*07X1165  /™ ห  1)1 06  5 01,  ^07’แ11065เ6ฑ1  โ} 10x10X1(1  151 

22๓6  13  11-116  101  156  0336  01  11ไ6  030  ร20  \ๆ211๒  11๓65(006  0ก  11า6 
ร1ไ01-6  01  1.3106  031(13  10  5๒1(5  1017.  II  13  1๒5  10  2๓ ๓ 001(65  01051  01  ^'1า101ไ 
10(110316  .^3160130,  565๒63  ร6V6131  5060๒5  1302๓2  ((0๓  20061  70210130  10  ๒X761 
03300130.  0001  5060๒5  01  0๒76*๒ 5  20(1  7๒2๙006?'(25  5015511771  10  V .& 0ธ1(’5  ๓ 000- 

2131111  512X7  311601100  10  1เ16  3สา0117  01  111611  11011200  10  1116  7๒6  ร01  13003. 

เ0  ๒ 01(5  0301110,  00016๓001306003  130033  01  31๓1131  00๓00511100  316  1000(1 
๓  5๒1(5  ]3030,  ^๒5530  060103013  20(1  0303(13.  711611  326  13  ^3๒0130.  1ถ 

30016  03563  111611  3265  316  ๓ 016  016013617  30317565  30(1  1116  001165000(1102  20063 
01  51\\^  001006  316  (16161๓106(1. 

10  0000103100,  00  000113(1101100  13  0163601  101  0130๓2  15656  ๓ 3117  11๓6510065 
10  .73๒0130. 

060108))  ะ— 10  1116  \765(610  ฝื301(  01  11ไ6  03  \\๒2  11๓651006  1๒26  \75๒5  (16(1063 
1116  6351610  501(161  0?  7๒6  001  535๓,  156  11๓651006  5631๓2  5651๓601.3  \75๒5 
01(61116  0113112056  530551006  0?  11006113๓  326  \7616  01611๓๓31117  3111๒2165  10  156 
110061  71๒55๒  “  5๒๓3X71(3๒  11๓65(006  561๓3  ”  \75๒5  13  \76แ  6X00365  3๒02  156 
753027*0  11761  7๒๒7  10  021๓2. 

756  (01๒X7๓2  56026006  13  0536173516  10  (56  6251  0(  7๒6  ร0เ  10  5630605  ๓2 
01561  ะ 

020  7๒02  02165  565 
030  021  010  000  565 

.  16131100  2006112๓  . - . 

7๒5๒01  2631065  530551006  205  0310316023  012551006 

1010216  200260600  11๓651006  305  ๓ 311 

.  1612000  200611301  . 

1710512๓  2631065  530531006  \76เ1  565565 

0310316025  ๓ 2551006 

750  511156  13  011\'\\^-รร0  3ก5  0631เ7  0005(301  0110225  (56  5200655100. 
]21355๒  10055  316  500170  10  00021  3เ50  10  (  56  6351  0(  030  17136  000  060,  10 
156  3๓311  731167  0(  0231  73  03๓,  3  5๓  502  01  0(  030  7302  02(65,  3ก5  316 
16001165  10  7*6เ5  71135216  3๓01001(65.  756  565  13  550170  (0  56  (0๒65  10  ร. 

00'1?^7^5’  01.  19  (๓  011017ะ\  61  0 1.  1953),  521  1513  13  50๓6X7531  6X11301(1๓317 
305  00215  001  ๖6  20(011203(617  6X301๓65. 

756  “03013X75313  11๓65(006  561163”  15  3002!601ไ7  201  ๓361(65  \\0(;0111  (56 
“  050131  561165  ”.  756  (21355๒  3006315  10  56  156  52551130101  56๒X7  156  261107 

205212(65  7610317  7136  ร0(  561165. 

1 0  (201,  (56  7610317  760661  305  1(5  5253(1312๓  316  67156007  51((6!601  ๓ 
016  ๓ 050  0(  56(01๓3000.  756  (01๓61  13  062117  5011200(21  6X0601  10  ๓ 312๓3! 
0311,  305  15  \7360๓2  \7เ(5  (0๒  2X65  31  1205001,  \751๒  (56  5255(1212๓  100๒51\'6 
0(  12135310  15  5(66017  01(65  305  (0๒65  771(5  3X65  061(6007  0000015301  10  (56 
2606121  11005  0(  016  ๓ 613010105๒  2X๒  0(  016  010262๒  56)1  ๓  (56  021๓0- 

ร! ล ๓ 650  (100  061  012-  2‘.  75616(016,  1๒6  5255(1312๓  ๒  ชิ.  0211  0(  (56  010260๒ 

56๒  305  3  50(01๓3000  (00๒  0๒06  ส1  ๒351  0006  3(181  (56  /\3๒ก๒0. 


ช.  กก (เ  'I'-  5* •ไ' 0 


152 


แ 


[อุฐ.  2.  1^01 นะ!!  &โ 6(เ  0โ0)60(1011  อ!  110103  ด!  ๖6(1(1๓2  ])!;๓0ธ 

( 1 0 \\‘ 0 1"  1161X115(011006).  -  ๆ' 6โ1 ก่กโ /  ๖! ก 6  801:  56X108.  -1-  1ฆ โ; 188 ! อ¬ 
ๆ'!- 18  ธ ธ! 6  1\า1ทก!!ๆะะ1|ก  11๓031:0116  80โ168. 


0077610.11011  : — 

ชน  โ ๓ ก.  ๆ' ๖0  ๖! กก!/ กน  ร6โ!0ร  01  ๖! 0 โ! ๖0 โก  ร ๖ กก  ร! ก (0 5  13  1๖ อช 2๖1:  ชก {๖ อก! สก 
๖ /  1{ร  ๖ โก อ ๖! [00(1  {(เงก ะ!.  II:  15  00 111  [0080(1  0{  อ0ก210๓6 โก {0,  ก!! 0 โก ก!! 0 ถ  อ{  รก 11(1- 
5(0063  กก (1  8113103  อ{  อ ๖ ก โก อ! 0 โ! ร!! อ  ((ก โ ๖  10(1  001๐010,  ๓ {0 โอก! ก! 0 (1  ๖ V  {11111  1๓10- 
31000  ๖ 3ถ(18.  1{ร  1*01(1 {10 ก  !1’!{๖  1110  1\ก ๓ ก!/ ๖ ส! ก  1!ก105{0ถ0  ร6โ!0ร  18  ก 0 {กอ! นก!!/ 
(!0{6โ ๓๓0 (๖  ๖๖0  5ก1 0๓ กก  15  โ 0!) 0 โ! 0 (๖ 

I  ก  (10 0111  กก:  ๆๆ! (01! 2๖  1กโ2 อ!/  (แ8800{0(1  สถๆ  01-0(10(1  ก V (•ก/,  น!)!) 0 โ  1.135810 
80(11๓0 ก {8  กโ 0  ๖0116/0(1  {0  113/0  ๖00 ท  3[0โ 0 ก (1  เก  ก  กก! •โอ!/  ๖61!  อ{  00ก {โก!  กก!! 
80๓ ๖0 โก  V 10!  ๖! ก ๓,  {โอก!  'โโ1กก  โ62เ0ก  ๖’ ช  อ{  รส120ก,  {๖ โอน 2 ๖  ร 0๖ อก 2  /สแ อ/ 
38  {ก โ  38  ชก ก  1)00  (1)กโ1ก0)  กก (1  V ก  ช ๖0 ถ 2  ( โ,! ๐!! ะ:/!  [010/๓00),  กก! ใ! 0(1  “8111(๓ 
00011๓011111018”  (ช.  ร/ใ .ข! ข^,  1935  ,  กก (1  โ 0[0โ080ก{8  ก  {โก0{เ1โ0  7.0ก6  ๖0!!!  00 ก  !1า0 
(0โ6- 0 \1ร{6(1  อากร 01!(1ก{0(1  1กก(1  ๓ กรร 6 ร,  กก! ■กอ!/  ‘‘  ๓610  อก ๓ ๖ 0(1@10ก  ”  กก ๆ  “  1113881 { 
รน!) กก กก ๓!!! อุก 6  ”  1{  18  0ก103โ00น5  53ก(18{0ก0  0โ  ๖1กอ1(  8๖310  อ{  0๓1) ก/ ๓ อก! 
1/(10  {1โก!  /! 0160(1  11  [0(00  โ  ๆ'  0ก  โอ!  กก//// (เ0  66705  อช  (?!(0(/ โซ/! (๓,  07(1111)11066102  011- 
110.  ?)  1011161101X1.  ๖!. IX ร ข')'  กก!!  ก'. กก/  0เ110โ  (00100/(0068.  ๆ'!! อ  (1616 โกนํ กก! 1011  (){ 
1๖6  ก ๓๓ อก!! 6 ร,  ๖01/0/01’,  โอ อุแ! โอ 8  อ0ก(1โ ๓ ก!! อก;  1๖0  { 0โ๓6 โ  1/111  ๖6  ก  1*2011(1:)- 
#70)11010667(12  กก 6  (๖ 6  1ก!!0โ  I) น II 10 โ/ 1 ('โ! 0 .  ๆ' ๖ 0  ๖6(1  !ร  อ งโโ อ1 ก! 0(1  1/1(๖  11)6 
] น 761126  ชอก 0  อ{  ๖,’ \\;  ชน โอ! 06,  กร  กอ! 6(1  ๖ /  .-\ 1( เร่.!-:!. โ.  .1966,  [0.  433๖ 

ๆ' ๖ 6  ๖! 36  รอ!  ]นโ โ กรร! อ  ๖ กร  110  6อุ น!! 'ก! อก!  ก ๓๓ อก!! 63  111  11113  ออ นก! โ/.  1โ 
{กอ!,  {๖ 6  “  รเแอก  ออ อ ๖! กอ ๖! กอ! ร”  0(00115  10  8011(๖,  กถอุ  1๓๖3  (11โ0อ(1/  (0  1/08(0111 
ช 0 โ 1160.  1ๆ0  อ/! (1611 ออ  อ{  1(3  ออก กอ อเ! อก  111(๖  1!'6ธ{6โ ก  ๆ' ๖ ก!! กก (1  18  [1โ680ก(. 


.■1(7 1*ท. 1(171  {{ใ 1735510)  /\ 171 7)10 ท. 1105  /เ' 07ท  \[30  5อ1,  .\071 /เ10 051 67)1  11)3\13ท{. 


153 


511001013๖7,  1110  13X0  162๒08  ๖ 0๒02  10  00111017  (๖331601  100101110  00115  10  5001๖- 
0351  ^\5๒. 

I  0  (1  0  ก  6  ร  1  3  ะ  /! ๖ 00๖301  401385๒  3๓ ๓ 00๒05  316  10()0!10(1  {1001  \^31เ005  {101015 
0?  10(3000513.  ร 6X0131  ธ3โ00๒0  3กา ณ 001105  310  531(3  10  00001  10  500(13  15130(3 
310. 

;\8881.1.  {101010(3  001  11131  โ567160705  11111070)150  ( ])70  670.1)1)11000705  1x8117X18801';) 
1 1001  7๓101,  670)11)11000705  1*1110)11  1x8 ข 121X0.-3.  31001  ร013  316  11ไ0  10011031015  03 
0(){)0!  ไ' 0310130  ส26.  000013113'  \'311005' 301015  (30501150(1  00(301  1110  301๖12005 

03010  "1107^000705"  ๓ 37  ๖0  0{1{101  ไ' 0310130  ร[)60๒5. 

110)11)1101000705  ))ใ0 1น 00011111)1  30(3  ๒5  3'3!๒1!65,  10()0!16(1  31001  50๒,  \11ร๐1, 
30(1  5001๖3  ๖ V  0.005  (1915)  ๖3X0  ๖000  00051(1616(1  35  103X61  002201  10  326  30(1 
1๖15  10101(110131100  ๖35  ๖000  ๒12617  3(10(110(1  ๖3'  13101  301๖015  (1X811121X0^,  1926, 
1901,  ^ 1931  010.).  1101  ๖003050  1๖15  15  30  10(11200005  5(100105  30(1  115 

51131121113)111031  10131100  3X11๖  303'  01๖61  305ร11  ๖ 011200  15  ๖003X0,  115  103X01 

002201"  826  030001  ๖0  3X3110016(1.  40๖2๒1?  310๓  1๖0  (๒1010213 ))๖5  2๒60  ๖3" 

1x8 ข 121X0.3  (1926,  (5๖  2),  1๖0  30110001105  ๖ 031  50100  0๖3130101151105  03  17151^)10 
17๖6,  30(1  1๖0103010  1๖03"  316  1)10๖3 ๖ ๒  11 2)(ว01'  ๖135  10  326,  35  ^8X801.  5022636๖ 

(1956,  โ).  440). 

.'\001๖01  110)1X11X01000705  31010  ไ' 3๖3๖11  ([{0)11)1101066705  03.  1011x0711X^10X1)11 )  15 

3  3132๓601  03  1๖0  50[)1310  3X๖011  30(1  00  0X30.1  320  030  ๖0  100011000(1.  ธ0  1๖15 

103๖3"  0๒50  10  1011x071)1^10X11)1,  11  0133'  10(๖0316  ๒3X01  002261'  105103(1  03  11()[)01 
1.135.  /!!  303"  1336,  00  (10๖0110  326  030  ๖ 6  531(1  301  1๖0  ไ' 3๖3 ๖ น  301๓. 

00  1๖0  01๖01  ๖30(1,  โ) 1(1)1X01 000705  1:11)1X01*0111^1x01x071  5๖03X5  ๓! (๒๒  03๒0๒0 

320. 

4  3  ๖  3  ก  :  1 0  5๖1211๖33X3  3103  03  1๖0  5003๖610  ๖3 ๖ 3 ๖ 3 ๓!  1)10X1000,  13X0  (\3๒0๒0 

11()()01'  '1'0310!30  10010513๒)  20065  310  (๖50! {๓๓ 316(1  10  1๒501113  ๖] 30๖  530๖7 

5๖3๒5  03  ร ๖! 211 ๖ 33X3  501165;  น()[)0!  11170)150  2000  10  50155X011  2006  310  16[)1656036๖ 
๖7  11050X170X105  11*1071115  2  000  30(1  111X1701x150)100  2  0  00  10  5 0106 7^1  2006  ๖ 7  โ 10)101)1- 
1)101000705  1*1เ0เ*01)116)156  2000.  7๖6  31151  2000  {5  0๖3130101120(1  ๖7  3๖00(1301 

[■{050X170x105  11*101X05  3X๖10๖  15  3๖๓  10  6 70เ) 1 10 00 70 5  001X60011)11,  30(1  35500๒16(1 
33๖1๖  011๓61005  โ')) 101000705  7001x005101x1)11.  1107เ)000705  01*0(101  (8๖00๒5  0๒5617 

165601๖๖02  6X0701x1111)  000015  ๖ 0 ๓ 013x13๖7  {ก  3๖6  53016  ๖ 6(1,  30(1  200013๖7 
00051(1616(1  35  ๒3X61  ไ'03!0{30  10(1103101.  โ)) 16.1006705  30(1  II 0501(76x165  310  511002 

10(1๒31015  03  ^3๒0๒0.  7๖ {ร  15,  1๖6163016-  3  ๖ 6(1  3X๖ ๖  33" ๖๒๖  800ใ6  0010๖030 
20065  316  5706๖100153๖16,  500๖  38  ) 1 176)156,  0เ)611)11*111  30(1  561551*7)1  20005. 

7๖6  86000(1  2006  15  0๖3130161126(1  ๖7  116๖  {{017X71X01066705,  โ}) 1 01006705, 
670^1x006705  30(1  ไ{);[)671\066705  3856๓ ๖ ๒26,  3x11๖  50๖01(1๓316  11050076x165. 

[10)11)1X01066705  310  ๓ 051เ7  0100๖  51)60๒๖26(1  301๓5,  800๖  35  โ 1011 0)1111101 000705 , 
30(1  03  771X176101501106  2006  10  5 0 XV 6 7 1) VI  2006. 

7๖6  00๓๓00  0000116006  03  โ)) โ 6100670  X  30(1  670[)เ100670ร  ๒  3  511002  6x1(16006 
301  ะ ๖ 6  6สุ0๒3๒007  ๐3  1๖6  ๖๒ 50013  10  1๖6  \๒0  ร01  ๖ 6๖5.  โ 7)1 6(006705  ๓  43๖30 
13  3  1๓10  ๖ 613X660  1๖6  ร ธ:  ^3๒3๒  3ถ๖  1^011๖  000๒0  330038. 


154 


0.  สก (1  1'.  ร, 7X0 


0  3  II  ล  (4  3  211(1  4  1  2  5  5  3  ะ  ๒  03113(13,  3  500๒00  ๒  (431:6(1  57  โ7110(0067'(.15  เ6@10}1 
1ก  ^51165211  53เ76  31-63  (8628080,  1951).  II  ๒0๓5  3  7761 1  (161186(1  2086  18  1116 
11-1261108  61*03 [)  38(1  13  061-131817  01  42๒0๒0  366.  486688  536602๒(1  ๒0  5015511771 
2086  33  113  00006๒1176,  1)31  11113  13  18(16113116,  1)603856  11113  5060๒5  13  301  1-6311-1016(1 
10  (116  5015311)71  2 086.  ไ'1 10865  886ธ080’5  5{)601ฌ633  316  1800๓1)1616,  11  13  1006 

11131  1116  0383(1130  100๓  51011110617  0636311)163  11)6  71131  066๒3๒  786  306  01  ๒6 

๖ 6(1  15  1)61160  3306013136(1  10  7136  ร01  1)3510  11130  13  ฬ 51168311  ๒1(6  3063,  57 
00-6x1316006  01  6x0 /) /! 00 6 00 5  007100011171  30(1  โ!'} 01(05  80. 

00^60  ธส]00133  33(1  30060  70300130  306  (1151015316(1  ๓ 305  ๓006  77๒617  10 
038853  1530  (56  43๒0๒0,  531  306  301  1063165  5606. 

๒  30015  4๒5๒1,  ๒55111160035  1x13136715  100๓31100  01  พ 156  827  15  0036517 
52165  57  15066  133031  3536๓513663.  II  13  06000๒5  1531  11)6  1077651  006  15 
000า()0ร65  01  150)101105  }\01061[\,  15.  เ!10 10^01/(07151 5 1  โ 5011 (10110 067-05  10เไ1(60.0651,  305 
โ!! 16(006005  (31160  1\1837,  1952),  5631563  3  ๒77  061)065601311763  01  110111711010007-05 
385  30111111110.  4  5๓311  015  0011601100  \735  (563065  57  พ 5116.  400005106  10 
1.71837,  151ร  3336๒51366  ๓5103163  -43160130  366  57  ๒6  063500  ๒31  3071011110 
06{)0656013  ๒6  366  7000660  ๒30  ๒6  771น00เ11507106  2006.  II  ๒656  ๒0๓3  306 
001160165  ๒0๓  3  5๓610  565,  3  000560331100  01  5676031  20063  13  1๒617  ๒  00030. 

48X688,  10  1300,  6X1)063365  ๒6  000๒07605131  0๒0100  1531  11  13  00006131176 
\71๒  โ 500(101x0 06005  5  001200  ๓  006601305,  775105  15  05  00060  70300130  366, 
๒5665  57  ๒6  0008006006  05  31๓1130  3501๗0110001-05  14๒76๒7658 

756  065606006  05  เ10106แ1  40  โ!'} 01(65  (0X0  111110,  \\(ผ176,  1889)  06สุน1063 
066X3 ๓ 1031100.  756  563063  61763  57  ^01X6  3{)[)620  50  ๓35663316  ๒31  307 

06113516  56160๓๓31100  030001  1)6  ๓ 356  500๓  ๒601.  4  501306-1๓6  500  โ ไ'} 01(65 

110100111  5110773  565011617  051๒86  ซ ๓ 5111031  10563  05  113๓ ๓ 3100603115  171)6,  581 
6606031  56313063  05  ๒6  7750013  306  001  68116  05  โ ใ'} 01(65  1706.  756065006,  ๒18 

500๓  ๓ 351  56  6X0๒565  500๓  ๒6  050000106๒31  0003156031100.  โ!! 16(006005 

3{)])6305  100๓  80060  70300130  305  001  2177375  065๒๒165  10  ๒6  4.3160130,  35  ๓ 
V  830006  305  3เ80  10  1x๒0๒  .๒1)30. 

โ!') 101(05  /น่ 0๒67๒6)1 515  15  5111!  ๓ 006  51(50811  10  ๖6  56160๓๓65.  80053517 
11  18  001  30  โ!')' 01(05.  756  801)60  1770  3586๓513668  00013๓  006560655005  01 

5160530006031153  305  306  00!  7030600  ๒30  ๒6  501060/701  2006. 

^เ16  53๓6  ,า01'๒0ก  ๒  6X060125๒  10  ๒678X65001  ๒00)31100  (๒7760  1)301)  10 
78X65001  537  30(1  ^๒! 3008*2  731๒7  0?  00010  ๒๒1  066๒0.  โ] 0 0(0007-0  5  3  05 
โ!'}' 01(05  306  06000๒5,  531  00  11135๒31100  ๒  61760.  ๒3  00006๒1๒0  771๒  ๒6 

๒776  0  ๒๒๒ 67๒  ๒0๓31100  18  06012๓17  0000601,  5น1  ๒8  5650๒6  ส66  1ร  8006013๓. 

โ!! 10(0007-05  ^6  โ 5011(10 1 10007 '05  306  001๒0165  ๒0๓  ๒6  500๓6  00065  ๙ 

^0, ^  1631  30.  1,  8113  ๒6!,  ร03๒  8300077  1631  77611, 

00.  2,  2391  ๒61).  ๒! 837  ธ68 06 5  ๒6  50601๓608  305  00006๒๒5  ๒18  5001200  771๒ 
107760  0301  01  10๒๒67๒  ๒ 0๓21๒0.  โ!'} 01(6 5  500.  23300๒165  ๖}  โร 0 น (1 011006705 

70/11(600051  7738  3๒0  06000๒5  100๓  0300๓6  0๒60  066๒0. 

4  0660  110 ส:  40  43๒0๒0  ๒5811  ๒303,  01  775๒5  5๒๒07  01  06363005  8065 


1 ๗™*™  (/* (•ซ 5 5 ๒)  4 ^ ท 10 111165  / 70, ห  .ไ/ 06’  .ร-ส/,  110x1๒01 510011  77*0 //ซ ,1๔  ? ฐสู 5 

530^  10(0  (๖ 6  19(๖  060(01-7,  18  1‘600((6(1  1(001  ธธ 1)103211:0  0338.  '1๒6  นก (เ06 311033516 
๒\76(  I ไ3]00130  \71 (๖  .๖' 0)1111)11(1  30(1  7 1)11, /เ 210.  1163  011  (๖ 6  03๒31-6003  831๒3(006 
^*10 ๒ ๒2  7  'ท! ร 1006^0.8  6?1  30(1  0^(1[)เ10007(15  0 0)1 00.0 น) ท.  (ธ00111\11ธ51า1;1{’8  .๖0๖200 

1).  V,- ๖๒๖  31-6  ๖2 0( ๐ 01  ๖ 7  {50-1'-1-ร0111-:  30(1  ?08\’0ม1ร-1-,  ๖ 7  (116  •๒ (6 .(ถา 6๒3(6  01 
7 0)110  13031-๒2  1101-๒00  (3001- *81- ฒา! ะ: &, ร.  ๖ 0๖200  II).  -11  15  1๒3  11๖6)7  (0  ๖6 
001-1-0131๒-6  \7เ (๖  )11 น7 ๗! ๒- 0)1 0. 0-0 0ท 0 ซ V น) ท  ^0ก63  ๒  ^ IV  อ0(006  สก (1  ส1ธ0  ๖6 ^3 
000(3๒ ๒ 2  ๒36  ร 0(  13003. 

ร  0  ๓๓  3  โ  V  :  7110  ส26  01  \1 30  ร0(  30101001(6  1ส0ก3  18  .43160130.  011(0001021031 

303๒-368  01  030เ1  616ก16ก(  \7 ๖๒๖  0008(1(0(63' (เ16  13003  11376  21^60  (1118  (0ร01(, 
30(1  (116  00((61ส(10ก3  \7เ (๖  ๖๒๖๖  ?30เ๖0  ๒3๒0130  001-1-0๖0(3(6  ๒6  1ส0(. 

8^8(6013(๒  1)6801-111(1008  01  ๒0101001(68 

06003  7))10เ000)-(15  8ข(ะ10\1 .&* 1  1922 
7)ท0เ00070เ5  ๘ /! 0)1 00 0)01(11  ร/ (70,  007.  80. 

?1.  VI,  {๒ ร.  1-9,  16-18 

1 1/0 (0๖(3/5  ะ— 410(6  (1130  12  0303(7063  1(001  (เ16  33016  100311(7  3(00ถ2  17(1๒11 
ร1ว601ถา6ถ  11  ๖13-1  18  (1681203(6(1  38  ๖010(71)0.  7๖6  8060๒8  13  (16(1103(6(1  (0  (๖6 
?๖ กา 6๒1๒8(61-  ร.  01  7๖ส!13ก(1,  \7 ๖ 0  130111(3(6(1  00(  80(767  10 

ถา3ก7  \\'37ร. 

\?00เ5น70ท16)115  ะ— ๒  ก1กา. 


ช ๓๓. 

ช! 3 ๓.  ฆ ๓๖. 

(โ3(!0  0 ข/ช) 

116!8เา (ะ 

'ผ- ๒(๖ 

11  ๖18-1 

20.0 

11.5  (.58) 

5.7 

5.0 

11  ๖18-2 

14.1. 

7.0  (.49) 

5.0 

4.1 

11  ๖! ธ- 3 

03  15.  0 

03  7.  0  (.  47) 

5.6 

5.5 

11  ๖! ธ- 4 

13.0 

7.0  (.53) 

4.8 

3.5 

11  ๖! ธ-ร 

13.0 

6.  6  (.  51) 

4.3 

4.5 

11  ๖! ธ- 6 

6.1 

3.0  (.49) 

2.3 

-  -2.  2 

11  ๖! ธ-? 

13.4 

9.8  (.73) 

5.3 

:  4.5 

0050)'1{)110)15  ะ —  '  - 

? (320100006  ะ— 86(060(๒006  \71 (๖  3เ(ฑ0ร(  0๒0013(  \7 ๖ 0๖  360(๒0;  ๒๖0(13  ๒ 
76(7  63๖7  ร(3ธึ6  01  0ก(02ธถ7  (น ๒!!  3๖00(  2  กา กา  ๒  (๖3ก16(6()  1ส๒17  7๖(๒1- 
(030  ๖! 2 ๖  10  0(038  860(๒0,  (๖ 60  !ก  ส งน1(:  77๖0๖8  ร1!2๖(เ7  ๒2๖ 6(  (๖ 30 
17.(16.  560(3  17๒617  80306(1,  ๒  0ส((๒0131-  ๒  63๖7  3(ส26  (6-8  06(  \7 ๖ 0(1). 

1^0  00กร((๒(๒ก  0(6ร6ก(  ;  8๖3๖077  ๖ 0(  (11ร(1ก0(  760(131  1ส((0\7  01676๒03 
(๖ (0ก2๖00(  (๖ 6  1116  6*060(  1ถ  6ส(เ7  ร(ล26-  ๖6ก2(๖  01.๖0(17  0๖3(0๖66 

011๖00170.  70๒(๒0  670๒(6  (0.47-0.58  01  (3(๒  อข/ อ)  6*060(  ๒  76(7 

03(17. ร (366  ๖1  (16๒6๒ 00160 (  (0.35-0.38  3(  (๖ 6  8(326  01  1.5—2  ๓๓  ๒  (1๒016(61-). 
/\06((0(6  00๖00^ ก. 

0(030160(3(๒0  ะ  —  1ก  63๖7  51326  01  (๒76100กา0ก(  ๒0.(11  3๖0 ๒  2[ฑ0ใ .เก  เ1เ3016(6(), 
0๒7  IV 1 (1 6 1 7  80306(1  ๖๒ ก (  0(0(3๒3(1!3(6  3\76แ๒28  3(6  0(6ร6ก(  00  (๖ 6  ก สก ๖ ร. 


136 


?.  11/15’  30๖  7.  5-6X0 


71180  562108  1116  01๖๓316  1๒๖๓2  6  0  011)050(1  01  131๖61  0๖1056  3663๖1}' 
5100316(1  51๓1)16  1"1๖ ธ  XV ๖๒๖  316  5110021}'  1)1015112(11316  30(1  \'61}’  \663๖  10 
001๖111631  6๖26.  1๖60  13111}'’  1661113(11316,  30(1  110311}'  ๖60๖  1011631๖  00  1๖6 
๖01 ๖ 61  01  6601131  10110\6.  7\1  3๖001  6-7  1X1111  10  ๖13 ๓ 6161  11๖ ๖ 102  0)61268 
1010  60๓[)เ6๒  3๖011  ร1}'16,  ๖6102  8๖011)  30๖  13101X110601,  31)1)10X110316  30๖ 
3110051  1661113๖1316  \6 11๖001  10๖6X100  00  1๖6  001๖111631  ๖01 ๖ 61  30๖  1611๖ 
5๖31})  ๒13631๖  ๖60 ๖  00  1๖6  ๖01 ๖ 61  01  6601131  10!!0\6. 

5010165: — ๒31๖61  5101{)10  10  {3311610.  06311}’  ๖ 6๖03๖16  16  30๖  I  0X151  35  6311}’ 

35  10  1๖6  63111651  51326.  8๒01  ๖  ๖ 666เ0})5  6โ3๖031เ}1  ๖' 01  00661  106156๖ 
105163๖  01  ๖ 6011601316๖  5010165  01  7)) 1 6/666105.  02  {3165601  1๖1002๖001  1๖6 

1116  ๖01  1063113๖1}’  50)311.  1112๖  ธ0 ๖  661๖6  51  1ร  ๖! 61 ๖ 6๖  ๒620311}-  1)6 

510311  366655016  ๒๖6  31  1๖6  10{).  52  80)311  30(1  6011101}'  1000๖6 ๖. 

ใ^ 0ฑ่50ท5  : — 7๖6  5 {366168  ๖ 6561๒6 ๖  3๖066  15  610561}'  161316๖  36๖๖  7")?! 6 / (9 6 6 /' ฝ็ 5 
/! 0 II (111(1(16  ธช01 •๒!,) ,๖!,  66๖๒ ๖  !ร  {36151516011}’  0103๓6016๖  ๖6  ๖ 06,  3 [31)10X1 ๓ 316 


3.  1)132133)  01  36๖011  ๖0,2111  330  11(11X1๖01  01  1๒5  ([.,61  36๖011)  II, 

๔^)! ซ 7-070/0 1,  เก  1เ1ก01เ0ก  0?  36๖011  ๖12๓6161,  7๖056  อ1  7.  16^ / 0๖ 

(๖ 0101}{)0  30(1  51.  (๒00110  ๒1๓)  310  21X011  ๒1  (01ก[)31เ50ถ. 


157 


ทเ 0 ท.  (โ)) 705510)  / ใ)))) ท 0 ท 1165  (7070  \1(16  5 01,  โ: 07 / ๒ เ  05(670  71)0)1 0.7)6. 


0 


๐ 


ใ:  ๖ ไ*  -  5 


11*11  -  10 


116/1-11 


\^ป~\ ไ 
V 2  I  6 

๚&โ V 


510110118  1"11ว3.  ;\เ1๖0 บฐ ๖  1๖6  6301๒81 

ธ1:ล26  0?  (๒\'610{)๓6 ก!  15  นก! (ก ๓ V ก  เก  X. 

/! ก// (๓๙ ป๋^,  1๖ 0  ฐ00\\’1 ๖  0?  1: เาธ  IV ๖ 00๒ 
เก  1๖เ5  8[)60เ6ร  15  00๒1เ\-0!)7  03[)!(1  เก 
00๓1)31-1300  10  000  5[)60เ65  (560  อ เฐ.  3), 

"'๖! ๒  1๖6  กน 10 1)61-  0ใ  1*1๖3  เ8  ร1แ1  1655 
11)30  11)6  ใ'!) 3เ  ร [)60เ68. 

ใ' ๖ 0  ฐ0ก6031  ใ 631006  0?  8น1น06-1เก6 
16๓3103  0?  ฐ น!!; 6  160๒06(1  [)31160ก 
1๖00 นฐ ๖ 0น!  11)6  0ก10ฐ6ก)(  0ใ  X.  1/10)10- 
70)0/01  1๖0 บ ฐ!)  1๖6  65560๖31  1(31)16  เ5 
1)-()!031  01  ไ'))) 0/000705. 

1๒110  (1887)  สก (I  ร?; VI- 0  (1936)  80 ฐ- 

ฐ 6316(1  11)31  ไ'))) 0/000705  \\’38  {๒1๒0(1 

1(0๓  ไ/))))?) 071)07)0.  ใ'!) 6  {)0636ถ1  5{)60!05 
06\'63๒  00  1656๓1)13006  \\-เ1๖  11)6  ๒1161 
ฐ 6 ก 115  เก  (.๖๐  เก!! เส!  151  สก(1  2ก(1  \ V ๖ 0 1* 1 3 
"๖606  0เ๖ ๖-!:) ฐ  15  ใส! 1เ7  ๖๒ ก!  3ก(1 
8100กฐ1 V  [)1018แ-ส(1!ส16,  ๖ น!  11)6  XV 1)0115  0ใ  31)001  2.5-3  ๓ ก)  เก  (1๒0)6100  (3โ(1  \\- 1)001) 
8 1)0 XV  31๓1๒1  0เ๖ ๖) กฐ  10  0) 1)))07เ) 07)0 ’8  เกก01  (V ๖ 00เ  (6.  ฐ.  ไ)!)))) 071)07)0  70(1)07)5, 
ชช (๒! V ช [ภ ใ.  00แ16,  เ)1.  X ๒ III,  (เฐ .  3  610.)  30(1  ๒01)  สก)-  11306  0ใ  \’0 ก 103เ  {๒0005- 
5100,  นก!!!  1116  ใ1!)  01  511)  IV 1)011. 

000)7707)00  ะ— ๖011200  2  0ใ  1๒ก  แนเ  แเก  อ งก  1)6(1,  6351  0ใ  \ ■๒ 6  ร01,  0๒๓5^31 
ใ' ส!:,  103(1  8๒6  0010101)  31  1(๓  109  ใ10 ๓  ไ' ส ๒ 


'๒ /ไ V 


4  171  ,77 


1-'๒.  4.  IV 1)0(18  60(1005  30(1  50(111-6  11(105 
0ใ  771)6/0667(15  (1/10)10 70] 0 I 01. 


ไ'))) 0/000705  70^10}’)  อช;'.! 03X11๒  80. 

?1.  VI,  ใ! ฐ ธ.  10-12,  14,  15 

1874.  .‘ใ/))) ท 0/1)1 65  768/671  00X1๐8X๓8,  [).  119,  ก!.  31,  ใ! ฐ ร.  8,  จ. 

1892.  7 'ท) 6/006775  56155)0)),  ธ น (๒ X ช):':  (เ)318),  ก.  273,  กเ.  48,  โ! ฐ ธ.  4-10. 

1923.  7)06/006705  561551)7)1,  8๐\!.\.\  6(  ธ 0X53,  ก.  3(3,  ก!.  6,  ใ! ฐ.  6-8,  ใ! ฐ ส.  28  10  เ0\-(. 

1951.  7)061066705  76 81 6? 1,  1๒ 8 ก ๐ [.ก,  ก.  18,  ก!.  15,  มึฐ 8.  1-4. 

\ไ(1 10 71 ๗5  ะ— ^๒06  1๒30  100  81)601๓608  ใ!- 0 ก)  11)6  53๓6  เ003แ!)-. 

โ/& ท) 07ไ1 5  ะ— ใ'!) 0  เ (1601)1)’'  0ใ  70x10X1  30(1  50)5511 ท)  1)35  10กฐ  1)660  (ใเ50น556ป็  |)น1 
11)6  ใเกสเ  501บ1เ0ก  13  1)6ก(1เกฐ.  อช \!0 ฐ XI V. ฐ  160(16(1  10  (1๒1๓ ฐ น! 51)  1116  ใ ง:- ๓ 60 
51)60165  38  3  861)3[-316  5060๒5  ใ!- 0๓  11)6  ๒116!’,  6๓0 ๖ 3รเ2เกฐ  (1)6  3๖50006  อใ 
00ก51โเ01เ0ก5  เก  11)6  ใ 0( '0161-.  ธชช ฐ \!.\\  เฐก 006(1  1๖6  00ก51[-เ01เ0ก  33  3  0๖30- 
30-161-  กใ  8 1)60 เใเ 0  \’3๒6,  35  ๖ 6  00๒(1  เ1  ๖ 60  ๖ 6  060๒06(1  006  0ใ  ๖! ร  81)601๓638 
006\7เ0น517  ถ 3 ๓ 6(1  1)01/0)1(100  เก! 0  5 01551)111.  ๖3160  1905)  ๖6  06006๓26(1  70x10x1 

38  สก  เท (๒!) 6 ภ (๒01  8060๒3  ฐ! V เก ฐ  ส  ๖ 0๒ ใ  80๓0130)-  0ใ  1๖6  8060เใ10  0๖3030160,  ๖ เก 
๖6  3ฐ3เ11  เฐก 006(1  1๖6  0011510๒1เ0ก. 

[?0\1.\\  61 301’ โ: ฐ  ใ! ฐน 06(1  1๖6  !)-[)6 ร!) 601 ๓ 6 ก  0ใ  ใ ใ;; ช!.!.!! ๒!. งก  ๖! 0๖  อช:, 10:;. 


160 


?.  & (ว*!*!.* & ๓*'  20๖  X.  ร* ’70 


^6 0 5น06ท16)1(5 ะ— 1ก  ก) ท!.  013๓.43,  01ถแา.  14๓1).  8.1  (.19;,  11๙8111.  33.1  \\ 1(111) 

10.8. 

000110061106  ะ—- 0351  (๒  ธ ฉก  V ฉก 8  ?น1611,  11  1(๓  ร 12  01  41;เ0  301,  111  3850๐๓11011 
1 1 1ไ  7)0161000005  ใ, 0 ”10X1. 


0(๓11 ร  1x0)01105  0ธ4141200!\80,  1886 
1x0}- 01105  ร 10. 

81.  VI,  08.  19 

1961.  1x0X01103  5]!.  ๒7’.  ๓๖ 61.  ร* 70,  9-  137,  [51.  7,  ก 5-  1. 

8101601(11  5๒810  5 [16๐1๓6 ก,  {3001-1 V  [176ร0โ\'6(!. 

1?0))100เ(!5  1 13๓๓37006731:1(4  \\’!71!  ๓ 0(40731:01 V  6','01บ76(4  70๒710๓  ๒ ชิ!! VI (๒ ฉ- 

1๒0(1  [371๓37^  0137056  7๒5  [[IV ๓ 2  71563  10  50๐0ถ7เ371,'  13(10(1  \\6ฉ1(1)’  [17075173(1 1ฉเ0 
7๒5.  \๒ ถ 17ฉ1  1(061  500๓5  เ0  60  (๒501๒.  4๒0  (16767๓๓311011  01  71)15  8[)6๐!๓0ถ  13 
0[30 ก  10  ([065710๓ 

I** 007  011167  ภ 110101  01  [31ฉก น! 316  ^1)0715  214*๓6  รน!  070-111105  01  113๓๓310- 
067311(1  7)’[36  44’!7!โ  ๒171}’  ๐๖! 10106  น ๓ 6111031  ๒605.  '011656  ร [160๒16 กร  370  1101 

[370\’!(40(1  \\‘ 1 7 ๖  \’0 ก 1731  1(001  3ก(1  [37050๓31)1}’  ๒ ก 07  44110715  01  1x0201105. 

000110001106  ะ— 8ฉก  1๒1  14๒  1๒0,  703(4  5๒6  0แ1070[!  ฉ1  {(ก!  109  170๓  า' ฉ! (1  1107๒00 
1.  1๓๓31070  ร [5001๓0 กร  376  170๓  1า07๒0ก  2. 

๒046760068 

(4๐X1101'!-',  44".  (1910)  ะ  0๒  ๒๓๓ อ ถ! 76 ก  20060  (107  0๖6700  ฆ แง 7x18๒7156๖๒๖760  7’0 ถ 
81616161(1.  801000111^0.  92,  ๒  1-44,  [)1.  1-6. 

/ 131(077,  44โ.  4.  (1933):  1๒6  437386๒  8x516๓  111  07631  8711313.  *!1-[-670  [5.,  41  ๒8.  0*- 
๒7(1. 

-  (1956)  :  4 11735310  060๒24  0[  7๖6  ๐ X 1 ง.  757[}.,  46  9๒.  8(4111๖717811. 

817๐77’*’,  0.8.  67  3เ.  (1953):  06010810  86000031553066  อ[  7๖6  41๒6731  8650717065  อ[ 

X ๖ 31130(1.  80X0.1.  00เ)(.  8111103,  810111.  1.  88ก8๖01(. 

8 (-'๐! (*[**1  8.ร.  (1887-1907):  (4  4๒002739๖  อ{  7๖6  .4๓ ๓ 001765  01  7๖6  "  ๒๒7๒7  001176 

867163”.  456+00*  9’.  103+34  [115.  8 (โ/.  5 00.  800(๒0. 

01-0๐5,  14.  (1916)  ะ  008807  7๒1๓001760  3(15  (๒๓  4101(๒1:60,  113๖111737100550๖7117,  87717- 
78377. 

0๐1!*,  ?.  (1935)  :  0๒  113๓013700673760,  800010๒0,  01๒ 7X12๒0,  0*07867608๒0,  110(1 

44076๖611๒0  (๒5  ร 71(1 (163780๖60  108๖6500(1676  [7301(150๖60  9)022678.  80/06011(0^0.,  82 

๒  1-124,  1-29  1๒ 

00*103X๓3,  8.  (1874)  ะ  873๖65  93160070๒21(1365  5 71 ก  ๒5  069673  ]373831(}308  (๒  8355๒ 
๖6  8๖006,  IV  9377๒.  8๒5  839-  335  9-.  62  9๖-.  ?37!3. 

81๓007.0,  II.  (1951)  ะ  807X67๓057  411๖ ๖๒  4 37358๒  83303  ๒  44๒1765311  0.3๖6  4๒9  3700, 
871715๖  0อ1ง๓ ๖๒.  6001.  8/(01-.  00110(10,  111(11.  18,  18-21,  1๒  15. 

00XX5^1ไI7,  0.  (1878)  ะ  ฆ 6 ๖ 67  ]37388๒6๖6 ถ  V 678161ถ6700ฐ60  335  ๖67  3726071 ถ 160๖0 0 

007๖11๒76.  80100011(0^0.  5/(94๒  3,  1-50,  1-8  [)1. 

11*7:๐,  8.  (1887) :  146๖67  ๖๒  ?01^ถ1079๖! ๖ 36  333  ๖ ธ ถ)  8๒8.  .V.  / 1).  II.  89  -162,  9๖  4-5. 
11*7’**!!,  I.  (1961):  า๒’0  437388๒  86๒0X90๖3  [  70111  44๒87  '8๖31๒0๖.  700113.  8000.  8(1. 


■  \ ๘, ■1 ห่(1, 1  (/; 5๓)  11 1, 10, 1,? 1! 3  /)0111  .ไ/ 06  5๙ 1  .V 0,- / /,, 665 / ๙-,,  77,0 ,7 00 (7  101 


5'๓.  ]0 1)071,  ๘ 3,  110.  38,  284. 

11๐1ริ ริริริ ริก,  0.  (1913)  ะ  ร เณุแ 8, •*1,! 1! 6  1111 (1  4เ ส่า ณ 0 01460* ะ 11100  ป่ธร  ข, 1! 6 I- 
รธ่! ๓ ป่ธ  1)4-1  14ข ถ 00\'0[-,  รเ น!!* 3!-!. 


๘!!  ออฐฐธโร  1 ก 


1  V .  ธ.  V V.  (1952) 
ร IV ธ  01  ข; ๓3 ป่ 3. 


1 ริ' ริ ริ1^13.1 ‘0ถ  ^ 0X113๖10  ธ 0!- ๓3!! 0!! ริ  เก  X ๐ โ 1 11  .ไ. ถา ๘! •เกก  0:๘ เน. 

ไ).  ว.  5.  .4.  63,  853-992. 


1)'ริ -ริ ริ-ริ "ริ^!^!!1 ริ'81''.0  ^ษเ’338'0  ^งแแธ^ธ  I' 1*0 ก!  X 01' 1110* ก  .'■ไ! 3 รเะ 3.  17. 5. 6. 5. 

‘'"น้^  1ๆ  ^ 88  [10‘-  ๒361  8011-10  (163  /ไน นฟ้น ก- 

ก01 1200108  1*0 ก  501* ก!!!  นก!!  ธน!-!!.  1 •0!,  7 '111101',  12.  ก.  1  119,  1)!.  172-177. 

ริริริ ริ. ริ ริ ริ ริ,  ธ.  (1926)  ะ  /ไ .ก!!! 10 ก! ธ! 0 ก  ธก  6601*6 อ 0(1 ธ่กิธ  ธ 035! ว! 0 ก  น!!  ริริ! •35 ริ; ร ธ!! ธ  .41261- 
^"®®"  ^28  ร0?13  ^ 311(1 011 -  .ไ/;//! 616 050!  .V 6(1.  0051-1)๗16,  54,  1  ริ; ริ-ริ? ริ,  11-80, 


- - (1931)  ะ  ข 0))!! 3! 0)) 0 ป่ 3.  2 6 เ&  0601.  4/ 6 4**1  5,  297-389. 

1. 1: 1.1 ๙ VI! 1-1' -  (1960)  ะ  ธ! น!! 68  ป่ 68  /ไ! 0๓ 0 ก!! 6 3  (16  1’} ไ. 3! 6111 60  (16  (160 X  *136X06018  ป่น 
X 0! -ป่  ป่น  .4131*00.  (ธ ธ!-;!').  -4/เ,;.  500.  *60 /.  .V 01 (1,  80,  15-50,  )ไ1.  นิ..?. 

V,  II.  (1914)  :  0186๓60!  แ 3. ริ! ชุน ธ  ป่6 ริ  80(113168  ป่&  '1*1-100  (ข 00๓ •ถ ธ!) ๓0).  .ไ/,-,,,. 

•ไ1’/'2'.  60 (ไ/.  11๗061/1716,  3,  / 0 50.  2 ,  37- 

1-ะเ:\/,  ข.  (1ก25)  :  ธ ธ!!!- 3* ธ  2 น!-  ข ธ) ไ!! 3! 0) ไ 0 ป่ธถ (■3 น!! 08  ป่0ริ  3!! 0! ■0 ก  00**613  3 ก!  410ถ1ธ 

8นก  ข! น!! 3 ก 0^ (.ไ. 1 0, 110  ธ,-! 06)  ข, 0!  '1*1-0 [ไ 3 ก!,! 1! ไ V 'ธ ริ!  ร! 2!!! ธ ภ.  .'ไ/ไ/,.  3๘1,0012.  2๗.  ริ; ริ.,, 


X.  ธ.  61  ธ.  }3๐\*1 ะ!?,  (1923)  ะ  รน!-  ชุน ธ! ชุน 0 8  1 ไ. ก!!!! 0 กแธ ธป่ 0  13  2006  3  "1,7๗1 01216 
11110 ■๘! ,50,, 06"  ป่น  ข 00 นก 3!. 5.  7 V น,-.  ข (๓.  66 ไ/.  /ะ •06.  5๘.  69-0,,,  7๓5 ริ:.  4,  ริ,,/,,,,  ./,  1  17 

ร.- \ '1๐,  X.  (1961) ะ  ข06  /ไ. ๓๓ อก! 16  33! นก; 6000  ป่6  [3  ธ ธ*! 0 ถ  ป่ธ  1' II 3 ธ  ร 01,  1*11011 3 0(1. 

1. 7.0.0;  32,  110.  1,  137-139,  1  1)!. 

~  (1402)  ะ  ธ! นป่ธ 8  1ไ!0ริ1!31! *,-3) ไ!!! ชุน ธ 3  ป่น 8  I ไ ๓๓ 0111163  ป่น  .ไน!- 3 ร ร! ชุน น  ป่น  /น) ไ 011. 

.ไ/ ๙;!.  306.  0601.  ไ''!' 01166,  .ไ' 5.  11๗111.  94,  122  )).,  10  1}! 3. 

ร. ธ.  (1935)  ะ  ธ! นป่ 63  *6010*1 ชุ น 68  ธน!-  1’1กป่0 ธ!! ๓ ธ  ป่น  รน เ!- ธ 81  (รน ป่-. 'ไ. ถก 3!!!,  ข0- 
61110011106,  ข 3 กา 50(1*6  01*160401).  ไ ๗!!.  3661).  6/๙.  ไ! ๗0๘!. 1116,2 ริ 'ริ/ (1 ริ ริ.  1.  407 ธ.  15 1,!. 
ร ธ- 1 1 -.1 1 0X11.1..  ธ.  (1925-26)  ะ  2นะ-  ร!!- 3!!*! •3))!!! ธ  น,, ป่  ธ 3 แก ธ ก! (นก ป่ธิ  ริ! 68  0  0 * * 6 18 3  ถป่  8 16  ๓  3 
1๓  ก 01' ป่!! ธ!! 6 ถ  ธ!- 3 ก! (6 ก) น!- 3.  201(160111056.  67,  I).  1-82,  1)!.  16. 

ร ()\\'เ ■ะ* ชำ",  ป่.  (1812),  41๓61 *3!  ข 0ก ธ!! 0! 0*^',  \-01.  1. 

ร!*. XXII,  ข.  ธ.  (1936)  :  (วก  ช 3] 0 ธ; 3 ก  3๓๓0 ถ!! 68  011(1  [,616๓111103  11*0๓  ธ 33! 6™  ธ ธ! •ธ! 3 
(1x211).  2 0 !.  11๗160,  .ไ '5.,  22,  1116111.  3. 

1*๐ 10.0 ษ ๓ X,  .'ไ.  (1898)  ะ  1)61*  อ 0** ธ!-  3๓  ธ ริ!)! ก 32!! 0));! ริ. ริ.  2 0 /.  .4 'ไ/,.  .ไ*/'.,  4,  116/1  2, 
69  )).,  10  1)! ธ. 

ไ  1 X ธ*;-.!':,  41.  (1วิ36)  ะ  ข. 0 5 ธ!  (116  ธ 3 น!! 3  ป่น!  ขว 0 1 1 1 ข1 0  \-(,!1  ข 3))  ร;!!!  ไ  1 * I ] 1 0  \-ธ[*1ไน กป่ 611  ๓!! 

01x131*  8เแป่!6  11061*  ป่! 6  0!ไธ!*6  ข! 3 ร*!* 6026.  .•ไ/ไ/,.  / ข./ ข.  0601.  2.-/1. 

ไไำ แก-!-:,  ข.. ■ไ.  (1839; ะ  0x1  ขา \-6!*161)1-31ธ  ธ 0 ธร! 18 1x0111  11๓  ข, 3 ธ!!; ธ  ข 03 ร! 1  1*01-1  5,  416802010 
41011  ธธ 3  1 1*0 ๓  1)10  ร 0 น!!! ธ!- ก  ข 03 81  (ไ!  1เ1ธ  .‘ไ! 3 ริ [(3 ก  ธ 0!!! กรน! 3.  [ไ. 5. 6. 5ริ  2๗1.  ว/ 
64-79,  {ไ!.  12-14. 

ไ ไ'. XX. \ เ:! (1  ).  (1931)  ะ  4[ธ8020เธน ๓.  1,6๗.  0001.  716(1661.  วิ,  507-510. 


6x1) เ&ถ 3(10ถ  1^1316  VI 


2 '))16เ000(05  (I/ ณ} ณ (0;0เ01  3^X0  ถ 0V.  3{). 

ต 2.  1-9,  16-18  (?เ8.  1-9,  X 1.5 ;  68-  16-18,  x15) 
X ท 161002(05  (0^16^1  ซบ! ฟ่ 08X1 ธ8 

?18.  10-12,  14-15.  (XI. 5  6X0301:  (ไ2.  11,  x3) 

0(0{เ1ณ00(05  00(100011(0  (5๐\\' ธ 80V) 

?18.  13.  X  I 
0(^01(65  ธ {ว. 

ซ12.  19,  3๖0ช[  XI 


&  ไ11.  5^.10  .  /\.ช16ก1ล ก  \ ถา ฌ0 ถ! 168  {โ อถา  ?1ไ3!1(เะ1(1 


?1 ะแ©  V  I 


I 

เ รอง  เพชร  ๆ  พลอย  ๆ 

โค ย  นาย อนันต์  ขาล วา ลา  แห่? 

ไทย  แล ป!) ค ดา 7 

การ เขียน เร อง เกย' วก,' บ เ^ชร-พลอ ฎ  หาก ผู้! ด 

อวค อา ง วา  การ เขย นของ ฅนน น ฏย่! น ขน ทึสม บ 7ณ 

หา ผู้ ใด เทียบ ไค โ เลว  ท่าน ผู้ น1 น อาจ จะ . ล่า จุ;. 

เขียน ถึง สาร ค่าง  ๆ  ทีประ กอบ เบน เพชร-พลอย ขั้น มา 
หรอ อายุ ขอ งอ ญ มณี  กวา ม แข ง ของ มน  คิด ว่า กง 
ไม่ มีผู้ ใด ส  น ใจ นก  นอก จากนก ธรณี ซึ่ง ท่าน เหล่า น8 น 
ก็ ทราบ ดี อยู่ แล ว จาก ดำ รา ที' เรียน  เล่า สู่ กน พง ถึง 
แหล่ง ท พบ  อ' ญมณี ใน แผ่น ดิน ไทย  เหตุ ทีม' น มีก่ๅ 
มาก นอ ย และ ค่าง กไแ ท่า ใด  และ ทำไม จึง เบน เช่น นน 
คง จะ ดี กว่า  ใน ประเทศ ไทย ย' งมี เน้อ ที่ทีก วร สำรวจ 
อีก มาก  จง หวิด ที พบ แล่ วมีดํ งน 


เดุป็ 


จ* ง หวด พ* ง์งา  มี  เพชร 
จ' งห ว* ค ภูเก็ต  มี  เพชร 
จ*, งห ว* คจ่น ท บุรี  แยก ออก เบน เขต อำเภอ ห่าง  ๆ 

\ 

อำเภอ ข ลุง  (บ่อ ทอง)  มี ท* บทิม และ ที บ่อ อี เล็ม  มี. 
ทบ ทิม  นิล กา ญจนี  (สี นา เงิน)  มี นิล กา ญจน์ มาก 
ทว่า ทบ ทิม  บ่อ เวน  มีท่บ ทิม มากกว่า  นิล กา ญ จน 
อำเภอ เมือง  ตำบล บาง กะ จะ  ที เขา พลอย แหวน 
มี พลอย สาแหรก ดำ  นิล สาแหรก สี คอก ผก ตบ 
บษ ราก' ม  บษ สาแหรก  โกเมน  เขียว มรกต 
เขียว ส่อง  (ห่าน หนึ่ง เบ็น สี นา เงิน อีก ดาน หน งเบ็ น 
เขียว ใบไม้ หรือ เขียว มรกต)  เพทาย เจ่า สาม สี  พลอย 
สาแหรก สี เขียว ใบ ไม 

จ* ง หวด นคร นายก  มี  พลอย สี ม่วง 
จ* ง หวด นครราชสีมา  มี  กค ไม้ ไทย 
จง หวด อุบลราชธานี  อุดรธานี  ขอนแก่น 

นครพนม  สกล นคร  เลย  บุรืร ม ย  ศรี ษะ เก ษ  มี 
อุล กะ มณี  (สะเก็ด ดาว) 
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จง หวด ศรี ษะ เก ษ  มี  นิล กา ญ จุ นิ  โกเมน 
จง หวด อุฅร คิฅถ  ลำปาง  มี  โมรา 
จง หวด กาญจนบุรี  มี  นิล กา ญ จุน  นิล สาแหรก 
โกเมน  นิล ตะโก  (นิล คำ) 

จง หวด ชลบุรี  มี  โกเมน สี ทบ ทิม ไทย 
จง หวด เชียง ใหม่  แม่ฮ่องสอน  มี  มรกต 
.แต่ ชนิด ที่ ไม่ ดี 

นอก จาก ชธ จง หวิด ต่าง  ๆ  ที่ กล่าว มาน  จง หวิด 
อน  ๆ  ก็ กง มี  ซง ยง ไม่ มี ใคร. คน พบ  หรือ มี การ พบ 
พลอย บางอย่าง แล้ว  แต่ ผู้, ที่ พบ ไม่ ยอม เบื่ด เผย  ให้ 
ใคร ทราบ  เช่น ที่ ใกล้  ๆ  กบ บริเวณ สนาม บิน โคราช 
บี ผู้ พบ โอ ปอ  ที่ เกิด จาก ไม,  ค่า ของ เพชร พลอย  ขน 
อยู่ กบ ความ นิยม ของ ประชาชน และ ก็ เย้ น ยุค ของ ความ 
นิยม ดวย  เช่น  ระ ยะนี  กำล้ ง นิยม พลอย สี นา เงิน 
ปน ม่วง  เย้ นพ ลอย เนอ อ่อน ปานกลาง  พบ ใน 
อา ฟ ริกา ที  ทน ซา นีก่า  พลอย มี ชื่อ ว่า  ทน ซา ไน้ก 
บีบ ริษ่ท ที่ บี ชื่อ ใน  อ  เม ริ  กา  เย้ น  ผู้  ประ  โคม ข่าว  น  ขน 


/' 


\ 
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และ ตง ค่า ของ มน สูง  ท่า ให้ พวก ที่มี เงิน ใคร่ ที่ จะ ซอ 
มา ประคบ  หาก ตง ราคา ขาย ตาม ค่า ของ มน ที่ เบน 
พลอย ประเภท ถูก แค่ ว  ชื่อ เสียง ของ มไแ เละ ความ นิยม 
ของ ประชาชน ก็ ย่อม ไม่ มี มาก  เช่น ทุกวน น  อุล กะ มณี 
หรึอ สะ เก็ค คาว ก็ เช่น กน  คง จำ กน ได้ ว่า เมื่อ ประมาณ 
๖  บี' ที ผ่าน มานั้  ท่าน อาจารย์ บาง ท่าน ประโคม ข่าว 
ว่า  ดาว..  จะ มา ชน โลก จะ ท่า ใ ห* เกิด ภ* ยพิบ้ ฅ ต่าง  ๆ 
นานา  หาก ใคร ไม่ มี สะเก็ด คาวอยู่ ก* บฅว หรือ มี ไว้ บอ ง 
ก* นก รอบ ครว แล วก็ ท่า ให้ ผู้ นน  ไม่ สบาย ใจ  ตอง 

ร-'  1๙0  (/ 


พยายาม ซอ หา ควย ราคา แพง  เชน  เม คละ สบ กา ห รด 
ราคา ตง  หำ หรือ หก รอย บาท  เบน กน  หาก ไป พบ 
ใคร เขา จะ ขาย ให้ ใน ราคา  ๒0  บาท  มีซํ้อ ก็ เข, าใจ 
ว่า เบน ของ เทียม ซื่งก วาม จริง แล ว  บริษ่ ท ของ ผู้ เขียน 
เคย ส่ง ไป เย อร มน  กร ง' ที่ ส่ง มาก ที่ สด คือ  ๒๕00 
กิโล กรม  นอ กน ะ นก็ส่ ง ไป อเมริกา  กรง ละ  ๑0  0- 
๒  0๐  กิโล กรม, บ่าง  จริง อยู่ ค่า ขอ งฺม่น ทาง ไสย ศาสตร์ 
มี อยู่  แต่  ค่า  ทาง  รา  กา  ที่  ซอ  ขาย  ก* นน8 นมีข อบ เขต 


'อุก กะ ม ณ  ชาว อิน คู  รู้สึก ว่า จะ เบน ผ้รู้ จก ก่อน  เพราะ 
ใน ค* มภีร ของ เขา ไต่ กล่าว ไว่'  กม ภีร้ น8 น  มี  อายุ กว่า 

สาม พน บี  ต่อ มา ทาง พวก มุสลิม ก็ร้จุ กอุล กะ มณี  เมื่อ 
ประมาณ  @๔00  บี  โค ย เรียก ว่า  หิน คำท็ ตก จาก พ้า 
ก่อนที จุะมี การ สำรวจ อวกาศ  ผู้ ที่ ไค้ พง เรี่ อง เช่น น  / 

อาจ จะเ ขำ ใจ ว่า เย้ นเร อง ไร สาระ  แต่ ก่อน การส่ง คน 
ไป ย' ง โลก พระ จน ทร์  ร^ บาล อเมริกา  ได้ ส่ง ผู้ที่มี 

หนา ที  เกี่ยว  ก* บ  การ สำรวจ อวกาศ  มา ศึกษา 

สะเก็ด คาว ใน ประเทศ ไทย  ทุก  ๆ  สาม เดือน  อง ค การ 
น็นกื อ  นา ซ่า (^ ร^) หรือ 

?011^110]'า  จาก องค์ การที่ เรา ไค้ ทราบ ว่า  อายุ ของ 
อุล กะ มณี ที่ฅก มา ใน ภาค พน นั้มี อายุ นอ ยที่ สุด คือ ระหว่าง 
หก แสน ถึง เจ็ด แสน บี  เท่า นํ้น  เมื่อ เปรียบ ก* บ 

อุล กะ มณี ทีฅก ใน ประเทศ เชก โกส โล วา เกีย หรือ ใกล้  ๆ 
ก* บ เข ฅนํ้น อายุ สิบ หา ลาน บี  ตก ใน ทวีป อฟ่ริ กา  อายุ 
สาม สิบ ลำ นบี  จาก การ แจ็ง์ ของ อง ค การ นา ซ่า  ทำ ให้ 
ข่อ ก วาม ที่ ปราก ฎ ใน ก ม็ภีร์ เหล่า นน เย้ นความ  จริง  ขั้น 
มา เกี อบ ร้อย เปอ รี เซ็น ค์  อุ กา บาต  กบ  อุล กะ มณี 


๖ 

แตก ต่าง กัน ในเ รอง การ ใช เพี่อ โชก ลาง  อ กาบ าฅ ซะ 
นำ มา เจียร นยเ บน หวแ หวน ไม' ได้ เพราะ ท้งเ มด จะ  พรุน 
ไป ควย ฟอง อากาศ  ใน ทาง ผู้ ถือ เกีย วก บเรี่ อง โชก ลาภ 
แล ว  จะ ถือ ว่า  เบ็1 นสึ๋อ นำ ความ เลว ราย มา สู่ผู้ ใช้ 

อุ กาบ าฅ  เม อ ยง ไม่ ทำ การ เจียร น์ยจ ะดูค ลำ ย  0)  ก*!! 
อุล กะ มณี  ผู้ ที' เคย พบ เห็น บ่อย  ๆ  จะ รู้ ได้ท์ นที' ว่า 

เม็ด ใด ไม่ ใช่  อุล กะ มณี  ๆ  ยง ไม่ เกย พบ เม็ค หนึ่ง โก 
กวา เสน ผา ศูนย กลาง  (2  นิๅ  หรือ หน' ก่เกี นก ว่า 
๙๐๐  กรม  แต่ อุ กาบ าฅ ซะ โต ถึง  ๑ 3  นึ่ว  แล* 
หน ก  @๐  กิโล กรม  แค' สำ หรบ ทาง นก กัน กวา ทาง 
อวกาศ  เขา ถือ ว่า เบึน ของอย่าง เคียว กัน  และ ให้ 

ชอ ว่า  เพ็ก ไท้  เหมือน กัน  (12X1111;)  เพราะ มี 
ส่วน โปร่ง แสง เหมือน ก่น  อุล กะ มณี มี ฟอง อา กาก อยู่ 
บาง เหมือน กน  แต่ นอ ย มาก  สึงที่ ตก มา จากนอก โลก 
(หรือ ตก มา จาก พ้า)  เรียก ว่า  ]\1212011112 
(อุ กา บาต)  ]\1ธ1 ธ 0 ค IX ธ  ที่ ตกลง มา สู่พํ้น โลก น 
มือ ยู่ แทบ ทก แห่ง แฅ่ที่ โปร่ง แสง ตก มา ไม่ ที่ แห้ง  ฦๅร 


๓) 

เก บ เท กไทํ ไม่ ลำบาก เท่าใด  เพียง แต่ เคิน เก็บ เมื่อ พบ 
เมี่อ ไม่ พบ ไม่ จำ เบน ต่อ ง ขุด หา เหมือน พลอย เพราะ 
ไม่ ไค้ อยู่ ใฅ้ ดิน  แห่ง ใคที่ เก็บ แต่ วก็ จะ ไม่ มี ให้ เก็บ อีก 
จำฅ อง บก เก็บ โน บา ลึก ต่อ ไป  การ เก็บ ใน บึา  ทำ ไค้ 
โด ยก วาม ลำบาก มาก เพราะ ใบ ไม โเห้ งที่ทํ บ ถม  น น  มี  สี 
คลำ ย  ๆ  กบ  อล กะ มณี 
ทข ทิม สยาม  (ร เ^* ส  1?บ6 V ) 

หต่ง สงคราม โลก ครํ้ งทิส อง  ชาว อง กฤษ เรียก 
ทํบ ทิม ไทย ว่า  ทํบ ทิม สยาม  ซึ่ง ก่อน นนอ งก ฤษยํ ง 
ปกครอง ประเทศ พม่า อยู่  และ พม่า เบึน แหล่ง ทิมีทํ บทิม 
คีที่ส ค ใน โลก  ฅ ลาด ที ใหญ่ ที่สุค ใน ดำ น เพชร-พลอย ก็ 
อย่ที่  พ่อ กา ชาว อง กฤษ ไม่ ยอม เรียก ทบ ทิม 

ของ เรา ว่า ทํบ ทิม  (พลอย ท' บ ทิม)  หรือ ใน ภาษา อง กฤษ 
จะ ต่อ ง ใช้ กำ ว่า  รูบ  ({1118 ไ!')  ท1 งนั้ เพราะ จะ ทำ 
ให้ ชาว โลก ใชท บ ทิม ของ ไทย ค่กบ ท' บ ทิม พม่า หรือ เม อ 
หาทํ บทิม พม่า ไม่ ไค้ ก็ จะ ซ้อทํ บทิม ไทย แทน เพื่อ ชะ ไม่ 


๘ 

ห องการ ใหผู้ ใชส น! จุ! นท 1) ทิม ไห ย  จึง เรียก ทบ ทิม 
ไทย วา  111:0  001า1]1'(1)ฒ  แปล  ว่า  หิน  สีแ  คง 
เนอ แข็ง  หรือ หิน ตระกูล  001ณฒว ฃ&!  (เนอ แข็ง) 
'ท มีสีแ ดง เบน อ นว่า ไม่ ยอม ยก! ห้ทบ ทิม  ข 0 งไ ท ย  11!  น 

อญ มณี  ตลาด เพชร พลอย ใน อ,' งก สุ ษ ก็คง จุาห ม่ๅย 
แต่ ทบ ทิม ของ พม่า  และ ส่ง ไป ขาย ทิว โลก  ขๅว ยุโ ร 1] 
และ อเมริกา จึง ไม่ ยอม ซั้อท บทิม ของ ไทย  นอก จุๅก 
ชาว เอ เชย ควย กน  เม ออ งก ฤษค อง เสย พม่ๅ เบ่  กๅร คๅ 
■พลอย ก็ฅก อยู่ โน  มือ ของ ชาว ทิน  เพี ย  และ พ วก ทม' ๅ 
ต่อ มา เม อชา ว ยุโรป  หา  ซอ  ทบ  ทิม  พม่ ๅ  ไทิ  ทิ วย  กวๅม 
ลา บาก  อ นน นา สน!' แทบ ทมข อง ไทย และ ยอม ว่ 1) ว่ๅ 
ทบ ทิม ของ ไทย นั้น ก็ คือ  1*178^  เหม่อ นก น  ท*5 ง 1^0 
พลอ ยก แข งก วา  เนอ สวน มาก ละ อๅต ก-งๆ  เม อเจุ ย รน' ย 
ให้ ได้ สด ส่วน เท่า กน  ทบ ทิม ไทย จุะม่ ประกาย ก็ กก; 1 
เพราะ ไม่ มี เสน ไหม ปะปน อยู่  (คง มีเส่ นของ เณีอ ทิน 
อยู บาง)  'กา! ทมไ ทยา) ง ไม มท บท มลๅ แห รก  ทบ ทม 
ไทย จะ แพ้ ก็ เพียง สี เท่ ๅนน  เม อชา ว ยุโรป และ 01 ม งิกๅ 


6 

เรม ซอ ทบ ทม ไทย  พ่อ กา ชาว ฏ* งก ถุษก็ จะ ก็ 10 ง ซ้อไ ป 
ขาย บาง  และ ดู เหมือน จะ สู้ ราก ๅสุง กว่า พ่อ ก็' ๅ'} น 
ประ เท ศอ น  ๆ  ควย  โดย เกรง ว่า ถ้า พ่อ ก็'- เปร; เทศ อื่น 
สู รา กา เพ ยง หนึง รอย บาท  1 พ่อ กำ ชาว อ, งก ถุษก็ ร; ล้ 

ใน รา กา หน ง รอย สิบ บาท  และ เก็บ เว้ ประ มาย เสี่หํ 1 

เดือน  รา กา ใน ประเทศ ไทย ก็จุะ ขน เบน  หนํ่ง ร่อย 
ย สบ บาท  เขา ก จะ ขาย ไค ใน ราก ๅห นง ร้อย ล- เบสิ ทอ-เท 
เช่น  เมื่อ ประมาณ เดือน มิถุนายน  ท. ศ.  ๒๕6)๒ 
พ่อ คา ไทย ไค้ ขาย ทบ ท๊บ ไทย ทีไก้ บา จุๅก บ่อ หนอ ง บอ น 
จง หวด ฅรา ค  ให้ แก่ พ่อ คา ชาว อินเดีย  ที่ ก็ งอ ยู่ ใน 

ตลาด ใน รา กา สอง หมื่น หำ พ่น หนึ่ง รอย สี่ ปอน ก็  ห ร่อ 
เท่า กบ หน ง ล้าน สอง แสน สี่ หมื่น แปด พ่น บาท  เบน 

พลอย รูป ไข่ หน* ก  ©๒. ๘๒  กา หร่ด 
สดืป ระมา ณ  ๘0 X 

ความ สะอาด ของ เนึ่อ พลอย  ๗๕ X 
รูปร่าง ดี  ๗0 X 


๑  ๐ 


เงา คี 


๑๒. ๘๒  กา ก 

^  ๘  4ะ* 


๑  0  00/® 

เหลี่ยม เค็ม  ©00/6 

พลอย เม็ด นิ ก่อน เจียร นัย หน ก  ๓๘  กา ห รด 
เมื่อ เจียร นัย กรี ง แรก หน ก  ©๕. ๓๒  กา หรค 
แก้ไข กรง ที่ สอง เหลือ  ©๓. ๔๓  กา ห รด 

แก้ไข กรง ที สาม เหลือ 

ก่อน ที่ จะ นัด สิน ใจ ทำ การ แก้ใ 'ห สวย ขั้น  ก็ พอ ที 
ทำ การ ซอ ขาย ก่น เสีย  ก่อน  มิ ฉะ  น1 น ช่าง เจียร นัย 

ของ ไทย  กง ไค้ แสดง ความ สามารถ ในัพ ลอย เม็ด นน 
สวย ขั้น กว่า เท่า ทีเบ็ นอย่  นับ ทีม ไทย ถง  แมจ ะ  ม ค่า 

นอ ยก ว่า ของ พม่า  เพราะ กวา ม นิยม ของ ชาว โลก ซึง 
นิยม มา แค่ เดิม  แค่ ค่า ของ ทบ ทีม ไทยก ฃึนเ รว ไม่ น้อย 
และ นับ ว่นก็ จะ เพ่ม รา กา ขั้น  นันถึ งก ราว แล วทีนั งก ฤษ 
ที่เบ็ น เจา ของ ภาษา จะ ค้อ ง เรียก ทบ ทีม ไทย ว่า  51^1 
II บ [ธ' V  ไม่ ใช่  ธธจ  (ะฮธฃฒฒ  นับ ทีม ไทย เม็ด 
นั้เบึ น เม็ด แรก ที่มี ค่า สูง  และ ไค ขาย  ให แก่  คลาด 
อังกฤษ  นับ ทีม เม็ด นิ จึง ทำ ให้ พ่อ ค้า แทบ นัว โลก ได้ 


©  (5) 


รู้' จก ทบ ทิม’ ใทย ดี ขน  ใน คาน คุณ ค่า และ ราคา  ไ มีไชุ่ 
ว่า เบน  ร ฆ' เ] VI  ฒ8า"  แล วจะ ต่อ ราคา ค่า คุ  บา,]; เม็ก 


■แพงกว่า เพชร  เช่น 

เรา กอง การ จะ หา  ทบ ทิม ไทย 

(I/  \ 

สก เม คห นง ข นาค  ๑ 

กา หรค 

นำ  (สี แดง เสือ คน ก) 

๙๐  X 

รูปร่าง ดี 

๙  ๐*^ 

เหลี่ยม ดี 

๑00^ 

เงา ดี 

๑  ๐  0^0 

ความ สะอาด 

๙  ๐  X 

ถ้า ซอ ไค้ ใน รา กา สาม ห มน หรือ สี่ หมื่น บาท  และ 
ใช เวลา หา ซั้อป ระ  มา ณหนึ งบื่  ถ้า ใคร ซอ ได้ ก็เบื่ น โชค 
ของ ท่าน ผู้ นน  ซึ่ง ตรง กน ช่าม กบ เพชร  จะ มี ค่า เพียง 
สอง หมี น บาท เทา นน  และ คุณภาพ สง กว่า ทก อาน 
เช่น  นำ ขาว  ®  0  0^0 

รูปร่าง คี  ร/00% 

เ ใ/} ลย มด  ๓๒x๒๔  ๑ 00^ 


เงา ค 


๑  ๐  ๐  X 


I 


๑ 


เนิอ เพชร ดี  (ขยาย  ๑0  เท่า ไม่ เห็น ตำหนิ) 
๑๐๐  ^ 

ทบ ทิม ไค้ มีผู้ พบ หลาย แห่ง ใน โลก น  เช่น  กัฟริ กา 
ปากีสถาน  เขมร  ซี ลอน  แฅ่ท่ บ  ทิม ไทย ก็  ยํงิ เบ็น 
ที่ สอง ของ โลก อยู่  ค่า ของ มํน สูง ขน ทุกๆ  วน  จะ ไม่ มี 
กัน ลด ลง เลย เหมือน กบ อาย ของ เรา 
ขุษ ราด ไเ  (ชฌ .1๐^  ร^?? แแ? ธ) 

พลอย บุษ หรือ เหลือง ใส ส คบ ษร าค ไ)  เบ็ นพ ลอย 
คระ กุล เดียว ก้น ก* บท่บ ทิม  ส่วน มาก จะ เกิด อย่ทิ ดก บ 
พลอย เขียว ส่อง  หรือ พลอย สี นา เงิน  แหล่ งที่พ บก็มี 
แห่ง เดียว  กือท เขฅ ของ  เขา พลอย แหวน  จ' งหกั ค 
จน ทบุรื  ราคา ของ มน  บจจุ บน นั้ บาง เม็ด แพงกว่า 
เพชร สี เหลือง ปริมาณ ที่ พบ เพชร สี เหลือง  พบ  มากกว่า 
บุษ ราก ม ๆ  ของ ไทย เบน บุษที่ มืก่า มากกว่า ของ ซี ลอน 
หลาย เท่า  บุษข อง พม่า หา ยากกว่า ของ ไทย  แท่ คุณภาพ 
เบื่น ที่ สอง  ออสเตรเลีย ก็ มี บุษ  รา  ค ไ)  เหมือน กัน 
คุณภาพ เท่า ของ ไทย  แท่ มีนํอ ย มาก  ไม่ เกย พบ ขนาด 


๑  ๓ 


โคก วา หา กา ห รด  ฝ ร' งทีรู้ จุก ค่า ของ บุบ  อือ  ชาว ออ ส— 
เฅร เลย  ชาว สวส  ชาว อง กดุษ  ชา วอ เม ริก นเร็่ ม จุะร้ จุ' ก 
และ สน ใจุ  ถา  จุะ  ลา คบ  อญ  มณี ที่มีสี เหลือง  กิน แล่ ว 
เพชร เห ลอง ยง กง เบน ท หน, ง! น ดาน ราคา  แค่ หา ไค้ 
งาย กวา บุ ษ รา คม ของ ไทย  รอง จาก เพชร เหลือ งก คือ 
บุ ษ รา คม ของ ไทย  รอง จาก ไทย เบึน ของ พม่า  ออสเตร- 
เลีย  ซี ลอน  รอง จาก บุษ ราก ม  คือ พลอย  บท ปา รา ช่ๅ 
ค่อม าเบื่ นพ ลอย  โท พาส  (?^ธ010ฃร  ?0?^2 
จาก บราซิล)  รอง มา คือ  เขียว หนุ มาน สี เหลือง หรือ 
ที่ เรียก ว่า  ช์ทรี น  สี เหลือง  (ที่ ขาย กน ทำ)  ๆ  ไป 

ใน ตลาด และ เรียก ว่า  โท พาส  ความ จริง ส่วน มาก ไม่ 
ใช่)  รอง จา กน เบ็1 นพ ลอย อด สี เหลือง  ถด ลง มา เบ็1 น 
แอ มเ บอ  (ยาง ไม้)  รอง จาก  แอ มเ บอ  (^] หธธค) 
พลอย กระจก  และ พลอย พลาสติก  บาง ท่าน ย' ง เช่า! จ 
ว่า  บ ษ ราก มน น คือ  โท พาส  ความ จริง ไม่ ใช่  จุะ ขอ 
เปรียบ เทียบ ราคา ใ หด งน  บ ษ ราก ม  (^1X10^ 
ร^??!!!!?!;)  เม็ด หน' ก  ๕  กา หรีด  ราคา เม็ด ละ 


๑  ๔ 


๔ 0 ,000  บาท  พลอย โท พาส  (,10?^2  )  ๑  เม็ด 
หน, ก  ๕  กา หร้ค  ราคา เม็ด ละ  @,00๐  บาท ถา เบ็1 น 
โท พาส เทียม คือ  พลอย ซีทรี น  ราคา เม็ค ละ  ๑00  บาท 
นอก จา กบ ษ ราก ไ) ของ ไทย  จะ พี่ นที่ห นิงใ นโล •ก แล ว 
พลอ ยบษ สาแหรก ข ธง ไทย  ย่งเ บ็่นเ อก  บุ ษ รา คม 
นา หนึ่ง ไค โเก่ สี ทองคำ  600*  หาก แก่ กว่า นั้น เรียก ว่า 

สีข มน เน่า  พี่นลี ที่ หา ยาก มาก และ ราคา แพงกว่า 

ทลอ ข สา แทรก คำ  ร ไ'^!?  ร/* ^ธเ-แ&ธ) 

พลอย สาแหรก คำ  เบ็1 นที นิยม ของ ชา วอ เม ริ ก่น 
เห ฅทื่นิ ยม อาจ จะ เบ็๋น เพราะ  ธง  ชาติ  อ เม ริ  กน  ประคบ 
คิว ย ดาว หลาย ดวง ก็ เบน ได  เขา ใจ ว่า  พวก คอมมิว- 
นิสต์ ก็ กง ชอบ  แต่ ไม่ม็ ทาง ซอ ได้  เมื่อ อ เม ริ ก่น ใช้ 
ชาติ อื่น ก็ นิยม คาม  นอก จาก ชาติ ไทย เท่า น น ไม่ นิยม 
เพราะ เบ็1 นของ ไทย เรา  ใน โลก นั้  พบ  เพียง  สอง  แห่ง 
เท่า นั้น  ใน ประเทศ ไทย และ ออสเตรเลีย  สำ หรบ ที่ 

ออสเตรเลีย  ได พบ นั้ง แต่  พ. ศ.  ๒๔๘ ณ-พ. ศ. ๒๔๙๘ 


๑  (3เ 

เทา นน  หลง จาก ผู้ พบ ไค้ ฤๅย จุๅฦ ไป  ก็ ไม่ มี ใคร ไค้ 
ทราบ วา  แหล่ง ที่พ บนํ้ นอย่ แห่ง ใค  ‘แก ข ค พลอย ชาว 
ออ สเฅ ร เลีย  พยายาม ที่สุค ที่จุะ ค้แ หา แหล่ง แน  แค่ ยง 
ไม่ พบ  พลอย ท พบ ใน สม ยนน ก็ยํง เบ็1 น รอง ของ ไทย 
ทงขฺ นาด และ คุณภาพ 

พลอย สา แห รก คำ เบี่น พลอย อย่ ใน ฅระ กล 
ร^ก?!!! น ธ'  เบ็! นพ ลอย ประเภท ทึบ แสง บาง เม็ คติ ค 
อยู่ กบ พลอย สี นำ เงิน  บาง เม็ด ติ คอย' กบ พลอย สี เขียว 
ใบ ไม หรือ ติด กบ เขียว ส่อง  การ เจียร นยพ ลอย สาแหรก 
คำ ลำบาก มากกว่า เจียร นยพ ลอย สาแหรก สี นา เงิน หรือ 
สี แดง  เพรา ะสีอื นๆ  ย' ง สามารถ จะ เห็น รอย แตก รำ ว 
หรือ อีก ประการ หนึง  เนอ พลอย อื่นๆ  เบึน เนอ 
ชน เดียว  แต่ พลอย สาแหรก คำ เบ็เ นพ ลอย ทีมีชื นพ ลอย 
หลาย ชไเ ติ' ดกนํ โดย ธรรมชาติ  ชนิด ทีหนึ ง ราคา ขนาด 
เม็ด ละ  ©๐  กา ห ร' ค  เม็ด ละ  ๖ 000  บาท  ชนิด เลว 
เม็ด ละ  ๕0  บาท  ความ แข็งๆ  กว่า พลอย สาแหรก ชอง 
พม่า และ ของ ซี ลอน 


I 


๑  ๖ 


พลอย สาแหรก บาง เม็ด ฅิค  อยู่ กบ บุบ ราก มหา ก 
เนอ ของ พลอย บุบ ที่ ติด อยู่ น* น บาง  ช่าง เจียร นัย ก็ จะ 
ปล่อย ให้ฅิ คอ ยู่ กบ พลอย สาแหรก คำ  แล ว โกน ใหโ บี่น 
รูป หลง พย  โดย พยายาม ไม่ ใหโ นํ้อ ขอ งบ ษ เสีย ไป มาก 
และ ใ หอ ยู่ คาน บน  เมื่อ ทำ การ นัด เงา เรียบ รีอย แล ว 
เสน  ไหม  ที  อยู่ ใน  เนอ  ของ  พลอย  สา  แห รก  คำ  จะ  ส่ง 
ประกาย ผ่าน เน้อ บุบ ราก มซึง เบน สี เหลือง  เรียก ว่า 
บุบ สาแหรก  (001, 01! I1)  ร’ 7.411  ร^?? ส 10ธ)  รา กา 
ขอ งบ ษ สาแหรก แพงกว่า พลอย สาแหรก คำ  ๔— ๕  เท่า 

หาก เน้อ บุษที่ ติด อยู่ กบ พลอย สาแหรก คำ นน  มี หนา 
พอ ที่ จะคํ ด ออก มา เจียร นัย  เบ็น รูป ไข่ หรือ รูป สี่ เหลี่ยม 
ก็ จะ ถูก นัด ออก  เพราะ ราคา ของ บุบ ราก ม แพงกว่า 
บุบ สาแหรก มาก  เช่น ขนาด  ๑0  กา หรีด  ราคา คง 


สาม แสน บาท เบน ค้น 

ะ  I 


บาง กรง ช่าง เจียร นย อาจ จะ เจียร นัย บุบ สา แห- 5 ก 
เม็ด นันเ บ็น สอง หนา  โดย ให้ อีก ด้าน หนึ่ง เบ็1 'แ 
พลอย สาแหรก คำ และ อีก คาน หนึ่ง เบ็, น บุบ สาแหรก 


๑  ๓) 


เขย ว สอง 

เขียว ส่อง เมื่อ เจียร นยเ บี1 น รูป พลอย แล่1 ว่  จุ ะ มี 

I  ๐'  I 

สี นำ เงิน  เมือ ยง ไม่ ไค้ เจียร นํย  จะ มีสี เขียว ใบไม้ อย่ 
ดาน หนึง ของ พลอย  แล*, จะ มี สีน์า เงิน อยู่ อีก ค้าน ห นึ่ง 
สี นำ เงิน มี ค่า มากกว่า ส่เขี ยว ใบไม้  ค้งน น ช่าง เจียร นํย์ 
จำ เบึน จะ ฅอง เอา พลอย เม็ด นน มา ส่อง ดู  จะ ส่อง ดู ก' บ 
ไฟ หรือ กบ แสง  อาทิ ฅย ว่า  ค้าน ใด ที่ จะ  เห็น  สี  นา เงิน 
เขา ก็ จะ ฅํ้ง ให้ ดาน นนเ บน ค้าน หนำ  เพื่อ จะ ขาย  ไค้ 
ราคา สูงก ว่า  อีก ค้าน หนึง ซึง เบ็1 นสี เขียว  ส่วน ค้าน 
สี เขียว ก็ จะ อยู่ ค้าน ค้าง ของ พลอย  เขียว ส่อง  เบึน 
ศพท์ ของ นก เจียร น* ย พลอย ใช้ ค้น  และ บา งก รํ้งก็ ใช้ 
ค้น จน ลืม ไป ว่า  คำ ว่า เขียว หรือ สี เขียว  ใน ภาษา ไทย 
แปล ว่า  สี อะไร  บาง กรํง็ เขา ก็ เรียก กน ว่า  เขียว- 
ไพลิน  แปล ว่า พลอย ไพลิน  ซงมี แก่ สี นำ เงิน  ไม่ 
มีสี เขียว ใบ  ไม้ ปะ  ปน  อยู่  เลย  บาง  ค รง ค้อ ง ถาม กน ที่ 
เรียก ว่า  สี หนึ่ง ใน ธง ชาติ ไทย น1 น เรียก ว่า  สี อะไร 


๑  ๘ 

ส เขียว หรือ สี นำ เงิน  เขา จะ หว เราะ และ  ยอม  พูค วา 

พลอย นำ เงิน ไพลิน  แต่ ก็ แปลก อยู่ อย่าง  ห นง  ที่ ช่าง 
เจียร นย ไม่ ยอม พูด ว่า  พลอย เขียว พม่า  (พลอย สี นำ 
เงิน จาก พม่า)  หรือ พลอย เขียว เมือง กา ญจน์  (พลอย 
สี นำ เงิน จาก จ' ง หวิด กาญจนบุรี)  หรือ พลอย เขียว ช้ลอ น 
(พลอย สีนํ้า เงิน จาก ซี ลอน)  พลอย  จาก  ที ดง  กล่า วน 
ยอม เรียก ว่า พลอย สี นำ เงิน  เมือ พูด ถึง พลอย สี นำ เงิน 
เรียก ว่า  เขียว ส่อง  ก็อค ที่ จะ เล่า ให้พั๋ ง ว่า  เงิน บาง 
กะ จะ' (เงิน ของ ตำบล บาง กะ จะ')  (ตำบล บาง กะ จะ เบน 
ตำบล ที่มี การ ขุด พลอย กน มากอยู่ ใน  วิง  หว่ค จน ท  บุรี) 
เบน เงิน อะไร  ทำไม จึง เรียก ว่า  เงิน บาง กะ จะ  ซึ่ง 
กวา ม จริง ก็กือ เงิน ฅรา ของ ไทย เรา นี่ เอง  เห ฅุที่เ ขา 

เรียก เช่น นน กง จะ เบ็น ควย ว่า  การ ซอ ขาย พลอย ดิบ 
นน  เมือ ผ้ซอ  ๆ  ควย รา ค่า ห นง บาท  เขา อาจ จะ ขาย 
ได้ หน ง รอย บาท  (เมือ เจียร นไแลว), หรือ ซอ พลอย ดิบ 
ควย รา กา  หนึง ร้อย บาท  เมือ เจียร นํย แล่ ว  อาจ จะ 


©  ^ 

ม กา เพ ยง หนึง บา' ท ก ไค้  หรือ หาก  เจียร น, ย ค่วย 
ฅนเ อง ไม่ เบน  ก ยง ขา ค ทุน ใหญ่  หมาย ถึง ค่า จี ไง อีก 
ประมาณ  สิบ บาท  จะ พยายาม ขาย เอา  ค่า จี างกื นก 

V]  '  V!  *' 

เม  เอ่ 

มีเร อง จริง ที จะ เล่า ให้ พี่ ง  เมื่อ ประมาณ  ห้าบึ่ 
ผ่าน มา  พ่อ กา พลอย คน หนึง ไค้ พา เพี่อ น  ไป  เทียว  ใน 
บ่อ พลอย บาง กะ จะ  เมื่อ ถึง บ่อ  พ่อ กำ คน นนถึ ง่วน 
อยู่ กบ กน ขุคพ ลอย เพือ จะ ขอ ซั้อพ ลอย ทีขค ไค้  เพี่อ น 
ของ เขา ก็ เดิน ไป ชม การ ขุคพ ลอย หลุม อื่น  ๆ  บ่ง เอิญ 
พบ กบ พ่อ คา ปาก บ่อ  (พ่อ กา ที เผา อยู่ บาง หลุม เพี่อ  จะ 
ซอ พลอย ที^ ค ได้)  พ่อ กำ ปาก บ่อ ผ้นน เขา ใจ ว่า  ชาย 

คนที เดิน อ ย่น1 นเบ็ นผู้ มา หา ซอ พลอย  จึง  เสนอ ขาย 
พลอย เม็ค หนึง  เมื่อ เขา เสนอ  ราคา ที เขา เสนอ เบ่น 
เงิน บาง กะ จะ  หก พน  (หมาย ถึง หก สิบ บาท)  พ่อ คา 
พลอย จำ เบน ผ้นํ้น หยิบ พลอย มา คู  ซึง กวา ม จริง ไม่เ 
เรื่อง เลย ว่า  มํนเ บน พลอย ที แก่; ไหน  เพราะ ฅวเ อง 
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เบน พ่อ กำ ขาย เครื่อง อะไหล่ รถ  เมื่อ กํด ไค้ ว่า  หาก 
จะ ต่อ รา กา เขา สก กรง กึก ง สนุก คื  เจา ของ พลอย  กง 
ด่า ให้ หรือ มิ เช่น นี่นกึ คง ไม่ ยอม ขาย ให้  เมื่อ เจ้า  ของ 
พลอย ยอม ขาย ให้ ใน ราคา ทีกํอ  สาม พน  เขา กึนํบ 
เงน ใบ ละ รอย บาท จ้าน วน  สาม สิบ ใบ  ให้ แก่ เจ้า ของ 
พลอย  ชาย ผุ้นไ เงง  และ ก็ ไม' รอ ชา ทีรีะ รบ  เงิน 
สาม พน บาท  เม อร บ เงิน แล ว  กึไม 'รอ ชำ ให้ ไง'  รีบ 
อ่าง สาม ชุม เข้า บึา หนี ไป  แหม  นาย นี่ กง ถ' งแ กก  ก' 0 
ท้รง รา กาก ขาย  เขา ภูมิ ใจุท ซอ ไค้ ใน ก รึง ร' เกๅ  เม็อ 
กลบ มา พบ กบ เพ อ น  อะไร เกก ขน  การ คิก กาม กึเกิ ก 
ขน  เพ อ ขอ เงิน คืน  กาม พบ หรือ ไม่  ไม' พบ ผู้ขๅ ย 
ตวย ความ เสีย ใจุเ ขา จึง เก็บ พลอย เม็ก นี่ นี่ ไค้  แล ะ เกึ บ 
ไว้ จน วน หน ง  หลง จาก น, นี่ ประมาณ สอง บี่  รืงมี ความ 
โมโห เกก ขน  เม อ เห นพ ลอย เม็ก นี่ น  จึง ข ว่าง ก' บ 
'ชํจ้ ไ 4 ซ ^ มน อ  พ สอย น ใ 4 แอก เ1) ใ \  ๔  ช ไ X  เ ป สอ ฦไ \ 1 อเๅ 
เม เอา ไหน  แค เนอ ใน สอ ใส จุ เริง  *1  เขา ไอ้ ห้ๅ ไป ให้ 
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.เพ ยิน พ่อ ค้า อีก กน หนึ่ง ตี ราก า  1] 7 ากฎ ว่ๅ  ตีๅ 1 เฎ 0 
มน มถง  หา ห มน บาท  เขา ค ใจ  ไม ขาย และ เก บ ไว 
หลง จาก นนอี ก!! เศษ  เขา ขาย มน ไป ค้วย ร ๅศา  เก็ฤ 
ห มน หา พน บาท  ผซอ นา  เปเ จยร นยแลว ข-เย ได้), หา 
ใด ไม่ มีใก รท ราบ  (หรือ อาจ จะ ขาด ทุน ก็ ได้)  ฤา 7 ทุ 
•นำ ใน เนอ พลอย  (คู คุณภาพ ของ พลอย จาก ที่ย่งิ ไม่ ได้ 
เจียร น' ย  )  ไม่ ใช่ ว่า ระ ง่าย น์ก  แก่  ก็ ไม่  ยาก ไป กว่า ด 
นำ ใจ คนที ยาก แท้ จะ หย่ง ถึง 

เขียว ส่อง  เมื่อ ค้ง นา  ๔๕  องศา สี ของ พลอย 
จะ กลม กลืน กน  โค ยมีสี นา เงิน บวก กบ สี เขียว ใบ ไม่ 
จะ ไม' เบน สี เขียว ใบไม้ ซีก หนึ่ง และ สี นา เงิน ซีก หนึ่ง 

แก่ ถ็า กง นา เช่น นึ่แล ว  จะ ขาย ได้ รา กา น้อย กว่า  สี  นำ 
เงิน ล วน หรือ สี เขียว ใบไม้ ล วน  เรา อาจ จะ พบ พลอย 
สี ดง กล่าว นึ่บา ง อาจ จะ เก ค จาก ช่าง เจียร  น' ย  หลบ  รอย 
แดก  เพ อร  กษา ให้ พลอย เม ดนน ได้ ขนาด โด เท่า ที 
ควร  หาก จะ ค้ดเ บน เม ด เลก เพีอ คง นำ  (ค้ง หนำ พลอย 
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ให้ เบน สี นา เงิน)  ก็ จะ ขาย ไค้ ราคา นอ ยก ว่า  ถา จะ  ให้ 
เบน สี เชียว ก็ย็ง ถูกกว่า  คง นนจำฅ อง ปล่อย ให้ เบน  ส 
คง นํ้น  ฝ ร' ง เรียก ว่า  ส แฟน ช  เร องของ เขย ว สอ งม 
เล่า เพียง เท่า น  ชาว! ท้น ร้าน คำ ควร เรียก ว่า  ไพลิน 
นา แก่  สี กำมะหยี่ แก่ หรือ สีดอก ผํก คบ แก่  จะ เทียบ กบ 
อะไร  ๆ  ก็ ได้  ที่มีสี นา เงิน แล วเฅิ ม กำ ว่า แก่  เขา ไว้ 
เพราะ มน เบ็น สี นา เงิน แก่  ฝ ร' ง เรียก' ว1 า  0ธธ?  ธบฃ ธ 
ธ^??!! 1&2  ชาว อง กเ] ษเบ็ นผู้นิ ยม ใช้ ก่อน  ต่อ มา 
ชาว อิฅา เลียน  และ อ เม ริก น  จำนวน พลอย ที เจียร นย 
ออก มา ส่ง ขาย ค่าง ประเทศ เสีย  ๙๘ %  คน ไทย เรา, 
เรีม จะ ใช้  ๒^0  เท่า นํ้น 
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ตำรา อาหาร 

แถา ไต ปลา ช ๙ อม 

เอ รอง ปรุง  ไฅป ลา เลือก แล ว  9  ถวย  ปลา ช่อน 
ย่าง  ๑  ฅว เล็ก  ถ, าพู  ลิว ผก ยาว  มะ เชึอ่ พวง  มะเขือ  — 
ยาว อ่อน  ๆ  เม็ด ขนุน ห่ม สุก  ชะ อม  ผิว มะ กรด  ใบ 
มะกรูด  ตะไกร  ข่า  กะ บิ1  หอม  กระ เทึ ยม  ผง ชู รส 
พริก ชั้หนู  ขมํ้น ชน 

วิธี หำ  โขลก คะ ไกร*’  ผิว มะ กรด  ข่า  ขม็น ชน 
ให้ ละเอียด  ใส่ พริก ขทนู พอ สมควร  แล ว ใส่ หอม ไทย 
กบ กระเทียม  โขลก พอ แหลก แล ว ใส่' กะบื่  ไฅป ลา  ใส่ 
นา พอ ควร  ใส่ ใบ มะ กรด  เคียว จน เบือ ยก รอง เอา แต่ 
นา  ตง ไฟ ใหม่  ละลาย นา พริก ลง ไป  พอ เดือด สก ครู่ 
ใส่ ปลา ย่าง แกะ เบืน ชั้นๆ  เม็ด ขนุน  ลำ ด บ ผก ใส่ ตาม 
แต่ สก ชา หรือ เร็ว  ชิม รส ดู  จะ ยก ลง จึง ใส่ ชะ อม เด็ด 
ยก ลง ท นที  คน เบาๆ ให้ เขา กน  รบ ประทาน กบ ผก 
สด และ ชาว 
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แกง หมู ค้วร ะ? คำ 

เด่ รอง ม่รุง  เน้อ หมู คิด ม' นก' บ หมู  ๓  ซน  ® / ๒; 
กก.  มะ พราว  ©/ ๒  กก.  ระกำ เปรย ว  ๓-๔  ผล: 
ใบ มะกรูด อ่อน  พอ ควร  กบ เครื่อง นา พริก  คือ 
พริก แหง ๗ เม็ด  หอม แหง  ๗  กลีบ  กระเทียม แหง 
๓  หว  ข่า  ๓  แว่น  ตะไคร้ หน ละเอียด  ๑  ชอน หวาน 
ลูก ผก ชี  ด  ชอน หวาน  ผิว มะ กร ค หน  ® / ๒  ชอน ชา 
ราก ผก ชี หน ละเอียด  ©  ชอน หวาน  พริก ไทย เม็ด 

๑๕  เม็ด  กะบี่  ๑ / ๒  ชอน ชา  เกลือ เม็ด  กบ 

ปลา กรอบ  ๒- ณ  ตว  นา ปลา นา ตาล หมอ พอ ควร 
วธ ทำ  เนอ หมู หน เบ็น ชั้น เล็กๆ  หนาๆ  หมฺ 
๓  ชน หน ขวาง คิด หน งด วย  กน กะทิ ขน  ๆ  น้ง ไฟ ให้: 
แตก มน ปอก ระกำ ฝาน เน้อ หนา  ๆ  ใบ มะ กรด เด็ด เบ็1 น 
ใบ  ฉีก ชั้น เล็กๆ  โขลก นา พริก ใหโ เห ลก  ปลา กรอบ 
บึง ไฟ แกะ เนอ ตำ ลง ไป ด้วย  เอา น้า พริก ลง ผด ใบ ห้ำ 
กะทิ ที แบ่ง มา พอ สุก หอม  ราด นา ปลา ดี เล็ก น้อย  ใส่ หบ 
ลง ผด แล วฅก ใส่ หมอ กะทิ  ป รง รส น้วย น้า ปลา  น้า ดาล;. 
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เคย ว ไป จน เนอ หมเ บอ ย  แล ว ใส่ ระกำ และ ใบ มะ กรอ 
ยก ลง ไ? ไ 

นา ยา แกง เหลือง 

เครื่อง ปรุง  ข่า  กะ ไคร้,  พริก ช พา แดง  พริก ขั้หน 
พริก ไทย  หอม  กระเทียม  ผิว มะ กรด  กระชาย 
กะ!!  ปลา ช่อน  มะพร้าว  ผก ชี  ถวผ้ ก ยาว  เม็ศ 
กระถิน  ใบ สะ ระ แหน่  สะตอ  มะเขือ พวง  ขนม จีน 
ฃมั้น  มะขาม เบื่ย ก  มะขาม แขก 

วิธ ทำ  ห'1 น ข่า  ตะไคร้,  โขลก กบ พริก ชพ้า แดง 
พริก ไทย  พริก ขั้หน  จน ละเอียด ใส่ กระชาย  ขมํ้น 
ตำ ละเอียด แล่ ว  ปลา ช่อน ตม สุก แล ว แกะ เนอ โขลก 
ใน นา พริก  (ปลา ก่อ ง ไช มากๆ เพราะ ช่วย ให้ นา ยา ขน) 
ใส่ กะบี่ พอ สมควร กน กะทิ ตง' ใ' ป ใหแ ตก มน เอา นำ พริก 
ละลาย ลง  คั้น สม มะขาม ใส่ พอ สมควร  ลำ มี มะขาม แขก 
ล่าง ใส่  ๕- ๖  ชน  ถา จะ ใส่ มะขาม แขก ก่อ งลค มะขาม- 
เบื่ ยก ใส, แก่ นํอย  ลำ ไม่ มี มะขาม แขก  ใช มะขาม เบี' ยก 
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อย่าง เดียว ก็ ไค,',.  ปรุง รส ควย นา ปลา ดี  ชิม รส ค ให้ 
เปรย ว เค็ม พอ สมควร  รบ ประทาน กบ ขนม จีน แตะ 
ผก ต่าง  ๆ  ห' น เหมือน ใส่ ข่าว ยำ 

งบ ปลา ดุก  ; 

เค รอง ปรุง  ปลา ดุก อุย  ๒  ฅว  ข่า  ๒  แว่น 
พริก แหง  ๕  เม็ด  ผิว มะ กรด  ๓  แว่น  กระเทียม  ® 
กลีบ ใหญ่  พริก ไทย  ๕  เม็ด  หอม ไทย  ®  หิว 
ราก ผก ชี  ๓  ราก  ตะ ไค ร  ร)/ ๒  ตน  กะบี่  ร)/ ๒ 
ชอน ชา  น้า ปลา  ใบ มะ กร ค  มะ พราว 

ริธี ข่า  ข่า ปลา ดุก แห้ ว ล่า งให์ ส  ะ อาด  แล่ เอา 
แต่ เน้อ หิน เบื่น ชน  ๆ  คน  หว กะทิ เอา  ไว,' ประมาณ 
๒  ชอน โค็ะ  ตำ เครื่อง แกง ให้ ละเอียด นำ มา เก ห้า กบ 
ปลา ดุก  และ ห้ว กะทิ เล็ก น้อย อย่า ให้ เหลว  ป รง รส 
ควย นำ ปลา ดี  บิง ไฟ ชิม ดุฅา ม ชอบ  ฉีก ใบตอง เรียง 
สลบ กน สก  ๒- ๓  ชน  ตก งบ ลง พอก วร  ใรย หนำ 
ควย หว กะทิ  และ ใบ มะ กรด หิน ฝอย  ห่อ ทบ 


/, 


ใอื)  ต) 

เบ็๋น รูป สี่ เหลี่ยม กล” ดดํ วยไ มก ลํคฺ,  บง ไฟ อ่อนๆ  จน 
สุก หอม 

แค ง เผ็ด พาย พ  (ไทย เหนือ) 

เคร อง ป รง  ปลา คุก  ๑  คว  พริก ชีพ าแ คง 

๗  เม็ค  มะ พราว  ๑ / ๔  กิโล  ปลา รา  ๑ / ๑๐  กิโล 

ข่า อ่อน  ๒๐  แว่น  ฅะไ คห้ ๒  ฅ้' น  ใบ มะ กร ค  ๓  ใบ 

*  ห้ 

กระชาย  ๑๕  หว  มะ เข อ เปราะ  ๑๐  ผล  ผล มะ กรู ค 
,๑  ลูก  มะเขือ อ่อน 

วิธี ทำ  เอา ปลา คุก มา ลาง ให้ สะ อา ค  แล วฅค 
เบน ชน  เหมือน แกง ธรรม คา เอา ใส่ ชาม ไก  คะ ไคร้ 
ฅคเ บน ท่อน  ๆ  ยาว ประมาณ  ๑  นิวฟุ ค  ทุบ พอ แค ก 
กระชาย มา ปอก ลาง นำ บน คาม เฉลียง  ข่า  มะ เข อ 
(ลก หนึ่ง ผ่า สี่ เสย ว)  เจียน ริม ให้ เรียบ รอย  พริก ชพา 
แคง  หน  คาม  เฉลย ง  บาง  ๆ  ใบ  มะ กรู ค  ฉีก  เบน ชน  ๆ 
รวม ใส่  ชาม ไห้  ห้ม  ปลา ห้า ริน  เอา  แค่ นา  ประมาณ 
ชาม หน ง  คน ก ะทใ สบ มอบ ว บาง ปน กน  ยก ขน คง ไพ่ 
พอเ คอ ค  วง เอา ปลา พ V เน ใส  เว ลง ใน หมย  เยา นา 


ปลา รา เท ลง กง ไฟ ไว พอ เก อก  เอา ของ ที่ หืน ไว้ ใน 

าาน เท ลง หมอ- พร1 อม กน พ ณกื อ ค ชิม คูถ"' , ไก่ เทีก่ 1ส่ เก ที อ.; 
ก่อน จะ ยก  ให้ บีบ นา มะ กร คล ง ใน หมอ VI นึ่ง ซีก 

แกง เผ็ด เบค ย่าง กบ ม# เขืชิ เทศ 

เคร อง ป รง  เบค ย่าง  ๑  กว  มะ พร่า วขุค  ๑  กก.  ' 
พริก ไทย  ๙  เบีค  หืวห อม  ๙  หืว้  กระเทียม  ๕  ห ว, 
กะ ไกร หน ฝอย  ๒  ชอน! คะ  ข่า หน แว่น  ๕  แว่น 

กะ บ  ๑  ชอน ชา  ลูก ผก ช  ๑  ชอน! กะ  ยห ร่า 

®  ขอน ขา  ผร มะ กร ค หน ฝอย  &เ \ ฎ  ชอน ชา  เปราะ 
หอม หน ฝอย  ๑ / ๒  ชอน ชา  พริก ช พา เห ลอง  ๑  ถๅย 
มะ เข อ เทศ ส คา  ๑ / ๒  กก.  สม มะขาม เมี, ยก  ใ ม] 

! หระ พา  ใบ มะ กรู ค  นำ กาล บบ  นึ่าป ลา 

วธ ทำ  พริก  แหง  แกะ  เอา  เก่ก  ออก  แว่  น"ๅ 
หวห อ ม  กระ เท ยม ปอก เปล อก ออก  กะ ไกร  ราก ผก ชี 
ขา  ผว มะกรูด  เปราะ หอม  ลก ผก ชี แล  ะยื่ห ร่า ค" ว เสีย 
กอ น  เอา ของ ทงห มต 7 ว มก นใส่ ครก โข สกา หล^ ฎี ยห. 

ใส่ กะ!! โขลก ใหโ ข่า ก, น  มะเขือ เทศ ผ่า ปลาย สี 1 เฉก 


คน กะทิ แยก หว ไว ประมาณ  9  ม่วย  ส่วน ท เหลือ ด ง'. 
ไฟ เคียว จน แฅก มน  เข้ ค แล่ เอา แต่ เน้อ หน เบน ชัน 
บาง  ๆ  ใส่ ใน หม่อ กะทิ  ยก กระทะ หง ไฟ  ด่ก กะทิ ที่’ 
เคียว ไว้ ใส่ พอ ประมาณ  กก เครื่อง แกง ที่ โขลก ไว้ 
ลง ผด จน หอม เหิม นา ปลา นิด หน่อย  ดก เข้ ค ใน หม่อ 
กะทิ ลง ผด ค่วย จุนเ ชำ กน ดืแลํ ว  ใส่ นำ ส ไ) มะขาม เข้ ยก 
พอ ควร  ดก เครื่อง แกง ที่ ผด ใส่ หม่อ กะทิ ที่ เคี่ยว ไว้ 
ดง ไฟ ต่อ จน เดือด  เหิม นา ตาล พอ มี รส หวาน ใส่ พริก 
เหลือง  เด็ด ม่าน ใบ มะ กรุ ค และ มะเขือ เท ก พอ เดือด 
ใส่ ห้ว้ กะทิ จน เดือด อีก ครั้ง  ใส่ ใบ โหระพา กน ให้ ที่ ว 
ยก ลง 

นาท ริก กุ้ง นาง 

เคร ยึง! เรง  กง นาง  ๒— ๓  ฅว  ยาง ไฟ พอ 
เปลือก เข้1 นสี ชมพู  พริก ขหนู  พริก เหลือง  กระเทียม 
กะข้  มะเขือ พวง  นา ปลา  นา ดาล  มะนาว 

วิธี ทำ  ปอก กุ้ง แม่ วฉีก เบน ชัน เล็ก  ๆ  โขลก 
กระเทียม  กบ  กะ บิ1 พอ  สม  ควร  ใ ห ไ ชา  ม่น  แบ่ง  กุ้ง ลง 


V 


๓๐ 

โขลก ไป ควย พอก วรฺ;  ใส่ พริก ข หนุ' ลง  ๔- ๔  เม็ด 
มะเขือ พวง บุบ พอ แตก  ลำ ง นา บีบ ให แห้ง  ใส่ ลง ใน 
ครก โขลก ยา  ๆ  พอ เข่า ลํน  ใส่ น1'] ตาล บีบ  นา ปลา 
มะนาว  ชิม รส ดูแล วใส่ กุ้ง นาง ที่ ฉีก ไว8 ลง พรํ อม กบ 
^น กุ้ง  ตก ใส่ลํ วย  โรย พริก เหลือง  พริก ขั้หน 
รบ ประทาน  กบ ฝ กชี สด  แตง กวา  มะเขือ  และ 
ออด กระถิน 

นา ห ริก แดง  (อย่าง ภาค เหนือ) 

เต ร ตง ปรุง  พริก  แห* ง อย่าง  เม็ด  ขนาด  กลาง 
สี แดง  (ไม่ ใช่ พริก บาง ช้าง)  ๘  เม็ด  ปลา ช่อน ย่าง 
หรือ กุ้ง แหง  หอม เผา  กระเทียม เผา  (มาก  ๆ) 
เกลือ เม็ด  กะ บิ1 

วิธ ทำ  ปลา ช่อน ต ว เล็ก ย่าง ไฟ แล ‘ว ลอก เกล็ด 
ออก  พริก แหง  ลำ ชอบ เผ็ด มาก ก็ ไม่ฅํ อง เอา เม็ด 
ออก  ลำ, ไม่ ชอบ ก็ ผ่า แคะ เม็ด ที่ง ไป  ใช้ ไม้ ไผ่ เสียบ 
อง ไฟ อ่อน ๆ  อย่า ให้ ดำ จน หอม ฉุน คีแลํ ว โขลก อบ 


/ 


I 


เกลอ  ใส หอม เผา  กระ เท ยม เผา  และ กะ [บ  แกะ เนอ 
ปลา ลง โขลก เขา กวย กน  ชิม รส ก  ถา ไม่ เกม ใส่ เกลือ อีก 
บาง กน ชอบ ใส ปลา รา สบ ไป อวย  นำ พริก ก ย, างนี กอง 


แหง ไม แฉะ เก บ ไว้ กิน ไกํห ลาย ๅน  รบ ประทาน กบ 
ผก นง  เช่น  ยอ คฅ0 าลึง  ผัก บุ้ง  'กะ หลืา ปลื  ผัก กา ค 
มะเขือ อ่อน  หรือ ถ, วผัก ยาว  ของ แกล ม ม่เน็ อเก็ ม 


/ 


น5 าพ ริก มะ! กรูด คบ ยก ตีน5 ามน 


เครือ ง ปรุง  พริก แหง  สม มะขาม เบึ1 ยก  ก้งส ค 
เผา  กุ้ง แหง  เกลือ  กะ!!  พริก เหลือง หรือ พริก ชัพๅ 
เผา ไฟ  มะม่วง ดิบ  มะค่ น  ระกำ  มะ อึก  สม เหม็น 


(ท กอ ย่าง ซอย เบ็่น ชน เล็ก)  นา มะนาว 

ม็,  1  1  4 

ผิว มะ กรู ค  นา ปลา  น้า ฅาล บึก 


๐ 


นา มะ กร ก 


วิธ ทำ  พริก  แหง  ลาง นำ  เอา  เม็ก  ออก  กำ  กบ 


มะขาม เบ ยก และ เกลือ จน ละ เอ่ย กอ่แลว  เอา กุ้ง แห2 ง 
กุ้ง สก เผา  กะ บิ1  คำ ผสม ลง ไป  แล วโส สง อ นๆ  กน ให้ 
เขา กน  ชิม รส กาม ชอบ  เม อฅก์ ใส่ ถวย ใหเ อา พริก 


ผ  19 

ชพ้า  หรือ  พริก เหลือง  ที่ ย่าง ไฟ ไว โ เลว ฉึก โรย หนา อีก 
ครํ้ง็ หนึ่ง 

นา พรืก มะ กรู คน  รบ ปา ะ ทาน แกล มก บ ปลา ทู 
ทอด  กบ ผก ที่ นา มน  เช่น  นา เค้า  มะเขือ  แทง กวา 
บวบ  กะ หลา ปลื  ผก บุ้ง  ผัก กะ เฉ ค  ผัว ผก ยาว  ผัว พู 
ใบ มะกรูด อ่อน 

เอา ผัก ที่ สุก ยาก นึ่ง เสย ก่อน แล ว ทอด ใน กะ ทะ ใช้ 
นา มน แท่น อย  ทอด จน สก ที่แ ผัว ผัด ลง จา นที ละ อย่าง 
เอา  กระเทียม  มา ปอก  เปลือก  ผับ หยาบ  ๆ  กับ กาก หมู 
เจียว ใหใ ห ลือ งก รอบ  โรย ห ห่า ผัก ที่ จด สำเร็จ ไว้ ใน 
จาน อีก กรํงํ้ หนึ่ง ก่อน ยก ไป ผับ ประทาน 

นา หริ กล ง เรือ 

เด รอง ปรุง  มะปราง คบ หรือ มะ ผัน  (แ  ลก 
กระเทียม  ๗  ก ลืบ  กะบี่  ๒  ชอน โฅ๊ะ  กุ้ง แห่ง  ® 
ช่อน โต๊ะ  พริก แห่ง  6  เม็ค  ปลา ดุก ฟุ  ๑  ผัว  ไข่ 
เค็ม ฅม สุก  ๒  ลูก  หมู หวาน หน ชน เล็กๆ  ร,/ ๔  ผัว ย 
พริก ขหนู สค  นา ปลา  นา ผัน หมู 


0ก  0) 

วธทา  ซอย มะปราง หรือ มะ ด โป้ ห้เปิ นชั้แ เล็กๆ 
เค ลา กบ เกลอ บ่น กน เอา แาเ ป* ย วอ อก ห้าง ห้าง 1 แๅ แว้ ว้ 
บบใ ห แหง  พร ก แหง แกะ เม็ด 00 ก แว้ ห้า เว้' จุ นนํม 

โขลก กุ้ง แหง ใ หละ เตี ยอ รีน ปุ แว้ ว้ห้ก เว้ห้ ยเห้  ไส่ 

พริก  แห้ง  โขลก  ให้ ละ  เอ ยอ แห้ว ใส่  กระ เทียม  กะปิ 
พร กร หนู โขลก ใ หละ  เอ ยอ  ทีก ค รง  แห้ว ไส่  ทีง แ ห้ 3 
มะปราง หรอ มะ ตน ซอย โร เลก ไ ห เว้'-, ห้แ  เอา กะ ทะ ต8 ง 
(ฟ ใส่ นำ มน หมู พอก วรเ ปิอน ๅห้น ห้อ นที แห้ [ว้ห้ พทีก 
ลง ผด ปรุง รส ห้วย นำ ปลา  นา ตาล  แห้ว ใส่ หมห วาน 
ปลา ดุก ฟู ทอดกรอบ บิ เบน ชั้นเ ลึก  ๆ  ผด! ห่โว้ 'ๅห้ นห้ก 
ใส่ ถวย โรย หนา ห้วย พริก ชี หนู เอ็ด ห้า นอ อก แล.; ไว้แ คง 
ไข่ เค็ม หน เบน ชั้น เล็กๆ  รบ ประ ทาน ห้ 1) สาย 5 ห้ 
ก บุ้ง นา  แฅง กวา  มะเขือ เปราะ  ถ วพ 

เต่า เจั้ย ว ห ล่า 


เด รืฮง ปรุง  เกา เรย วอ ย่าง ตี  ตะ ไกห้  ห้วห 0 ม 
'ข ง อ่อน  ฅนห อม  ผก ชี  ใบ มะกรูด  พริก ชี พา แดง 


1 


60  ๔ 


เขย ว  พริก เห ลอง  นำ มะ กรู ค  ผง ชู รส  นา คาส 
เกลือ บน หรือ ซีอั๊ว ขาว 

วิธี หำ  เท่า เจ ยว ควร เบี่น สี เหลื อง และ เม ลด ลว 
สวย  เลือก เอา ผง ออก ใหํ หมด ก่อน  ของอย่า งอน หิน 
ฝอย อย่าง ละ พอ สมควร  คะ ไกร  หอม  ขิง อ่อน  ใช้ 
อย่าง ละ เท่าๆ  กน  และ ประมาณ  ©/ ๓  ของ เดา เจ ยว 
ผสม เท่า เจั้ย วก บ เครื่อง ปรุง อย่าง อื่น  ใส่ ผง ชู รส  นำ 
มะนาว  มะ กร ค  ชิม รส ดู  ลำ ไม' เคม ใส่ เกลือ บน หรือ 
ซีอั๊ว ขาว  อย่า ใหใ หล ว จน เกิน ไป  โรฺย พริก ห’ น ฝอย 
พอ สมควร  ลำ มาก จะ เผ็ด  โรย ตน หอม ผก ชี ใบ มะกรูด 
ขำ ง หนำ อย่าง ละ เล็ก นํอย  รบ ประทาน กบ ปลา คุก ฟ 
หรือ ปลา ดก ย่าง กบ ผัก สด  ควร รบ ประทาน ท นที  ทั้ง 
ไว ไเา นม ก ไม่ อร1 อ ย- 

ก?! บท ริก 

เคร กง ม่รุง  กะ!! ดี  พริก ช พา  พริก ชี หนู  มะ อึก 
มะม่วง  หรือ มะปราง  มะ คน  อย่าง ใ คอ ย่าง หนึ่ง 


0 


๓ 


นา กาล บก  กุงแ หง  หรอ ปลา กรอบ  ม" นาว  เกลือ 
และ กระเทียม 

ว® ทา  กำ เกลอ กบ กุ้ง แหง เห ละ เอ ย่เค  แส่ วจึง 
เอา กระ เท ยม สก  ๕  กลีบ  ลง กำ ไป คิว ย พร อม ก* ปก;; บี่ 
โขลก ใ หละ เอึย ค  จึง ใส่ นา กาล เล็ก น้อย อย่า ไห หวาน 
จด  เอา พริก ชพ้า ลง บุบ พอ แฅก มี กลืน หอม  แส่ 'ว ใส่ 
มะนาว  พริก ขีหนู  มะ อึก ขด ขน ส่า ง น่า ซอย ละเอียด 
มะม่วง หรือ มะ คน ซอย  ผสม ลง ใน ครก กน ใหโ ข่า กน 
ชิม รส คู กาม ชอบ  จึง กก ลง ถวย  วาง พริก เหลือง และ 
แดง ไว้ ข่า ง หน้า ใหคู สวย 

กะบี่ พริก นํ้  กอง ระ วง อย่า ใหัเ หล วไหั  กอง 
ให้ ข่น จึง จะ น่า รบ ประทาน  ใ ชร บ ประทาน กบ ผก ดิบ 
หมู หวาน  ไข่ เค็ม  และ ปลา ดุก ย่าง  หรือ จะ ทำ ข่าว 
กล กชนิ ค ใส่ หมห วาน ผก บุ้ง คอ งก อร่อย คี- 

ม าพ; ก อ่อง 

เครื่อง ปรุง  พริก แหง  ๓- ๕  เม็ก  หวห อม 
๒  หัว  มะเขือ เทศ ลูก ใหญ่ สก  ๒- ๓  ผล  กะ บี่คี 


๓  ๖ 


ประมาณ  6  ชอน กาแฟ  (จะ ใส่ ปลา รำ สบ ละ เอีย ค 
แทน ก็ ไค้)  ราก ผก ชิ  เนอ ห ม  นำ มน หมู 

วิธึ ทำ  เอา พริก แหง  หวห อม  กระ เท ยม 
ราก ผักชี โขลก  เมื่อ แหลก ตี แล ว  เอา กะบี่ หรือ ปลา รา 
ใส่ เขา ไป  เนอ หมู สบ ละเอียด เอา คลุก กบ นำ พริก ที ตำ 
ไว* จน เช้า กน  แล* ว เอา มะเขือ เทศ หน ใส่ ลง ใน ครก บก 
ให่ เช้า  กิน  แล ว เอา  กะ ทะ คง  .  เอา  นา มน  หมู  ลง  เจียว 
กระเทียม  พอ ดี แล* ว เอา นา พริก ลง ผด  นา เติม พอ 
สมควร แล* ว ชิม ด  สำ หรบ ท่าน ที่ ชอบ รส หวาน จะ เติม 
นาคา ลบ* างก็ ได  สุก แล* วยก ลง ผก ชิ โรย หนา 

เวลา จะ รบ ประทาน ค* อง มี ผัก ร้ม  มะเขือ กรอบ 
ผัก กา ค ขาว ปลี  คน หอม  ผก ชิ  ผิว ผัก ยาว  ผิว พู 
กะ หลา ปลี  แค งก วา  อร่อย ดี. 


ยำ ปลา กรอบ 

เฅร อง ปรุง  ปลา กรอบ อย่าง ดี พอ สมควร  แกะ 
แล* ว ทอด ใน นาม นพ อก รอบ  คน กน ช่าย เอา แค่ กาน 
คด ท่อน ยาว จก ห' วท าย เหมือน คน หอม  แช่ นา ให้ งอ 


I 


วา  ซา) 


สวย  ๆ  หอม เจ ยว  กระเทียม คอ, 5  นา กระเทียม คอ ง 
นา ฅาล  เกลอ  ผง ชู รส  ผิว สม ซ่า  พริก ขืหน 
กระเทียม เจียว  -น1 ๅ สม 

วธ ทำ  'แกะ ปลา กรอบ เบน ขืน พอ คำ  กระเทียม 
คอ ง หิน ตาม ขวาง  ผิว สม ซ่า หิน ละเอียด  ผสม นา 
กระ เท ยม คอ ง  นำ ตาล  เกลือ  นำ สม  ผง ชวส  เน 
หมอ เก ลอบ  ตง ไฟ พอเ คอด ชิม ด! ห รส จ คม ๅฤ  ส่ำ 
หนอ ย  เวลา รบ ประทาน สง กาน กน ช่าย ขืน สะ บิ' ต! ที 
สะเด็ด นำ  กอง ใน จาน  ประคบ ด, วยป ลาก รอบ 

กระเทียม ดอง  โรย หอม เจียว  กระเทียม เจียว  ผิว ลืม 
ซ่า และ พริก ข หนู บุบ พอ แตก หรือ หิน ละเอียด  วาด 
ควย นำ ที่ ปรุง ไว  คลุก ให้ ที ว์กน เสีย ก่อน  ยำ อย่า งนั้ 
ตอง รส จด จีง จะ อร่อย 

ยำ ปลา  กรอบ  อีก  อย่าง  หนึ่ง  ทำ  เหมือน ยำ  ปลา 
ปลา กระบอง  ใส่ หอม ฝร่ง  ผก กาด หอม  ตน หอม 
ผก ชิ  มะเขือ เทศ  นำ จิมที คลุก มี นำ ปลา  นา ตาล บก 
พริก ขหนู  มะนาว  และ นำ พริก เผา เล็ก นอ ย. 


I 


0)๘ 


นา ส* มอ ย่าง ดี 


สลด ปลา ทุ เย็น 

เคร์ อ* ม่รุ*  ปลา ทุ สด จริง  ๆ  ๖  ตว  แดง กวา 
เฉือน บาง  ๆ  แค่ เนอ  หวห อม ไทย หน ตาม ขวาง บางๆ 
พริก ไทย เม็ด  พริก ข หนู เขียว แดง  เม็ด ผก กาด 

(ท! 05 131 (า  ร66(เ8)  หยบ มอ หน ง 

มัก กาด หอม  แดง กวา  มะเขือ เทศ  หอม ฝ รง  และ ะ 
มัน ฝร์ง์ ดม หน ชั้น สี่ เหลี่ยม เล็ก 

ฅดห ว ปลา ทุ ลาง นา สะอาด แล ว เฉือน 
เอา แค่ เน้อ ท1 ง สอง ขาง วาง ทาง ดาน เนอ ขน 
แดง กวา และ หอม เรียง ลง พอ สมควร 


วิ® ทำ 


จด ชั้น 


มวน เอา ทาง 


หน* งขน ใช้ ไม้ จม พ้น เสียบ ให้ แน่น จน หมด ปลา  เรียง 
ลง ใน ขวด แกว ปาก กวาง ใมั แน่น  ใส่ พริก ไทย เม็ด 
พริก ขทน  เม็ด ผก กาด  แล ว ริน นา สม ใส่ พอ ท่วม ปลา: 
ขด ฝา ให้ แน่น  เก็บ ไว้ ในฅ้ เย็น หรือ ที่ ร่ม  ๆ  ๓- ๔  ว น- 
ก อนริ บ ประทาน มัด มัก ลง ใน จาน ให้ สวย  เรียง ปลา 
ฅรง กลาง ดาม ยาว  ประดับ ควย มัน หอม  รบ ประทาน 
กบ มัสตาร์ด  และ นาส ดัด ที่ ชอบ หรือ รบ ประทาน 
เฉยๆ  ก็ ไค้ 


๓  6 


ส สด สาม สี 

เคร อง ม่รุง  กะ ห ลำ ปลี อย่าง สี ม่วง  ทะ ห ลำ 
ปลอ ยาง ส เขย ว แกม ขๅว  ทว ผก กาด เห ลอง  หอม 
ฝาง  มาย อง เนซ  หรอ นำ สลด อย่าง ช่น  ๑ / ๒  ถ้วย 
นำ สม  ชิ  ชอน โต๊ะ  นา ตาล ทราย บน  ๒  ชอน ชา 
เกลือ บน  ชิ/ ๔  ชอน ชา 


วอ ทา  หํนํ กะ ห ลำ ปลี แต่ ละ อ ยาง เบึน ฝอย 
หยาบ  ๆ  แช่ นา เย็น ขิคส่ กกร่ แล ว สง ขน วาง บน ผำ ขาว 
'ซ* บน์า  ทว ผก กาด เหลือง หรือ แก รือฅ ปอก เปลือก 

ลาง นำ ฝาน แล ว' ซอย ละเอียด เบ็1 นเสี น  ๆ  แช' นา เย็น 


ทำ อย่าง เคียว กบ กะ ท ลำ ปลี  หอม ฝรํง้ หน ชํ้นสี่ เหลี่ยม 

เล็ก  ๆ  หรือ สบ  ชิ/ ๔  ถวย  กอง ผํก ท8 ง หมด ลง ใน 

จาน เปล สวย เย้ น หย่อม  ๆ  หรือ ล อมร อบ กน  ใส่ฅ้ เย็น 

”  * 

เวลา จะ รบ ประทาน คลุก คีวย นา  สลด หรือ  มา  ยอง  เนซ 
ชิ/ ๒  ถวย  ผสม กบ นา สม  เกลือ  นา ตาล ตาม ส่วน 
ช่าง บน  รบ ประทาน กบ เน้อ อบ  เน้อ เย็น  กัง คม 
ปอก เปลือก แช่ เย็น ก็ ไค้ 


๔  0 


ยำ ขนุน อ่อน 

เครื่ 31 ป รง  ขนุน อ่อน  0  ลูก  พริก แหง เผา 
หอม เผา  กระเทียม เผา  กะ บี่คี  ใบ มะ กรู ค หน ฝอย 
นา ปลา  นา ตาล  ผง ชู รส  มะนาว  ห วกะ ที  นา ปลา รา 
คม ก* บฅะ ไก ริ พอ สมควร  หน ง หมู หรือ วุ้น เสน 

วิ® ทำ  ฅมข น' น อ่อน สุก แล วก ให้ เบือ ย สก หน่อย 
ค* ก ขั้น  ฉีก เบน' ชิน เล็กๆ  กาม ซง  บีบ น่า ให แห้ง 
โขลก นำ พริก อ* นที พริก แหง  หอม  กระเทียม เผา  และ 
กะบื  พอ แหลก ละลาย กบ น่า ปลา รา  เอา ห' ว กะทิ คง 
ไฟ พอ เกือก  ใส่ ขนุน อ่อน ลง ไป ผคเ ขาด วย กน จน 

นา แห้ง ยก ลง  ใส่ นา พริก ที ละลาย ไว  ปรุง รส ดาม 
ชอบ  ใส่ หนำ หมฅ ไ) สุกห้ น ชน ยาว  ๆ  เหมือน ใส่ 
แหนม หรือ ปลา แนม  หรือ ว้นเ สน แช่ นา ร่อน จน พอง 
ด' ว เค็ม  ค' ด ท่อน ส, นๆ  คลุก ไป ควย กน  โรย ใบ มะ กรู ค 
หน ฝอย ขาง หนำ  บาง ท่าน ไม่ ชอบ ปลา รา  ก็ งด เสีย ไค้ 
ใช้ นา ปลา ดี แทน  และ บาง ท่าน ไม่ ชอบ กะทิ ว่า ช' กให้ 
แฉะ ไป  ก็ ไม่ฅ อง ใส่ ก็ ไค้. 


-  ,. .  : .1'.  \ ; 
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๔  ๑ 

สลด แขก 

ฬร ยง ปรุง  ไก สด  8  ซิ1 ๆ  เดา ห้ เหลือง  8 
แผน  เฅา ทู ทอด  80  ฎน  มะเ ขอ เท กิ  ^  กก 
แหง กวา  ๕  ลูก  ผก กาด หอม  ๓  ฅน ใหญ่  ด' แห อม 
๕  หน  ไขเ บด  ๒  ฟอง  .  มน เทศ  ๑  หิว ใหญ่ 
หิว ลิสง กว์  ®  ถวย  กระเทียม  8  หิว ใหญ่  ห*' ว หอม 
หว ใหญ่  ©  หิว  หิว งอก ลวก นา เดือด  ๆ  8  หิว ย 
เกลือ มึน  นา ดาล มะ พรำ ว  นา สม  พริก ขหน สด 
หรือ พริก ชพ้า เหลือง  นา ม' น พืช 

วิธ ทำ  ห่ม, ไก่ ให้ สุ  ก เบือ ย แล วฉีก เบน ชั้น เล็ก  ห 
ไข่เ บด ตม ให้ สุก แข็ง ปอก เปลือก ออก หิน เย้ น ขน บๅง ๓ 
หิว ลิสง กวป อก เปลือก ออก  มน เท กิ ปอก เปลือก ออก 
หน เบน ชั้น บาง  ๆ  แช่ นา ไว’ สก ครู่  ล่าง ไห สะ อา ห 
ทอด กบ นำ มน ให้ เหลือง กรอบ  เห’ าห้ เหลือง หน เย้ น 
ชิน บาง  ๆ  ผง แห ค พอ หมาด  ๆ  แล่ ว ทอด ใ หก รอบ 
เหา ทู้ ทอด หน เย้ น ชิน เล็ก  ๆ  ลาง ผก ทุก ชนิด ห่ ว ย นา 
ค่าง ทบ ทีม ให สะอาด  ผก กาด หอม หิน เย้ น ท่อน  ๆ 


๔  ไ®  ธ 

แตง กวา จิก ขาง  ๆ  ลกเ ป่น ร่อง แหิ ว หิน บาง  ๆ  ฅน 
หอม ฅค้ เบี่น ท่อน สน  ๆ  หวห อม ใหญ่ ทน ขวา งหว 

บาง  ๆ  ถ่วง อก ลวก นำ เด อด  ๆ  พอ สุก ฅก ใส ถวย ไว้ 
จิคผิ ก ทุกอย่าง ที่ เตรียม ไว้ เบื่น กอง  ๆ  โขลก กวะ เท่ ยม 
ใ หละ เอียด แล ว ใส่ หิว ลิสง บุบ พอ แดก  แล ว ใส่ พร ก 
โขลก ให้เ ขำ กน  ผสม ถ้วย นำ ส’ ม  นาคา ลม ะ พราว 
เกลือ ป่น ชิม รส ให้ มี รส เปรียว  เกม และ หวาน เท่า  ๆ 
ถ่นํ  ถ้ก ใส่ ถ้วย เด็ด หิกชี เบน ใบ  ๆ' ใส่ แล่ ว้ค น' ให ไ' ขำ กัน 
เวลา จะ ริบ ประทาน รด ผิ ก กาด หอม ใส่ จาน  แล ว ใส่ 
แตง กวา  หิว หอม หิว ใหญ่  มะเขือ เทศ หิน เป่น ข้น 
บาง  ๆ  หิว งอก ลวก  เถ้า ทู้ ทอด ทงส อง อย่าง  มน ทอด 
ไก่ถ้ ม และ ไข่ถ้ ม ราด หนา ถ้วย นา ปรุง ที่เฅ รี ยม ไว้ ให้ หิว 


ชุบ หิว หอม  (แบบ ฝริว้ เศ ส) 

หอม หิว ใหญ่  ๔  หิว  หิน บาง  ๆ  เนย หรือ 
มาก ารีน ๒  ชอน โฅ๊ะ  นำ ซุป  (สี  นำ ฅาล หรือ  เ,! อพ 11 
3011 *))  ๔  ถ้วย  (ใช้ นำ ซุป เน้อ กระบอง แทน ไค้) 


๔  ๓ 


ว้สเ ฅอร ซอส  ๑  ช่อน ชา  ขนม บง ฝร์ง่ เศส  ๒  ชน 

ไ  ะเ  ๗ 

หน บาง  ๆ  และ บง กรอบ เนย แข งขค 

เจียว หอม ใน นา มน เนย จน สี เหลือง นวล  เติม นา 
ซุป และ ว้สเ ฅอร์ ซอส  ต ไ! ประมาณ  ๒๐  นาที  ปรุง 
รส ควย เกลือ และ พริก ไทย  โรย เนย แข็ง ขูค บน  ขนม 
บง บง  เท ซุป ลง ใน ชาม กลม และ ลอย ขนม บง บง ลง 
ใส' เฅา อบ ประมาณ  ด- ๒  นาที  จน เนย แข็ง เบน สี 
นาคา ล อ่อน  ส่วน นั้รบ ประทาน ไข้  ๔- ๖  คน 

ชใเ สี นา ตาล  (  81-0^ ท  ร0บ|ว 

กระ คกส่ น หลง วว  ๖  ปอน ค  (ประมาณ 
๒® /  ๒  กก.)  หอม ห' ว ใหญ่  ®  ท0 วหํ่น บาง  ๆ  คน ช่าย 
ลืบ ละเอียด  ©/ ๒  ถํว์ย  พริก ไทย คำ  ๘  เม ด  เกลือ 
๒  ช่อน, ชา  ราก ผก ช  ๔  ชน 

แกะ เนํ้อ ออก ซาก กระ คู' กช่ว และ1 ข้ กก ระ' คู กเ' บ็1 น 
■อ่อน, ใส่ ลง ใน ห มิ! อ ใส่ นา ป ระมา ณ  ๒  ด/ ๒  ขวด 
(เบียร์ ใหญ่)  เคี่ยว ไฟ อ่อน  ๆ  ไม่ ข้อง บี่ด ฝา หมอ 


ประมาณ  ๓  ช ว โมง  เดิม เอ ร อง ปรุง ค่าง  ๆ  เกี่ยว ไฟ 
ออ น ต่อ ไป ประมาณ  ๒  ช" ว โมง  แคะ ไข ใน กระดก 
สน หลง และ ใส่! นนํๅ ซุป  ชอน มน ทํ้ง เสีย บ่าง  กรอง 
ควย ผา บาง  ๆ  เพื่อ ใหนํ้ ๅซุป ใส ทํ้งไ ว้ใหิ เย “น  ส่วน นํ้ 
ได้ นา ซุป  ๖  ถ วย 

เบด ตม ใบ หอม 

เคร 0 ง ปรุง  เบ็1 ด® คว  คน หอม มากๆ ราก ผก ชี 
พริก ไทย  กระเทียม  ลุก ผ้กชี  นา ปลา  นา สม  เฤสีอ 
นำ มน หม เล็ก นอ ย 

วธท า  เบ็ด ฅคเ บน ชน ใหญ่ๆ  ลกผ่ กชี  @  ช้อน โค๊ะ 
กวใ ห หอม แลว คๅใ หล ะ เอย ด  ราก ผก ช็หํน คำ กบ เ! ๅลือ 
พร ก ไทย กระเทียม ใ หละ เอย ด  คํนห อม ลวก นํ้ๅช้ อน 
พอ อ่อน ตวแลว  เอา มา มวน เบ็1 น คำ  ๆ  ใส่ ราน ไว้ 
ต่าง หาก  แบ่ง ราก ผก ชี  พริก ไทย  กระเทียม ทีคํๅ ไว้ 
มาสก  กรง  หนึง นำ มา  เกลา กบ เบ็1 ดก' บ  ลกผํ กชีที คำ ไว้ 
แส่ วทอ ค ใน นาม นให หอม  ต่ก ใส่ หมอ เดิม นา รอน. 


(2.  & 


พอ ท่วม เบ่ด  เอา ราก ผก ชี ส่วน ที เหลือ ละลาย ลง ใน 
หมอ แกง ควย  คอย ฅกม่ นที ลอย ที งอ อก เสียด วย 
ใส่ นำ ปลา  นำ ฅาล  นำ สม  แกง น ท่อง มี รส เปรียว 
หวาน นำ หนา  ชิม ดุ รส ดีแลว ใส่ ตน หอม ทีม วน ไว 
เคียว ไฟ รม  ๆ  ไป จน เบ็1 ด เบือ ยเบ็ นใชิ การ ไค 

ไก่ ตํมข่ าท่ก ษฌ 

เคร ฮง ปรุง  ไก่® ฅวม ะพรี าวป ระมา ณ®  กก. 
ข่า อ่อน หน เบึน แว่น บาง  ๆ  แช่ นา  ®  ถวย  สม แขก 
@๐  ชัน  ขมํ้น สคป อก เปลือก ทุบ พอ แตก  ๑  แง่ง 
หอม ไทย ซอย หยาบ  ๆ  หรือ ปอก เปลือก ทุบ พอ แตก 


วิอึ ทำ  ค1 น กะทิ แบ่ง หว ไว  @  ถวย  เอา กลาง 
กะทิ ต1 งไฟ ใส่ สม แขก ที ส่า ง สะ อา อ แส ว  ข มน  ข่า 
หอม  เวลา เกือบ เดือด ท่อง ห มน กน อย่า ให่ กะทิ เบ่น ลูก 
นำ ไก' หน เบน ชัน  ๆ  พอ ท่า  ใส่ ลง ใน หมี อ กะทิ  เกี่ยว 
ไฟ รุม  ๆ  ไป จน ไก่ เบื่อ ยก ะทิง วอ พอ สมอ วร  ใส่ นา 
ปลา ชิม รส ค เปรย ว เค็ม ตาม ช อบ  ใส่ ห วกะ ทิพ อ เริม 


๔ 


เดือด ยก ลง  ทุบ พริก ขหน ลง ใน ชาม ลัก แกง รอนๆ  ใส่ ลง 
ไป  ถา ย' ง ขาด เปรย ว  ก็ เดิม มะนาว เอา ที หล, ง  ดี กว่า 
ให โปรย ว เกิน ไป แส่ วจะ แก้ ไม่ ไค’" 

แกง จืด ลูก รอก 

เครื่อง ปรุง  ไส่ หมู ขนาด เล็ก  ๓ -๔  ไส้  เนํ้ อหม 
พอ ประมาณ  กุ้ง สด ปอก เปลือก  ๑ / ๒  ถ8' วย  กระดก 
หมู สำ หรบ ดม ทำ นา เชอ  เห็ด บิ' ว  18  ส่วย  ปู ทะเล  13 
ฅว  พริก ไทย บิน  ©  ชอน ชา.  ราก ผก ชี หน ฝอย  © 
ชอน โต๊ะ  กระเทียม  ๓  หว  นา ซีอิว ขาว  หรือ นา ปลา 
นำ มน หมู  ผก ชี  ผง ชร ส 

วิธ ทำ  ลาง ไส หมู กลับ เอา ข้าง ใน ออก ขำ ง นอก 
ขูด ขยำ กบ นำ  เกลือ และ นา สม ให้' สะอาด จุน  หมด กล็น 
ลาง นำ กลบ ไส้ ไว้ ขาง ใน ดาม เดิม  ต่อย ไข่ เบึด ฅีให้ 
เขา กน  เติม' นา ปลา นิด หน่อย  รีด นํ้าแ ละ ลม ที่ กางอยู่ 
ใน ไส หมู ออก ใหห มด  ผุกป ลาย อีก ขำ ง ให้' แน่' แ  ลัก 


๔  ๓) 


ไข กรอ กล งก ะให พอ คเค ม  ผก ปลาย ให้ แน่น  ใส, รํง 
ถง นง จน สุก คแลว จึง เอา ขน แขวน  หรือ วาง ใน จาน ให้ 
เย น  จง ฅคเ บน ชน พอ งาม  อย่า ให้ บาง จน เกิน ไป 
ปู ทะเล ฅมแ กะ เอา แค่ เนอ  หมู เน็อ่ แค งห้นํ ชีน เลก  ๆ 
เห็ คบ ว  ลอก ผิว  คำ ออก  ลาง นำ ให้" สะ อา ค  ผ่า สอง  ถา 
คอก ใหญ่ ผ่า สี  กระเทียม  ราก ผก ชี  พริก ใทย ใส่ ครก 
โขลก ใ หละ เฮีย ค  แล ว ใส่ กระทะ นาม น, คง ไฟ เจียว จน 
หอม  ใส่ ปู ทะเล  กุ้ง และ หมู ลง ผคค่ วยค่ กก ระ คกห ม 
ใน หมอ นา  เชอ ออก ใส่ ของ  ที่ผิค่ ลง ไป ยก ขน  คง ไฟ ใส่ 
เห็ค บวแ ละ ลูก รอก พอเ คือ ค  เคิม นา ปลา ชิม รส คาม 
ชอบ  คก ใส่ ชาม โรย หนำ ควย ผํกชี  พริก ไทย และ 

ผง ชู รส. 

แกง จืด หก ตุ๋น 

*  1 *  - 

เต รอง ปรุ?  พก เขย ว ลูก ขนาด กลาง  9  ลก 
เลือก เอา ลกฅ รง ๆ  ไม' คด และ ให้ มี ความ กวาง ประมาณ 
๕  นํ้ว  เม็ด บวก ม สุก®/ ๒  ถวย  เห ห หอมดอก ขนาด 


๔  ๘ 

กลาง  ๖  คอก  หน่อไม้ ไผ' ฅง  (หน่อไม้ จีน)  ตม สุก 
หน เบน ร้น สี เหลี่ยม เล็ก ๆ®/ ๒  ถ่วย  หมู แฮม หน 
ร้น เล็ก ๆ  ยาวๆ  ๓  ชอน โต๊ะ  เนํ้  อห น่า อก ไก่ หิน 
ร้นล็ เหลี่ยม ขนาด เดียว กบ หม แฮม  ®/ ๒  ถวย  บ ร้น ดี 
หรือ เห น่า แม่ โขง  ®  เป๊ก  ขิง สด บุบ พอ แตก ส ไ เละ เอียด 
®  ชอน ชา  นา ตาล ทราย  ®  ชอน ชา  เกลือ บน  ® 
ช้อน ชา  นา ตม กระดก ไก่  ๔  น่วย  พริก ไทย บน 
ผง ชร ส  ซีอิว ขาว  นาม นทมู  ผกขิ 

วิธี ทำ  ตด แบ่ง' พก ตรง กึง กลาง ลูก เบน  ๒  ท่อน 
ใหิย  าว เท่าๆ  กน  กว่ก ไส้ น่า ง' นา ให์ สะอาด ถา เนอ พก 
หนา เกิน ไป ให้ ใช้ ชอน กวา นอ อก น่า ง แล ว คัดน่ น พก 
ให์ แบน พอฅํ้ งไน่ และ จี กริม เบ็1 น ร่อง เล็ก ๆคั้ นๆ เม็ด น่ว 
ตม ใหส กลอก เปลือก ออก  แกะ เบน สอง ซีก เอา ไน่ก ลาง 
ทั้ง  เห็ด หอม แช1 นพ นน่ม คัด น่าน ทั้ง ผ่า  ๔  ชน ต่อ 
หน งด อก  หน่อไม้ ตม ใหิ สุก จน หาย ขื่น แน่ว หิน เบน 
ร้น สี เห สี ยม เล็ก  ๆ  น่า จะ ซ้อ ตาม ตลาด ที่น่ม สุก แน่ว 
'น่อง ลวก นา เดือด อีก กร8 ง  หม แฮม ลวก  หรือ ทอด 


๔  6 

พอ สุก แล ว หน เบน ชน เล  ก  ชู  ยาว พอก วร  เนอ หนา อก 
1ก หน ช นสเ หล ยม เลก®')  ใส่ ชาม ผสม กํบเ ห ลำ  นำ กาล- 
ทราย  พร ก ไทย บ่  น และ เกลือ บ่น นํก หน่อย เกลา ให้ 

เขา กน หมก  1ว  เอา พก ใส่ รง ถึง เฅิม น0 าซป ไก่ ในพ้ ก 

ประมาณ  ๒ / ๓  อย่า ใหเ ก็ม ถึง ปาก  เฅิม เก ลือ บ่ น  9 
ชอน ชา  นง จน สุก กำ ลง พอก  กือ ไม่ ให้ เนอ พก แช ง 
หรือ นุ่ม จน เละ  แล วยก ลง เท นํ้า  ใน พี่ ก ออก ให้ ห มก 
เอา กะ ทะ กง ไฟ ใส่ น0 ามน หม  ๑  ชอน โก๊ะ  พอ รอน กี 
แล ว ใส่ ชิง สก บุบ พอ แฅก แล* ว สบ  ละ เอี ยก ใส่ ลง ผก พอ 
หอม  ใส่ เนอ ไก่ ที หมก เก รื่อง ไว ลง ผก จวน สก ใส่ นา 
ซุบ ไก่ ประมาณ  ๒  ถึวย  พอ เกือก กก ใส่ ห ม8 อ ยก ขน 
กง ไฟ เกีย วก5 วย ไฟ อ่อน  ๆ  เวลา จะ รบ ประทาน นึ่ง พ้อ 
พอ รอน แล ว เอา หมอ นา แกง  เร่ง ไฟ แรง  ๆ  ใส่ เหีค หอม 
เม็ คบ ว  พอ เกือก เห็ค สุก กก ใส่ ใน พ้ก  โรย ผง ชู รส 
พริก ไทย บน  หมู แฮม และ ผก ชเค็ ค เบน, ใบ  ๆ  ถึา อ่อน 
เค็ม  เกม ซีอั๊ว ขาว ให้ เกม พอกื 


๕  ๐ 


ต1 ม ยำ หิว ปลี เยา ก' ข ไก 
เลร อง ปรุง  หิว ปลี  6  หว  ไก่ สด  *  ซีก 
พริก แหง  ©  เม็ด  หิว หอม  ๓  หิว  กระเทียม  *  หิว 
กะ บ  ®  ช่อน ซ่า  นา ปลา  มะนาว  พริก ข หนู สด  คน หอม 
ผก ชี  ใบ สะ ระ แหน่ 

ชี® ทำ  ไก่ สด ล่าง ให สะ อา ค ใส่  หนํอ เติม นำ ให้ 
ท่วม ไก่ กะ ให้ พอ ดีคี่ จะ ท้า เบ็1 น นำ แกง  คง ไฟ ค ไ) ให้ 
ไก1 สุก และ เบึ่1 อย  ห้กขํ้ น ฉีก เอา แคิแน้อ เบน ฝอย เท ลง 
หมอ ล่ม ต่อ  ห้ว ปลี เผา ไฟ หรึอ คม ให้ สุก ลอก เปลือก 
เหนียว ออก บีบ นำ ให้ แห้ง  ฉีก ออก เย้ น กำ  ๆ  ใส่ ลง 
ฅ็ม ใน หมอ ไก่ คิว ย  พริก แห้ง แกะ เม็ด ออก บง ไฟ พอ 
หอม  ใส่ ครก  รวม  กบ หิว หอม  กระเทียม และ กะ บี โขลก 
รวม กน ให้ ละเอียด ละลาย ลง ใน หนํอ แกง  เคี่ยว ต่อ ไป 
จน เน้อ ไก่ เข้ อย และ ห้วป ลืนุ่ม ปรุง รส ห้วย นำ ปลา  เวลา 
จะ รบ ประ  ทาน ตก ใส่  ซ่า ม โรย  หนำ  ห้วย  พริ ก  ข  หนู สด 
บุบ พอ แตก  และ ใบ สะ ระ แหน1  ผก ชี  กน หอม หิน ฝอย 


มะนาว. 


๕  ๑ 


,  X .  \ 

1  ' 

แตง รำ นยด ไส้ 

เครือ ง ปรุง  แตง ราน ผิว สวย  ๆ  ๒  ลูก ใหญ่ 

เนอ  หมู หรือ  ไก่ หรือ ววแ ลิว  แต่  ชอบ  @  I  ๔  โ! ๆ 
นาน น หนู  ร เอว6!) าว  ©  ชอน โต ะ  เห ด หอม 1ฏ— ถๅ  ตอก 
หอม ฝร่ง หน บางๆ  ๒  ชอน โต๊ะ  ขิง คอ ง© ชอน โต๊ะ 
าย ทำ  แช, เห็ค หอม  แล ว สบ เนอ หมใ หละ เอียด 
เห ค หอม ห' น บาง  ๆ  ผสม เครือ ง ปรุง ท1 ง หมด เขำ ควย กน 

บง ไฟ ชิม รส ดให รส เค็ม จุ่คส้ ก หน่อย  แตง รำ นต่ค 

“  .1'"'  "1  '  ๑  *" 

ตาม ข วา ง ขน 1 ด  ๒^- ๓  นว  สลก ผวน อก 

เบืน ร่อง  ๆ  แล ว ผ่า ลง ฅาม ยาว สก ครึ่ง ผล  แล วก ว้า น 

เอา  เมล็ด ขาง โน ออก  บรรจุ  เนํ้อ ที่ ผสม ไว้ ลง แทน 

เอา วาง ไน จา นที ทา นาม' น หนู เล็ก น อย  ใส่ ร8 ง์ถึง นึง 

จุน สก  หรือ อบกี ไส้  ส้าช อบ ขน  ๆ  เมื่อ ส้ก ใส่ จุาน 

แส้ วให ไ อา แบ งส้า ว โพ ค  ๒  ชอน ชา  ผสม ก' บซีอั๊ ว ขาว 

ผ่ด ใน นํ้าม่ น  เติม นา เล็ก นอ ย ราดลง  ฅงทิ ง ไว้ ส' ก 

๓  นาที  แส้ ว เท ราดลง อีก กร1 ง์หนึ ง  โรย พริก ไทย 

เล็ก นอ ย 


เ. 


๕!  เ®0 

ปลา โค ร เกตํ่ 

เครี 0 งปร ง  ปลา เน้อ ขาวจะ เบึน ปลา ช่อน หรือ 
ปลา ทะเล ก็ ได้  บ่น ฝริง  เกลือ  พริก ไทย  ผํกชี  ไช' ไก่ 
ผง ขนม บง บ่' น  ซ* อส มะเขือ เทศ  (แก ทซํ พ)  และ 
-  นำ มน หมู 

วิธ ทำ  ปลา นึงใ ห์  สก แล* ว แกะ เอน เฅ่ เน้อ 
๓  ส่วน  บ่น ฝริ งฅม สก แส่ วริน นำ ทง ดง ใ ห* แห* ง 
ยีให ละเอียด  ๑  ส่วน  ย ปลา ใ ห* กระวาย ผสม กบ มน ฝริง 
เกลือ  พริก ไทย  ชิม รส ดดิแ ส่ว จึง ใส่ แคท ซ' พ ประมาณ 
©ช่อน  พอ ให้ สี สวย คลุก ให้ ท' วแส่ วใส่ ผิ กขืส่ บ่ ละเอียด 
บั้น เบ็1 นรป กลม และ ยาว  ชุบ ลง ใน ไข่ ทีฅี พอ เช่า กน แส่ ว 
เกลือก ใน ผง ขนม บั้ง บ่น ฅบใ ห เขา รป  ทอด ให้ นาม น 
มากๆ  ไฟ ไม่ แรง น' ก  แต่ นา บ่น ตอง รอน  แส่ วต่ก ขืน 
วาง บน กระดาษ ฟาง  ซ' บ นาม น  จุด ลง วาน  1)ร ะ คบ 
ดวย มะนาว ฝาน  ซ่อผ กชีและ ซอส มะเขือ เทศ  ห ยอ ค 
ลง ช่าง  ๆ  พอ งาม 


I 


&  ๓ 

ขา ไก่ เทิย ม 

เต รอง ปรุง  ไก่  ©  ซีก  มน ฝ ร' ง  หอม ฝ ร" ง 
เกลอ  พริก ไทย  เนย หรือ มา กา ริน  นม ส ค  VI รึ อ 
'  ห ว กะทิ  กาน คึ่นช่ าย  ขนม บ' ง บน  ไข่ เบั้ด หรือ ไข' ไก่ 
เอา แต่ ไข่ แดง 

วิธ ทำ  ฅมไ ก่ให สุก แกะ เอา แต่ เนอ  สิบ ไห้ 

ละเอียด  มน ฝ รำ ฅมสุ กแ สิว กน ให้ แห้ง  ใช้ ซ่อม ยี 

ไหล  ะ เอียด  หอม ฝ ร' ง สบแ สิว ทอด ไน เนย พอ นุ่ม  ไส' 
กำ นคึน ข่าย ห้ น ละเอียด  I  (กำ ชอบ สิว ผก ยาว ใช้ ถำ 
ผก ยาว ห' น แทน)  ผสม ทุกอย่าง เข่า คำ ยก น  ใส่ นม 
เกลอ  พริก ไทย  ชิม รส ดู อย่า ให้ เหลว  บั้น เบน รูป 
ทรง กรวย กสิ าย ขา ไก่  เอา ขา ไก่ หรือ กระดูก ไก' เสียบ 

ทาง ปลาย  ไข่ แดง ฅีพอ แดก ทา ให้ ทำ  เกลือก ใน ผง 
ขนม บั้ง  บ่' น ทอด ใน นำม่ น  มาก  ๆ  ไฟ ไ  ม่ แรง นก 
พอ เหลือง ทำ ก่น ฅ่ก ขน  วาง บน กระ ดาษ ซบ นาม น 
รบ ประทาน กบ ซอส มะเขือ เทศ. 


&  0เ 


แย่ ก็ น 

เส ร 04 บ่ รง  กัง ทะเล ปอก เปล อก ชก ไส ซบ น 1 
ใหโ เห่ ง  สบ ละเอียด แล้ว แช่ ให่ เย็น  มน หมู ใช้ มน นี่ มๆ 
สบ ละเอียด แล้ว แช่ ใ/เย็น จำนวน ค รง หนึง ของ กุ้ง 
ไข่ แดง  พริก ไทย  เกลือ บ่1 น  ผง ชู รส  แบ’ งม น และ 
ฟ่อง เล้า ห้ แผ่น ใหญ่ แช่ นำ ให้ นุ่ม 

วิธี ทำ  เอา กุ้ง  และ มน  หมู มา  เกลา กิ บ ไข่  แดง 
และ แบ งม นก บ เครื่อง ปรุง รส ท1 ง หมด  ทีฅ อง แช่ ให้ 
เย็น จด ก็ เพราะ จะ ได้ ไม่ เหลว ห่อ ไล้ สะดวก  ฅก กุ้ง 
ที่ ผสม แล้ว วาง ใน ฟ่อง เฅา ทู้  ห่อ ใหโ เน่น และ มิดชิด 
เอา ล้า ขาว บาง ปู กน' ร งถึง  นึง พอ สุก ยก ลง ทงไ ว้ให เย็น 
เวลา รบ ประทาน จึงห่ น เฉียงๆ  พอ คำ  ทอด ให่ เหลือง 


ขิง ดอง สี แดง  สบ ละเอียด  ผสม กบ แบ งม นพ อ ควร 
/  ผํดใ นก ระ ทะ  ป รง รส ค ตาม ชอบ  อย่า ให้ ข นนํ ก. 


๕๕ 


สะ! ตอ ย ดก ะ! บ 

เคร อง ปรุง  สะตอ ผก แก่ๆ  ๔- ๕  ผก  ห ม สาม ชน 
คอน พน ทอง  ๑  ชน  ขา  คะ ไคร้  หอม  กระ เทียม, 
กะ บดี  นำ ตาล  นำ! เลา  ผง ชร ส  นา มน หมู 

วิธ ทำ  แกะ สะ คอ ลอก เปลือก ออก แถ้ๅ หน 
คาม ยาว เบน ช้นห นา  ๆ  หมู  ๓  ช8 น  หํ่ น ชน พอ กำ 
เอา ตะไคร้ ห” น ฝอย กบ ร่า เล็ก นอ ยอ ย่า ใ หมา กน' ก  โขลก 
ให็ ละ เฮีย ค  ใส่ หอม  กระเทียม  และ กะ บ มาก  ๆ 
ถ้า ชอบ เผ็ด ก็ ใส' พริก ขหนู โขลก ลง ไป ถ้วย  เอา กระทะ 
คง ไฟ ใส่ นาม น  ผด หมู สาม ช4 น ซอ นาม, นอ อก บาง แถ้ว้ 
ใส่ สะตอ ผด ไฟ แรง  แลว้ จึง ใส่ เครื่อง กะบี่ ที โขลก ไว้ 
ใน ครก  รา ไฟ ลง มาก  ๆ  ระ ว* งก ะ! เจ ะ ไหม้  ใส่ นาคา ล 
นา!] ลา  ผง ชร ส  และ ปรุง รส ตาม ชอบ  บาง ท่าน ก็ ทำ 
เหมือน หมผ่ ดก ะบี่  แค่ ใส่ สะตอ ดวย เท่า น น. 


ผด เล่า บ 

เด ร ชง ป รง  เซ่ง จั๊หมู ขาว  ๆ  ๔  ลุก  มน ฝ รง 
หิว เขื่อง  ๆ  ๓  หิว  กระเทียม  ๔- ๕  กลีบ  นำ ปลา 

ซ่อั้ว อย่าง ใส  และ ขน  นา สม  นำ ตาล  นำ มน หมู 

และ แบ’ ง ขาว โพด พอ ควร 

วิ 11 ทำ  ผ่า เซ่ง จั๊ฅร งก ลาง ลุก ตาม ยาว ลาง 

ให์ส์ ะ อาด  ฅํดส่ วน ที่เบ็ น เยื่อ ขาว  ๆ  ตรง กลาง ออก 

ใหหิ มด แล่ ว้บ ง เบน ตา ทแยง  หน ชั้น เล็กๆ ขยำ นา เกลือ 
:  แล่ ว' แช่  นา  เย็น ไว้  หม่น เปลี ย น นำ จน  หมด สี แดง 

ปอก มน ฝ รง หน เบ็1 น ชั้น สี่ เหลี่ยม เล็ก  ๆ  ยาว ไม่ เกิน 

ครึ งน้ว  ทอด นำ มน ใหใ หลี อง กรอบ  ทบ กระเทียม 
เจียว ไห ไห ลือ ง ใช้ ไฟ แรง นิด หน่อย  สง เซ่ง จั๊ที่ แช่ นา 
ไว้ ขน พํกิใ ห’ สะเด็ด นา  ใส่ กระทะ ลง ผด ปรุง รส ตาม ชอบ 
ก่อน ยก ลง ใส่ แบ ง ซ่า ว โพด ละลาย น1 าเล็ กน์อ ย  กน ให้ 
สุก ท' วก น  ต* กิ ใส่- จาน โรย คำ ยม” นิ ทอดกรอบ 


ผคเ ล่า บี,,  เบน ค่า รา อาหาร  “ทรง โป ร ค” 
ท สมเด็จ พระ นาง เจา ๆ  พระ บรม ราชินีนาถ โ 1 เรค เฤ นํๅๆ 
พระ ราช ทาน แก่ สาย บ ญญา สมาคม  เนื่อง ใน งาน แส คง 
และ ประ กวค อาหาร บี1  พ. ส.  ๒๕0๕ 

ทอด มน ชวา 

เคร อง ป รง  เน้อ วว  มน ฝ รง  เกลือ บน  พริก ไทย 
กระ เท ยม  แบ ง สา ล  ไข่ ไก่  หอม ฝ รง  และ นำ มน 
สำ หรบ ทอ ค 

วิธ ทำ  ใชเ นอ  ๓  สวน ค่อม, นฝ รง  ๑  ส่วน 
เนอ ว วน น สบ ใ หละ เอีย ค  มน ฝ ร0 งฅม สุก แล่ ว ปอก เปลือก 
กระเทียม  หอม ฝ รง  พริก ไทย  กะ คู คาม ส่วน พอ ให้ 
มี กลืน หอม โข. ลกใ หละ เฮีย ค แล่ ว เอา เนื่อ สบ ลง ไป 
โขลก ควย  พอ เขา กนคี แล ว ใส1 มน ฝ รง  โขลก ให้ 
เกือบ เห น้ยว  ใส, เกลือ เลก นอ ย และ ผง ชร สคว่ กขน 
เวลา จะ ทอ ค บน เบน รูป แบ นๆ  เหมือน ทอ คม น  ชุบ ไข่ 
ที ผสม  แบ ง  สาลี  เล็ก นอ ย  พอ  คิค  ทอ ค ใน นำ มน มาก  ๆ 


๕๘ 

ไฬก ลาง จน เหลือง  ร ไ) ประทาน กบ นา จม  วิธี ทำ 
คือ  โขลก พ รก ชัพ้า แค ง  กบ เกลือ ใ หละ เอย ค  ใส่ 
กระเทียม  หอม ไทย ควย พอ ควร  พอ แหลก แล วฅก ขึน 
ละลาย ใน นไ สม หรือ นำ สม มะขาม เบ่ ยก กน  ปรุง รส 
หวาน ควย นา ฅาล  ชิม คให์ รส กำ ส่ง คี 

ปลา ทู ทอด, แรก 

เด รฮง ปรุง  ปลา ทูสค หรือ ปลา ท นึ่ง  เลือก 
ใหเ นอ สวยๆ  คือ  ไม่ ฉุ  ๔- ๕  ฅว  หอม ไทย  ๓-๔  หว 
กระ เทียม ปอก  แล ว หน นอ ย  กว่า ห ว หอม เล็ก นอ ย 
เฅา เจ ยวส คำ  ๑  ชอน โคืะ  นำ ปลา ค  นำ คา ลบีก  พริก 
ชี พา เขียว แค ง  ๔- ๕  เม ค  นำ มน หม 

วิธ ทา  ทำ ปลา แล ว ทอ คให เหลือง ทงส อง คาน 
ปลา ทู ทอ ค ควร บ่ง ข าง  ๆ  พอ ควร  คก ใส่ จาน ไว 
พร กชี พา ฅคเ บ่น ท่อน สน  ๆ  โขลก พอ แค ก  หอม ชอย 
หยาบๆ  กระ เท ยม ซอย หยาบๆ โขลก คืบ พริก พอ แค ก 


\ 
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ไม่ ถึง กบ แหลก  เอา กระทะ ก1 งไฟ่ ใส่ นา พอก วร  (นา มน 
เหลือ ทอด ปลา ก็ ได้)  พอ รอน ตก พริก ลง ไปผ่ ดพอ หอม 
ฉุน ด ใส่ เก่า เจ ยว  นา ดาล บึก  นา ปลา ดี  ชิม รส ด  รา ไฟ 
ออก มาก  ๆ  อย่า ให้ ไหม จะ ขม ไม่ อร่อย  กัก รา ค หนำ 
ปลา ทู ยก ไป ดง รบ ประทาน รอน  ๆ  ปลา ทอ ค พริก 
อย่าง น้ไม่ จำ เบึน ตอง เบน ปลา ทู ก็ไกั  ปลา อย่าง อื่น 
ที ราคา ถูก ก็ ทำ ไค อร่อย เหมือน กัน  แต่ ควร ลาง ปลา 

ใน นำ ผสม เกลือ กัก คร่  ซบ นำ ใหแ หง แล ว จึง ทอด กน 
เน้อ ปลา ฅคกั นก ระ ทะ 

วิธี ทอด ปลา ไม่ ให้ ทีคกั นก ระ ทะ อย่าง ง่าย  ๆ  อีก 
วิธี หนึ่ง  คือ ใส่ เกลือ บ่1 น ลง ใน นาม นกัก ©/ ๒ ช้อน ชา. 

ขนม ถ้วย หา กัก กาด เค็ม 

เด รอง ปรุง  แบึง ขาว จาว อย่าง ดี  ด  ถวย  แบ ง 
มน  ©  กัอน โกัะ  นำ  ๒  ถ้วย  หวกั ก กาด เค็ม  ©  ถวย 


กระเทียม กับ  ๒  ช้อน โต๊ะ  กัน หอม เอา แต่ ส่วน โกน 


๖  ๐ 

หน ละ เอย ด ๓  ช่อน โต๊ะ  พริก ไทย บ่' น  ผง ชร ส  ซี อา ดำ 
(ถา ชอบ)  พริก นา สมอย่าง ตำ  นาม น หมู 

วิ® ทำ  ละลาย แบ่ง ก* บ่ นำ ใหเ ขา กน ดี  เรียง 
ถวย ตะไล ขนาด ย่อม ที จะ ใช้ นง ลง ใน รง ถึง  ก่ง ไฟ แรง 
จน นา เด อด พล่าน  อย่า บ่ค ฝา  พอ รอน จคแ ล่วจึ งก* ก 
แบ ง ใส่ ลง ใ หไกื อบ เต็ม ทุก ถวย  บิ1 ด ฝา นึง ไฟ แรง ต่อ ไป 
สก  ๑๕- ๒๐  นาที  จน แบ ง สุก  ยก ลง ทีง ไว้ ให้ เย็น 
แล่ ว แกะ ออก เรียง ใส่ จาน  ห' ว้ผ* ก กาด เค็ม สบ ละเอียด 
ผํดก บก ระ เทียม ฅนํห อม ใน นำ มน จน สก เกรียม  หอ มดี 
แล ว ใส' ผง ชู รส  โรย พริก ไทย บ่น  ตก วาง ใน กลาง 
ขนม ถวย  รบ ประทาน ก* บ่ นำ จม พริก ชพา ตำ  เห ยา ะ 
ซีอั๊ว ดำ เล็ก นํอย 

ถา โม่ ชอบ หนำ ห*' ว ผก กา ค เค็ม  จะ ย* กย่า ยทํๅ 

หนำ อย่าง บ่น ที ได้. 


/ 


*3  © 


กำ ยเตี๋ ยวอ้ ล ลาม 

เลร อง ปรุง  เนั้อ วำต๊ คม็น  เอ็น ■รำ  และ เศษ 
เนอ  ๑! ๒ กก.  เสน ก๋วยเตี๋ยว เสน เล็ก ตาม สมควร 
มะ พราว ขูด ๑ / ๒ กก.  ลูก ผก ชก ว© ชอน ชา  ยี่ห ร่า 
คำ  9  ชอน ชา  พริก แห้ง  ๓  เม ด  หำผ่ ก กาด เค็ม  ®  หว 
เตา หู้ เหลือง  ®  แผ่น  หวห อม เจียว  ๓  ชอน โต๊ะ  ถ' ว 
1 ลิสง กำ®/ ๒ ถวย  ผง กะหรี่® ชอน โต๊ะ  ฅนห อม 
ผก ชี  พริก ชี พา แดง  นำ ปลา  นา ตาล บี1 บ  นา ส' ม 
ถ วง อก®/ ๓  กก. 

วิธ ทำ  กน กะทิ ให ขน ใส่ หมอ ยก ข้น ดง ไฟ  ห้าง 
เนั้อ วว และ เอน ววใ ห สะอาด  หน แฉลบ เบี่น ชีน บางๆ 
ใส่ หมอ ต้ม เคี่ยว กบ กะทิ ส่วน หำ กะทิ แบ่ง ไว้ ส' กก รึง ห้วย 
เกี่ยว ให้ งวด ไว ราด หนา  พริก แห้ง แกะ เม็ด ออก ห้าง นำ 
ใส่ กร ก รวม กบ ลูก ผก ชี  ยี่ หรา  และ ผง กะ หริ  โขลก ให้ 
ละเอียด ละลาย ลง ใน หมอ ต้ม เนั้อ เติม นำ ปลา  ตง ไฟ 
เกี่ยว จน เนอ เบึอ ย  หำ ผก กาด เค็ม ลาง นำ กน นำ เค็ม 


! 
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ออก' 1ฟ้ หมค แล้ วหน เบ็1 นชํ้น สี่ เหลี่ยม เล็ก  ๆ  เต าหู้เ หลื อง 
ผ่า กลาง หึ น เข้ น ชน สี เหลี่ยม เช่น กน  ถ' ว ลิสง ควบ บ พอ 
แหลก  นา ตาล ใส่ หมอ เติม นา เล็ก น์อย  ตง ไฟ เคียว 
จน เหนียว  ถ' วง อก ลำ ง นำ ให สะอาด  เม อ เนอ เข้ อยค 
แล่ ว  เวลา จะ ร' บ ประทาน หยิบ ถ" วง อก และ เสน ก๋วยเตี๋ยว 
รวม กน ใส่ ในฅ ะกรํ อ ลวด  ลวก ใน หม่อ์ นำ เดือด ลวก 
ประมาณ  ๒- ๓  นาท สะบ้ ดใหั สะเด็ด นา เท ลง ชาม  ฅก 
เนั้อ ใน หมอ ราด บน เสน ก๋วยเตี๋ยว  ฅก นา แกง ใส่ ชาม 
พอ สมควร  ราด ด้วย นา ตาล เคียว และ หว กะทิ  โรย หัว 
หัก กาด เค็ม  เด้า ทู้ เหลือง  ถ' ว ลิสง  หอม เจียว  และ 
ด้น หอม  หัก ชี หน ฝอย  ส่วน พริก ชพ้า แดง ตำ ให้ 

ละเอียด ผสม น์าส ไ)  เติม รส ตาม ใจ ชอบ. 

แฮม เนอ เด้ อรึ้  ‘เด อ ลุก ชํ่’’ 

เคร ยง ปรุง  เนีอ ว้ว์ล่ บ ละเอียด  หอม ฝ ร" ง หัว 
ใหญ่  หน ชิน สีเ หลี ยม เลก  ๆ  ตาม ด้อง การ  เกลือ บน 
พริก ไทย และ  “ซอส สเค็ ค” 


/'' 
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วธ ทา  เนอ วว สบ ละ เอย ค แล ว แบ ง!? น!, บน 


กอ นก ลม  ๆ  วาง บน กระ คา ษ แก้ว ใ ช2 กระ คา ษ แก้ว 
แผ่น เลก ๆ  อก แผ่น หน ง  วาง ทาบ ลง แก้ วก คใก้ แบน 
ทา อ ยาง น จน หมค เนอ  เอา ทอ มผ, รง คลุก กบ  “ซอส 
สเฅ ก  ชม รส คู แล วฅก วาง บน เน้อ แผ่น  ยก อีก แผ่น 
หนึง ขน ประกบ บีบ ริม ให้ ฅิคก น  แก้ว ย่าง ไฟ ข นาค 
กลาง บน ฅะแ กรง ถี  ๆ  ย่าง แฮม เบอ เก อร ก้อง กก้บ กรง 
เคียว เท่า นน  เม อก ลบ ขาง แล ว โรย เกลือ พริก ไทย พอ 


สมควร  รบ ประทาน กบ ขนม บง กอ นก ลม คู  ท เผ่า กลาง 
บง ทา เนย เล็ก นอ ย  อย่าง น้เรี ยก ว่า  “แฮม เบอ เก้อ ร์’’ 


ช้อส ส์เต ค  เจียว กระเทียม พอ เหลือง แล ว ใส, ก้น หอม 
ห, นละ เอีย ค ทงโ กน และ ใบ  ผสม ซอส มะเขือ เทศ 

๑  ก้วย ก้บ นา สม  ๑ / ๒  ก้วย  ซอส ไก่ งวง  ๑  ก้อน ชา 
เกลือ บ่, น  พริก บน  มสฅ ารค ผง  ๑  ชอน ชา  และ 
เครื่อง เทศ ที ชอบ ไว้ ก่อน  แล ว เท หอม กบ กระเทียม 


ลง ไป ท* ง นาม, น  (ใช้ แช่ เน้อ ว้วห มํก ไว้  ๓  ชว โมง 
แล ว ย่าง ไฟ อย่าง เน้อ ย่าง บา เบกิ วอ ร่อย มาก  เษี1 นช้อ ส 
สำ หรบ ทำ  "บา เบ คิว”  อย่าง หนิ ง) 

ตบ ไก่ บด 

เคร อง ป รง  ฅ บ ไก่ สด ประมาณ  ๓  ฅบ  (ฅ, บ เบ็ด 
หรือ ห่าน ก็ ใช้ ได็อื ย่าง เคียว กัน)  เนย  ๓  ช้อน โฅะ 
เกลือ  พริก ไทย  ครีม  ๓  ชอน โท ะ  ใบ กระ วาน 
อบเชย  ฅำใ ห แหลก หยิบ มือ ห' แง 

วิสี ทำ  ทอด ฅบ ใน เนย จน สุก นุ่ม  ฅํก ขน พอ 
เย็น ยี บน ดะ แก รง ลวด  แล ว ผสม กบ เก รอง ปรุง ท ง หมด 
รวม ท1 ง เนย ใน กระทะ ใหโ ช้า กน  เอา ชาม แกว ทา เนย 
เฅรี ยม ไว้  ใส่ ส่วน ผสม ลง ใน ชาม ทงไ วิ ให้ เย็น สนิท 
แล ว ใส' ทู้ เย็น ใว  (ถา ไม่ มีก็ ไม่ จำ เบน) เวลา ร ไ เปร  ะ ทาน 
จค ใบ ผก กา ค หอม เรียง ลง ใน จาน  หรือ จะ ใช้ ใบ ผํก 
กา ค ขาว อ่อน  ๆ  ก็ ไค้ ฅกฅ บไก่ ใส่ เบน หย่อมๆ  ประคบ 

หน้า ควย ไข่ คม แข็ง สบ หยาบ  ๆ  ซ้อส มะเขือ เทศ 

ว  .ไ 


/' 
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๒- ๓  หยค  มสฅ ารค และ ผก 00 ร  หรือ จะ กว่า ลง ที ง 
ชาม ใ ชม ค. ต คอ อก เบน แทง  ถา หากว่า คบ ไก1 บค 

พอ แข็ง ฅว พอ ใ ช; ม่สฅ ารค บาย ขิๅง บน2 ๅ พ 0 เฏี1 น ลๅย 
ประคบ ควย แค งก วา คอ ง รบ ประ  บาน  ๆบ  ขนม  0 ง  ฏิ1 ง 
ขนม บง สค  และ เครื่อง คึ่ม 

ขาว ซอย 

เคร อง ป รง  เนอ ววํฅ ค เอน หน ชิน สี เห ลี ยม 

๏  กก.  (หรือ ไก่)  มะ พราว  ®  กก.  ผัน หอม  ผักชี 
มะนาว  หวห อม  พร กบ น  ซอิว หวาน  และ เสน 
บะห มอ ยาง แบน  ๑๕  กอ น  เก รอง นำ พริก  ม  พริก 
แหง  ๑๐  เม็ค  หวห อม ๑ ๐ ห วก ระ เทียม ๒ หๅขิ ง 
พอ สมควร เคร อง เทศ  ๑  ชอน! คะ เกลอ พอ สมควร 
วิธ ทำ  โขลก พริก แห่ง ไห่ ละเอียด  แล ว ผัก ขั้น 
ใส' หอม  กระเทียม  ขิง  ลง โขลก ให้ ละ; อียด  ก1 น 
กะทิ แยก หา และ หาง ไว  เกี่ยว ห’ วกะ ทิพ อ แตก มน แล้' ว 
แบ่ง ไว บาง  ใส่ หวห อม และ เครื่อง ที' โขลก ไว’ ลง ผัก 


•โ 


จน หอม คีแส่ วจึง 1ส่ พริก ท โขลก กบ เศร อง เห อ  พอ หอม 
ที ใส่ เน้อ หรือ ไก่ ลง ผก จน แค ก มน' อ จงเ คม หาง กะท 
พอ ควร  ใส่ เกลือ ป รง รส ควย นำ ปลา และ ผง ชู' รส  แบ ง 
บะ หมี มา  ๒  กอ น  กลี ใ หก ระ จา ย ทอ คให เหลอ งอ รอบ 
ลวก เส นบ ะ หมี ใส่ ชาม ละ  ๑  กอ น  เกลา หาก ะทท 
เกี่ยว แล ว  ๑  ชอน ชา  ซ, อวห วาน น่ค หน่อย  เคิ ม 
นา แกง และ เน้อ ลง ใน ชาม โรย ควย ค^ห อม ผอ ช  แล ะ 
เส นที ทอ ค กรอบ  บีบ มะนาว  ถ5 าช อบ เผค ใส พร ก 
บ่1 น ทอ ค  รบ ประทาน กบ หวห อม หวเ ลี กๆ  ท ปอก ลาง 
น่า สะ อา คแล ว. 

ขนม จีน นา เงย ว 

เคร ฮงป รง  มะเขือ เทศ อย่าง เปรย ว  ๑  กก. 
ซี่ โก รง หมู  ๑  / ๒ กก.  เน้อ าว สบ ละ เอีย ค  ๑  / ๒ กก. 
เน้อ หมู สบ ละ เอีย ค  (ไม่ มี มน)  ๑  /  ๓  กก.  น่า มน หมู 
เลือก หมู ใหม่ๆ  หืน ชน ลี เหลี่ยม เล็กๆ  หรือ สบ หยาบๆ 


/ 


V)  ฟ่ 
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พอ สมควร  กระเทียม เจี ยว  คน หอม  ผก ชี  พริก ทอ ค 
นา ปลา  เก รอง แกง มี  พริก แห่ง  หอบ  กร ะเ ทีย ม 
กะ บ  และ ถว เหลือง แผ่น อย่าง ชาว เมือง เห นึอส่ ก 
๒- ๓  แผ่น  ถ้า ไม่ มี หรือ ไม่ ชอบ จุะง ค เสีย ที’! อ้ 

วิธ ทํๆ  โขลก นา พริก' I หละ เอย ค แห่ วผ่ ค! น นำ มีน 
จน หอม  ใส เนอ หมู เนอ วว ลง ไปผ ค ควย กน  ใส่ มะ เชีอ 
เท ก สบ หยาบๆ  แกะ เมีค ออก เสีย บ้าง  เลือ คหม  ค* '5 
นา ใส' กระ คุก หมู สบ้ เกี่ยว ไป จุน นา หวาน  ใส่ เครือ งกี่ 
ผด ไว ลง เหิม นา ปลา  ผง ชู รส  ถ้า ชอบ หวาน เติม นำ คาส 
กระเทียม ทุบ มากๆ แล่ ‘ว สบ หยาบๆ  เจียว ให้ ติด เปลือก 
บาง จน เหลือง กรอบ  เท ลง ใน หมอ แกง ส่วน หนี่ง 

เมี่อ ยก ลง ใส่ ถ้นห อม ผก ชี หน ละเอียด  เวลา ร*, บ ประทาน 
จด ขนม จีน ลง จาน  ฅก นา เงั้ย ว วาด หนำ  โรย ถ้วย 

กระเทียม เจียว  พรืก ขั้หนู แห่ง ทอด  และ บ้บ มะนาว 
เลืก นํอย  เกรึ๋ อง แกล มมีแ กบ หมู ถ้บส่ ม คำ. 
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ข่าว มน กวางตุ้ง 

เศร ฝิงฟ่ รง  ชาว สาร  ๓  ถวย  ไก่  ๑  ซก 

กน เชียง กวาง กุ้ง  ®  กู่  เห ด หอม  ๔  ดอก  เก รอง ใน 
ไก่  ๑  พวง  ฅบ หมู  ๑  ชน  ก่น หอม  ผก ชี  พริก ไทย 
เกลือ 

วิธี หำ  คม ไก่ ให้ สุก แล ว แกะ เนอ ออก  ฉีก เบน 
เสน เล็กๆ  กระ คุก ไก่ เคียว ก่อ ไป  เคีม นำ เลก นอ ย 
ใส่ เครื่อง ใน ไก่ และ กบ หมูก่ ม ไป ควย  พอ สุก คัก ขน 
หน ชั้น เล็ก  ๆ  เห็ด หอม แช่ นา พอง แล ว หน ฝอย  กุนเชียง 
ห้น บางๆ  คัก ชี เด็ด เบ็น ช่อ ๆ  ฅนห อม เลือก ตรง สี ขาว 
และ เขียว อ่อน ห' น ละเอียด 

ซาว ขาว แล้ว ใส่ นา ตม ไก่ ให้ สูงก ว่า ขาว  ๒  องคุลี 
ใส่ เกลือ บน เล็ก นํอย  หุง อย่าง ไม่ เชค นา  กะ พอ ห้าว 
เกือบ สก  ฅก ห้าว ออก ครื่ง หนื่ง  เอา เกรื อง ที หน ไว้ โรย 
ลง ไป  เท ห้าว บี่ด ให้ มิด  แล ว ดง จน สุกร ะคุคี แล ว เอา 
ไห้ พาย กน ให้ ทว กัน  คัก ใส่ จาน โรย ห ห้า ควย ห้กชี และ 


๖  ๔ 
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พร ก ไทย  รบ ประ ทาน กบ นา จม  มี ขิง แก่ กำ ละเอียด 
พร กชพ าฅา พอ แหลก  ซอ วกํๅ  นา ตาล ท 7 าย  น* ไส ม 
ชิม รส ค ตาม ชอบ 

เนอ ไก นน ถา  เม ใส ลง ไป คิว ยจุะ แบ่ง ไว้ ใ 7ย หนํๅ 
ก จะ คู สวย ขน  ถา ชอบ มน มาก*]  พอ สุก แล ว ใส่ นำ มน 
หมู เรย ว เหม*]  ลง ไป สก  1ฎ  ชอน ใ ตะ ก ไต  ถา ไก มน 
มาก แล่ วก็ ไม่ ตอง. 

ข้าว คลุก 

เค รอง ปรุง  หมู สาม ชน  ผก บุ้ง ค 0 ง  ไล่ เบ่ค 
ปลา ทู นึ่ง  น* ามน หมู  ห ว หอม  ข่าว สวย  กบ ก ะบี่พ ว้ก 
คาม กำ รา เมึ่อ วาน นึ่ 

วิธี ทำ  หน หมู สาม ช็นอ ย่าง กำ หมู ห-งาน  1 ฏๅ 
ใส่ หมอ  คลุก กบ นาคา ลนึ่า ปลา เล็ก นอ ย  กะ ให่ ห-ง ๅน 
จค  ยก หมอ ชั้น ตั้ง ไฟ อี อ นๆ  เกี่ยว ไป จน เนึ่ อหมฺ ใส 


/'  -  ' 
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และ นาม นอ อก  ยก ลง  พอ เย็น หน หมู ให้ เบืน ช น เล็ก 
อีก กรง หนึ่ง  หว หอม ปอก แล ว ซอย เจียว ใหเ หล0'3 
หก ขั้น ต่าง หาก  เอา นา มน ทา กระทะ พ00'3  อไช่ แลว 
เท ลง  กรอ กให บาง แล ว ลออ หน เบน ฝอย  หอ อ 
ปลา ทู ให้ หลึ อง  แล ว แกะ เอา แก่เ แอ  ผัก บุ้ง กอง หน 
ละ เอี ยก ฅาม ขวาง  คอ งให รส^ กฟิอ ห แอ ย  เวลา^ ะ^, อ'" 
ประทาน จึง เอา  “กะ บี่พริ ก,,  ก ลุก ชาว รอนๆ  ใส่ หมู 
หวาน  ผก บุ้ง  ปลา  เก ล่า ให้ ท วก น  แล่ ว เอา นา มน หมู 
หวาน ใส่ ลง คลุก อีก ที หนึ่ง  ชิม ให้ รส เปรย ว เกน หวาน 
พอก  วิ วา! กล งา) านใ รยห นาก วยใ ชเช ยว หน ป0 ย  แล*' 
หอม เจียว 

“กะ {เพ ริ ก”  นั้น กํอีอ นั้าพ ริก กะบื่  ที ใส่ กุ้ง แห้ง 
หรึอ ปลา กรอบ  มะ อึก  มะม่วง หรือ มะ กัน  ใส่ พริก ชั้พ้า 
เพ่ร าะฅ องการ กล น  คา  1 ห้ขแ  1  เบน กอ น ลง5 แะ ก. 


(ฟ้  ๑ 


ขาว หนา ไก, 

เคร อง ปรุง  ไก  ๏  ฅํว  กุน เชย ง  ๒  ก่ก ระ เท ยม 
สบ ละ เอย ค  ๑  ชอน โต๊ะ  แบ ง สาลี  ๑  ชอน โต๊ะ 
แบ งม น  ๒  ชอน โท ะ  ซอ ว คำ  ชีอิว ขาว  ผง ชร ส 
พร ก ไทย บ่น  ฅนห อม  ผก ชี  พริก ชี พา แทง  นาม นหม 

วิธ ทำ  ไก, แล่ เอา แฅ, เนอ หน เบน ช้นข นาค พอ คำ 
กระดูก สบ เบน ทอน  ๆ  ใส หมอ เต๊ม นา คง ไ^ เคียว เบน 
นา ซุป เอา เนอ ไก, คลุก กบ แบ ง สาลี  แบ งม น  ชีฎว ขาว 
๒  ชอน โต๊ะ  ช้อว คำ  ๑  ชอน โต๊ะ  ผง ชู รส  เก ล่า ให้ 
เขา กน หมก ไว ประมาณ  ๒0  นาท  กุน เชย ง หน แฉลบ 
บางๆ  ทอ คให กรอบ  ฅนห อม หน เบน ทอน ยาว 
ประมาณ  ๑  น้ว  ผํกชี เคค เบน ใบ  ๆ  พริก ชัพา แดง หน 
หยาบ  ๆ  เอา กระทะ คง ไฟ ใส่ น1- ■เม่น หมู พอ ร่อ นดีแ ล ว 
ใส่ กระ เทียม ลง เจียว พอ เหลือง ใส่ เนอ ไก่ กี่ หก่ก่ ไห้ ลง 
ผด จน สุก  แบ งทีห มก กบ ไก ห้ะเ ริม ขน ขั้น ให้ เดิม น* 1 ซุป 
ไก่ ที เกี่ยว ไว้ ใส่ พอ ควร อย่า ให้ เหลว เกิน ไป  เกี่ยว ไห้ 
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เดือด ดี แล้- ว  ดิก ราดลง บน ขาว  โรย หนา ควย กุนเ ■ช ยง 
ดิน หอม  ผก ชี  พริก ไทย บน และ พริก ช ทา แตง  วอ- 
ประทาน กำ ล่ง รอน  ๆ 

‘ขำ ว ยา 

เด รอง ป รง  ขาว สวย  ๔  ถ้วย  ขนม บง ทอ ค 
๒  ถ้วย  มะ พรำ วค่ว  ๑๒  ชอน โต๊ะ  กุ้ง แหง บน 
©๒  ชอน โต๊ะ  มะนาว  มะขาม หรือ มะม่วง เปรย ว 
๔  ชิ อน โต๊ะ  นา มูดูห วาน  ๑๒  ชอน โต๊ะ 

ผก สด ต่างๆ  เลือก ไช ชอง ที หา ได สะดวก 
๔- ๕  ชนิด เช่น  ถ' วง อท ดิบ  ถ้วผึ๋ ก ยาว  ดิน หอม 
แดง กวา  ใบ กระ พง โหม  ใบ ชะพลู  ใบ มะกรูด อ่อน 
ยอด ชะ อม  ยอด กระถิน  ผก กระถิน อ่อน  เม็ด กระถิน 
ตะไกร' สด์  ๆ  เกสร ชมพู่ สาแหรก  (ผก หน ฝอย มาก นอ ย 
ตาม ชอบ)  สม โอ  สม จุก  สม เก ลยง หรือ สบ ปะ รค 
พริก ขหน แห์ ง่ บน ปนถ้ บ พริก ไทย เ ลึก นอ ย 


๓) 
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วิธ ทำ นา มูดูห วาน  •นา มูดูเ ค็ม  9  ขวด  แม่ โขง 
ตะ [กร ทุบ  ๑๐  คน  ข่า ทุบ 'เฎ ๐  กรม  ห' ว หอม เล็ก 
๒๕๐  กรม  นำ ตาล มะ พราว  ใบ มะ กรด เลก นํอย 
(นา มูคู เค็ม ถา ไม มใช ปลา งำ แทน ก็ไ ติ'  แต่ ติ' อง ใ ช! เลๅ 
รา ปลา กระ ดี)  เดีม นา ประมาณ®- ๒ ลิตร  ติ' ม 
ประมาณ  ๑  ชว โมง  กรอง แล ว เติม นำ ตาล มะ พ งำ ว 
เกย วฅ่อ ไป ควย ไฟ อ่อน  ทุ  จน กระ ติง เหลือ นํ้ๅป ระมา ณ 
๒  ขวด แม่ โขง  จึง ยก ลง ใส่ ขวด เก บ ไว้ รบ ประทาน ได้ 
นานๆ  หลาย เดือน  ถา ไม่ อยาก ทำ ฤมี ขาย ตาม รํๅน ขาย 

ใติท วไป  'V 


ของ บก ษ,8’  * 


วิธ จ่ด  จด ขาว ลง จาน ก่อน จึง ราด หนำ ควย นํ้า 
มูคู  และ โรย ควย ขาว ตง  มะ พรำ วค่ว  ก้งแ หํง์ บน 
มะขาม ซอย  สม โอ หรือ สม จุก  และ ผ* ก ห่าง  ๆ  ที่ หน 
เตรียม ไว1'  (เครื่อง ปรุง ตาม รายการ ข่า งบ นนั้ สำ หรบ 
รบ ประทาน ไค้ ๖- ๘  คน) 


ฟ่  ๔ 

เมี่ยง สมอ อย่า งเค รอง ทอด 

เคร อง ป รง  ผล สมอ สค  เนอ หมู  ๓  ชน  (มน 
นอ ย)  กุ้ง แหง  หอม แหง  กระ เท ยม แห8 ง  ถวล สง กํว 
ใบ ทองหลาง ใบ มน  นา พริก เผา  นา ปลา  นา ฅาล หมอ 

ส9 ม. มะขาม เบ ยก  มะนาว  นา มน หมู พอ สมควร 

■'1- 

วิธึ ทำ  สมอ บุบ ทง เปลือก  แล ว แกะ  ออก ไว้ 
หมู หน ยาว เล็ก  ๆ  กุ้ง แหง ลาง หน เบืน ชัน  ๆ  ถาด ว 
เล็ก ใช้ ที งฅำ  หอม กระเทียม ซอย ตาม ยาว  ถ่วลิ สงก่ ว 
ลอก เปลือก บ  ใบ ทองหลาง ถ้า ใบ เล็ก ทอด ท, งํ้ใบ  ถ้า 
ใบ ใหญ่ เลื่อย ถ้า นก ลาง ออก  สม มะขาม คน นำ ไว้  คง 
กระทะ เอา หมู ลง ผด  สก ด นำ มน ออก  แล ว เจียว หอม 
กระ เทียม  ทอด กุ้ง แห่ง  ถ' ว ลิสง  ใ หก รอบ  แล ว 
แบ่ง เก รี่ อง ทอด น ดำ กบ นา พริก เผา บ่าง  ปรุง รส ถ้วย 
นา ปลา นาคา ล  นา สม มะขาม เบื่ ยก  นา มะนาว 


๓)  (3เ 


เรียง ใบ ทองหลาง ทอด ใน จาน ใ ห’ เต็ม  วาง 
เก รอง เหล่า น กำ ละ ชน  นา พริก ใส่ ชาม ไว้ อ่าง หาก 
เม อ เวลา จะ รบ ประทาน จึงกํ ก หยอด พอ สมควร 
รบ ประทาน เบ็น อาหาร ว่าง  มี รส เปรียว เต็ม  หวาน 
และ ขม เล็ก นอ ย 

ซา ล!! เปา ไส้ หมู แดง 

ส่วน ผสม แบ ง  แบ งฅ ราด อก บว ขาว  0  ^  กก. 

นา ฅาล  ด/ ๒  กก.  นา อุ่น  ๖  ออนซ์  เชั้ อยีส  ด  ช’ อน ชา 
นา เย็น  ด®,  ออนซ์  แอมโมเนีย  ๒  ชอน ชา  ผง ฟุ 
๒  ช’ ธน โต๊ะ  ส โน ว์ริฟ  ๓  ชอน โต๊ะ  นา ค่าง  ด  ชอน โต๊ะ 
นม สด  ๔  ออนซ์ 

ส่วน ผสม ไส้  หมู เนอ แกง  ๑  กก.  ชีอั๊ว  ด/ ๒ ถวย 
ซอส มะเขือ เทศ  ด/ ๒  ถวย  ผง ชู รส  ด  ชอน ชา  เห ลำ 
©ชอน โต๊ะ  เกลือ®/ ๒ ชอน ชา  ราก ผก ชี  คน หอม 
กึ่น  ช่ ายที่ ห” น  แล่ ว รวม กน  ด/ ๒  ถวย  กระเทียม 


๓)  ๖ 


พริก ไทย  นา กาล เล็ก นอ ย  แบ ง ขาว โพก  ๒- ๓ 
ชอน โต๊ะ 


วิธี ทำ แบ ง  น8, าอ่น  ๖  ออ นซ  นา กาล ©ชอน ชา 
ใส่ เชั้อ ยี ส® ชอน ชา  หมก ทีง ไว้ ๕ นาที  เชอ ขน จึง 
ใส่ ลง ใน แบ ง© กก.  พร อม ควย นา® ๔ ออนซ์  นวด 
น่ค หน่อย ก่อน  แล ว ใส่ ส โน วิริฟ  นวด ต่อ ไป จน ไม่ ฅิค 
หมก  ทํ้ง  ไ วิ" ๕- ๖  ช ว โมง  เติม นาคา ล  ©/ ๒  กก. 
นา ค่าง  ผง ฟู  นม สค  แอมโมเนีย  นวด ไห เข่า กน 
แล้ว เท แบ้ งที เหลือ อย่  ®  / ๒  กก.  ลง ไป  นวค ใหเ ชำ 
กัน หมก ทีง ไว้®  ช' ว โมง จึง ใส่ ไล้  แกัว นึ๋งต่ วย ไฟ แรง 


วิธี ทำ ใส,  ห แห มชํ้น ใหญ่ หนา  ๓ / ๔  น้ว 

/ะะ เ^^,/^)  2^ 


เกลา 


กบ ซอ ว  ซอส มะ เข อ เทศ 
และ  กระ เทียม หมก ทง ไว้ 
ไฟ แรง ประมาณ  ๔ 00 


ผง ชุ รส  เหลา  เกลอ 
®  ช ว โมง  แล วอ บ ควย 
-๔๕๐  องศา ฟาเ รน ไอค์ 


ประมาณ  ๔๐  นาที  จน เกรียม  แล้ วิ หึ น เบ็1 น ชั้น 
สี เหลี่ยม เล็ก  ๆ  น่า ไป เคล้า กบ นา ส ต๊อก ใน ถา ค  พรี อม 


๓)  ฟ่ 

ควย กน ช่าย  ฅนห อม  ผก ชี  ใส' พริก ไทย และ นาคา ล 
ชิม คู รส ตาม ชอบ เฅิม แบ ง ชาว โพด  คลุก ใหเ ชำ กน 
แล วยด ไส ซา ละ เปา  ,  \ 

ขนม ครอง แครง แกว 

เต รอง ปรุง  แบ งม น สำ ปะ ห ล่ง อย่าง ดี  มะ พรำ ๅ 
ขด เอา แฅ่ส ขาว เบ็1 น เสน เลก  ๆ  นา ตาล ทราย ขาว  งา 
ขาว  งา ดำ  กึวใ ห’ หอม บุบ พอ แตก  เกลือ บ่1 น  นา 
ดอก ไม สด  พิมพ์ ขนม กรอง แครง หรือ ซ่อม  กะทิ 
วิธี ทำ  ร่อน แบ’ งม” นให ละเอียด เก็บ เอา ผง สกปรก 
ทิง ไป  ตม นาค อก ไม พอ เดือด ราดลง ใน ชาม แบ งม” น 
พอ ควร  แล ว นวด ให้ เย้ นก' อน  เอา นวล แบ ง ทา มือ 
และ ไม้ สำ หรบ กด ขนม กรอง แก รง พอ ควร หยิบ แบ งขํ้น 
ที ละ น็อย บน ใ หก ลมแ ลวก ดทง ไว้ ใน ชาม แบ' ง แห ง  ๆ 
คน มะ พรำ ว เอา แต่ หว และ กลาง กะทิ พอ สมควร  ต8 งไฟ 
พอ เดือด คน อย่า ให้ เย้ น ลูก  ตก ขนม ใส่ กระชอน ห่าง  ๆ 
เขย่า เอา แบ งอ อก เสีย บาง  แล วฅม ใน กะทิ จน สก  ผสม 


ดา)  ๘ 


งา ก' ว กบ นา ฅาล  เก ลือ พอ หวาน เค็ม ชอบ ใจ แล' วคก ใส่ 


ชาม ไว’"  เวลา รบ ประทาน ค' กก รอง แครง ไส' ถวย โรย 
มะ พรำ ว ขูด และ งา ค' ว นา ตาล  แต่ บาง กน ชอบ ใส่ 
นาคา ล และ เกลือ ลง ใน กะทิ เล็ก น้อย เมื่อ แบ ง สุก แล ว 
ว่า ทำ ใน้ รส หวาน จด ขน. 

ทบ ห้มก รอบ 

เด่ รอง ปรุง  มน แกว ใหม่ๆ  0  ห', ว' ใหญ่  ปอก 
แล ว ฝาน เบ็น ชน ๆ  แช่ นำ เย็น ไว้ ก่อน ใน้ก รอบ  แบ ง 
มน อย่าง ดี  น้า ตาล ทราย  นาค อก ไม’ สค  สี ทำ ขนม 


สีแ คง บาน เย็น 


วิธ หำ  หน มน แกว เบน ชน เล็กๆ  ข นาค เมึค 
ทบ ทิม เข อง  ๆ  ซบ ควย ผา ขาว บาง พอ หมาก  ละ ลา?] สี 


ทำ ขนม สก ถวย ตะไล หนึ่ง  ใช้ ใบฅ อง ฉีก จุ้ม พรม บน ม* นํ 
แกว พอ ฅดท วก น ทุก ชน  ทง ไว พอ หมาด  กล ก ใน 
แบ งม น ให้ จบ ให้ ทว  เกลา ให้ เช่า ก' น แล’ ว ร่อน เบา  ๆ 
ใช้ สอ ม ชอน ชํ้นม 'น แกว ขน จาก แบ ง ใส่ ชาม ไว้ ต่าง หาฦ 


(3า)  6 

กม นา มาก  ๆ  พอ เคึอ ค พล่าน  โปรย เม็ก ทบ ทิม ลง พอ 
สม กวร  พอ สุก ก็ จะ ลอย ชน มา  ใช้ ท*' พพิ โปร่ง ชํอ์น ขน 
ใส ใน ชาม นำ เย น  ทำ อย่าง น จน หมอ  ถ่าย น่า เสีย อึก 
กรง  แล ว เท ลง กระชอน ให้ นา กก  ก'' ก ใส่ ชาม แกว ไว้ 
เชอ ม นา กาล ให้ ขน  ๆ  กบ นำ ดอกไม้ สด ทง ไว้ ให้  เย็น 
เวลา รบ ประทาน จีงก่ 'ก ทบ ทิม กรอบ ใส่ ชาม แบ่ง  ใส่ นา 
เชอ ม และ ทุบ นา แข็ง ให้ ละเอียด ใส่ ลง ไป ค* ว้ย. 

ตะโก โ เห* ว 

เคร อง ปรุง  แบ่ง ขาว เจ้า  ๑  ห้วย  ก่อ แบ่ง ม' น 
๑/๒  ถวย  นำ  ๕- ๖  ถวย  นา ตาล ทราย ขาวอย่าง 
เม็ก ใหญ่  ๒  ถวย  แหว จีน ปอก เปลือก  ห' น เบน ชน 
เล็กๆ  หรือ รูป คอก พิกุล  0  ห้วย  (จะ ใช้ เม็ก บ*' วก* ม 
สุก แล้ว หรือ ลำไย ก็ ไค้) 

วสี หำ  ร่อน แบ่ง สะอาด แล ว  ผสม แบ่ง ควย กน 
ริน นำ ใส ทละ น้อย  นวค ให้เ บ่น ก’' อน ก่อน จีง  ใส่ นำ 
ทงห มก กน ใ หละ ลาย  ใส่ นา กาล ทราย  ยก ขน ก่ง ไฟ 


๘  ๐ 


อ่อน  ๆ  กวน ไป จน แบ ง สุก และ ขน ดี  ยก ลง  พอ หาย 
รอน  จ' คด ไ ก  หยอด ลง  ใน กระทง  ใบ ฅอง  หรือ  ใบ  เคย ที 
เย็บ ไว8' 

วิธี ทำ หนำ  ละลาย แบ ง ขาว เจา  ®  ถวย  ก” บ 
นา กะทิ ท ง ห" ว และ กลาง กะ ที  ๕  ถวย  ใส่ เกลือ บ่1 น  ๒ 
ช่อน ชา  ชิม รส ดู พอ มี รส เค็ม นิด เดียว เท่า นน  ยก ขน 
ตง ไฟ กวน จน เดือด ท วก น  ยก ลงท่ ก หยอด หนา ดะ โก้ 
ที่ ทำ ไว้ ทีง ไว้ ให้ เย็น  แล้ว ประ ด, บ หนา ควย กลีบ กุหลาบ 
แดง พอ งาม 

ค* สต ารํด มย้ท รำ ว อ่อน 
เล รอง ปรุง  มะ พราว อ่อน  ดัด จุก เจียน ขาง ปาด 
กน ให้ ดง ไดั  เฉือน ช่าง ห' วอ อก เท นาท ง  เบค ปาก ให้ 
กวาง  ไข่ ไก่  ๔  ฟอง  กะทิ  0  ถ* วอ  นา ดาล  อ/ ๓ 
ถวย  นม  ๒  ถ วย  เกลือ  อ/ ๘  ชอน ชา  (หรือ ไม่ 
ใช่ กะทิ ใช่ นม  ๓  ถ*  ว  ย 


^  ๑ 


วธ ทา  ผสม เก รอง ปรุง ทงห มกกี ให้! 1 ขๅพิ น  เท 
ใส ใน มะ พราว  แล วน ง ใน วง ถง  พอก สกา รก แข็ง ทิว 
จง ลคก วาม รอน ลง  ก สกา รก จุะ กฎ ย  ^  สก ไป ท ละ นอ ย 
และ จะ เบน รู พรุน  ก สกา รก กก ลาย กบ สง ขยๅ ขฎง เรๅ 
น เอง  แก่ หวาน นอ ยก ว่า  ถา นึ่ง ใน พิมพ์ เล็ก  ๆ  ใช้ 
นา กาล เกย ว จน เก อบ ไหม ละลาย นา ห ลอ ไว กอ น  แล ว 
เท ก สกา รก ลง  จะ มีกล็ น หอมอร่อย ขน. 


4* 


